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Consignes de Sécurité
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre
sécurité, merci de vous référer aux différents paragraphe
de cette notice ou aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
Il n’a pas été congu pour étre utilisé dans les cas suivants
qui ne sont pas couverts par la garantie:

—dans les coins de cuisine réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels,

— dans les fermes,

- parlesclientsdeshdtels, motels et autres environnements
a caractére résidentiel,

— dans les environnements de type chambres d’hdtes.

Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires
divers a I'intérieur comme a |'extérieur de I'appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité d'une surveillance
ou d’instructions préalables concernant I'utilisation de
I"appareil.




Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils
ne doivent pas jouer avec I'appareil et utiliser I'appareil
comme un jouet.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

A\ Latempérature des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.

Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement
au moyen d’une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

Dérouler entierement le cordon.

Si le céble d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.
Siunerallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section
équivalente et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes
les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave
dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre
incorporée.

Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiquées sous I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger
dans I'eau I'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de



8 ans et plus et par des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque

d’expérience et de connaissances a condition qu’elles

aient recu une supervision ou des instructions concernant

I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles

comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre

effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et

qu'’ils sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

o ATTENTION: Ne pas faire chauffer ou préchauffer le
produit sans les moules de cuisson a I'intérieur

A faire

o Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

o Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la bralure et appeler un
médecin si nécessaire.

o Veiller @ I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions
nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que
personne ne s’entrave dedans.

o Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de
respiration particulierement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires
d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

o Toujours mettre |'appareil hors de portée des enfants.

o Lors de la premiére utilisation, laver le moule aluminium de cuisson, versez un peu d’huile
dessus et |'essuyer avec un chiffon doux.

o Lors de la premiére utilisation, laver les moules silicones puis les essuyer avec un chiffon doux.

o Vérifier que les moules de cuisson soient bien nettoyés avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les moules de cuisson, utiliser celles-ci uniquement sur I’appareil
pour lequel elles ont été concues (ex: ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque
électrique...).

o Veiller & ce que les moules de cuisson soient stables, bien positionnés sur la base de I'appareil.
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N'’utiliser que les moules de cuisson fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.

o Pour préserver le revétement des moules de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou
en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés @ un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d’autres appareils.

o Utiliser uniquement les moules PROflex Tefal et Crispy Bake Tefal indiqués compatibles.

o Utiliser des maniques pour retirer les moules en fin de cuisson.

e Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou le moule
PROflex fonte de chocolat si inclus.

o

A ne pas faire

« Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

« Ne jamais transporter le produit lorsqu'il est chaud ou en fonctionnement.

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé.

o Pour éviter la surchauffe de I’appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

« Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe,
meuble verni...) ou sur un support de type nappe plastique.

o Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon
pendre au-dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére d gaz...).

o Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou d coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

« Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la
surface de cuisson (revétement antiadhésif).

« Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

o Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

o Ne pas poser les moules de cuisson chauds sous I'eau ou sur une surface fragile.

« Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement et du silicone, ne pas laisser chauffer
avide.

o Les moules de cuisson ne doivent jamais étre manipulés a chaud.

« Ne pas faire de cuisson en papillote.

o Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

o Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet entre les moules de cuisson et
les aliments a cuire ou entre les moules de cuisson et les résistances.

« Ne pas couper directement sur les moules de cuisson.

o Ne jamais faire chauffer I'appareil sans le réflecteur et un moule de cuisson a I'intérieur.

o Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « appareil ouvert ».

o Pour conserver les qualités antiadhésives du silicone, il est recommandé de ne pas les laver au
lave-vaisselle.

« Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.

« Ne pas huiler, beurrer, graisser les moules silicones.



Conseils/Informations

o Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables
(Directives Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des
aliments, Environnement...).

 Merci d’avoir choisi cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

o Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur,
les caractéristiques ou composants de ses produits.

o Ala premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant
les pre mieres minutes.

« Tout aliment solide ou liquide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut
étre consommeé.

o Pour nettoyer les moules de cuisson, utiliser une éponge, de I’eau chaude et du liquide vaisselle.

« Larésistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement
et la frotter avec un chiffon sec.

Environnement

Participons d la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.



Description

1 Couvercle

2 Tableau de bord

3 Base de I'appareil

4 Moule aluminium antiadhésif

5  Moule silicone PROflex 6 muffins

6  Moule silicone PROflex 6 mini cakes

7 Grille support pour certains moules PROflex et la fonte de chocolat
8  Cordon d’alimentation

9  Réflecteur noir

*10 Moule silicone PROflex fonte de chocolat selon modéle



Utilisation des moules

Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.
Moules silicone PROflex

Le Cake Factory est uniquement compatible avec les moules de la gamme Tefal PROflex de
dimensions 30 x 21 cm et les moules Tefal Crispy Bake indiqués compatibles.

Verser dans le Retirer le moule S'assurerquele  Déposer la grille sur ~ Déposer le moule Fermer
moule aluminium réflecteur noir est le réflecteur*
correctement en

place et fixé au
fond de I'appareil
* Pour la cuisson des canelés ou pour toute utilisation d’un moule d’une hauteur supérieure & 4.5cm, déposer
directement le moule PROflex dans le Cake Factory sans la grille support.

Moule aluminium anti-adhésif

<)

Beurrer lemoule  Remplir le moule Retirer la grille S’assurer que le Insérer le moule Fermer
réflecteur noir est
correctement en
place et fixé au
fond de I'appareil

Fonte du chocolat

Mettre le chocolat ~ Retirer la grille Fermer Mettre le chocolat  Déposer la grille sur Fermer
dans le moule dans un moule le réflecteur
aluminium adapté

Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou le moule
silicone PROflex fonte de chocolat si inclus.



Présentation du produit

7 8
|

& [¥o)

Automa — ——Manual —

B

1 2 3 6 4 5

Bouton OK / Start

Ecran de contréle
Programmes automatiques
Programme manuel

Bouton Marche/Arrét
Bouton Retour
Bouton Moins (-)
Bouton Plus (+)

Préparation

1. Enlever tous les emballages autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme &
I'extérieur de I'appareil.

2. Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement les 3 différents moules avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et séchez soigneusement.

Installation et branchements

Le démarrage de I'appareil s’applique a tous les programmes

1. Branchez votre appareil.

3. Puis attendez quelques secondes
avant d’appuyer sur le bouton
Marche/Arrét.  Le  premier
programme clignote indiquant
le mode «choix de programme».

DDWN -
coNOoOwn,
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Présentation des programmes

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous au guide de cuisson page 20.

1 2 3 4 5 6

wm M B & I

—_— — ——Manual —
ﬁ CF 1 o]
(/ C/ < l-l min ,+ ) start

5 Programmes automatiques :

1 Programme Gateaux a partager 4 Programme Meringues
2 Programme Géteaux individuels 5  Programme Fonte du Chocolat
3 Programme Ceeur coulant 6  Programme Manuel

Astuce de cuisson : Il existe un programme adapté a chaque typologie de recette. Selon le

programme choisi, un temps de cuisson est indiqué par défaut. Il existe plusieurs recettes par

programme. De ce fait, il peut étre nécessaire d’ajuster le temps en fonction de la recette

choisie (voir liste des temps préconisés par recette). Il n’y a pas besoin de préchauffe, la cuisson

démarre dés son lancement une fois I'appareil fermé et I'appui sur start.

Attention : Pour garantir le résultat, il est indispensable de suivre la recette et de respecter les

proportions.
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A. Choix du programme de cuisson

12

Une fois la préparation versée dans le
moule et le couvercle fermé:

1. Faire défiler les programmes de
cuisson @ I'aide des boutons —
et +

2. Le pictogramme choisi clignote.

3. Appuyer sur OK pour valider.



B. Utilisation d’un programme automatique

1. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Un temps de cuisson par défaut
clignote.

3. Appuyer sur les touches + et —
pour modifier le temps si besoin.

4. S'assurer que le couvercle est
fermé. Appuyer sur la touche
Start pour valider et démarrer la
cuisson. L'affichage du temps
devient fixe.

5. La cuisson a démarré. Le
graphique sur la gauche de
I’écran indique qu’'un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe. Le
temps est décompté par minute
puis par seconde pour la derniére
minute.

Remarque : Lors d’'une prochaine
utilisation, le temps par défaut pour
chaque programme sera son dernier
temps utilisé.
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C. Utilisation du programme manuel
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1. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Une température par défaut
clignote.

3. Appuyer sur les touches + et —
pour modifier la température si
besoin.

4. Appuyer sur la touche OK pour
valider.

5. Un temps de cuisson prédéfini
clignote.

6. Appuyer sur les touches + et —
pour modifier le temps si besoin.

7. Appuyer sur la touche Start pour
valider et démarrer la cuisson,
I'affichage du temps devient
fixe.

8. La cuisson a démarré. Le
graphique sur la gauche de
I'écran indique qu’un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe. Le
temps est décompté par minute
puis par seconde pour la derniére
minute.

Remarque : Lors d’'une prochaine
utilisation, le dernier temps et
la derniére température utilisés
deviennent les valeurs par défaut.



D. Find’un programme (automatique ou manuel)

1. Le temps arrive a 000 et le produit sonne pour signaler la fin de cuisson.

2. Appuyer 1 fois sur OK pour mettre fin & la sonnerie, I'afficheur 000 clignote.

3. L'utilisation de protection (manique) pour ne pas se brller en manipulant le plat ou moule
chaud est nécessaire.

Attention : Il est important d’ouvrir I'appareil et de sortir les gateaux rapidement pour qu'ils ne
continuent pas de cuire.

E. Prolonger un cycle de cuisson (automatique ou manuel)

1. A la fin du programme, dans
le cas ou le gdteau ne serait
pas assez cuit, il est possible de
rajouter du temps de cuisson
en appuyant directement sur
les touches + et -. Refermer le
couvercle.

2. Une fois le temps additionnel
renseigné, appuyer sur Start pour
continuer la cuisson.

2 3. L'affichage du temps devient

Automati fixe et le décompte par minute

g commence. La cuisson continue.

& :lmin Le graphique sur la gauche

de I’écran indique qu’un cycle

de cuisson est en cours et que

I"appareil est en chauffe.
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F. Relancer le méme programme

Automatique et manuel

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer une seconde
fois sur le bouton OK pour afficher le temps. Le dernier
temps de cuisson utilisé s’affiche en clignotant.

2. Appuyer sur OK pour démarrer le programme.

G. Relancer un programme différent
Suite @ un programme automatique

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie A pour choisir le programme.

Suite a un programme manuel

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie C pour démarrer le programme.

16



Modification du temps et du programme en cours

Attention : modifier le temps en cours de cuisson ne permet plus de garantir le résultat. Il est
préférable de relancer le programme complet.

Possible uniquement si temps de cuisson écoulé <2min

1. Appuyer sur la touche retour
pour revenir a la sélection du
temps. Le temps affiché clignote.

2. Si besoin, appuyer une seconde
fois sur le bouton retour
pour revenir a la sélection du

programme.
3. Appuyer sur les touches + et
1 2 - pour choisir @ nouveau un
programme et/ou modifier le
temps .
4. Valider par Start pour redémarrer
la cuisson.

Attention: les touches + et - ne sont pas actives tant que le temps est <2min.

17



Possible uniquement si temps de cuisson écoulé >2min

Possibilité de modifier le temps.

1. Aprés les 2 premiéres minutes de
cuisson, la touche retour n’est
plus active. Appuyer directement
sur la touche + ou - pour modifier
le temps. Le temps clignote.

2. Appuyer sur OK pour valider la
nouvelle valeur.

3. Le temps est modifié et
I'affichage redevient fixe, et la
cuisson continue.

Automati

(1
& ([ min

3

Attention : Si aucune validation n’est faite dans les 5 secondes, le temps revient a celui d’origine,
sans modification du programme.
La touche retour n’est plus active aprés les deux premiéres minutes de cuisson.
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Entretien et Nettoyage

1. Appuyer sur le bouton ON/OFF pour
éteindre I'appareil.

2. Débrancher 'appareil.

3. Laisser refroidir le Cake Factory pendant
aumoins 2 heures.

4. Lesaccessoires de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Il n'est pas recommandé de
laver les moules silicones au lave-vaisselle.
L'appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle, i sous I'eau. Si
vous ne voulez pas mettre les moules au
lave-vaisselle, utiliser de I'eau chaude et du
liquide vaisselle pour les laver, puis rincer
abondement pour enlever tout résidu.

5. Les essuyer soigneusement. Ne pas utiliser
de tampon @ récurer métallique, de laine
d'acier ou de produits de nettoyage
abrasifs pour nettoyer le moule anti
adhésif. Utiliser uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non métalliques.
Pour nettoyer le couvercle, passer une
éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyer avec un chiffon doux et sec.

Ne jamais immerger I'appareil en partie
ou dans sa totalité dans I'eau ou dans un
autre liquide.

6. Toujours s'assurer que |'appareil est
propre et sec avant de le ranger.

7. Précautions @ prendre au niveau des
ouies arriere de ventilation: la vapeur
dégagée par la cuisson est trés chaude,
ne pas s'approcher ou toucher cette zone
pendant que votre appareil est en chauffe.

8. L'appareil ne doit pas étre porté ou
accroché par le pied arriére, ni par le
cordon de 'appareil.

9. Nettoyer régulierement I'extérieur de

I'appareil.
Suite aux utilisations, un changement
de couleur peut apparaitre. Ce dernier
est normal et est lié aux températures
nécessaires pour la cuisson des aliments.
Le jaunissement n'est pas dangereux
pourlasanté et n’altére pas les qualités de
fonctionnement de I'appareil.

Attention: Toute réparation doit étre effectuée par
un centre de service agréé.
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Guide de cuisson

Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.

5. Fonte du chocolat

Chocolat blanc ou au lait

9 min

Chocolat noir

11 min

Programme dédiés Recette Temps Accessoire

Génoise 25min

1. Gateaux a partager -
Gateau au yaourt 35min

Muffins myrtille 35min -

2. Gateaux individuels

Cupcakes 35min -

3. Ceeurs Coulants Chocolat 17 min -

4. Meringues Meringues Suisses 105 min -

Chocolat+beurre

8 min

Moule aluminium
antiadhésif

Retrouvez les recettes complétes sur notre application.
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Aide pour obtenir un résultat parfait

Exemples

Conseils

Les cceurs coulants ne seront pas assez
cuits s'il y a trop de beurre par rapport au
grammage recommandé.

Les ceeurs coulants seront trop cuits s'il y
a trop de farine par rapport au grammage
recommandé.

Bien respecter les quantités d’ingrédients.

Les cceurs coulants ou le gateau sera trop cuit
s'il est laissé dans le Cake Factory aprés la
sonnerie de fin de cuisson.

Bien enlever le moule dés la fin de la cuisson comme
recommandé dans le guide.

Les cceurs coulants seront trop cuits si la pate
a été battue et non simplement remuée.

Bien respecter les gestes recommandés dans la recette.

Les muffins seront friables au démoulage
si les ingrédients sont mélangés
indifféremment.

Bien suivre I'ordre des étapes d’incorporation des
ingrédients de la recette.

Mes gateaux manquent de saveur et de
texture.

Pour assurer un résultat optimal, bien vérifier que les
ingrédients sont de bonne qualité et non périmés.

Le cceur coulant aux fruits rouges ne sera pas
assez cuit dans le fond si le coeur de coulis de
fruits n’est pas placé au congélateur 4 heures
avant la fournée.

Bien respecter les temps de mise en place des ingrédients
recommandé dans la recette.
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Guide de dépannage

Probléme

Solution

Er00 ou Er003

Défaillance de I'appareil:
Débranchez I'appareil et contactez votre service clientéle
ou un centre de réparation.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Débranchez I'appareil et attendez quelques minutes.
Rebranchez ensuite votre appareil et mettez-le en marche.
Si le probléme persiste, contactez votre service clientéle ou
un centre de réparation.

Le temps affiché clignote

Sile temps affiché est correct, appuyer sur OK pour valider.

La température affichée clignote

Si la température affichée est correcte, appuyer sur OK
pour valider.

Le programme allumé clignote

Sile programme affiché est correct, appuyer sur OK pour
valider.

L’appareil ne se ferme pas correctement

Ouvrir I'appareil, vérifier que la grille support n’a pas été
laissée sous le moule de cuisson antiadhésif.

Vérifier si vous utilisez un moule silicone d’une hauteur
supérieure G 4.5cm. Si cest le cas: retirer la grille support.
Le moule utilisé n’est pas adapté dans cet appareil :
utiliser un moule respectant les conditions d’usage de cet
appareil.

Le temps est arrivé a 000 mais la cuisson
n’est pas suffisante

En fin de cuisson, aprés avoir éteint le bip sonore en
appuyant une fois sur OK, refermer I'appareil et ajouter du
temps a I’aide des touches — et + puis valider par OK.

Pendant la cuisson, aprés avoir modifié le
temps de cuisson, il revient automatiquement
sur le temps initial

Aprés avoir modifié le temps, appuyer sur OK pour valider.

Aprés avoir lancé un programme de cuisson,
il n’est pas possible de modifier le temps de
cuisson

Attendre que 2 minutes se soient écoulées aprés le
lancement du programme pour modifier le temps a I'aide
de-et+
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Safety Instructions
IMPORTANT PRECAUTIONS

Product use, maintenance and installation: for your
safety, please read through all the sections in these
instructions or the corresponding pictograms.
This appliance is designed for indoor domestic household
use only. In case of professional use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
This appliance should not be used outdoors. This appliance
is intended for domestic household use only. It is not
intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
- Farm houses;
— By clients in hotels, motels and other residential type
environments;

— Bed and breakfast type environments.
Remove all packaging, stickers and various accessories from
both the inside and outside of the appliance.
This appliance is not intended to be used by those
(including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety.
Supervise children to ensure they do not play with the

appliance or use it as a toy.
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Never leave the appliance unattended when in use.

/\The temperature of accessible surfaces can be high
when the appliance is in operation.

Do not touch hot surfaces of the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Unwind the power cord fully before use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similary qualified persons in
order to avoid a hazard.

Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
only use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of the
appliance. Take all necessary precautions to ensure that no one
trips over the cord.

Always plug the appliance into a socket outlet with an earth
connection.

Check that your mains supply voltage matches that indicated
on the appliance data plate.

Never immerse the appliance or its power cord in water or any
other liquid.

This appliance can be used by children 8 years of age and
older and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concering use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
User cleaning and maintenance must not be carried out
by children, unless they are over 8 years of age and under
supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children younger

than 8 years old.
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o If parts of the appliance should catch fire, never try to
extinguish flames with water. Disconnect the appliance and
smother the flames with a damp cloth.

o WARNING: Do not heat or preheat the product unless the
cooking moulds are inside it.

Do

o Carefully read through these instructions and keep them to hand. They apply to all the different
versions of this appliance, depending on the supplied accessories.

o In the event of an accident, immediately run cold water over the site of the burn and, if
necessary, call a doctor.

o Position the power cord carefully to be free of working areas, whether an extension is used or not.
« Cooking smoke may be dangerous for animals with particularly sensitive respiratory systems,
such as birds. We recommend that bird owners keep their birds away from the cooking area.

o Always keep the appliance out of reach of children.

o Prior to first use, wash the aluminium cooking mould, pour a little oil on top and wipe it using
asoft cloth.

o Prior to first use, wash the silicone moulds, then wipe them using a soft cloth.

o Check that the cooking moulds have been properly cleaned after use.

o To prevent damage to the cooking moulds, only use them with the equipment for which they
were designed (e.g. do not place them in the oven, on the hob or on a hot plate).

o Ensure that the cooking moulds are stable and correctly positioned on the appliance base. Only
use cooking moulds provided or acquired from the authorised service centre.

« To preserve the cooking mould coating, always use a plastic or wooden spatula.

o Only use the accessories provided with the appliance or those purchased from an authorised
service centre. Do not use them with other appliances.

o Only use PROflex Tefal and Crispy Bake Tefal moulds indicated as being compatible.

« Use oven gloves to remove the moulds when cooking is completed.

o When melting chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or the PROflex
chocolate melting mould (if included).

Do not

« Do not use the appliance outdoors.

« Never transport the product when it is hot or while in operation.

o Never plug the appliance in when it is not in use.

o To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

o Never place your appliance directly on a fragile surface (e.g., glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or a surface such as a plastic tablecloth.

« Do not place the appliance on or near slippery or hot surfaces, nor let the cord hang above a
heat source (e.g., cook top, gas stove, etc.)
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o Never place the appliance undermeath a piece of furniture attached to a wall or a shelf or
beside flammable materials such as blinds, curtains or drapes.

« In order to prevent damage to the cooking surface (non-stick coating), never use a scouring
pad or scouring powder.

« Do not carry the appliance by the handle or the metal wires.

o Never use the appliance when empty.

e Do not place hot cooking moulds under water or on a fragile surface.

« To preserve the non-stick qualities of the coating and the silicone, do not heat the appliance
when empty.

o The cooking moulds should never be handled when hot.

« Do not cook food in bags or parcels (“en papillote”).

« To avoid damage to your appliance, never flambé food on it.

o Never put aluminium foil or any other object between the cooking moulds and the food to be
cooked or between the cooking moulds and the elements.

* Do not cut directly on the cooking moulds.

« Do not heat the appliance unless the reflector and a cooking mould are inside it.

o Never heat or cook while in the “appliance open” position.

o To preserve the silicone's non-stick qualities, we recommend refraining from washing it in the
dishwasher.

« To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

« Do not oil, butter or grease the silicone moulds.

Recommendations/Information

o For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations
(directives regarding low voltage appliances, electromagnetic compatibility, materials in
contact with foodstuffs, the environment, etc.).

o Thank you for choosing this appliance, designed for household use only.

 Our company reserves the right to change the characteristics or components of its products at
any time, in the consumer’s interest.

o When using the appliance for the first time, a slight odour and/or smoke may be emitted during
the first minutes of use.

o Any solid or liquid foods that come into contact with parts marked with the X logo must not
be consumed.

« To clean the cooking moulds, use a sponge, some hot water and some washing-up liquid.

o The element must not be washed. If it is really dirty, wait for it to cool completely and rub with
adry cloth.

Environment

Take part in environmental protection!
® Your appliance contains a number of recoverable or recyclable materials.
< Leave it at a collection point for processing.
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Description

1 lid

2 Control panel

3 Appliance base

4 Non-stick aluminum bow!

5  Silicone PROflex 6-muffin mould

6  Silicone PROflex 6-mini-cake mould

7 Support grid for some PROflex moulds and for melting chocolate
8  Power cord

9  Black reflector

*10 PROflex silicone chocolate melting mould (depending on model)
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Using the Moulds

To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

Silicone PROflex Mould

The Cake Factory is only compatible with moulds belonging to the Tefal PROflex range,

dimensions 30 x 21 cm.

Pour into the mould Remove the Ensure that the Place thegridon  Place the mould Close
aluminium bow! black reflector is the reflector
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

=

*To cook canelés or for any use of a mould taller than 4.5 cm, directly place the PROflex mould in the Cake
Factory without the support grid.

Non-stick aluminium bowl

el

Grease the bow! Fill the bow! Remove the grid Ensure that the Insert the bowl Close
black reflector is
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

Melting chocolate

Place the chocolate ~ Remove the grid Close Put chocolateina  Place the grid on Close
in the aluminium suitable container the reflector
mould

To melt chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or the PROflex chocolate
melting silicone mould (if included).
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Product Presentation

m D » & o

Automa — ——Manual —

1 On/Off button 5 OK/Start button

2 Back button 6  Control panel

3 Minus button (-) 7 Automatic programs
4 Plus button (+) 8  Manual program

Preparation

1. Remove all packaging, stickers and various accessories from both the inside and outside of
the appliance.

2. Prior to first use, thoroughly clean the 3 different moulds using some hot water and some
washing-up liquid, carefully rinse and dry.

Installation and Connection

Appliance start-up applies to all programs

. Plug in your appliance.

. Next, wait a few seconds before
pressing the On/Off button. The
first program flashes, indicating
the “Program Selection” mode.
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Presentation of the Programs

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 40.

1 2 3 4 5 6

m & & o

Automati — ——Manual —

5 Automatic Programs:

1 Cakes to share program 4 Meringue program
2 Individual cakes program 5 Melting chocolate program
3 Lava cake program 6  Manual program

Cooking Tip: There is a program suited for each recipe type. Depending on the selected
program, a default cooking time is indicated. There are several recipes per program. For this
reason, it may be necessary to adjust the time based on the chosen recipe (see the list of
recommended times per recipe). Preheating is not required, and cooking starts when the
program is launched, once the appliance is closed and start has been pressed.

Caution: To ensure best results, it is essential to follow the recipe and to respect the proportions.
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A. Choosing the Cooking Program

32

Once the preparation has been
poured into the mould and the cover
has been closed:

1. Scroll  through the cooking
programs using the - and +
buttons.

2. The chosen pictogram flashes.

3. Press the OK button to confirm.



B. Using an Automatic Program

. Once the cooking program is

selected, the corresponding
indicator light is solidly it.

A default cooking time flashes.
Press the + and - buttons to
modify the time, if required.
Ensure that the lid is closed. Press
the Start button to confirm and
start cooking. The time display
stops flashing.

Cooking has started. The graphic
on the screen’s left indicates that
a cooking cycle is under way and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time displayed
defaults to the previous time used.
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C. Using the Manual Program

34

1. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light is solidly lit.

2. Adefault temperature flashes.

3. Press the + and - buttons to
modify the temperature, if
required.

4. Press the OK button to confirm.

5. A predefined cooking time
flashes.

6. Press the + and - buttons to
modify the time, if required.

7. Press the Start button to confirm
and start cooking, and the time
display will stop flashing.

8. Cooking has started. The graphic
on the screen’s left indicates that
a cooking cycle is underway and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time and
temperature displayed default to the
previous time and temperature used.



D.End of a Proqram (Automatic or Manual)

1. The time reaches 000 and the appliance beeps to signal the end of cooking.

2. Press OK once to stop the ring, the display 000 flashes.

3. The use of hand protection (oven glove) to prevent burns when handling hot dishes or moulds
is necessary.

Caution: It is important to open the appliance and to quickly remove the cakes so that they do
not continue to cook.

E. Extend a Cookinq Cvcle (Automatic or Manual)

1. At the end of the program, in
the event where the cake is
undercooked, it is possible to
increase the cooking time by
directly pressing the + and -
buttons. Close the cover again.

2. Once the additional time has
been entered, press Start to
continue cooking.

3. The time display stops flashing

. and the  minute-by-minute

Automati countdown  starts.  Cooking

— continues. The graphic on the

:lmin screen’s left indicates that a

cooking cycle is under way and

that the appliance is heating.
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F. Relaunch the Same Program

Automatic and Manual

1. After having turned off the beep, press the OK button a
second time to display the time. The last cooking time
used is displayed and flashes.

2. Press OK to start the program.

G. Relaunch a Different Program

After an Automatic Program

1. After having turned off the beep, press the Back button
to return to the program selection screen.
2. Please refer to Part A to choose the program.

1. After having turned off the beep, press the Back button
to return to the program selection screen.
2. Please refer to Part C to start the program.
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Modifying the Time and the Program Under Way

Caution: when the time is modified during cooking, the results can no longer be guaranteed. It is
preferable to relaunch the full program.

Only possible if the elapsed cooking time <2min

1. Press the Back button to return
to the time selection screen. The
displayed time flashes.

2. If required, press the Back button
a second time to return to the
program selection screen.

3. Press the + and - buttons to
choose a program again and/or

1 2 to modify the time.

4. Confirm by pressing Start to
restart cooking.

Caution: the + and - buttons are inactive as long as the time is <2min.
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Only possible if the elapsed cooking time >2min
Ability to modify the time.
| 1. After the first two minutes of

cooking, the Back button is no
longer active. Press the + or -
button directly to modify the
time. The time flashes.

2. Press OK to confirm the new
value.

3. The time is modified and the
display stops flashing again, and
cooking continues.

Automati

(1
& ([ min

3
Caution: If no confirmation occurs within 5 seconds, the time returns to the original time, without

modifying the program.
The Back button is no longer active after the first two minutes of cooking.
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Maintenance and Cleaning

1. Press the ON/OFF button to turn off the
appliance.

2. Unplug the device.

3. Let the Cake Factory cool for at least 2
hours.

4. The cooking accessories are dishwasher-
safe. Putting the silicone moulds in the
dishwasher is not recommended. The
appliance and its power cord must
never be put in the dishwasher, nor
under water. Wash the moulds in hot
water and some washing-up liquid, then
rinse thoroughly to remove all residue.

5. Dry them thoroughly. Do not use any
metal scouring pads, steel wool or
abrasive cleaning products to clean
the non-stick mould. Only use nylon or
non-metallic cleaning pads. To clean the
lid, use a sponge soaked in hot water
and dry using a soft, dry cloth. Never
immerse the appliance in water or in
another liquid.

6. Always ensure that the appliance is
clean and dry prior to storage.

7. Do not touch the hot parts of the
appliance when in use. Please keep
hands and face away from steam
releasing from the back of the
appliance.

8. Do not carry or hang the appliance by
it base or power cord. Be careful when
moving the appliance.

9. Regularly clean the outside of the
appliance.

After use, there may be a change in
colour. This phenomenon is normal
and linked to the temperatures required

Caution: All repairs must be done by an authorised 5 ook food. Any yellowing is not a

service centre. health hazard and does not change the

appliance’s operating qualities.
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Cooking Guide

The cooking times are provided for information only.

Dedicated Programs Recipe Time Accessory
Sponge cake 25 min
1. Cakes to share -
Yoghurt cake 35min
Blueberry muffins 34min -
2. Individual cakes
Cupcakes 35min -
3. Lava cakes Chocolate 17 min -
4. Meringues Swiss meringue 105 min -
6 min
White or milk chocolate ) -
9 min
7 min -
Dark chocolate
11 min
o
PSS 5. Melting chocolat
A elting chocolate Non-stick aluminium mould
Chocolate+butter 8min

Find complete recipes on our application.
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Troubleshooting to achieve great results

Examples

Tips

Lava cakes will be undercooked if there

is too much butter with respect to the
recommended ingredient weight.

Lava cakes will be overcooked if there is too
much flour with respect to the recommended
ingredient weight.

Carefully observe ingredient quantities.

Lava cakes or cakes will be overcooked if left
in the Cake Factory after the ringing signal is
produced at the end of cooking.

Carefully remove the mould at the end of cooking, as
recommended in the guide.

Lava cakes will be overcooked if the batter
has been beaten rather than simply stirred.

Carefully follow the actions recommended in the recipe.

Muffins will be crumbly when turned out if
the ingredients are mixed indiscriminately.

Carefully follow the order of the steps for incorporating the
recipe’s ingredients.

The flavour and texture of my cakes are
lacking.

To ensure optimal results, take care to check that the
ingredients are of good quality and unexpired.

The bottom of the red berry lava cake will
be undercooked if the fruit coulis centre is
not placed in the freezer for 4 hours prior
to baking.

Carefully observe the ingredient set-up times
recommended in the recipe.
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Troubleshooting Guide

Problem

Solution

Er00 or Er003

Appliance failure:
Unplug the appliance and contact your customer service
or a repair centre.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Unplug the appliance and wait a few minutes.

Then plug in your appliance again and turn it on.

If the problem persists, contact your customer service or a
repair centre.

The displayed time flashes

If the displayed time is correct, press OK to confirm.

The displayed temperature flashes

If the displayed temperature is correct, press OK to
confirm.

The illuminated program flashes

If the displayed program is correct, press OK to confirm.

The appliance does not close properly

Open the appliance, check that the support grid has not
been left under the non-stick cooking mould.

Check whether you are using a silicone mould taller than
4.5 cm. If this is the case: remove the support grating.
The mould used is not suitable for this appliance: use a
mould that conforms with this appliance’s conditions for
use.

The time has reached 000, but the level of
cooking is insufficient

At the end of cooking, after having turned off the beep
sound by pressing OK once, close the appliance again and
add some time using the — and + buttons, then confirm by
pressing OK.

During cooking, after a modification to the
cooking time, the cooking time automatically
returns to the initial time

After having modified the time, press OK to confirm.

After a cooking program has been launched,
it is not possible to modify the cooking time

Wait for 2 minutes to elapse after the launch of the
program to modify the time using the - and + buttons.
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Sicherheitshinweise

WICHTIGE
SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Benutzung, Wartung und Aufstellen des Produktes:
Lesen Sie zu TIhrer Sicherheit alle Abschnitte
dieser Bedienungsanleitung oder beachten Sie die
entsprechenden Symbole.
Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch entwickelt.
Dieses Gerdt wurde nicht entwickelt, um in folgenden, nicht
von der Garantie abgedeckten Fallen, verwendet zu werden:
—in Pausenrdumen fiir Mitarbeiter in Geschdften, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen;
— in landwirtschaftlichen Anwesen,
— durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften;
— in pensionsdahnlichen Umgebungen.
Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und die verschiedenen Zubehorteile von der Innen- und
AuBenseite des Gerdtes.
Dieses Gerdt ist nicht dazu vorgesehen, von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrdnkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder Personen,
denen es an Erfahrung und Wissen mangelt, benutzt zu
werden; es sei denn, sie wurden zuvor in den sicheren
Umgang mit dem Gerdt unterwiesen oder werden von einer
fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt.
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen oder es als Spielzeug
verwenden.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

/\Die Temperatur der zuganglichen Oberflichen kann sehr
hoch sein, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Berlihren Sie die heifen Oberflachen des Gerdtes nicht.
Dieses Gerdt ist nicht dafiir vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteuerungssystem
eingeschaltet zu werden.

Das Kabel muss vollstdndig abgewickelt werden.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Wenn ein Verldngerungskabel benutzt wird, muss seine
Querschnittsflache mindestens der des Stromkabels
entsprechen und es muss einen integrierten Erdanschluss
besitzen. Treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um
sicherzustellen, dass niemand iber das Kabel stolpern kann.
Verbinden Sie das Gerdt nur mit Steckdosen mit einem
integrierten Erdanschluss.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der an
der Unterseite des Gerdts angegebenen Nennleistung und
Spannung kompatibel ist.

Dieses Gerat darf nicht in Flissigkeiten getaucht werden.
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Tauchen Sie das Gerdt oder sein Stromkabel niemals in

Wasser.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8

Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder Personen,

denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt

werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere

Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden und die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende

Wartungsarbeiten diirfen nicht von Kindern durchgefuhrt

werden; es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und

werden beaufsichtigt.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerdt und Netzkabel

fern.

o ACHTUNG: Erhitzen oder heizen Sie das Produkt nur vor,
wenn die Backformen sich darin befinden.

ZU BEACHTEN

o Lesen Sie diese Anleitung aufmerksam durch und halten Sie sie griffbereit. Sie bezieht sich auf
alle verschiedenen Versionen dieses Gerdtes, je nach mitgeliefertem Zubehor.

o Lassen Sie im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tber die verbrannte Stelle laufen und
suchen Sie gegebenenfalls einen Arzt auf.

o Achten Sie darauf, das Stromkabel ordnungsgemap zu legen (mit oder ohne Verlangerungskabel)
und treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um die Bewegungsfreiheit von Gdsten am
Esstisch nicht zu behindern und um sicherzustellen, dass niemand stolpert.

e Rauch von Kochstellen kann fiir Tiere mit besonders empfindlichem Atmungssystem, wie
beispielsweise Vogel, gefahrlich sein. Wir empfehlen Vogelbesitzern, ihre Vogel vom Kochbereich
fernzuhalten.

o Achten Sie darauf, dass sich das Gerdt jederzeit auBerhalb der Reichweite von Kindern befindet.

o Waschen Sie die Aluminiumform vor dem ersten Gebrauch ab, geben Sie etwas Ol darauf und
wischen Sie es mit einem weichen Tuch ab.
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« Waschen Sie die Silikonformen vor dem ersten Gebrauch ab, wischen Sie diese dann mit einem
weichen Tuch trocken.

o Priifen Sie, ob die Backformen nach dem Gebrauch richtig gereinigt wurden.

e Um zu verhindern, dass die Backformen beschddigt werden, benutzen Sie die Formen nur fiir
den Zweck mit dem Gerdit, fiir den sie vorgesehen sind (z. B. Formen nicht in den Ofen, auf die
Herdplatte oder eine elektrische Kochplatte stellen).

« Stellen Sie sicher, dass die Backformen fest und korrekt auf die Gerdtebasis gestellt werden.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten Backformen oder Backformen, die bei einem autorisierten
Kundendienstzentrum gekauft wurden.

* Benutzen Sie stets einen Kunststoff- oder Holzteigschaber, um die Beschichtung der Backformen
zu schiitzen.

e Verwenden Sie nur das mit dem Gerdt gelieferte oder von einem autorisierten
Kundendienstzentrum erworbene Zubehér. Verwenden Sie das Zubehdr nicht mit anderen
Gerditen.

« Verwenden Sie nur die als kompatibel angegebenen PROflex Tefal und Crispy Bake Tefal Formen.

« Benutzen Sie zum Entfernen der Formen nach dem Backen Handschuhe.

« Verwenden Sie zum Schmelzen von Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform oder
die PROflex Form zum Schmelzen von Schokolade, sofern inbegriffen.

ZU VERMEIDEN

o Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

« Stellen Sie das Produkt niemals um, wenn es heif3 oder in Betrieb ist.

o Verbinden Sie das Gerdt niemals mit einer Steckdose, wenn es nicht benutzt wird.

o Um zu verhindern, dass das Gerdt sich Gberhitzt, stellen Sie es nicht in eine Ecke oder an eine
Wand.

o Stellen Sie Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Flache (z. B. Glastisch, Tischdecke,
lackierte Mobel usw.) oder Oberflache, wie zum Beispiel eine Plastiktischdecke.

« Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Nahe rutschiger oder heifer Flichen und lassen Sie
das Kabel nicht tiber einer Hitzequelle hangen (z. B. Herd, Gasofen usw.).

o Stellen Sie das Gerdt niemals unter ein an der Wand montiertes Mébelstiick oder in die Nahe
von entflammbaren Stoffen, wie beispielsweise Jalousien, Vorhdnge oder Gardinen.

e Um Beschdadigungen der Backfliche (Antihaftbeschichtung) zu verhindern, benutzen Sie
niemals einen Scheuerschwamm oder Scheuerpulver.

« Tragen Sie das Gerdt niemals am Griff oder den Metalldrdhten.

o Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist.

« Halten Sie die heien Backformen nicht unter laufendes Wasser oder legen Sie sie auf eine
empfindliche Flache.

« Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist, um die Antihafteigenschaft der Beschichtung zu
erhalten.

o Hantieren Sie auf keinen Fall mit den Backformen, wenn diese heif sind.

o Garen Sie keine Lebensmittel in Beuteln oder in Pickchen (,en papillote*).

o Flambieren Sie niemals Lebensmittel auf dem Gerdt, um es nicht zu beschadigen.
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* Legen Sie niemals Aluminiumfolie oder andere Objekte zwischen die Backformen und die zu
garenden Lebensmittel oder zwischen die Backformen und die Elemente.

o Schneiden Sie nicht direkt auf den Backformen.

o Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich weder Reflektor noch eine Backform darin befinden.

o Erhitzen oder backen Sie niemals, wenn das Gerdt gedffnet ist.

e Um die Antihafteigenschaft des Silikons zu erhalten, empfehlen wir, es nicht in der
Geschirrspllmaschine zu reinigen.

o Uberschreiten Sie beim Fiillen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den
sachgemdpen Betrieb Ihres Gerdtes zu gewdhrleisten.

« Fetten Sie die Silikonformen nicht mit Ol, Butter oder anderen Fetten ein.

Empfehlungen/Informationen

e Zu Threr Sicherheit erfiillt dieses Gerdt die geltenden Normen und Vorschriften (Richtlinien
Uber Niederspannungsgerdte; elektromagnetische Vertrdglichkeit; Materialien, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt usw.)

« Vielen Dank, dass Sie dieses Gerdt ausgewdhlt haben, das nur fir den privaten Gebrauch
vorgesehen ist.

o Unser Unternehmen behdlt sich im Interesse des Verbrauchers das Recht vor, die Eigenschaften
oder Bestandteile des Produktes jederzeit zu verdndern.

o Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, kann sich ein leichter Geruch und/oder Rauch
wdhrend der ersten Minuten des Betriebs entwickeln.

* Reinigen Sie die Backformen mit einem Schwamm, etwas heiBem Wasser und Geschirrspilmittel.

* Das Heizelement darf nicht abgewaschen werden. Wenn es sehr verschmutzt ist, warten Sie, bis
es komplett abgekiihlt ist, und wischen Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umweltschutz

Leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz!
@ Ihr Gerit enthdilt viele wiederverwertbare oder recycelbare Rohstoffe.
< Bringen Sie es zwecks Entsorgung zu einer Sammelstelle.
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Beschreibung

1
2
3
4
5
6
7
8
9
*1

Deckel
Bedienfeld
Gerdtebasis
Antihaft-Aluminiumform
PROflex Silikonform fiir 6 Muffins
PROflex Silikonform fiir 6 Minikuchen
Backrost fiir einige PROflex Formen und zum Schmelzen von Schokolade
Stromkabel
Schwarzer Reflektor
0 PROflex Silikonform zum Schmelzen von Schokolade, je nach Modell
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Benutzung der Formen

Uberschreiten Sie beim Fiillen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den sachgemdiBen
Betrieb Ihres Gerdtes zu gewdhrleisten.

PROflex Silikonform

Die Cake Factory ist nur kompatibel mit den Formen der Tefal PROflex Produktserie mit den
MaBen 30 x 21 cm und Tefal Crispy Bake Formen, die als kompatibel gekennzeichnet sind.

Teig in die Form Aluminiumform Der schwarze Backrost auf den Form einsetzen SchlieBen
geben entfernen Reflektor muss Reflektor stellen*
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdtes befestigt
sein.

* Zum Backen von Canelés oder fiir die Benutzung einer Form héher als 4,5 cm die PROflex Form direkt ohne
das Backrost in die Cake Factory stellen.

Antihaftform aus Aluminium

ol@e

Form einfetten Form fiillen Backrost entfernen Der schwarze Form einsetzen SchlieBen
Reflektor muss
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdites befestigt
sein.

Schmelzen von Schokolade

St_J

Schokolade indie  Backrost entfernen SchlieBen Schokolade in eine  Backrost auf den SchlieBen
Aluminiumform geeignete Form Reflektor stellen
geben. geben

Verwenden Sie zum Schmelzen von Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform oder
die PROflex Silikonform speziell zum Schmelzen von Schokolade, sofern inbegriffen.
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Beschreibung des Produktes
7 8

m D » & o

Automa — ——Manual —

OK/Start-Taste

Bedienfeld

Automatische Programme
Manuelles Programm

Ein-/Aus-Taste
Zuriick-Taste
Minus-Taste (-)
Plus-Taste (+)

Vorbereitung

1. Entfernen Sie smtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und die verschiedenen Zubehdrteile
von der Innen- und AuBenseite des Gerdtes.

2. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die drei verschiedenen Formen griindlich mit etwas
heiBem Wasser und Geschirrspiilmittel. Spiilen Sie die Formen sorgfltig und trocknen Sie sie ab.

Aufstellen und Anschliefen

Die Inbetriebnahme des Gerdtes ist auf alle Programme anwendbar.

1. Verbinden Sie Ihr Gerdt mit einer
Steckdose.

3. Warten Sie anschlieBend einige
Sekunden, bevor Sie die Ein-/
Aus-Taste driicken. Das erste
Programm blinkt und signalisiert
den ,Programmauswahl“-Modus.

DDWN =
coNOoOYUT
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Beschreibung der Programme

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welches Programm Sie benutzen sollten, lesen Sie bitte den
Leitfaden zum Backen auf Seite 61.

1 2 3 4 5 6

T B D ®> B 0

—_— — ——Manual —
ﬁ CF 1 o]
(/ C/ < ﬁmm ,+ ) < start

5 automatische Programme:

1 Programm fiir groBe Kuchen 4 Programm fiir Msliriegel/Baiser
2 Programm fiir einzelne kleine Kuchen 5  Programm zum Schmelzen von Schokolade
3 Programm fiir Lavakuchen 6  Manuelles Programm

Tipp: Es ist ein Programm fiir jede Art von Rezept verfiighar. Je nach ausgewdhltem Programm
wird eine voreingestellte Backzeit angezeigt. Pro Programm gibt es mehrere Rezepte. Aus diesem
Grund ist es moglicherweise erforderlich, die Zeit je nach ausgewdhltem Rezept anzupassen
(siehe Liste der empfohlenen Backzeiten fiir jedes Rezept). Vorheizen ist nicht notwendig und
der Backvorgang beginnt mit Aktivierung des Programms, sobald das Gerdt geschlossen ist und
LStart” gedriickt wurde.

Achtung: Um die besten Ergebnisse zu erzielen, ist es wichtig, dem Rezept zu folgen und die
Mengenangaben zu beachten.
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A. Auswahl des Backprogramms

Sobald der Teig in die Form gegeben
und der Deckel geschlossen wurde:

1. Schalten  Sie mithilfe der
- und + Tasten durch die
Backprogramme.

2. Das gewdihlte Symbol blinkt.

3. Driicken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.
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B. Benutzung eines automatischen Programms

54

1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte Backzeit
blinkt.

3. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
andern.

4. Stellen Sie sicher, dass der Deckel
geschlossen ist. Driicken Sie die
Start-Taste, um zu bestdtigen
und den Backvorgang zu starten.
Die Zeitanzeige hort auf zu
blinken.

5. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus lguft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit Iquft
im Minutentakt rlickwdrts und
dann wdhrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gertes stellt sich die
angezeigte Zeit automatisch auf die
zuvor genutzte Zeit ein.



C. Benutzunqg eines manuellen Programms

1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte Temperatur
blinkt.

3. Driicken Sie die + und -
Tasten, um die Temperatur
gegebenenfalls zu andern.

4. Driicken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.

5. Die voreingestellte Backzeit
blinkt.

6. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
andern.

7. Driicken Sie die Start-Taste, um zu
bestdtigen und den Backvorgang
zu starten. Die Zeitanzeige hort
daraufhin auf zu blinken.

8. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus lauft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit Iduft
im Minutentakt rlickwdrts und
dann wdhrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gerdtes stellt sich
die angezeigte Zeit und Temperatur
automatisch auf die zuvor genutzte
Zeit und Temperatur ein.
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D. Ende eines Programms (automatisch und manuell)

1. Die Zeit erreicht 000 und das Gerdt erzeugt einen Klingelton, um das Ende des Backvorgangs

zu signalisieren.

2. Driicken Sie einmal OK, um den Klingelton auszuschalten. Auf dem Display blinkt 000.
3. Es ist notwendig, die Hande zu schiitzen (Ofenhandschuh), um Verbrennungen beim

Hantieren mit heiBen Schalen oder Formen zu vermeiden.

Achtung: Esist wichtig, das Gerdt zu 6ffnen und die Kuchen schnell zu entnehmen, damit sie nicht

weiter gebacken werden.

E. Verlangern eines Backzyklus (automatisch oder manuell
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1.

Wenn der Kuchen am Ende
des Programms nicht ganz
durchgebacken ist, kann die
Backzeit direkt durch Driicken der
+und - Tasten verldngert werden.
SchlieBen Sie den Deckel wieder.
Driicken Sie nach Eingabe der
zusdtzlichen Zeit Start, um den
Backvorgang fortzusetzen.

Die Zeitanzeige hért auf zu
blinken und der Minuten-
Countdown  beginnt. ~ Der
Backvorgang wird  fortgesetzt.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus lauft und dass sich
das Gerdt aufheizt.



F. Erneutes Starten des gleichen Programms

Automatisch und manuell

1. Driicken Sie nach dem Ausschalten des Klingeltons die
OK-Taste ein zweites Mal, um die Zeit anzuzeigen. Die
zuletzt verwendete Backzeit wird angezeigt und blinkt.

2. OKdriicken, um das Programm zu starten.

G. Erneutes Starten eines anderen Programms

Nach einem automatischen Programm

1. Nach dem Ausschalten des Rings die Zuriick-
Taste driicken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zurlickzukehren.

2. Bitte lesen Sie Teil A, um das Programm auszuwdhlen.

Nach einem manuellen Programm

1. Nach dem Ausschalten des Rings die Zuriick-
Taste driicken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zurlickzukehren.

2. Bitte lesen Sie Teil C, um das Programm zu starten.
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Andern der Zeit und des laufenden Programms

Achtung: Wenn die Zeit wihrend des Backvorgangs gedndert wird, kénnen die Ergebnisse nicht
mehr garantiert werden. Es ist besser, das komplette Programm neu zu starten.

Nur maglich, wenn die abgelaufene Backzeit < 2 min

1.

Driicken Sie die Zurlick-Taste,
um zur Zeitauswahl-Anzeige
zurlickzukehren. Die angezeigte
Zeit blinkt.

Falls notwendig, driicken Sie die
Zuriick-Taste ein zweites Mal, um
zur - Programmauswahl-Anzeige
zurlickzukehren.

. Drlicken Sie die + und - Tasten,

um wieder ein Programm
auszuwdhlen und/oder die Zeit
zu dndern.

Bestdtigen Sie durch Driicken der
Start-Taste, um den Backvorgang
erneut zu starten.

Achtung: Die + und - Tasten sind deaktiviert, solange die Zeit < 2 min betrdgt.
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Nur maglich, wenn die abgelaufene Backzeit > 2 min

Zeit kann gedndert werden.

Automati

(1
& ([ min

3

. Nach Ablauf der ersten 2

Minuten des Backvorgangs ist
die Zuriick-Taste nicht lénger
aktiviert. Driicken Sie die +
oder - Taste direkt, um die Zeit zu
andern. Die Zeit blinkt.

. Driicken Sie OK, um den neuen

Wert zu bestdtigen.

. Die Zeit ist abgedndert und

das Display hért wieder auf zu
blinken. Der Backvorgang wird
nun fortgesetzt.

Achtung: Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Bestdtigung erfolgt, stellt sich die Zeit auf die

urspriingliche Zeit zurlick, ohne das Programm zu dndern.

Die Zurlick-Taste ist nach den ersten 2 Minuten des Backvorgangs nicht Idnger aktiviert.
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Pflege und Reinigung

Achtung: Alle Reparaturen missen von einem
autorisierten  Kundendienstzentrum  durchgefiihrt
werden.

60

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um das Gerdt

auszuschalten.
. Ziehen Sie den Stecker des Gertites aus der

Steckdose.

Lassen Sie die Cake Factory mindestens 2
Stunden lang abkiihlen.

Das Backzubehdr ist
geschirrspiilmaschinenfest. Es wird nicht
empfohlen, die Silikonformen in  die
Geschirrspiilmaschine zu stellen. Das Gerdt
und sein Stromkabel diirfen weder in die
Geschirrspiilmaschine  gestellt, noch unter
laufendes Wasser gehalten werden. Wenn Sie
die Formen nicht in die Geschirrspiilmaschine
stellen mochten, waschen Sie die Formen mit
etwas heifem Wasser und Geschirrspilmittel
ab. Spiilen Sie die Formen dann griindlich ab,
um alle Ablagerungen zu entfernen.

. Trocknen Sie die Formen grindlich ab.

Benutzen Sie keine  Scheuerschwdmme
aus Metall, Stahiwolle oder scheuernde
Reinigungsprodukte ~ zum  Reinigen
der Antihaftform. Verwenden Sie nur
nicht metallische  Reinigungspads ~ oder
Reinigungspads aus  Nylon. Wischen Sie
den Deckel mit einem mit heiBem Wasser
angefeuchteten  Schwamm  sauber und
trocknen Sie ihn mit einem weichen,
trockenen Tuch ab. Tauchen Sie das Gerdit
niemals ganz oder teilweise in Wasser oder
eine andere Fliissigkeit.

. Vergewissern Sie sich immer, dass das Geréit

sauber und trocken st, bevor Sie es wegstellen.

. Vorsicht an den hinteren Kihlrippen der

Ventilation: Kochddmpfe sind sehr heif,
diesem Bereich nicht nahekommen oder
bertihren, wéhrend Ihr Geréit aufheizt.

Das Gerit darf weder an den hinteren
StandfiiBen noch am Kabel des Geriites
getragen oder angehdingt werden.

Reinigen Sie regelmdig die AuBenseite des
Gerdits.

Durch den Gebrauch kann sich die Farbe
vertindern. Dies ist normal und liegt an den
zum Backen der Lebensmittel erforderlichen
Temperaturen. Die Gelbfarbung ist nicht
gesundheitsgefchrdend und hat  keinen
Einfluss auf die Funktionsfahigkeit des
Gerites.



Leitfaden zum Backen

Die angegebenen Backzeiten dienen nur als Orientierungshilfe.

Y 5. Schokolade
'\‘ 3
AB#] schmelzen

Milchschokolade

9 Min.

Dedizierte Programme Rezept Zeit Zubehor
Biskuitkuchen 25 Min.
1. GroBe Kuchen -
Joghurtkuchen 35 Min.
Blaubeer-Muffins 35 Min.
2. Einzelne kleine
Kuchen
Cupcakes 35 Min.
@ 3. Lavakuchen Schokolade 17 Min. -
Schweizer Meringue 105 Min. -
4. Msliriegel/Baiser
Muisliriegel 30 Min. -
WeiBe oder y

7 Min.
Dunkle Schokolade /
11 Min.
Antihaft-Aluminiumform
Schokolade + Butter 8 Min.

In unserer App finden Sie komplette Rezepte.



Hilfe fiir perfekte Ergebnisse

Beispiele

Tipps

Der fliissige Kern wird nicht ganz gar, wenn
zu viel Butter im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Der fliissige Kern wird zu fest, wenn zu

viel Mehl im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Halten Sie sich genau an die Mengenangaben fiir die
Zutaten.

Der fliissige Kern oder der Kuchen ist zu fest,
wenn sie nach dem akustischen Signal noch
in der Cake Factory gelassen werden.

Nehmen Sie nach dem Backen die Form aus dem Gerdt,
wie in der Anleitung empfohlen.

Der fliissige Kern wird zu fest, wenn der Teig
geschlagen anstatt einfach nur geriihrt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept empfohlenen
Verarbeitungsmethoden.

Die Muffins sind beim Entfernen aus den
Formen mirbe, wenn die Zutaten nach
Belieben vermischt werden.

Halten Sie sich genau an die Reihenfolge, in der die
Zutaten des Rezeptes dazugegeben werden.

Meinem Kuchen fehlt es an Geschmack und
Konsistenz.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, achten Sie darauf,
dass die Zutaten von hoher Qualitdt und nicht abgelaufen
sind.

Der fliissige Kern aus roten Beeren im Inneren
des Kuchens ist nicht ausreichend gar, wenn
der Fruchtcoulis-Kern nicht 4 Stunden vor
dem Backen in das Gefrierfach gestellt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept angegebenen
Vorbereitungszeiten der Zutaten.
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Fehlerbehebung

Problem

Lésung

Er00 oder Er003

Gerdteausfall:
Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und wenden Sie sich an
Ihren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und warten Sie einige
Minuten.

Verbinden Sie Ihr Gerdt wieder mit der Steckdose und
schalten Sie es ein.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an
Ihren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Die angezeigte Zeit blinkt.

Wenn die angezeigte Zeit richtig ist, driicken Sie OK zur
Bestdtigung.

Die angezeigte Temperatur blinkt.

Wenn die angezeigte Temperatur richtig ist, driicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das aufleuchtende Programm blinkt.

Wenn das angezeigte Programm richtig ist, driicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das Gerdt lsst sich nicht ordnungsgemadB
schlieBen.

Offnen Sie das Gerdt und priifen Sie, ob der Backrost
moglicherweise unter der Antihaft-Backform vergessen
wurde.

Priifen Sie, ob Sie eine Silikonform benutzen, die hoher als
4,5 cm ist. Entfernen Sie in diesem Fall den Backrost.

Die verwendete Form ist nicht fiir dieses Gerdt

geeignet: Benutzen Sie eine Form, die mit den
Benutzungsbedingungen dieses Gerdtes iibereinstimmt.

Die Zeit hat 000 erreicht, aber das
Backergebnis ist nicht zufriedenstellend.

SchlieBen Sie am Ende des Backvorgangs, nachdem

Sie den Klingelton durch einmaliges Driicken von OK
ausgeschaltet haben, das Gerdt wieder und verldngern Sie
die Zeit mithilfe der - und + Tasten. Bestdtigen Sie dann
durch Driicken von OK.

Nach dem Andern der Backzeit stellt sich
die Backzeit wéhrend des Backvorgangs
automatisch auf die urspriingliche Zeit
zuriick.

Driicken Sie nach dem Andern der Zeit OK zur Bestdtigung.

Nach dem Starten eines Backprogramms ist
es nicht moglich, die Backzeit zu andern.

Warten Sie, bis 2 Minuten nach dem Start des Programms
abgelaufen sind, bevor Sie die Zeit mithilfe der - und +
Tasten dndern.
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Veiligheidsinstructies

BELANGRIIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Het gebruik, het onderhoud en de installatie van het
product: voor uw eigen veiligheid dient u alle onderdelen
van deze handleiding of de bijbehorende pictogrammen
te lezen.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Dit apparaat is niet ontworpen om gebruikt te
worden in de volgende gevallen die niet door de garantie
worden gedekt:

—in personeelskeukens in winkels, kantoren of andere

professionele omgevingen;

— op boerderijen;

—door gasten in hotels, motels en andere types van

huisvesting;

—in bed & breakfasts en vergelijkbare instellingen.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers en alle
accessoires van de binnen- en buitenkant van het apparaat.
Dit toestel is niet bestemd voor gebruik door personen
(waaronder kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteiten, of die een gebrek aan ervaring
en kennis hebben, behalve indien ze voldoende instructies
hebben gekregen door of bijgestaan worden door een
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persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Houd toezicht op kinderen zodat ze niet met het apparaat
spelen of het apparaat als speelgoed gebruiken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter.

A\ Tijdens het gebruik van het apparaat kan de temperatuur
van de toegankelijke oppervlakken oplopen.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan.

Dit apparaat is niet ontworpen voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Wikkel de kabel volledig af.

Als de kabel is beschadigd, moet hij worden vervangen door
de fabrikant, zijn after sales-afdeling of een soortgelijke
vakbekwame technicus om elk gevaar te vermijden.

Als u een verlengkabel gebruikt, moet de doorsnede
minstens gelijk aan de doorsnede van de stroomkabel zijn
en dient hij een geintegreerde aardedraad te bezitten.
Neem alle noodzakelijke voorzorgsmaatregelen om ervoor
te zorgen dat niemand over de kabel struikelt.

Sluit de stekker alleen aan op stopcontacten met een
geintegreerde aardedraad.

Controleer of de elektrische voeding geschikt is voor het
vermogen en de spanning die op de onderkant van het
apparaat staan vermeld.

Dit apparaat mag niet worden ondergedompeld. Dompel
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het apparaat of de kabel nooit onder in water.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en ouder of personen met beperkte fysische, visuele
of mentale mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat
en de gevaren die het gebruik van het apparaat met zich
meebrengt begrijpen.
Kinderen mogen het apparaat niet reinigen of onderhouden
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
o WAARSCHUWING: Verwarm het product niet tenzij de
bakvormen geplaatst zijn.

Doen

o Lees deze instructies aandachtig door en bewaar deze voor later gebruik. Deze is van toepassing
op alle verschillende versies van het apparaat, afhankelijk van het geleverde toebehoor.

o In geval van een ongeluk dient u direct koud water over de brandwond te laten lopen en indien
nodig een arts te raadplegen.

o Zorg ervoor dat de kabel correct gepositioneerd is (met of zonder een verlengkabel) en neem
alle nodige voorzorgsmaatregelen zodat de beweging van de gasten rond de eettafel niet
wordt belemmert en niemand erover struikelt.

« Rook van het bakken kan gevaar opleveren voor dieren die een zeer gevoelig ademhalingsstelsel
hebben, zoals vogels. We raden vogeleigenaars aan om hun vogels uit de buurt van het
bakgebied te houden.

o Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

o Bij ingebruikname, was de aluminium vorm af, giet een beetje olie erin en wrijf het uit met een
zachte doek.

o Bij ingebruikname, was de siliconen vormen af en veeg ze droog met een zachte doek.

o Controleer dat de bakvormen goed gereinigd zijn na elk gebruik.

o Om schade aan de bakvormen te vermijden, gebruik ze alleen met het apparaat waarvoor ze
ontworpen zijn (plaats ze bijv. niet in een oven, op een bakplaat of een warmhoudplaat).
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e Zorg ervoor dat de bakvormen stabiel en correct geplaatst zijn op de basis van het apparaat.
Gebruik alleen de meegeleverde bakvormen of bakvormen, die u bij een geautoriseerd
servicecenter hebt gekocht.

» Om de anti-aanbaklaag van de bakvorm te behouden, dient u altijd een plastic of houten spatel
te gebruiken.

o Gebruik alleen de accessoires die met het apparaat zijn meegeleverd of in een geautoriseerd
servicecenter zijn gekocht. Gebruik ze niet met andere apparaten.

* Gebruik alleen compatibele Tefal PROflex en Tefal Crispy Bake vormen.

» Gebruik ovenwanten om de vormen te verwijderen als u klaar bent met bakken.

» Om de chocolade te smelten, gebruik de Cake Factory aluminium vorm met anti-aanbaklaag of
de geleverde PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade.

Niet doen

o Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

« Transporteer het product nooit als het heet is of als het in gebruik is.

o Laat de stekker van het apparaat nooit in het stopcontact zitten als het apparaat niet in gebruik is.

» Om oververhitting van het apparaat te vermijden, plaats het niet in een hoek of tegen een
wand.

e Plaats uw apparaat nooit rechtstreeks op een gevoelig opperviak (glazen tafel, tafelkleed,
gelakt meubilair, etc.) of op een oppervlak zoals een kunststof tafelkleed.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of hete oppervlakken en laat de kabel niet
boven een hittebron (bijv. fornuis, gashaard, etc.) hangen.

o Plaats het apparaat nooit onder een meubelstuk dat aan de muur is bevestigd of een legplank
of naast brandbare materialen zoals een jaloezie, glasgordijn of gordijn.

e Om schade aan het bakopperviak te voorkomen (anti-aanbaklaag), mag u nooit een
schuurspons of schuurmiddel gebruiken.

« Draag het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden.

o Gebruik het apparaat nooit als het leeg is.

o Plaats hete bakvormen niet in water of op een gevoelig opperviak.

* Om de eigenschappen van de anti-aanbaklaag en het silicoon te behouden, mag u het
apparaat niet opwarmen als het leeg is.

« De bakvormen mogen nooit worden aangeraakt wanneer ze heet zijn.

« Bak geen eten in zakjes of in perkamentpapier, bakpapier of aluminiumfolie.

» Om beschadigingen aan het apparaat te voorkomen, mag u het eten erin niet flamberen.

* Doe geen aluminiumfolie of andere voorwerpen tussen de bakvormen en het te bakken eten of
tussen de bakvormen en de verwarmingselementen.

« Snijd niet direct in de bakvormen.

« Verwarm het apparaat niet tenzij de reflector en bakvormen geplaatst zijn.

« Nooit verwarmen of bakken in de “apparaat open” positie.

e Om de anti-kleef kwaliteiten van het silicoon te behouden, raden wij af de producten in de
vaatwasser te wassen.
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o Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u
de aangegeven proporties niet overschrijden.
« Smeer de siliconen vormen niet met olie, boter of een ander vet.

Aanbevelingen/informatie

 Dit apparaat is voor uw veiligheid in overeenstemming met alle geldende normen
en voorschriften (richtlijnen inzake apparaten op laagspanning, elektromagnetische
compatibiliteit, materialen die met voeding in aanraking komen, het milieu, enz.)..

e Hartelijk dank dat u voor dit apparaat heeft gekozen, dat uitsluitend is ontwikkeld voor
huishoudelijk gebruik.

e Ons bedrijf behoudt zich het recht voor om op elk moment de eigenschappen of onderdelen
van zijn producten te wijzigen, in het belang van de consument.

o Als u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan er een lichte geur en/of rook ontstaan tijdens
de eerste gebruiksminuten.

o Elk vast of vloeibaar levensmiddel dat met de delen, die met het X logo zijn gemarkeerd, in
aanraking komen mogen niet worden geconsumeerd.

o Om de bakvormen te reinigen gebruikt u een spons, heet water en een beetje afwasmiddel.

o Het element hoeft niet te worden gewassen. Als het echter zeer verontreinigd is, wacht u totdat
het is afgekoeld en veegt u het schoon met een droge doek.

Milieu
Neem deel aan de bescherming van het milieu!

@® Uw apparaat bevat een aantal terug te winnen en recyclebare materialen.
< Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.
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Beschrijving

NoOUVIDSWN =

8
9

Deksel

Bedieningspaneel

Basis van het apparaat

Aluminium vorm met anti-aanbaklaag

Siliconen PROflex 6-muffins vorm

Siliconen PROflex 6-mini cakes vorm

Ondersteunend rooster voor verschillende PROflex vormen en voor het smelten van
chocolade.

Stroomkabel

Zwarte reflector

*10 Siliconen PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade
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De vormen gebruiken

Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u de
aangegeven proporties niet overschrijden.

Siliconen PROflex vorm
De Cake Factory is alleen geschikt met de vormen van het Tefal PROflex assortiment van 30 x 21 cm en

—
&

de Tefal Crispy Bake vormen.

ol i

r

In de vorm gieten  De aluminium vorm Zorg ervoor Plaats het rooster  Plaats de vorm Sluiten
verwijderen dat de zwarte op de reflector*
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat
* Canelés maken of voor het gebruik van een vorm die groter is dan 4,5 cm, plaatst u de PROflex vorm direct
in de Cake Factory zonder ondersteunend rooster.

Aluminium vorm met anti-aanbaklaag

<)

Vet de vorm in Vul de vorm Verwijder het Zorg ervoor Plaats de vorm Sluiten
rooster dat de zwarte
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat

Smelten van chocolade

Doe de chocolade Verwijder het Sluiten Doe de chocolade  Plaats het rooster Sluiten
in de aluminium rooster in een geschikte op de reflector
vorm. vorm

Om de chocolade te smelten, gebruik de Cake Factory aluminium vorm met anti-aanbaklaag of
de geleverde siliconen PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade.
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Productpresentatie

Automa

X

& 1o

— ——Manual —

1 Aan/uit knop 5  OK/start-knop

2 Terug-knop 6  Bedieningspaneel

3 Min-knop (-) 7 Automatische programma’s
4 Plus-knop (+) 8  Manueel programma
Voorbereiding

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, alle stickers en alle accessoires van de binnen- en

buitenkant van het apparaat.

2. Voor de eerste ingebruikname dient u de 3 verschillende vormen te reinigen met een beetje
heet water een afwasmiddel. Spoel ze daarna goed af en droog ze of.

Installatie en aansluiten

Het starten van het apparaat is voor alle programma’s hetzelfde
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1.

Steek de stekker in het
stopcontact.

Wacht  vervolgens  enkele
seconden voordat u op de
aan/uit knop drukt. Het eerste
programma  knippert,  wat
betekent dat het apparaat zich
in de “Programmakeuze” modus
bevindt.



Presentatie van de programma’s

Als u niet zeker weet welke bakmodus u moet gebruiken, kunt u een kijkje nemen in de bakgids
op pagina 82.

1 2 3 4 5 6

T B D ®> B 0

—_— — ——Manual —
ﬁ CF 1 o]
(/ C/ < ﬁmm ,+ ) < start

5 automatische programma'’s:

1 Programma cake om uit te delen 5  Programma voor het smelten van
2 Programma individuele cakes chocolade

3 Programma lava cake 6  Manueel programma

4 Schuimgebak programma

Baktip: Er is een geschikt programma voor elk soort recept. Afhankelijk van het gekozen
programma wordt er een standaard baktijd aangegeven. Er zijn verschillende recepten per
programma. Daarom kan het nodig zijn de tijd aan te passen op basis van het gekozen recept
(zie de lijst met aanbevolen tijden per recept). Voorverwarmen is niet nodig en het bakken start
als het programma wordt gestart, zodra het apparaat is gesloten en er op start wordt gedrukt.

Let op: Om de beste resultaten te bereiken, raden wij aan het recept nauwkeurig te volgen en ook
op de hoeveelheden te letten.
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A. Het bakprogramma kiezen
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Zodra het voorbereide recept in de
vorm is gegoten en de afdekking is
gesloten:

1. Scroll met behulp van de
+ en - knoppen door de
bakprogramma'’s.

2. Het gekozen symbool knippert.

3. Druk op de OK knop om te
bevestigen.



B. Een automatisch programma gebruiken

1. Zodra  het  bakprogramma
werd geselecteerd, brandt het
bijpehorende indicatielampje
continu.

2. De standaard baktijd knippert.

3. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de tijd aan te
passen.

4. Zorg ervoor dat de deksel is
gesloten. Druk op de startknop
om te bevestigen en te starten
met bakken. De weergegeven tijd
stopt met knipperen.

5. Het bakken is gestart. De grafiek
aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd.
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C. Een manueel programma gebruiken
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Autom.

- Bl

1. Zodra  het  bakprogramma
is geselecteerd, brandt het
bijbehorende  indicatielampje
continu.

2. Een standaard temperatuur
knippert.

3. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de temperatuur
aan te passen.

4. Druk op de OK knop om te
bevestigen.

5. Een vooraf ingestelde baktijd
knippert.

6. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de tijd aan te
passen.

7. Druk op de startknop om te
bevestigen en te starten met
bakken, waarna de getoonde tijd
stopt met knipperen.

8. Het bakken is gestart. De grafiek
aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd en temperatuur.



D. Einde van het programma (automatisch of manueel)

1. De tijd bereikt 000 en het product laat een geluids signaal horen om het einde van het
bakken mede te delen.

2. Druk één keer op OK om het geluidssignaal te stoppen, 000 knippert op het display.

3. Het gebruik van een handbescherming (ovenwanten) is nodig om brandwonden te
voorkomen terwijl u omgaat met hete schotels of vormen.

Let op: Het is belangrijk het apparaat te openen en de cakes zo snel mogelijk te verwijderen zodat
ze niet verder bakken.

E. De b(lkCVClI.IS verlenqen (automatisch of manueel)

1. Aan het einde van het
programma, voor het geval dat
de cake nog niet afgebakken is,
is het mogelijk nog een beetje
baktijd toe te voegen door direct
de + en - knoppen te drukken.
Sluit de deksel weer.

2. Zodra de extra tijd is ingesteld,
drukt u op start om verder te
gaan met bakken.

3. De weergegeven tijd stopt met
knipperen en de countdown
per minuut begint. Het bakken
gaat verder. De grafiek aan de
linkerkant van het scherm geeft
aan dat het bakproces bezig is en
het apparaat wordt verwarmd.
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F. Hetzelfde programma nogmaals starten

Automatisch en manueel

1.

2.

Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt
u nogmaals op de OK knop waarna de tijd wordt
weergegeven. De laatst gebruikte baktijd wordt
weergegeven en knippert.

Druk op OK om het programma te start.

G. Herstart een ander programma

Na een automatisch programma

Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt u op de
terug-knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.

Zie deel A hoe u het programma kunt kiezen.

Na een manueel programma
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Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt u op de
terug-knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.

Zie deel C hoe u het programma kunt starten.



De tijd en het programma tijdens het gebruik aanpassen

Opgelet: als de tijd tijdens het bakken wordt aangepast, kan het resultaat niet meer worden
gegarandeerd. Het geniet de voorkeur het volledige programma te herstarten.

Dat is alleen mogelijk als de verstreken baktijd minder dan

2 minuten bedraagt

. Druk op de terug-knop om terug

te gaan naar het scherm voor de
tijdkeuze. De weergegeven tijd
knippert.

. Indien nodig drukt u nogmaals

op de terug-knop om terug te
gaan naar het scherm voor de
programmakeuze.

. Druk op de + en - knoppen

om opnieuw een programma
te kiezen en/of de tijd aan te
passen.

. Bevestig door op start te drukken

en het bakken opnieuw te
starten.

Let op: de + en - knoppen zijn niet meer actief als de tijd minder dan 2 minuten bedraagt.
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Alleen mogelijk als de verstreken kooktijd >2min
Mogelijkheid de tijd aan te passen.
] 1. Nadat de eerste twee minuten
van het bakken zijn verstreken,
is de terug-knop niet meer actief.
Druk direct op de + en - knoppen
om de tijd aan te passen. De tijd
knippert.
2. Druk op OK om de nieuwe
waarde te bevestigen.
3. De tijd is aangepast en
het display stopt weer met
knipperen; het bakken gaat door.

Automati

(1
& ([ min

3

Let op: Als er geen bevestiging plaats vindt binnen 5 seconden, gaat de tijd weer terug naar de
originele tijd zonder het programma aan te passen.
De terug-knop is niet meer actief nadat de eerste twee minuten van het bakken zijn verstreken.
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Onderhoud en reiniging

1. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat
uit te schakelen.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.

3. Laat de Cake Factory minstens 2 uur
afkoelen.

4. De bakaccessoires zijn geschikt voor
de vaatwasser. Wij raden echter af de
siliconen vormen in de vaatwasser te
plaatsen. Het apparaat en de stroomkabel
mogen nooit in de vaatwasser worden
geplaatst, noch onder water worden
gehouden. Als u de vormen niet in de
vaatwasser wilt plaatsen, kunt u warm
water en een beetje afwasmiddel
gebruiken om ze te wassen. Spoel ze
vervolgens grondig af om de restjes te
verwijderen.

5. Droog ze grondig af. Gebruik geen
metalen  schuursponsjes,  staalwol  of
schurende reinigingsproducten om de
vorm met anti-aanbaklaag te reinigen.
Gebruik alleen nylon of niet metalen
reinigingssponsjes. Om de deksel te
reinigen, houdt u een spons in heet water
en droogt u hem af met een zachte, droge
doek. Dompel het apparaat nooit in zijn
geheel of gedeeltelijk onder water of een
andere vioeistof.

6. Zorg ervoor dat het apparaat schoon en
droog is alvorens het op te bergen.

7. Te nemen voorzorgsmaatregelen voor wat
betreft de ventilatieopeningen aan de
achterkant: de kookdampen zijn zeer heet,
kom niet in de buurt van of raak deze zone
niet aan wanneer uw apparaat warmis.

8. Draag of neem het apparaat niet vast via
het achterste voetje of het snoer.

9. Maak de buitenkant van het apparaat
regelmatig schoon.

De Kleur kan na verloop van tijd
veranderen. Dit is normaal en is te wijten

Let op: Alle reparuties diengn te worden uitgevoerd ggpeiddeen tsgpeéitufgvegzﬂ%d\é?; hsé

door een geautoriseerd servicecenter. gele verkleuring is niet schadelijk voor de

gezondheid en wijzigt de prestaties van
het apparaat niet.
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Bakgids

De baktijden zijn slechts informatief.

Witte of melkchocolade

9 min

Speciale programma’s Recept Tijd Toebehoor

Biscuitgebak 25 min

1. Cake om uit te delen -
Yoghurtcake 35min

Bosbessen muffins 35min -

2. Individuele cakes

Cupcakes 35min -

@ 3. Lava cakes Chocolade 17 min -

4. Schuimgebakjes Zwitsers schuimgebak 105 min -

\%%’ 5. Smelten van
AB*] chocolade

Donkere chocolade

11 min

Chocolade + boter

8 min

Aluminium vorm met
anti-aanbaklaag

Kijk voor de complete recepten in onze applicatie.
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Adviezen voor een perfect resultaat

Voorbeelden

Tips

Cakes met een zachte vulling worden
onvoldoende gebakken wanneer er meer
boter dan in het recept is aangegeven wordt
gebruikt.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer er meer meel dan in het
recept is aangegeven wordt gebruikt.

Leef de aangegeven hoeveelheden van de ingrediénten na.

Cakes met een zachte vulling of gebak
worden te veel gebakken wanneer ze aan het
einde van het bakproces in de Cake Factory
worden gelaten.

Verwijder de vorm aan het einde van het kookproces zoals
aanbevolen in de handleiding.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer het beslag werd opgeklopt
in plaats van enkel geroerd.

Leef de handelingen die in het recept zijn aanbevolen na.

Muffins zijn brokkelig wanneer ze uit de
vorm worden gehaald, als de ingrediénten op
willekeurige wijze worden gemengd.

Volg de stappen voor het toevoegen van de ingrediénten
die in het recept zijn vermeld juist op.

Mijn gebak mist smaak en textuur.

Voor het beste resultaat, gebruik alleen hoogwaardige
ingrediénten waarvan de houdbaarheid niet is verstreken.

De bodem van een cake met een vulling van
rode vruchten wordt onvoldoende gebakken
als de vruchtencoulis niet eerst 4 uur in de
koelkast wordt gezet alvorens de cake te
bakken.

Leef de tijden voor het aanbrengen van de ingrediénten
die in het recept zijn aanbevolen na.
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Probleemoplossing

Probleem

Oplossing

Er00 of Er003

Defect van het apparaat:
Trek de stekker uit het stopcontact en neem contact op
met uw klantenservice of een reparatiecentrum.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht een paar
minuten.

Steek de stekker weer in het stopcontact en schakel het
apparaat aan.

Als het probleem blijft bestaan, neemt u contact op met
uw klantenservice of een reparatiecentrum.

De weergegeven tijd knippert

Als de weergegeven tijd correct is, drukt u op OK om te
bevestigen.

De weergegeven temperatuur knippert

Als de weergegeven temperatuur correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het verlichte programma knippert

Als het weergegeven programma correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het apparaat kan niet correct worden
gesloten

Open het apparaat, controleer of het ondersteunende
rooster niet onder de bakvorm met anti-aanbaklaag is
geplaatst.

Controleer of u een siliconen vorm gebruikt die

hoger is dan 4,5 cm. Als dat het geval is, dient u het
ondersteunende rooster te verwijderen.

De vorm is niet geschikt voor dit apparaat: gebruik een
vorm die voldoet aan de gebruiksvoorwaarden voor dit
apparaat.

De tijd heeft 000 bereikt, maar het
bakresultaat is onvoldoende

Aan het einde van het bakproces, nadat u het
geluidssignaal heeft uitgeschakeld door één keer op OK

te drukken, sluit u het apparaat weer en stelt u nog wat
extra tijd in met behulp van de + en - knoppen. Bevestig dit
vervolgens door op OK te drukken.

Tijdens het bakken, na een aanpassing van
de baktijd, keert de baktijd automatisch terug
naar de initiéle tijd

Nadat de tijd is aangepast, drukt u op OK om te
bevestigen.

Nadat een bakprogramma is gestart, is het
niet mogelijk de baktijd aan te passen

Wacht 2 minuten nadat het programma is gestart om de
tijd met behulp van de + en - knoppen aan te passen.
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Medidas de sequridad
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Uso, mantenimiento e instalacion del producto: por
su seguridad, consulte los diferentes parrafos de estas
instrucciones o las imdgenes correspondientes.
Este aparato estd destinado Gnicamente a un uso doméstico.
Este aparato no ha sido concebido para ser utilizado en los
siguientes casos, que la garantia no cubre:

—en los espacios de cocina destinados al personal en

tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,
— en casas rurales,
— uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros
entornos de cardcter residencial,

— en entornos tipo casas de huéspedes.
Retirar todo el material de embalaje, asi como los adhesivos
y elementos de proteccion presentes tanto en el interior
como en el exterior del aparato.
No se ha previsto el uso de este aparato por parte de
personas (incluidos nifos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales sean reducidas, ni personas que no
tengan la experiencia y el conocimiento necesarios, salvo si
estas personas reciben, a través de una persona responsable
de su seguridad, vigilancia o instrucciones previas sobre el
uso seguro del aparato.
Hay que vigilar alos nifos para asegurarse de que no juegan
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con el aparato ni lo utilizan como si fuera un juguete.

No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

A\ La temperatura de las superficies accesibles puede ser
muy elevada cuando el aparato esta en funcionamiento.
No tocar las superficies calientes del aparato.

Este aparato no estd destinado a ser utilizado con un
temporizador externo ni con un sistema de mando a
distancia aparte.

Desenrollar el cable por completo.

Siel cable de alimentacion estd danado, deberdreemplazarlo
el fabricante, su servicio postventa o una persona con una
cualificacion similar, con el fin de evitar cualquier peligro.

Si utiliza un alargador eléctrico, este tiene que ser de
seccion al menos equivalente y debe llevar toma de tierra
incorporada. Tomar todas las precauciones necesarias para
que nadie tropiece.

Enchufe el aparato solo en una toma con conexién a tierra.
Comprobar que la instalacion eléctrica sea compatible con
la potencia y la tension indicadas en la parte inferior del
aparato.

No debe sumergir este aparato. No sumerja jamas el
aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8
afnos o personas con mermas fisicas, sensoriales o mentales,
0 que no cuenten con la experiencia o los conocimientos
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necesarios, siempre que estén supervisados o hayan sido

instruidos en el uso seguro del aparato y comprendan los

peligros que acarrea.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no

deben ser efectuados por nifos, a menos que tengan mas

de 8 anos y estén supervisados.

Mantener el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios

menores de 8 afos.

o ATENCION: No calentar, ni precalentar el producto sin los
moldes de coccidn en su interior

Lo que hay que hacer

o Leer atentamente y guardar al alcance de la mano las instrucciones de este manual, que son
comunes a las diferentes versiones, segin los accesorios que se incluyen con el aparato.

o En caso de accidente, pasar agua fria de inmediato sobre la quemadura y llamar a un médico
si fuera necesario.

o Vigilar la colocacion del cable, con o sin alargador, y tomar todas las precauciones necesarias
para que este no impida la circulacién de personas alrededor de la mesa y de modo que nadie
tropiece con el mismo.

o Los humos de la coccion pueden ser peligrosos para los animales con un sistema de respiracion
especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los duefios de pdjaros que los alejen
del lugar donde se cocina.

o Dejar siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

o Antes de usar el aparato por primera vez, lavar el molde de aluminio para cocinar, verter encima
del mismo un poco de aceite y secarlo con un pafio suave.

o Antes de usar el aparato por primera vez, lavar los moldes de silicona y luego secarlos con un
pafo suave.

o Comprobar que los moldes de coccion estén bien limpios antes de usar el aparato.

o Para evitar deteriorar los moldes de coccidn, utilicelos solo en el aparato para el cual han sido
concebidos (ej.: no colocarlos en un horno, encima del quemador de gas ni encima de una
placa eléctrica...)

o Vigilar que los moldes de coccion queden estables y estén colocados correctamente sobre la
base del aparato. Utilizar solo los moldes de coccion que se incluyen con el aparato u otros
adquiridos en un centro de servicio autorizado.

o Para conservar el revestimiento de los moldes de coccion, utilizar siempre una espdtula de
plastico o de madera.
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o Utilizar solo los accesorios que se incluyen con el aparato u otros adquiridos en un centro de
servicio autorizado No utilizar los accesorios con otros aparatos.

o Utilizar Gnicamente los moldes PROflex Tefal y Crispy Bake Tefal indicados como compatibles.

o Utilizar guantes de cocina para retirar los moldes al final de la coccion.

e Para fundir chocolate, utilice el molde de aluminio antiadherente Cake Factory o el molde
PROflex especifico para fundir chocolate, si estd incluido.

Lo que no hay que hacer

o No utilizar el aparato en el exterior.

« No transportar jamds el producto cuando esté caliente o en funcionamiento.

« No enchufar jamds el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

o Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una
pared.

« No coloque jamds este aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de vidrio, mantel,
mueble barnizado...) ni sobre un soporte tipo hule de mesa.

« No colocar el aparato encima ni cerca de superficies deslizantes o calientes, ni dejar el cable
colgando encima de una fuente de calor (placas de coccién, cocina de gas...).

« No colocar jamds el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre un estante ni al lado de
materiales inflamables como persianas, cortinas, papel de pared...

« No utilizar jamds estropajo ni polvos abrasivos, para no dafar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

« No transportar el aparato por el asa ni los alambres.

* No utilizar jamas el aparato vacio.

« No poner los moldes de coccion calientes bajo el agua ni bajo una superficie fragil.

o Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento y de la silicona, no dejar que
se caliente en vacio

» No hay que manipular nunca en caliente los moldes de coccion.

 No cocinar en papillote.

o Para evitar daiar el aparato, no realice nunca recetas flambeadas sobre el mismo.

« No intercalar nunca papel de aluminio ni ningdn otro objeto entre los moldes de coccion y los
alimentos, ni entre los moldes de coccién y las resistencias.

« No cortar directamente sobre los moldes de coccion.

« No calentar nunca el aparato sin el reflector y un molde de coccion en su interior.

 No calentar nunca el aparato ni cocinar en posicion "aparato abierto”.

e Para conservar las cualidades antiadherentes de la silicona, se recomienda no lavar en el
lavavajillas.

o Para un buen funcionamiento de este aparato, cuando llene los moldes no debe sobrepasar las
proporciones indicadas.

« No untar de aceite ni de mantequilla ni de grasa los moldes de silicona.
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Consejos / informacion

o Por su seguridad, este aparato tiene conformidad con las normativas y reglamentos aplicables
(Directivas de Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con
alimentos, Medio ambiente...).

« Gracias por haber elegido este aparato, destinado Gnicamente a un uso doméstico.

« Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o las piezas de sus productos.

o Al utilizar el aparato por primera vez, este puede desprender un poco de humo y un ligero olor
durante los primeros minutos.

« Siun alimento, ya sea sélido o liquido, entra en contacto con las piezas que van marcadas con
ellogo x este alimento ya no puede ser consumido.

« Para limpiar los moldes de coccién, utilizar una esponja, agua caliente y liquido para vaijillas.

o Laresistencia no se limpia. Si estuviera muy sucia, hay que esperar a que se enfrie por completo
y luego frotarla con un pafio seco.

Medio ambiente

jJuntos podemos contribuir a proteger el medio ambiente!
@ Este aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
< Llévelo a un centro de recogida selectiva para que sea tratado adecuadamente.
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Descripcion

1
2
3
4
5
6
7
8
9
*1

Tapa
Cuadro de control
Base del aparato
Molde de aluminio antiadherente
Molde de silicona PROflex 6 muffins
Molde de silicona PROflex 6 pastelitos
Rejilla de apoyo para determinados moldes PROflex y para el de fundir chocolate
Cable de alimentacion eléctrica
Reflector negro
0 Molde de silicona PROflex para fundir chocolate segin el modelo
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Utilizacion de los moldes

Para un buen funcionamiento de este aparato, cuando llene los moldes no debe sobrepasar las
proporciones indicadas.

Molde de silicona PROflex

El Cake Factory solo es compatible con los moldes de la gama Tefal PROflex con unas dimensiones
de 30 x 21 cm y los moldes Tefal Crispy Bake indicados compatibles.

Verter en el molde  Retirar el molde de  Asegurarse de que  Colocar larejilla  Colocar el molde Cerrar
aluminio el reflector negro  sobre el reflector”
estd colocado
correctamente y
fijado al fondo del
aparato

* Para hacer canelés o para otros usos de un molde de altura superior a 4,5cm, colocar directamente el molde
PROflex en el Cake Factory sin la rejilla de apoyo.

Molde de aluminio antiadherente

<)

Untar de Llenar el molde Retirarlarejilla  Asegurarse de que  Llenar el molde Cerrar
mantequilla el el reflector negro
molde estd colocado
correctamente y
fijado al fondo del
aparato
Para fundir chocolate

Poner el chocolate  Retirar la rejilla Cerrar Poner el chocolate  Colocar la rejilla Cerrar
en el molde de en un molde sobre el reflector
aluminio adaptado

Para fundir chocolate, utilice el molde de aluminio antiadherente Cake Factory o el molde de
silicona PROflex especifico para fundir chocolate, si estd incluido.
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Presentacion del producto

& 1o

— ——Manual —

B

1 2 3 6 4 5

Boton OK / Start
Pantalla de control
Programas automdticos
Programa manual

Boton de encendido/apagado
Boton de retorno

Boton menos (-)

Boton mas (+)

Preparacion

1. Retirar todo el material de embalaje, asi como los adhesivos y elementos de proteccién
presentes tanto en el interior como en el exterior del aparato.

2. Antes de usarlo por primera vez, limpiar cuidadosamente los 3 moldes diferentes con agua
caliente y liquido para vaijillas, enjuagar y secar bien.

Instalacion y conexiones

La puesta en marcha del aparato es igual para todos los programas

1. Desenchufe el aparato.

3. Luego espere unos segundos
antes de pulsar el botén de
encendido/apagado. El primer
programa parpadea indicando el
modo "elegir programa’.

DW=
o N oYU
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Presentacion de los programas

En caso de duda sobre qué modo de coccion utilizar, consulte la guia de coccion de la pagina 103.

1 2 3 4 5 6

wm M B & I

—_— — ——Manual —
ﬁ CF 1 o]
(/ C/ < l-l min ,+ ) start

5 Programas automadticos:

1 Programa Pasteles para compartir 4 Programa Merengues
2 Programa Pasteles individuales 5  Programa Fundir chocolate
3 Programa Coulants 6  Programa manual

Trucos de coccion: Hay un programa adaptado a cada tipo de receta. Segtn el programa
elegido, se indica por defecto un tiempo de coccion determinado. Hay varias recetas por
programa. Debido a esto, puede ser necesario ajustar el tiempo en funcion de la receta elegida
(ver la lista de tiempos recomendados por receta). No hace falta precalentar el aparato, la
coccién empieza desde la puesta en marcha, cuando el aparato estd cerrado y se pulsa Start.

Atencion: Para garantizar el resultado es indispensable seguir la receta y respetar las proporciones.
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A. Eleccion del programa de coccion

Una vez vertido el preparado en el
molde y cerrada la tapa:

1. Recorrer los programas de
coccién con los botones -y +.

2. Elsimbolo elegido parpadea.

3. Pulsar "OK" para validar.
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B. Utilizacion de un programa automatico

96

1. Después de elegir el programa
de coccion, el indicador
seleccionado deja de parpadear.

2. Un tiempo de coccién parpadea
por defecto.

3. Pulsar las teclas + y - para
modificar el tiempo si es
necesario.

4. Asegurarse de que la tapa esté
cerrada. Pulsar la tecla Start
para validar e iniciar la coccién
El indicador de tiempo deja de
parpadear y queda fijo.

5. Se inicia la coccion. El grafico
a la izquierda de la pantalla
indica que hay un ciclo de
coccidn en curso y que el aparato
estd caliente. El tiempo va
disminuyendo por minutos y
luego por segundos durante el
Gltimo minuto.

Observacion: La proxima vez que lo
utilice, el tiempo por defecto de cada
programa serd el Gltimo que se haya
usado.



C. Utilizacion del programa manual

Autom.

- Bl

1. Después de elegir el programa
de coccion, el indicador
seleccionado deja de parpadear.

2. Una temperatura por defecto
parpadea.

3. Pulsar las teclas + y - para
modificar la temperatura si es
necesario.

4. Pulsar la tecla "OK" para validar.

5. Un tiempo de  coccién
predefinido parpadea.

6. Pulsar las teclas + y - para
modificar el tiempo si es
necesario.

7. Pulsar Start para validar e iniciar
la coccién y el indicador del
tiempo dejard de parpadear.

8. Se inicia la coccion. El grafico a
la izquierda de la pantalla indica
que hay un ciclo de coccién
en curso y que el aparato se
estd calentando. El tiempo va
disminuyendo por minutos y
luego por segundos durante el
Gltimo minuto.

Observacion: La proxima vez que
utilice el programa, los valores por
defecto de tiempo y temperatura
corresponderdn  a los  Gltimos
utilizados.
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D. Fin de un programa (automdtico o manual)

1. Eltiempo llega a 000 y el producto suena para indicar el final de la coccion.
2. Pulsar 1 vez en OK para detener la alarma y 000 parpadeard en la pantalla.
3. Es necesario el uso de proteccion (guante de cocina) para no quemarse al manipular el plato

o0 el molde calientes.

Atencion : Esimportante abrir el aparato y retirar los pasteles rapidamente para que no contintien

cocindndose.

E. Prolongar un ciclo de coccion (automatico o manual)
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1.

Al final del programa, en caso
en que el pastel no se haya
cocinado lo suficiente, se puede
afadir  tiempo de  coccién
pulsando directamente las teclas
+Y - Volver a cerrar la tapa.

Cuando el tiempo adicional
esté programado, pulsar Start
para continuar con la coccién.
El tiempo deja de parpadear
y la cuenta atrés por minutos
empieza. La coccién contindia.
El gréfico a la izquierda de la
pantalla indica que hay un ciclo
de coccion en curso y que el
aparato se esta calentando.



F. Volver a iniciar el mismo programa

Automatico y manual

1. Después de apagar la alarma, pulsar un segundo en
el botén OK para que se muestre el tiempo. El dltimo
tiempo de coccién utilizado se muestra parpadeando.

2. Pulsar OK para iniciar el programa.

G. Volver a iniciar con un programa diferente
Después de un programa automdtico

1. Una vez apagada la alarma, pulsar el botén de retorno
para volver al modo de seleccién de programas.
2. Consultar la parte A para elegir el programa.

Después de un programa manual

1. Una vez apagada la alarma, pulsar el botén de retorno
para volver al modo de seleccién de programas.
2. Consultar la parte C para iniciar el programa.
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Modificacion del tiempo y del programa en curso

Atencion: el hecho de modificar el tiempo con la coccion en curso impide garantizar el resultado

Es preferible volver a iniciar el programa completo.

Solo es posible hacerlo si el tiempo de coccion que ha

pasado es <2min.

. Pulsar la tecla de retorno para

volver a la seleccion del tiempo.
El tiempo en pantalla parpadea.

. Si es necesario, pulsar el boton

de retorno una segunda vez para
volver al modo de seleccion de
programas.

. Pulsar las teclas +y - para elegir

de nuevo un programa y/o
modificar el tiempo.

. Validar mediante la tecla Start

para volver a iniciar la coccion.

Atencion: las teclas + y - no estan activas mientras el tiempo es <2min.
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Solo es posible hacerlo si el tiempo de coccion que ha
pasado es >2min.

Posibilidad de modificar el tiempo.

1. Después de los 2 primeros
minutos de coccion, la tecla
retorno deja de estar activa.
Pulsar directamente la tecla +
o - para modificar el tiempo. El
tiempo parpadea.

2. Pulsar OK para validar el nuevo
valor.

3. El tiempo se ha modificado y
deja de parpadear, y la coccién
continda.

Atencion: Si no se realiza la validacién en 5 segundos, el tiempo vuelve a ser el original, sin
modificar el programa.
La tecla de retorno ya no estd activa al cabo de los dos primeros minutos de coccién.
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Limpieza y mantenimiento

Atencion: Las eventuales reparaciones deben ser
realizadas por un centro de servicio autorizado.
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Pulsar el botén ON/OFF para apagar el
aparato.

Desenchufar el aparato.

Dejar que el Cake Factory se enfrie
durante al menos 2 horas.

Los accesorios de coccion pueden ir al
lavavaiillas. No se recomienda lavar los
moldes de silicona en el lavavaijillas.
Nunca deben ponerse el aparato ni el
cable en el lavavaijillas ni bajo el agua.
Si no quiere poner los moldes en el
lavavaiillas, use agua caliente y liquido
para vaijillas para lavarlos, luego aclare
con agua abundante para eliminar todos
los residuos.

Secarlos  cuidadosamente. No utilizar
estropajos metdlicos, lana de acero ni
productos de limpieza abrasivos para
limpiar el molde antiadherente. Utilizar
Gnicamente estropajos de nylon o no
metdlicos. Para limpiar la tapa, pasar una
esponja impregnada de agua caliente y
secar con un pafio suave y seco.

No sumergir nunca el aparato ni total ni
parcialmente en agua ni en ningdn otro
liquido.

Asegurarse siempre de que el aparato
estd limpio y seco antes de guardarlo.
Precauciones a tomar con los orificios
de ventilacion de la parte posterior: los
humos de la coccidn estan muy calientes,
no acercarse ni tocar esa zona cuando el
aparato esté caliente.

No hay que transportar ni colgar el
aparato por el pie trasero ni por el cable
del aparato.

Limpiar regularmente la parte externa del
aparato.

Después de usar el aparato puede darse
un cambio de color. Esto es normal y
estd relacionado con las temperaturas
necesarias para la coccién de los
alimentos. El hecho de que amarillee no
resulta peligroso para la salud y no altera
las cualidades de funcionamiento del
aparato.



Guia de coccion:

Los tiempos de coccion se dan a titulo indicativo.

Programas especificos Receta Tiempo Accesorio
Bizcocho genovés 25 min
1. Pasteles para
compartir
Pastel de yogur 35min
Muffins de ardndanos 35min -
2. Pasteles individuales
Cupcakes 35min -
3. Coulants Chocolate 17 min -
4. Merengues Merengues suizos 105 min -
Chocolate blanco o con | 6 min
leche 9 min y

o

‘w{’\‘. 5. Fundir el chocolate

Chocolate negro

11 min

Chocolate+mantequilla

8 min

Molde de aluminio
antiadherente

Volver a encontrar las recetas completas en nuestra aplicacion.




Ayuda para obtener un resultado perfecto

Ejemplos Consejos

Los coulants no quedardn bien cocidos si
hay mas gramos de mantequilla de los

recomendados. Respetar las cantidades de los ingredientes.
Los coulants no quedardn bien cocidos si hay
mds gramos de harina de los recomendados.

Los coulants o el pastel quedaran demasiado

cocidos si se quedan en el Cake Factory Retirar de inmediato el molde cuando la coccion acabe,
después de que suene la alarma de fin de como se recomienda en la guia.
coccion.

Los coulants quedaran demasiado cocidos
si se bate la pasta en vez de simplemente
removerla.

Es necesario respetar los movimientos indicados en la
receta.

Los muffins quedaran quebradizos al sacarlos
del molde si se mezclan indiferentemente los
ingredientes.

Es necesario seguir el orden de las etapas de incorporacion
de los ingredientes de la receta.

Para garantizar un resultado 6ptimo, comprobar que los

A mis pasteles les falta sabor y textura. . ) ’ .
P y ingredientes sean de buena calidad y no estén caducados.

El coulant de frutos rojos no quedard bien
cocido por la parte del fondo si el corazon Es necesario respetar los tiempos de preparacion de los
de coulis de los frutos no se coloca en el ingredientes que se recomiendan en la receta.

congelador 4 horas antes de hornear.
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Solucion

Er00 o Er003

Averia del aparato:
Desenchufe el aparato y entre en contacto con el servicio
de atencion al cliente o con un centro de reparaciones.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Desenchufe el aparato y espere unos minutos.

A continuacion vuelva a enchufarlo y péngalo en marcha.
Si el problema persiste, entre en contacto con el servicio de
atencion al cliente o con un centro de reparaciones.

El tiempo en pantalla parpadea.

Si el tiempo que aparece en pantalla es correcto, pulsar OK
para validar.

La temperatura en pantalla parpadea

Si la temperatura que aparece en pantalla es correcta,
pulsar OK para validar.

El programa que aparece en pantalla
parpadea

Si el programa que aparece en pantalla es correcto, pulsar
OK para validar.

El aparato no se cierra correctamente.

Abrir el aparato, comprobar que no se ha dejado la rejilla
de apoyo bajo el molde de coccién antiadherente.
Comprobar si estd utilizando un molde de silicona con una
altura de mds de 4,5cm. Si este fuera el caso, debe retirar
la rejilla de apoyo.

El molde utilizado no se adapta a este aparato: utilice un
molde que respete las condiciones de uso de este aparato.

El tiempo ha llegado a 000 pero la coccion es
insuficiente.

Al final de la coccion, después de apagar el bip sonoro
pulsando una vez OK, vuelva a cerrar el aparato y afada
tiempo con las teclas -y + y luego valide pulsando OK.

Durante la coccion, después de haber
modificado el tiempo de coccion, este vuelve
automdticamente al tiempo inicial.

Después de modificar el tiempo debe pulsar OK para
validar.

Una vez iniciado un programa de coccion, ya
no se puede modificar el tiempo de coccion.

Esperar a que pasen 2 minutos después de iniciar el
programa, para modificar el tiempo con la ayuda de - et +.

105



COAEPXAHUE
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WNHCTpYKLMM MO TexHMKe 6e30MmacHoCTL
OnucaHue

MprmeHeHne Gopm

BHewHwit BuA n3gennsa

MoarotoBKa

WNHCTPYKUMA NO YCTAHOBKE 1 MOLKIOYEHUIO
OnwucaHme nporpamm

A. Bbibop nporpammbl NprUroToBREHNSA

B. PaboTa no aBTOMaTUYECKOIi MporpaMmme
C. Pabota no pyuHoii nporpamme

D. OKoHuaHMe NporpaMmbl (aBTOMATUYECKOI M Py4YHON)

E. YBenuueHue uykna npurotoBneHma
(aBTOMATMYECKAA MK PyYHAA Mporpamma)

F. lToBTOpPHbII 3aMycK Nporpammbl

G. 3anyck gpyroi nporpammbi

3meHeHMe BpemeHM 1 NporpamMmbl B MPOLLECCe NPUTOTOBNEHMS
06Cy>KMBaHUE 1 OYUCTKA

WNHCTpYKLMA MO NPUroTOBNEHNIO

MomoLLb B nonyyeHNN NPeBOCXOAHBIX Pe3yNbTaToB

WNHCTpyKLMY MO yCTpaHeHNo Henonagox
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WUHCTPYKLMN NO TEXHUKE 6e30MacHOCTM
BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOMHOCTU

3KcnnyaTtauus, 06cnyxuBaHne MyCcTaHOBKayCTpoMCTBa:
B Uenax obecneyeHnsa 6Ge3onacHOCTM u3yuute BCe
paspaenbl aHHOrO PYKOBOACTBA, BK/IIOYasA PUCYHKU,
YCTPOWCTBO  NpefHa3HaYeHO TONMbKO [Afa  ObITOBOroO
NCNONb30BaHUA. YCTPOMCTBO He nNpeAHa3HauyeHo AanA
NCNOMb30BAHUA B HVKEMPUBELEHHBIX CNyyasX, rapaHTus
Ha KOTOpble He pacnpOCTPaHALTCA.

— B KyxOHHbIX noMelleHuAX, npefHa3HaYeHHbIX anA
nepcoHana mMarasvHoB, B oducax 1 B apyrux paboumx
NOMELLEHMNAX.

- Ha dpepmax.

- Mlcnonb3oBaHne KNnMeHTamu B FOCTUHMLAX, MOTENAX W
APYTVX XNNbIX MOMELLEHIAX TaKOro TUna.

- B MuHUM-roctuHmLax.

Ypanute BCe YyNakoBOYHblE MaTepuanbl, HaKNEnKu u
NPUHAANEXHOCTI U3HYTPY U CHAPYXN YCTPOMCTBA.

YCTpONCTBO He npeAHa3HayeHo AnA  WUCNOoNb30BaHUA
MOAbMU C OrPaHNYEHHBIMU GU3NYECKUMMI N YMCTBEHHbBIMM
CMoCcoOHOCTAMM (BKJIOYAsA JeTelt), a TakKe JloAbMU, He
MMEILWMMIN COOTBETCTBYIOLLErO OMbITa WA HEOOXOANMBIX
3HaHWI. YKa3aHHble nnua MOryT WCMonb3oBaTb JaHHOe
YCTPOWCTBO TOMbKO NOJ  HabmogeHnem unanm  nocne
NONyYeHUA WHCTPYKUMA MO ero 3Kcnayatauyun OT L,
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OTBeyarLMX 3a Ux 6e30MacHOCTb.

CnepuTe 3a Tem, YTOObI JETW HE UFPAN C YCTPOICTBOM.

He octaBnaiiTe ycTpoiicTBO 6€3 npucmoTpa.

/\Bo Bpems paboTbl YCTPONCTBA OTKPbITblE MOBEPXHOCTM
MOTYT CUNbHO HarpeBaTbCA.

He nprkacantecb K ropAuMm NoBePXHOCTAM.

YCTPOWNCTBO He nNpeAHasHauyeHo [N1a  BKIOYEHMA C
NOMOLLbIO BHELWHEero Talmepa WAn OTAEeNbHON CUCTEMbI
ANCTAHLMOHHOTO yNpaBneHus.

[onHOCTbIO pa3mMoTauTe LWHYP.

Ecnm anekTpuyecknii WHyp NOBpeXaeH, BO n3bexaHue
HeCYaCTHbIX ClyYaeB OH [OMKeH ObiTb  3aMeHeH
NPOM3BOAMUTENEM, €r0  rapaHTUAHOW  Cnyxboi  unu
CNeuranncToOM aHanornyHoM KBanmukaumum.

B cnyyae wncnonb3oBaHUA  YOAMHWUTENbHOTO  LWIHYpa
CeYeHMe €ero MpPOBOAOB He [AOMKHO ObiTb MeHbLue,
yeM Yy LWWHypa NWTaHWA, a Takxe YQAVHUTENb [OMKeH
OCHALWATbCA 3a3eMaAlLWMM NpoBogoM. [lpumute mepbl
NPesoOCTOPOXKHOCTH, YTOObI HAKTO HE MOF CMOTKHYTbCA O
LHYP.

MopknioyanTe  YCTPOWCTBO TONMbKO K  3NEKTPUYECKUM
pO3eTKaM C 3a3eMJIEHNEM.

YbeaunTtecb, UTo NCTOYHUK SNEKTPONUTAHUA COOTBETCTBYET
HOMWHANbHON MOLLHOCTM 1 HanpsAXeHUIo, YKa3aHHbIM Ha
HVXKHEW YacTn yCTPONCTBa.
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He norpyxaiite yCTPONCTBO B KaKyt-n1bo *makocTb. He
NOrpy»anTe YCTPOWCTBO UM €ro LIHYP NUTaHUA B BOLY.
[lonyckaeTca ncnonb3oBaHue npubopa AeTbMu 8 neT u
CTapLLe, a TaKXKe NMLAMM C OTPaHNYEHHBIMM GU3NYECKMM,
CEHCOPHBIMUNAIMYMCTBEHHBIMICMOCOOHOCTAMM, IMLLAMMU, He
VMEIOLLIMMI OMbITa M 3HaHWSA, HeOHXOAMMbIX NPY 06 PaLLEHNN
C TaKMMM N3LeNNAMU, MPU YCIIOBUM, YTO OHW HAXOZATCA NOA
NPUCMOTPOM WA BbINN NPOUHCTPYKTUPOBAHBI Ha NpeaMeT
0e30MacHOr0  MCMoNb30BaHUA YCTPOMCTBA U MOHMUMAKOT
PUCKM, BO3HMKAIOLME B XOAE €ro IKCMyaTaLui.

OumcTka 1 06CnyXK1BaHMe YCTPONCTBA MOTYT BbIMOAHATHCA

[eTbMY CTapLue 8 neT Npu YCIOBWK, YTO OHW HAXOLATCA NOf,

NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

YCTPOWCTBO U €ro Kabenb NUTaHUA [OOMKHbI  ObiTb

HeJOCTYMHbI AndA AeTen Mnaguwe 8 net.

« MPEOYMPEXAEHUE. He roTtoBbTe M He pa3sorpeBailte
nuweBble NPOAYKTbl B YCTPONCTBE 6€3 YCTaHOBNEHHOI
BHYTPW HEro Gopmbl.

O6asarenbHO

+ BHMMaTenbHO NpounTaliTe 3T MHCTPYKLAN 11 COXPaHWUTE WX A NCMONb30BaHMA B byayLiem.
OHM MOTYT MPUMEHATLCA K Pa3NNYHBIM BEPCUAM YCTPOIICTBA B 3aBICUMOCT OT BXOAALNX B
KOMMIEKT MPUHAANEXHOCTEN.

+ B cnyyae nonyyeHuA oxora He3aMefnTENbHO MOMECTUTE MOPAXKEHHbIN YYacToK Moj CTPyIo
BOAbI 11 NP1 HEOBXOAMMOCTM 06paTUTECH K BPaYy.

+ YbeanTech, YTO WHYP MUTAHWA pa3MelleH MPaBWIbHO (C yAMHUTENeM win 6e3 Hero), u
npuMuUTE BCe HEOOXOAMMbIE MEPbl MPEAOCTOPOXKHOCTY, UTOObI He MeLLaTb [IBVKEHIO TOCTel
BOKPYT CTONa, 11 YTOObI HUKTO He CMIOTbIKaNCA O LWHYP.

« [lbiM MOXeT 6biTb omaceH [/A KMBOTHbIX, KOTOpble 06MafaloT 0cobo UyBCTBUTENbHBIM
060oHsAHNEM, Hanpumep NTUL. Mbl pekomMeHAyem BnaAenbLam NTuL AepaTb X Mopanblue Ot
30HbI MPUTOTOBIIEHIA MULLW.
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XpaHuTe yCTPOIICTBO B HEAOCTYMHOM ANA fieTeil MecTe.

Mepes nepBbIM NPYMeHeHeM BbIMOIITE anloMUHIEBYI0 POPMY, HaHECHTe Ha ee MOBEPXHOCTb
HeboMbLLOe KONMYECTBO MAcNa N NPOTPUTE MAFKON TKaHbIO.

MNepes nepBbIM NPYMeHeHeM BbIMOITE CUNMKOHOBbIE GOPMbI, HAHECUTE Ha X MOBEPXHOCTb
HebOoMbLLOe KONMYECTBO MAcNa N NPOTPUTE MAFKON TKaHbIO.

TuwatenbHo npounLLaiite Gopmbl NOCNE 3aBepLUEHIA MPUFOTOBEHNA NULLN.

Yrobbl NpeaoTBPaTUTL NOBPEXAeHe GOPM, UCMONb3YIATe UX TONBKO C TeM 060OPYAOBaHMEM,
ANA KOTOPOTo OHU NpefHa3HaueHbl (HanpuMep, He CTaBbTe MX B Neyb, Ha BAPOUHbIE NaHenu
VA TOPAYNE MOBEPXHOCTH).

Y6epnTechb, UTo KynuHapHble $OpMbl MPaBUIbHO W YCTOYMBO pa3MelleHbl B OCHOBaHWM
ycTpoiicTBa. Mcnonb3yiite TonbKo $OPMbI, NOCTaBAAEMbIE B KOMMIEKTE C YCTPONCTBOM WK
npnobpeTeHHble B CeLMany3upoBaHHOM CEPBICHOM LIEHTpe.

Yrobbl He MOBpepnTb MOBEPXHOCTb GOPM, MCMOMb3ylTe MNACTUKOBblE WU [epeBAHHbIE
nonatku.

Vicnonb3yiiTe TONbKO MPUHAANEXHOCTH, MOCTaBAAEMblE B KOMMEKTE C YCTPOWNCTBOM MM
npnobpeTeHHble B CMELManM3NPOBaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He ncnonb3yiite ux BMecTe ¢
APYTIMIA N3[ENNAMM.

Wcnonb3yiite Tonbko dpopmbl PROflex Tefal nnn pekomeHaoBaHHble COBMECTUMblE GOpMb
Crispy Bake Tefal.

[inA v3BneyeHuA Gopm nocse 3aBepLUeHNA NPUrOTOBAEHIA NOMb3YITECh NPUXBATKAMM.
YTo6bl pacTonuTb LLOKONAA, MCMONb3yiiTe aHTUNpUrapHylo antoMuHreByto dopmy Cake Factory
UV MMetoLLytoca B KomnnekTte dpopmy PROflex ana pactannusaHuis wokonaga.

Hukorpa

He ncnonb3ylite ycTpoincTso BHE NOMELLEHMIA.

He nepemeLyaiite pabortaloliee 1nu ropavee yCTpoicTso.

Ecnm ycTpoiicTBO He ncnonb3yeTcs, He NOAKNIoYaiiTe ero K aneKTPoCeTy.

Ytobbl 136exaTb Neperpesa, He CTaBbTe YCTPOICTBO B Yron Wi PALOM CO CTeHaMN.

He cTaBbTe yCTpOIICTBO HEMOCPeACTBEHHO Ha XpyMKue MOBEPXHOCTU (CTEKNAHHbIA CToN,
cKaTepTb, lakMpoBaHHyio Mebenb 1 Ap.) NN NAaCcTUKOBble NOACTaBKM NOA NOCYAY.

He ycTaHaBnuBaliTe yCTPOIICTBO Ha ropAyme WM CKOMb3KIAE MOBEPXHOCT AV PAAOM C HUMU 1
He oCcTaBnAlTe Kabenb NUTaHNA Hafl ICTOYHNKOM Ternna (BapOYHbIMY NOBEPXHOCTAMY, ra30BO
rOPenKkon uT. ).

He cTaBbTe ycTPOMCTBO NOA HACTEHHbIN WKad, NONKY UM PAAOM C FOPIYNMIA MaTepuranami,
TaKMMU KaK asio3u, LUTOPbI MW 3aHaBeCKM.

Bo u3bexaHue noBpexpaeHNs MOBEPXHOCTU (aHTUMPUrapHOe MOKPbITUE) He yucTuTe ee C
MOMOLLbIO METaNNYECKON ryOKIn MK YNCTALLEro NOpPOLLKa.

He nopHumalite ycTpolicTBO 3a PyKOATKY UM MeTannyeckine nposofa.

He BknioyaiiTe ycTpoiicTBO 6€3 NULLEeBbIX NPOAYKTOB BHYTPM Hero.

He nomeuyaiite ropaumre Gopmbl Mo BOAY UMK Ha XpynKie NOBEPXHOCTH.

« B Lienax coxpaHeHua aHTUNpUrapHblX CBOVMCTB MOKPLITUA 1 CUIMKOHOBbIX MOBEPXHOCTEN He
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CnepyeT HarpesaTb MycToe YCTPOIACTBO.

He nepeHocuTe ropsune Gopmbl.

He rotoBbTe 6ntoga B nakeTe nnm obepTke (B neprameHTe).

Bo u36exaHne NOBPEXAEHNA YCTPOICTBA HE MCMONb3yiTe ero AnA NpuUroToBneHns 6niog
cnocobom «pnamobe.

He nometyaiite anomnHeByio Gponbry mexay Gopmoii 1 npodyKTamu Mo mexay ¢opmoit n
3MleMeHTaMu YCTPOICTBa.

He Hape3aliTe nuiLeBble NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO B GopMe.

He roToBbTe 1 He pa3orpesaliTe NuLyeBble NPOAYKTbI B YCTPOICTBE Oe3 yCTaHOBNEHHbIX BHYTPH
Hero otpaxkatens 1 Gopmbl.

He HarpeBaiiTe yCTpOIICTBO 1 He rOTOBbTE, KOTla OHO HAXOAUTCA B OTKPHITOM MONOXKEHNM.

B Lenax coxpaHeHMA aHTUNPWUrapHbIX CBOWCTB CUIMKOHAa He PEKOMEHAYETCA MbiTb
CUNIKOHOBbIE 3/IEMEHTbI B MOCYAOMOEYHOI MALLVHE.

Mpu HanonHeHun Gpopm cobniofaliTe ykasaHHble NPOMOPLNM ANA 0becneyeHns NpasuIbHOM
paboTbl ycTpoiicTBa.

CunnKoHOBbIE GOPMbI He HYXXHO CMa3blBaTb PACTUTESbHBIM/CIIMBOYHBIM MAC/IOM UV KPOM.

Pekomengauuu / Undopmaunsa

. ,D,ﬂﬂ Ballen 6e3onacHoCTM ﬂaHHblﬁ an|60p CoOoTBETCTBYET HEO6XOJJ,VIMbIM CTaHfapTam w”
HOpMaTnBam (AI/IpeKTVIBbI M0 HWU3KOMY HanpaXeHwuto, BJ'IEKTpOMaI'HMTHOIZ COBMECTUMOCTH,
maTtepuranam AnAa KOHTaKTa C N1LeBbIMK NPOAYKTaMK, 0pr>Ka+0u.|e|7| cpepen T.,El,)

EnaronapMM Bac 3a Bbl60p Hallen npoaykumu. YCTPOVICTBO npeaHasHa4yeHo UCKNUYNTENIbHO
ANA LOMALUHEro NPUMEHEHNA.

KomnaHua octaBnsaeT 3a cobon npaso B NoOON MOMEHT M3MEHATb XapPakTepPUCTUKN nnn
KOMMOHEHTbI CBOUX VI3J1€J'IVIIZ B MHTEpecax I'IOTpe6VITeHﬂ.

|-|pVI nepBoOM WCNONb30BaHNM ychOﬁCTBa B MepBble MWUHYTbI pa60TbI MOXET NOoABUTbCA
He3HauNTeNbHbINA 3anax u/wnu AbIM.

He cnepyer yl'lOTpe6J'IFITb B nuwy niobble TBEPAble UK XNAKNE NPOAYKTbI, KOTOPbIE BCTYNUNN B
KOHTAKT C YacCTAMUN ychOﬁCTBa, 0603HaYEHHbIMY TOTOTUMNOM x

,D,ﬂﬂ YNCTKN d)OpM l/lCI'IOﬂb3yﬁTe I'y6Ky C HeOOMbLUNM KONIMYECTBOM ropﬂuelh BOAbI 1 MowLero
Ccpefcrea.

He CnepyeT MblTb 3/1€MEHTbI yCTpOVICTBa. Ecnn oHM o4eHb rPA3HblE, JOXKAMTECH, KOrda OHKU
MNOJTHOCTbIO OCTbIHYT, U NPOTPUTE X CyXOl7I TKaHblO.

Okpyxawuias cpeaa

BHocuTe cBOI BKNaf B 3alyMTy OKpYy»Katoeii cpebi!

(D V|3J18J'IVIE COAEPXUT MaTepranbl, KOTOpble MOryT ObITb  BOCCTAHOBMEHBI NN
MCNonb30BaHbl MOBTOPHO.

< TMepenaiiTe ycTPOICTBO B MyHKT c6opa ANA NepepaboTKu.
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5
OnucaHme

1 Kpbiwka

2 [anenb ynpasneHua

3 OcHoBaHue ycTpoiicTBa

4 AnomuHveBas Gopma C aHTUMPUrapHbIM MOKPbITHEM

5  CunukoHoBas dopma PROflex ana 6 mapduHos

6  CnnukoHosas dopma PROflex ans 6 MUHU-KeKcoB

7  Pewetka ana Hekotopbix dopm PROflex v pacTannusaHua Wwokonasa

8  LUHyp nuTtaHua

9 YepHblil oTpaxatens

*10 CunukoHoBas dopma PROflex ans pacTannmBaHmsa Wokonaga (3aBUCMMOCTY OT MOZENN)
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MpumeHeHue dpopm

Mpn HanonHeHnu Gopm cobniofaiiTe ykasaHHble NPONopLMM Ais 06ecneyeHnsa NpasubHON
paboTbl yCTpONCTBa.

CunukoHoBas ¢popma PROflex
Mpu6op Cake Factory coBmecTm Tonbko ¢ popmamu nHeiiku Tefal PROflex pasmepom 30 x 21 cm 11
|peKoMeHZ0BaHHbIMI coBMeCTMbIMI dopmamu Tefal Crispy Bake.

Haneiite maccy B W3Bnekute Y6eautech, uto Pa3mectute YcTaHoBuTe Gopmy 3akpoitre
dopmy anio y YepHblit oTp. peLueTky Ha
bopmy npaBUIbHO oTpaxarene*
pa3melLieH Ha cBoeM
MecTe 1 puKperieH
KOCHOBaHMIO
YCTpoiicTBa

* [InA npuroToBNeHIA KaHene 1 Apyrux 6niof BbicoToil Gonee 4,5 cm ycTaHaBnuBaiite opmy PROflex B
ycTpoiicteo Cake Factory 6e3 onopHoii peLueTky.

AntomnHneBas Gpopma C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITHEM

<)

Cmaxbre popmy  Hanonnute dopmy W3Bnekute Y6eaurecs, uto Bcrasbre dpopmy 3akpolite
NPOAYKTOM pewetky UepHbllt OTpaXKaTeNb
npaBUIbHO
pasmelLieH Ha cBoem
MecTe v npuKpenneH
K OCHOBaHMIO
yCTpoicTBa

PactannuBaHue wokonaga

Momectute W3snekute 3akpoitre Momectute Pasmectute 3akpoitte
wokonag B petwetky wokonaz B Gopmy petuetky Ha
anoMuHYeBylo COOTBETCTBYIOWL|Er0 oTpaxarene
dopmy pasmepa

Yro6bl pacTonuTb LOKONAZ, UCMONb3yiATe aHTUNPUrapHylo anlomuHnesyto dopmy Cake Factory
VNN UIMeEIOLLYIOCA B KoMMNeKTe cunmkoHoylo dopmy PROflex ans pacTannusanma Wwokonaga.
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BHewHuN BUA nsgenua

— ——Manual —

.’J._'m;n D)(&)
6

1 2 3 4 5

1 KHoMKa BKNIOUYEHA/BbIKNIOYEHNA 5  Kuonka «OK/ 3anyck»

2 KHonka «Hazag» 6 [ducnnen

3 KHorka «» 7 AsTOMaTUYeCKe NPorpammbl
4 KHonka «+» 8  PyuHaa nporpamma

MoaroTroBKa

1. Ypanute BCe ynakoBOUYHble MaTepuabl, HaKNENKN 1 NPUHAANEKXHOCTI U3HYTPU 1 CHapyXu
YCTpoONCTBa.

2. [lepen nepBbiM NPUMEHEHMEM TLLATENbHO OYUCTUTE BCe 3 GOPMbI C MOMOLLbIO HEHOMbLLIOTO
Konn4ecTsa ropayell Bofbl U MOIOLLEro CPe/iCTBa, TLATeNbHO MPOMONOLUTE 1 MPOCYLIKTE,

MHCTPVKI.IIIIH no yCTaHOBKe 11 NOAK/TI0YeHI0

3anycK ycTpoiicTBa OTHOCUTCA KO BCEM MporpamMmam

1. MMoakniounte  yCTPOWCTBO K
3NeKTpOCeTU.

3. Topoxante HECKONMbKO CeKkyHA
nepes  HaxatMem  KHOMKM
BK/IOYEHNA. 3amuraeT nepsas
nporpamMma, yKkasbias Ha pexim
«Bbibop nporpammbi».




OnucaHue nporpamm

Ecnu Bbl He yBepeHbl, KaKoil pexiM MpUroToBAEHIA NCMONb30BaTb, CM. PYKOBOACTBO Ha CTp. 124.

1 2 3 4 5 6

&, o

Automati — ——Manual —

5 aBTOMaTM4eCKNX nporpamm:

1 [porpamma npuroToeneHus 6obLWoro 4 [porpamma NpnUroToBEHNA MEPEHT
OuckeITa 5  [porpamma pactaninsaHus WwWokonaga
2 [lporpamma npurotoBieHus 6  PyuHas pexum
MOPLMOHHBIX G1ICKBUTOB
3 [porpamma aist BbINEYKM C KMAKUM
LieHTpOM

CoBeTbl O NPUroTOBAEHMIO: [N KaX[Oro TUMa peLienTa CyLecTByeT OTAebHAA NMporpamMma.
B 3aBrcMMOCTY OT BbIOPaHHO MporpamMmbl byeT 0To6paXeHO BpeMs NPUrOTOBNEHNA MO
ymonyaruio. Ha kaxzaov nporpamme MOXHO NPUroTOBUTb HECKONbKO peLienToB. 10 3Toi
MPUYMHE MOXET NOTPebOoBaTbCA PErynnpoBKa BpeMeH! NPUroToBNeHNA No BblopaHHOMY
peLienTy (cm. TabnuLly peKoMeHAYeMOro BpeMeH AnA OTAeNbHbIX peLienToB). Pasorpes
yCTpolicTBa He TpebyeTca. [purotoBneHme HaunHaeTca nocne anycka nporpammbl, 3aKpbITIA
YCTPOIICTBA M HAaXaTIA KHOMKM CTapTa.

BHuMaHme! [119 JOCTUXEHWs HauyuLumMX Pe3yNbTaToB BaXHO CIEAOBATh yKa3aHWAM peLenTa 1
cobtoAaTb MPONopLMM.
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A. Bbi60p nporpamMmmbi NpuUroToBieHNA

116

Mocne HanuBaHna cmecn B Gopmy 1
3aKPbITUA KPbILLKM:

1.

Mepekntovaiite nporpammbl
NPUroToBNEHNA € MOMOLLbIO
KHOMOK «=» N «+»,

3amuraeT 3HauyoK BbIbpaHHON
NpOrpammbl.

Haxmute KkHonky «OK»  pna
NOATBEPXAEHNA.



B. Pa6oTa B aBTOMaTM4€eCKOI Nporpamme

1. Mocne BbibOpa  Mporpammbl
NpUroToBAEHMA 3aroputca
COOTBETCTBYIOLI 3HAYOK.

2. 3amuraet Bpems NpuroToBieHUA
1o YMOMYaHuIo.

3. Mpu HeobX0AMMOCTU N3MEHUTE
BPEMA C MOMOLYbIO KHOMOK «+»
N «=».

4. Y6epuec, uto KpbILUKa
3aKpbiTa.  Haxmute  KHOMKY
«lyck» AnA NOATBEPXAeHNA K
Hayana npurotosneHns. Bpema
NpUroToBAEHMA nepectaHet
MuraTb.

5. Haunetca npouecc
NPUroToBAEHUA. 3HaYOK B NIEBON
YacTn aucnies nokasbiBaert, Yto
BbINOJIHAETCA  MPUFOTOBNEHME,
YCTPOICTBO Harpesaetca. OTcyet
BPEMEHU WAET MO MWHyTaM, a
B MOCNE[HION MUHYTY — Mo
CceKyHAam.

Mpumeyanne: Mpu KaXkaom

nocegytoLiem npUMeHeHN
5 ycTpolicTea no  ymonuaHuio
oToGpakaetcs nocneaHee

MCNONb30BaHHOE BPeMA.
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C. Pabota B py4yHOM pexunme

118

Autom

1. Tocne BbiGopa  MporpamMmbl
NpUroToBAEHNA 3aroputca
COOTBETCTBYIOLLMI 3HAUOK.

2, 3amuraet  Temnepatypa Mo
YMONYaHuIo.

3. Tlpu HeobXoAMMOCTN W3MEHMTE
Temnepatypy € MOMOLYbIO
KHOMOK «+» 1 «=».

4. Haxmute «kHonky «OK» pansa
noATBEPXAEHNA.

5. 3amuraet npenBapuTenbHO
YCTaHOBNEHHOE Bpema
NPUroTOBNEHNS.

6. [pu HeobxoaUMOCTI M3MeHNTE
BpemA C NOMOLLbIO KHOMOK «+»
N «=»,

7. Haxmute KkHomky «[lyck» pna
NOATBEPXAEHNA M Havana

NPUroTOBNEHNA. Nvcnnen
C oTobpaxeHnem  BpeMmeHu
nepecTaHeT MUrath.

8. Haunerca npouecc

NPUroTOBAEHNA. 3HAYOK B NEBOI
YacTn Aucnnen nokasbiBaer, YTo
BbINOJIHAGTCA  MPUTOTOBNEHME,
YCTPOICTBO Harpesaetca. OTcuet
BPeMeHU WfeT MO MWHyTaMm, a
B MOCNE[HION MUHYTY — Mo
CceKyHAam.

Mpumeyanne: Mpn Kaxkaom

nocneaytoLem npYMeHeHnI
ycTpolicTea no  ymonuaHuio
oToGpasatotca nocneaHue
1CMONb30BaHHbIE napameTpel

BpeMeHN 1 Temnepatypbl.



D. OKoH4YaHue NPOrpamMmbl (asromaruyeckoii unm pyuHoii)

1 2 3

1. Bpema pocturaeT 3HaueHma «000», a YCTPOWCTBO U3haeT CuUrHan 06 OKOHYaHWU
MPUroTOBNEHNA.

2. Haxmute kHomky «OK» ina npekpalleHua curHana. 3amuraeT gucniei ¢ Hagnucbio «000».

3. Mpu nepemeleHnn ropsuern mocyabl wi GopM BO M3bexaHWe MONyYeHUs OXOroB
0073aTeNbHO VCMONb3YiTe NPUXBATKIA.

OcTopoxHO! BaxHO cpa3y e OTKPbITb YCTPOWCTBO W BbIHYTb BbIMEUKY, 4TOObl OHa He

npoponXana roToBUTbCA.

E. YBennuyeHune unkKna npuroToBNEHUNS (asromatuyeckas

WM py4YHasa nporpamma)

1. Mo OKOHYaHWW  Mporpammbl,
B CNyyae eciM BbiMeyka He
ycnena npuUroToBUTbCA, MOXHO
A06aBITb BPEMA NPUroToBAEHUA
C MOMOLLbK KHOMOK «+» U «—»,
CHoBa 3aKpoWTe KPbILLIKY.

2. T[locne BBOAA AOMOAHUTENLHOTO
BpemMeHu Haxmute «lyck» ans
NPOLOIIKEHINA NPUrOTOBNEHNA.

3. [ncnnein C BpemeHeM
nepecTaHeT MUraTh, U HauyHeTCA
MOMUHYTHbIII OTCYeT BpPEMeHMU.
Mpouecc NPUroToBNEHUA
NPOAOMKNTCA. 3HaYOK B NEBOI
YacTn auCnnen nokasbiBaer, YTo
BbINOJIHAGTCA  MPUTOTOBNEHME,
YCTPOIICTBO HarpeBaeTcA.
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F. MoBTOPHDbIN 3anycK nporpamMmmbl

ABTOMaTu4ecKana n py4Hasa nporpamma

1. Tlocne oTKMtoYeHWA curHana Haxmute KHomky «OK»
euje pas Ana otobpaxeHua spemeHu. Ha pucnnee
0TO6PA3NTCA U 3aMUraeT NocnefHee UCMosb3oBaHHOe
BPEMA NPUrOTOBMIEHNS.

2. Haxmue OK anA 3anycka nporpammbl

G. 3anyck ro Nnporpammbl

Mocne BbiNONHeHUs aBTOMATM4EeCKOIl NPOrpaMmmbli

1. TMocne OTKNKOYEHNA CUrHana HaxmuTe KHomKy «Hasag»
ANA BO3BpaTa Ha 3KpaH BbIbopa Nporpammbl.
2. Hdopmauuio no BbiGOpy nporpammbl cm. pasgene A.

1. TMocne OTKMIoYeHNs CUrHasa HaxmuTe KHOMKY «Hasag»
[AN19 BO3BPATa Ha 3KpaH BbIGOPA MPOrpammbl.
2. WHdopmaumio no 3anycky nporpammbl cm. pasgese C.
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WN3meHeHne BpemeHU 1 Nporpammbl B npoLiecce

npuroTosneHna

BHuMaHme: npu U3MEHEHNN BPEMEHWN B XOAe NPUroToBlEHMA 36I'IJ'IaHVIp0BaHHbII7I pe3synbrat
npouecca He MOXeT 6bITb rapaHTNpPOBaH. *KenatenbHO NOAHOCTbIO nepesanycTuTb NPOrpammy.

ITO BO3MOXHO, TOJIbKO €C/IN C Hayana npouecca npowno He

bonee 2 MUHYT

. Haxmute kHonky «Hasag» pna

BO3BpaTa K 3KpaHy Bblbopa
BpemeHu. OTobpaxaemoe Bpems
6ynet muratb.

. Tpu HeobxopMMOCTU HaxmuTe

KHoMKy «Hasag» elwe pa3 pana
BO3BpaTa K 3KpaHy Bblbopa
nporpammbi.

. C nomowblo KHOMOK «+» 1 «=»

3aHOBO BbiGepuTe Nporpammy 1/
WM U3MEHITE Bpems.

. Haxmute kHonky «[Tyck» pana

noATBepXaeHnAa  nepesanycka
npouecca npurotoBneHnA.

BHumaHue: ¢yHKLl,VIVI KHOMOK «+» 11 «<=» BK/IOYAIOTCA MO UCTEYEHUM 2 MWHYT C Ha4ana npouecca.
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BO3MOXHO TONbKO, €C/IM NPOLNO >2 MUH C MOMEHTa Havana

npuroToBneHNA

B0O3MOXHOCTb M3MEHATL Bpems.

Automati

. OyHkuws  kHomku  «Hasag»

OTKNIOYaeTCcA No  WUCTeYeHUN
nepBbIX ABYX MUHYT npouecca
NPUroToBNEHNA. V13meHnTe
BpemA C NOMOLLbO KHOMOK «+»
unn «-». Bpema Ha paucnnee

Oynet muratb.

Haxmute «OK» ana
nopTBepPXKAeHNA HOBOrO
3HaueHunsa.

Mocne u3mMeHeHUAs  BpeMeHu
aucnneil  nepectaHeT  Muratb,
a npouyecc  nNpuUroToBneHnA
NPOAOIKNTCA.

BHumaHwve! Ecnn B TeueHne 5 ceKyHp He MpONCXOAUT MOATBEPXAEHME, BpEMA BO3BpaLLaeTca K
VICXO[{HOMY 3HaUeHMI0 C COXPaHeHWeM NCMoMb3yeMoli Iporpammbl.
OyHKUMA KHOMKM «Hasaf» OTKMIOYaeTcA MO WCTeYeHUW MepBbIX ABYX MWHYT mpoLecca

MPUroToBIeHNA.

122



06cnyXuBaHue N 0OYNCTKa

Haxmute KHOMKY BKIKOYEHIA/BBIKMIOYEHNS,
4TOObI BIKIIKOUMTb YCTPONCTBO.
OTK7I0YMTe YCTPOIACTBO OT NEKTPOCETI.
[laiire ycrpoiictay Cake Factory octbiTb He
MeHee 2 4acoB.
KynuHapHble  MpUHAgeXHOCTA  MOXHO
MbiTb B MOCYAOMORYHON MalmHe, He
PEKOMEH[IYeTCA MOMELLATb  CUMKOHOBbIE
(GOpMbl B MOCYHOMOUHYI0O  MaLuHy. Hu
MpW Kakix 0OCTOATeNbCTBAX He CriefyeT
TIOMELLaTb YCTPOVICTBO Y €r0 LWHYp MUTaHNA
B MOCYAOMOEYHYIO MaLLIVHY WK MO CTpyio
BOAbl. EC BbI He X0TWTE MOMeLLaTb GOpMb
B MOCYOMOEUHY0 MALLIMHY, MPOMONTE 11X
B HeOObLIOM KOMMYeCTBe ropsueit BOpbl C
MOIOLLVIM CPELCTBOM, MOCTIE Yero TLLATENbHO
CrIONOCHUTE 1A YJaneHuA BCEX OCTaTKOB
3arpA3HEHINIA,
5. TwarenbHo npocywute dopmbl. He
CTIONb3yiATe  METAnAYeckylo  ryoky,
CTaNbHOW  epMK  Wn  abpasusHble
UACTALME  CPeAcTBA AR UMCTKM
aHTUnpurapHbix — dopm.  Monb3yitecs
VCKMIOUNTENBHO  HENOHOBbIMM WK
HemeTanamueckumn rybkamn. Mpotpure
KPbILUKY CMOYEHHOII B ropavelr Boge
ryOKOIA, @ 3aTEM HACyXO MATKOIN TKaHbIO.
He norpyxalite yCTpOICTBO NOAHOCTbIO
WM YaCTMYHO B BOAY WA [pyryio
KNAKOCTb.
Cnepyte 3a Tem, uTobbl Neper NOCTAHOBKOI
Ha XpaHeHue YCTPOIACTBO BbIIO YNCTBIM 11
CyXIM.
Mepbl MPEROCTOPOXHOCT B OTHOLLEHMM
BEHTWIALAV Ha 33fiHeN CTeHKY npubopa: rap,
BbIXOBALLMIA B XO[E MPUrOTOBAEHNA, OYeHb
TOPAYMI, NO3TOMY He CrelyeT MpUOMKaTbCA
K 33jHeit CTeHKe nprbopa NN KacaTbCA 3Toi
30HbI, KOT1a YCTPOIACTBO HarpeBaeTCA.
He  ponyckaetca  mepeHocuts  wm
TIOZBELLIBATD YCTPOICTBO 32 333HI0I0 CTEHKY
AN LUHYP NUTaHIA.
8 PerynspHo ounLLaitte Kopryc npubopa.

B npoviecce ncnonb3oBaHuA LIBET MOKPbITUA

OcTopoxHo! Bce pemOHTHble pPaboTbl  [OMKHbI MOXET V3MEHUTbCA. 3TO  HOPMATbHO 1

BbINONHATHLCA B aBTOPU30BAHHOM CEpBICHOM LieHTpe,  CBA3AHO C BbICOKOW TeMneparypot  npu
MpUroToBNEHAA  6iop. TloxenTene  He

OMACHO YA 3[0POBLA 1 HYKAK He BIMAET Ha
pabory npubopa. 123




UHCTPYKUMA NO NPUTroTOBAEHUIO

Bce 3HaueHus BpeMeHN NPUroTOBNEHNA YKa3aHbl NCKNIOYNTENDBHO ANA CNPaBKN.

CneynanbHbie NPOrpammbl Peuent Bpemsa MpuHagnexHocTb
Bucksut 25 MUH.
1. BonbLwoi Gucksut -
Woryptosbiit kekc 35 MUH.
YepHuuHble MadduHbl 35 MUH.
2. TMopunoHHble
6nCKBUTI
Kankeiiku 35 MUH.
3. Bbineuka ¢ xuakum .
A LLlokonagHblit doHAaH 17 MnH.
LieHTPOM
4. MepeHru LlIBeliapckas mepeHra 105 MrH. -
Benbili A MONOUHbII | 6 MUH.
LoKonap 9 MUH,
. 7 MUH. -
TemHblii LWOKoNap
11 MuH.
% 5. PacTannvsae A
ASSY Lovonaga HTUNpUrapHas
anomuHueBas popma
LLlokonap + cnMBoYHOe
8 MUH.
macno

CMOTpI/ITe MNONHblE peLenTbl B HaLLeM NPUNOXeHNN.
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HOMOgb B nony4YyeHunn npeBoCcxXonHbiX pe3ynbTaToOB

Mpumepbi

PekomeHpauun

Munpkan HauMHKa He nponeyetcs
HapnexaLLm 06pasom, e NONOKMUTL
CANLUKOM MHOTO C/IMBOYHOTO MAcna, He
COOTBETCTBYHLLETO PEKOMEHAYEMOMY
KOMMYecTsy.

MKunpkan HauMHKa NPONeYeTCA CNWKOM
CUMBHO, ECIIN MONOKMTL CAULIKOM
MHOTO MyKM, HE COOTBETCTBYHOLLEN
PEKOMEH/YEMOMY KONINYECTBY.

TwarenbHo OTMEDFMTE KOSIMYeCTBO UHIPEANEHTOB.

Muakan HauHKa UK NMPOT NponeKyTca
CMLIKOM CUIIbHO, eC/I 0CTaBUTb ero B Cake
Factory nocne Toro, Kak npo3ByuuT curHan o6
OKOHYaHM NPUTrOTOBIIEHMA.

/3Bnekute GOpMy N0 OKOHUAHMI NPUTOTOBNEHMS, Kak
peKOMeH[0BaHO B PyKOBOACTBE.

Knakas HaunMHKa NPoNeYeTCA CANLLKOM
CUNbHO, €CAIN TeCTO BbiNo B36UTO, a He
nepemellaHo.

Cobniopalite feiicTBUA, yKa3aHHble B peLienTe.

MadduHbl 6yayT KPOWINTHCA NPK N3BNEYEHUN
113 GOPMbI, /N BCE NHTPEANEHTDI
nepemeLL1BaloTCA OAHOBPEMEHHO.

CobniopaliTe ykasaHHblil B peLienTe nopsaok Ao6asneHna
VHIPeNEHTOB.

Mowu n1porit He Takie BKYCHble, Kak XOTeNnoch
6bl, 1 MHe He HPABMUTCA WX TEKCTYpa.

[lnst nonyyeHns onTumanbHbIx pesynbratos ybeanTecs
B TOM, YTO BCE NHPEAMEHTBI XOPOLLETO KauecTsa 1 He
NPOCPOYEHbI.

Mupkas HaumMHKa U3 NeCHbIX Arod He
NPONeYeTCa B LIeHTPe Haanexallym obpasom,
€C/IN He MOMECTUTb COYC 13 NIECHbIX AFOf B
XONOAMNbHMK 33 4 Yaca A0 BbINEYKI.

Cobniogalite Bpems NOArOTOBKN UHMPEAUEHTOB,
|PeKOMeHZ0BaHHOe B peLienTe.
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UHCTPYKUMY NO YyCTPaHEHUIO HenonagokK

Mpo6nema

PeweHue

Er00 vnwn Er003

Henonaaku ¢ ycTpoicTBoM.
OTK/IK04MTE YCTPOICTBO OT CETI 11 06PATUTECD B CRYXOY
NOAAEPXKKM N K CNELIMANNCTY MO PEMOHTY.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

OTKntoumTe YCTPONCTBO OT SNEKTPOCETM 11 NOJOXAUTE
HECKOMbKO MUHYT.

CHoBa NOAKNIOYNTE YCTPOIICTBO K CETU 1 BKAKOUMTE €ero.
Ecnu npobnema He ncyesna, obpatutecs B cyx6y
NOAAEPXKKM UK K CNIeLManiCTy Mo PEMOHTY.

OTo6paxaemoe Bpems MUraeT.

Ecnn oTobpaxkaemoe Bpems BepHO, HaxmuTe «OK» ana
NOATBEPXAEHNA.

Otobpaxaemas TemnepaTypa MIAraer.

Ecnm otobpaxaemas Temnepatypa BepHa, Haxmute «OK»
ANA NOATBEPXAEHNA.

Bbi6paHHas nporpamma Muraer.

Ecnu oTobparxaemas nporpamma BepHa, Haxmute «OK»
ANA NOATBEPKAEHNA.

YCTPOIICTBO He 3aKPbIBAETCA AOMKHBIM
obpazom.

OTKpoIiTe YCTPOIICTBO 11 NPOBEPbTE, He OCTanach N
OMOpPHaA PeLUeTKa Nog aHTUNpUrapHoii Gopmoi.
Y6eauTecb, 4To Ucnonb3yeman Gopma MMeeT BbICOTY He
6onee 4,5 cM. B NpOTUBHOM Clyuae HEOOXOANMO BblHYTb
peLueTky.

(Dopma He NOAXOANT ANA AaHHOTO YCTPONCTBA.
Wcnonb3yitte dopmy, npesHazHaueHHyI0 ANA NpUMeHeHNA
C 3TUM YCTPOICTBOM.

Bpema focturno 3Hauenna «000», Ho
BbiMeyKa He roToBa.

Mo 3aBepLUeHNM NpoLiecca NPUTOTOBNEHIA 1 OTKIIOYEHNA
CUrHana OfHOKPaTHbIM HaxaTnem Ha KHonky «OK» cHoBa
3aKpoiiTe yCTPOICTBO, fO6aBbTE HEOOXOAMMOE Bpems C
TOMOLLbIO KHOMOK «-» U «+» 1 MOATBEPANTE 3TO 3HaUeHne
HaxaTuem Ha KHomKky «OK».

Bo Bpema npuroToBnexus npu
1M3MEHEHN BPEMEHN MPUTOTOBNEHIA OHO
ABTOMATNYeCKM BEPHETCA K CXOJHOMY
3HaueHuio.

/3meHuB Bpems, HaxmuTe «OK» AnA NOATBEPXKAEHNA.

HeBO3MOXHO 13MeHITb BpeMA
NPUroTOBNEHIA NOC/e 3aMycka Nporpammbl
NPUrOTOBNEHNA.

[loxpunTech, Noka NPONAET 2 MHYTbI NOC/e 3amycka
NPOrPaMMbl, 4TO6bl U3MEHIUTb BPEMA C MOMOLLbIO KHOMOK
«=» U .,
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Zalecenia bezpieczenstwa

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Uzywanie, konserwacja i instalacja urzadzenia: dla
wlasnego bezpieczenstwa nalezy postepowac zgodnie
ze wskazowkami podanymi w réznych ustepach
niniejszej instrukcji lub zgodnie z odpowiadajacymi im
piktogramami.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzywania w
nastepujacych przypadkach, ktore nie sg objete gwarancja:

—-w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i

innych obiektach pracowniczych,
- w gospodarstwach rolnych,
- przez klientow hoteli, moteli i innych obiektow o
charakterze mieszkalnym,

- w obiektach typu,pokoje goscinne”.
Wszystkie elementy opakowania, naklejki i dodatkowe
akcesoria znajdujace sie zarowno na zewnatrz jak i wewnatrz
urzadzenia nalezy usungc.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych,
ani osoby bez odpowiedniego dos$wiadczenia lub wiedzy,
chyba ze opiekun odpowiedzialny za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci lub
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poinstruowat je wczesniej na temat obstugi urzadzenia.
Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem i aby dzieci
nie uzywaly urzadzenia jako zabawki, dzieci powinny
pozostawac pod opieka 0s6b dorostych.

Urzadzenia nie nalezy nigdy uzywac bez nadzoru.

A\ Temperatura dostepnych powierzchni pracujacego
urzadzenia moze by¢ wysoka.

Nie nalezy dotykac goracych powierzchni urzadzenia.
Urzadzenie nie powinno by¢ wiaczane za pomocy
zewnetrznego minutnika lub przez oddzielny system
zdalnego sterowania.

Kabel nalezy rozwing¢ na catg dtugosc.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, aby unikngé
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokonac¢ producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inna osoba o podobnych kwalifikacjach.

W przypadku stosowania przedtuzacza, nalezy uzywac
przedtuzacz o przekroju zyt dostosowanym do mocy
urzadzenia i wyposazony we wtyczke z uziemieniem. Nalezy
wprowadzi¢ srodki ostroznosci niezbedne do tego, aby nikt
sie w niego nie zaplatat.

Urzadzenie nalezy podfacza¢ wytacznie do kontaktu z
uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest
kompatybilna z napieciem i natezeniem podanym na

spodzie urzadzenia.
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Urzadzenia nie wolno zanurzac¢ w zadnej cieczy. Urzadzenia

i kabla nie nalezy nigdy zanurza¢ w wodzie.

Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru lub

wczedniejszego pouczenia na temat bezpiecznej obstugi

urzadzenia i dopilnowania zrozumienia istniejacych

zagrozen, urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od

lat 8, osoby o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub

psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest doswiadczenia

lub wiedzy.

Czyszczenie urzadzenia przez dzieci i wykonywanie przez

nie czynnosci zwigzanych z jego utrzymaniem dopuszcza

sie wyfacznie w przypadku dzieci w wieku od 8 lat wzwyz i

tylko pod nadzorem dorostych.

Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku do 8 lat.

+ UWAGA: Urzadzenia nie wolno nagrzewac ani rozgrzewac
bez wtozenia do $rodka form do pieczenia.

Zalecenia

+ Prosimy uwaznie przeczytac instrukcje wspdlne dla réznych wersji urzadzenia, sprzedawanych
z réznymi akcesoriami dostarczonymi z urzadzeniem. Nastepnie instrukcje ten nalezy
przechowywac w fatwo dostepnym miejscu.

+ W razie wypadku, oparzone miejsce nalezy natychmiast wtozy¢ pod biezacg wode. W razie
potrzeby nalezy tez wezwac lekarza.

« Nalezy zwrdci¢ uwage na utozenie kabla (z przedtuzaczem (lub bez) i zachowaé wszelkie
niezbedne $rodki ostroznosci, aby nie utrudnia¢ poruszania sie wspétbiesiadnikow wokét stotu,
tak by zadna osoba nie zaplatata sie w kabel.

+ Dym z pieczenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegélnie wrazliwy uktad
oddechowy, np. dla ptakéw. Wascicielom ptakow zalecamy trzymanie ich z dala od miejsca
pieczenia potrawy.

« Urzadzenie nalezy zawsze ustawia¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ aluminiowa forme do pieczenia, wlac do niej odrobine
oleju, po czym wytrze¢ go $ciereczka.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ formy silikonowe.

Przed uzyciem nalezy sie upewnic, czy formy do pieczenia sa czyste.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia form do pieczenia, nalezy ich uzywac wytacznie w urzadzeniu,
do ktdrego zostaty one zaprojektowane (np. nie nalezy ich wktadac do piekarnika an stawia¢ na
gazie lub na plycie elektrycznej).

Nalezy pilnowac, aby formy do pieczenia byly wiasciwie i stabilnie ustawione na podstawie
urzadzenia. Nalezy uzywac wytacznie form do pieczenia dostarczonych przez producenta lub
zakupionych w autoryzowanym punkcie serwisowym.

Aby zachowa¢ trwatos¢ powtoki form do pieczenia, nalezy zawsze uzywac topatki plastikowej
lub drewniane;j.

Nalezy uzywac¢ wytacznie akcesoridw dostarczonych wraz z urzadzeniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie nalezy ich uzywac w innych urzadzeniach.

Nalezy uzywac wylacznie form PROflex Tefal oraz Crispy Bake Tefal oznaczonych jako
kompatybilne.

Aby wyjac formy po zakorczeniu pieczenia, nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Do topienia czekolady nalezy uzywac nieprzywierajacej formy aluminiowej Cake Factory lub
formy PROflex do topienia czekolady, jezeli znajduje sie w zestawie.

Zakazy

« Urzadzenia nie nalezy uzywac na dworze.

Nigdy nie nalezy przenosi¢ pracujacego lub goracego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy podtaczac urzadzenia do pradu, gdy nie jest on uzywane.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w rogu ani przy $cianie.
Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezpoérednio na delikatnej podstawie (szklany stof,
obrus, meble lakierowane itp.) lub na podstawie pokrytej cerata, obrusem plastikowym itp.
Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na powierzchniach éliskich, goracych lub w ich poblizu; nie
dopuszcza¢, aby przewdd zwisat nad Zrédtem ciepfa (ptyta grzewcza, kuchenka gazowa itp.).
Nigdy nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na meblu zamocowanym do $ciany lub na pétce, badz
tez w poblizu materiatow tatwopalnych takich jak zastony, firanki lub tkaniny obiciowe.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni podgrzewajacych (z powtoka zapobiegajaca przywieraniu), nie
nalezy stosowa¢ metalowych druciakéw ani proszku do szorowania.

Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia za uchwyt lub kabel.

Nigdy nie nalezy uzywa¢ pustego urzadzenia.

Goracych form do pieczenia nie nalezy wktadac pod biezacg wode ani odktadac na delikatnych
powierzchniach.

Aby zachowac whasciwosci nieprzywierajace powtoki i silikonu, nie nalezy dopuszcza¢ do zbyt
dtugiego nagrzewania sie pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi formami do pieczenia.

Nie nalezy uzywac papieru do pieczenia (zapieka¢ metoda en papillote).
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Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nigdy nie nalezy przygotowywac¢ w nim
przepiséw na ptonace potrawy.

Nigdy nie nalezy wktadac arkuszy folii aluminiowej ani zadnych innych przedmiotéw miedzy
produkty spozywcze a formy do pieczenia lub miedzy formy do pieczenia a grzatki.

Nie nalezy kroi¢ bezposrednio na formach do pieczenia.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez reflektora i formy do pieczenia w $rodku.

Nigdy nie nalezy podgrzewac lub piec czegokolwiek w pozycji ,urzadzenie otwarte’”.

Aby zachowa¢ wiasciwosci nieprzywierajace silikonu, zaleca sie nie my¢ go w zmywarce.

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, podczas napefniania form nie nalezy przekraczac
podanych proporcji.

Form silikonowych nie nalezy smarowac olejem, mastem ani innym ttuszczem.

L]
Rady/Informacje
Dla Panstwa bezpieczenstwa, urzadzenie spetnia wymogi obowiazujacych norm i przepiséw
(Dyrektywa niskonapieciowa, Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej,
Dyrektywa w sprawie materiatdw majacych kontakt z zywnoscia, Dyrektywa srodowiskowaiitp.).
Dziekujemy za wybranie naszego urzadzenia. Jest ono przeznaczone wyfacznie do uzytku
domowego.
Nasza firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian, w interesie konsumenta, w zakresie
parametréw lub podzespotéw naszych urzadzen.
Przy pierwszym uzyciu, w ciagu pierwszych kilku minut uzytkowania z urzadzenia moze
wydzielac sie delikatny zapach i dym.
State lub ptynne produkty spozywcze, ktdre zetkng sie z czeéciami oznaczonymi logo X, nie
nadaja sie do spozycia.
Formy do pieczenia nalezy my¢ gabka, goracg wodga i ptynem do mycia naczyn.
Grzatki nie myje sie. Gdy naprawde sie zabrudzi, nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie i
oczyscic j suchg $ciereczka.

Ochrona srodowiska

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wiele materiatéw nadajacych sie do powtérnego wykorzystania
lub recyklingu.

> W celu ich przetworzenia urzadzenie nalezy odda¢ do punktu zbiérki odpadéw.
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1

Pokrywa
Panel sterowania

Korpus urzadzenia
Nieprzywierajaca forma aluminiowa
Forma silikonowa PROflex na 6 muffinow
Forma silikonowa PROflex na 6 mini ciasteczek
Ruszt-podstawka do niektorych form PROflex i do topienia czekolady
Przewdd zasilajacy
Czarny reflektor
0 Forma silikonowa PROflex do topienia czekolady
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Uzywanie form

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, podczas napetniania form nie nalezy przekracza¢ podanych
proporji.

Forma silikonowa PROflex
Urzadzenie Cake Factory jest kompatybilne wyfacznie z formami z rodziny Tefal PROflex o
wymiarach 30 x 21 cm oraz z formami Tefal Crispy Bake oznakowanymi jako kompatybilne.

£

Wlej ciasto do Wyjmij forme Upewnij sig, ze Postaw ruszt na Ustaw forme Zamknij
formy aluminiowa czarny reflektor reflektorze*
jest prawidtowo
wiozony i
zamocowany w
urzadzeniu

* Do pieczenia babeczek canelé lub do innych zastosowar z uzyciem formy o wysokosci przekraczajacej 4,5
cm forme PROflex nalezy wiozy¢ do urzadzenia Cake Factory bez rusztu-podstawki.

Nieprzywierajaca forma aluminiowa

e

Nasmaruj forme Napetnij forme Wyjmij ruszt Upewnij sie, ze Wiz forme Zamknij
mastem czarny reflektor
jest prawidtowo
wiozony i
zamocowany w
urzadzeniu
Topienie czekolady

Nat6z czekolade do Wyjmij ruszt Zamknij Nat6z czekolade Postaw ruszt na Zamknij
formy aluminiowej do odpowiedniej reflektorze
formy

Do topienia czekolady nalezy uzywac nieprzywierajacej formy aluminiowej Cake Factory lub
formy silikonowej PROflex do topienia czekolady, jezeli znajduije sie w zestawie.
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Wyglad produktu

1O

Automa — ——Manual —

1 Wiacznik 5  Przycisk OK/Start

2 Przycisk Cofnij 6  Wyswietlacz panelu sterowania
3 Przycisk Mniej (-) 7  Programy automatyczne

4 Przycisk Wiecej (+) 8  Program reczny
Przyqgotowanie

1. Wszystkie elementy opakowania, naklejki i dodatkowe akcesoria znajdujace sie zaréwno na
zewnatrz jak i wewnatrz urzadzenia nalezy usunac.

2. Przed pierwszym uzyciem, wszystkie 3 rézne formy nalezy umyé w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nalezy je optukac i doktadnie wysuszyc.

Instalowanie i podiaczenie

Uruchomienie urzadzenia dotyczy wszystkich programéw.

. Podfaczy¢ urzadzenie.

. Przed wcisnieciem wigcznika
odczekac kilka sekund. Pierwszy
program miga, sygnalizujac tryb
wybierania programu.
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Prezentacja programow

W razie watpliwosci odnosnie do tego, jakiego programu uzy¢, nalezy skorzystac z przewodnika
nt. pieczenia na stronie 145.

1 2 3 4 5 6

wm D » & §©

Automati — ——Manual —

5 Programy automatyczne:

1  Program Ciasta 4  Program Bezy
2 Program Ciastka i muffinki 5  Program Topienie czekolady
3 Program Lawa Cake (czekoladowe 6  Program Reczny

babeczki z ptynnym wnetrzem)

Rada na temat pieczenia: Do kazdego przepisu istnieje odpowiedni program. Odpowiednio do
wybranego programu wyswietlany jest domyslny czas pieczenia. Do kazdego programu istnieje
wiele przepiséw. Stad tez, w zaleznosci od przepisu, moze by¢ konieczne skorygowanie czasu
(patrz lista czaséw zalecanych w poszczegdlnych przepisach). Wstepne nagrzewanie nie jest
potrzebne, pieczenie rozpoczyna sie z chwila zamkniecia urzadzenia i wcisniecia przycisku Start.

Uwaga: Aby mie¢ gwarancje uzyskania odpowiednich wynikéw, nalezy koniecznie trzymac sie
przepisu i przestrzega¢ podanych proporcji.
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A. Wybor programu pieczenia

Po wlaniu ciasta do formy i
zamknieciu pokrywy nalezy:

1. Przewina¢ programy pieczenia
przyciskami - i +.

2. Wybrany piktogram miga.

3. Nacisng¢ przycisk OK, aby
zatwierdzic.
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B. Uzywanie programu automatyczneqo

138

1.

Po wybraniu programu pieczenia,
wybrana  kontrolka  zaczyna
Swiecic¢ Swiattem ciggtym.

Miga domyslny czas pieczenia.
W razie potrzeby, czas mozna
zmienic przyciskami +i -.
Upewni¢ sie, ze pokrywa jest
zamknieta. Nacisna¢ przycisk
Start, aby zatwierdzi¢ pieczenie.
Wyswietlacz czasu przestanie
migac.

Rozpoczyna sie pieczenie. lkona
w lewej czesci wydwietlacza
oznacza, ze trwa cykl pieczenia
i Ze urzadzenie jest gorace.
Czas jest odliczany najpierw
w minutach, a przez ostatnia
minute w sekundach.

Uwaga: W kazdym programie, czas
ostatnio uzyty w tym programie
stanie sie przy kolejnym uzyciu
czasem domyslnym.



C. Uzywanie programu reczneqo

1. Powybraniu programu pieczenia,
wybrana  kontrolka  zaczyna
$wieci¢ Swiattem ciggtym.

2. Miga domysina temperatura.

3. W razie potrzeby, temperature
mozna zmieni¢ przyciskami + i -.

4, Nacisna¢ przycisk OK, aby
zatwierdzic.

5. Zacznie miga¢ predefiniowany
Czas pieczenia.

6. W razie potrzeby, czas mozna
zmieni¢ przyciskami +i -.

7. Nacisna¢ przycisk Start,
aby zatwierdzi¢ i rozpoczac
pieczenie; wyswietlacz czasu
przestanie migac.

8. Rozpoczyna sie pieczenie. lkona
w lewej czesci wydwietlacza
oznacza, ze trwa cykl pieczenia
i Zze urzadzenie jest gorace.
Czas jest odliczany najpierw
w minutach, a przez ostatnig
minute w sekundach.

Uwaga: W kazdym programie, czas
i temperatura ostatnio uzyte w tym
programie stang sie przy kolejnym
uzyciu wartosciami domysinymi.
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D. Konczenie programu (automatycznego lub recznego)

1 2 3

1. Gdy odliczany czas dojdzie do 000, urzadzenie zasygnalizuje koniec pieczenia sygnatem

dzwiekowym.

2. Nacisnac 1 raz przycisk OK, aby wytaczy¢ dzwonek, wyswietlany czas 000 bedzie migac.
3. Aby nie sparzy¢ sie podczas manipulowania blachg lub forma, konieczne jest uzycie

odpowiednich srodkéw ochrony (rekawicy kuchennej).

Uwaga : Wazne jest, aby szybko otworzy¢ urzadzenie i wyjac z niego ciasta, aby nie piekly sie

dhuzej.

E. Przedluzanie programu (automatycznego lub recznego)

1.

140

Po  zakonczeniu  programu,
jesli okaze sie, ze ciasto jest
niedopieczone, mozna dodac
dodatkowy czas  pieczenia
bezposrednio przyciskami + i -.
Zamknac pokrywe.

. Po wprowadzeniu dodatkowego

czasu, nalezy nacisna¢ przycisk
Start,  aby  kontynuowac
pieczenie.

. Wyswietlacz czasu przestanie

migac i rozpocznie sie odliczanie
minut. Pieczenie bedzie
kontynuowane. lkona w lewej
czesci  wyswietlacza oznacza,
ze trwa cykl pieczenia i ze
urzadzenie jest gorace.



F. Ponowne wiaczanie tego samego programu

Program automatyczny i reczny

1. Po wylaczeniu dzwonka, nalezy po raz drugi nacisna¢
przycisk OK, aby wyswietli¢ czas. Wyswietlony zostanie i
bedzie migac ostatni uzywany czas pieczenia.

2. Aby wiaczy¢ program, nalezy nacisna¢ przycisk OK.

G. Ponowne wiaczanie inneqo programu

Po uzyciu programu automatycznego

1. Po wylaczeniu dzwonka, nalezy nacisna¢ przycisk
Cofnij, aby wréci¢ do poziomu wybierania programu.

2. Informacje nt. wybierania programu podano w czesci A.

1. Po wylaczeniu dzwonka, nalezy nacisna¢ przycisk
Cofnij, aby wréci¢ do poziomu wybierania programu.
2. Informacje nt. wigczania programu podano w czesci C.
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Zmienianie czasu trwajaceqo programu

Uwaga: Zmiana czasu trwajacego programu pieczenia powoduje, ze nie ma gwarangji tego, jaki
bedzie tego efekt. Lepiej jest ponownie wigczy¢ petny program.

Jest to mozliwe tylko jedli czas pieczenia, jaki uptynat

<2 min.

. Nacisna¢ przycisk Cofnij, aby

wréci¢ do poziomu wybierania
czasu. Wyswietlany czas bedzie
migac.

. Wrazie potrzeby, nalezy nacisna¢

przycisk Cofnij po raz drugi, aby
wréci¢ do poziomu wybierania
programu.

. Przyciskami + i - wybra¢ nowy

program i/lub zmieni¢ czas.

. Zatwierdzi¢ i ponownie

rozpoczac pieczenie przyciskiem
Start.

Uwaga: Jedli czas pieczenia, jaki uptynat < 2 min, przyciski + i - nie s aktywne.
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Ich uzycie jest mozliwe tylko jesli czas pieczenia, jaki uptynat
>2min.

Istnieje mozliwos¢ zmiany czasu.

1. Po 2 pierwszych minutach
pieczenia  przycisk  Cofnij
przestaje by¢ aktywny. Czas
mozna zmieni¢ bezposrednio
przyciskami + i -. Czas bedzie
migac.

2. Nacisna¢ przycisk OK, aby
zatwierdzi¢ nowa wartos¢.

3. Czas zostat zmieniony,
wyswietlacz juz nie miga, a
pieczenie jest kontynuowane.

Automati

® IEmin

3

Uwaga: Jesli w ciggu 5 sekund nie zostanie nic zatwierdzone, czas wrdci do pierwotnej wartosci,
bez modyfikowania programu.
Po dwoch pierwszych minutach pieczenia przycisk Cofnij przestaje by¢ aktywny.
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Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane
przez profesjonalne punkty serwisowe.
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Nacisna¢ ~ wiacznik, aby  wylaczy¢
urzadzenie.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilana.

Pozwoli¢ aby urzadzenie Cake Factory
ostygto przez co najmniej 2 godziny.
Akcesoria do pieczenia mozna my¢ w
zmywarce do naczyn. Nie zaleca sie
mycia w zmywarce form silikonowych.
Urzadzenia i jego kabla nie wolno nigdy
wklada¢ do zmywarki ani zanurza¢ w
wodzie. Jedli uzytkownik nie chce my¢ form
W zmywarce, mozna je umy¢ w goracej
wodzie z plynem do mycia naczyn, a
nastepnie wyptukac duz iloscia wody, aby
usuna¢ jakiekolwiek osadly.

Starannie wytrze¢. Do mycia formy z
powltoky nieprzywierajaca nie  wolno
uzywa¢ metalowych druciakow, welny
stalowej ani Scierajacych  produktow
czyszezacych.  Nalezy uzywa¢  myjek
nylonowych lub niemetalowych. W celu
wyczyszczenia pokrywy nalezy przetrzec
ja gabka zwilzong ciepta woda i wytrzec
miekka i sucha Sciereczka.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, w catosci
lub tylko czesciowo, w wodzie lub w innej
cieczy.

Przed schowaniem nalezy sie upewni, ze
urzadzenie jest czyste i suche.

Srodki ostroznosci dotyczace otwordw
wentylacyjnych dym powstajacy podczas
pieczenia jest bardzo goracy, nie nalezy sie
zblizac do miejsc, przez ktére wylatuje ani
dotykac tej strefy w czasie, gdy urzadzenie
pracujeijest gorace.

Urzadzenie nie powinno by¢ przenoszone
ani zaczepiane za tylna noge, ani za
przewdd zasilajacy.

Urzadzenie nalezy regularnie czyéci¢ od
zewnatrz.

W wyniku uzytkowania moze dojs¢ do
przebarwien. Jest to normalne i zwigzane z
temperaturami koniecznymi do zapiekania
produktéw  spozywczych.  Z6lkniecie
nie jest niebezpieczne dla zdrowia i nie
zmienia jakosci dziatania urzadzenia.



Przewodnik pieczenia

Czasy pieczenia podane s3 tylko orientacyjnie.

@ 5.Topienie czekolady

Czekolada biata lub
mleczna

9 min

Czekolada czarna

11 min

Program dedykowany Przepis Czas Akcesoria
Biszkopt 25 min
1. Ciasta -
Ciasto jogurtowe 35 min
Muffiny jagodowe 35 min -
2. Ciastka i muffinki
Ciasteczka cupcake 35min -
3. Czekoladowe
babeczki z ptynnym Czekolada 17 min -
wnetrzem
4.Bezy Bezy szwajcarskie 105 min -

Czekolada + masto

8 min

Nieprzywierajaca forma
aluminiowa

Petne przepisy znalez¢ mozna w naszej aplikacji.



Jak uzyska¢ idealne wyniki - pomoc

Przyktady

Rady

Babeczki w stylu lava cake dopieka sig, jesli
uzyje sie w nich zbyt duzej iloéci masta w
poréwnaniu do zalecanej ilosci w gramach.
Babeczki w stylu lava cake nie dopieka sie,
jesdli uzyje sie w nich zbyt duzej ilosci maki w
poréwnaniu do zalecanej ilosci w gramach.

Nalezy $cisle trzymac sie podanych ilosci sktadnikow.

Babeczki w stylu lava cake lub ciasto przypala
sie, jesli zostawi sie je w urzadzeniu po
dzwonku oznaczajacym koniec pieczenia.

Forme nalezy wyjac tak, jak jest to zalecane w
przewodniku, gdy tylko zakonczy sie pieczenie.

Jedli ciasto byto ubijane, a nie zwyczajnie
miksowane, babeczki w stylu lava cake
przypala sie.

Nalezy $cisle wykonywac czynnosci takie jak podano w
przepisie.

Jesli sktadniki nie zostang rownomiernie
wymieszane, podczas wyjmowania z formy,
muffiny beda sie kruszyc.

Nalezy $cisle trzymac sie kolejnoéci dodawania sktadnikow
W przepisie.

Moje ciasta s3 mdte i nie maja odpowiedniej
struktury.

Aby zapewnic sobie optymalny efekt, nalezy
rygorystycznie sprawdzic, czy sktadniki s dobrej jakosci i
zy nie s3 przeterminowane.

Babeczka z czerwonymi owocami nie bedzie
wystarczajaco dopieczona od spodu, jesli
polewa owocowa nie zostanie wtozona do
zamrazalnika na 4 godziny przed pieczeniem.

Nalezy $cisle trzymac sie czaséw dodawania sktadnikéw
zalecanych w przepisie.
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Rozwiazywanie probleméw

Problem

Rozwiazanie

Er00 lub Er003

Usterka urzadzenia:

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i skontaktowac sie z
obstuga klienta lub oddac urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i odczekac kilka minut.
Z powrotem podtaczyc¢ urzadzenie do kontaktu i whaczyc.
Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i skontaktowac sie z
obstuga klienta lub z punktem serwisowym.

Wyswietlany czas miga

Jesli wyswietlany czas jest prawidtowy, nacisna¢ przycisk
OK, aby zatwierdzic.

Wyswietlana temperatura miga

Jesli wyswietlana temperatura jest prawidfowa, nacisna¢
przycisk OK, aby zatwierdzi¢.

Wiaczony program miga

Jesli wyswietlany program jest prawidtowy, nacisna¢
przycisk OK, aby zatwierdzic.

Urzadzenie nie zamyka sie prawidtowo

Otworzy¢ urzadzenie, sprawdzi¢, czy ruszt-podpdrka nie
zostat pod nieprzywierajaca forma do pieczenia.
Sprawdzi¢, czy uzywana jest silikonowa forma do pieczenia
o wysokosci ponad 4,5 cm. Jezeli tak jest: wyjac ruszt-
podporke.

Jezeli uzywana forma nie pasuje do urzadzenia, nalezy
uzy¢ innej formy, ktdra bedzie pasowata do urzadzenia.

Czas doszedt do 000, ale wypiek nie jest
wystarczajaco wypieczony

Pod koniec pieczenia, po wytaczeniu sygnatu dzwiekowego
przyciskiem OK, nalezy zamknac urzadzenie i dodac czas
przyciskami - i +, a potem zatwierdzi¢ przyciskiem OK.

Podczas pieczenia, po zmodyfikowaniu czasu
pieczenia, czas automatycznie przefacza sie
na czas poczatkowy

Po zmianie czasu nalezy nacisnac przycisk OK, aby
zatwierdzic.

Po wlaczeniu programu pieczenia zmiana
czasu pieczenia nie jest juz mozliwa

Odczekac 2 minuty od wiaczenia programu i zmienic czas
przyciskami - i +.
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Instrucoes de sequranca
AVISOS IMPORTANTES

Utilizagéo, manutencdo e instalagdo do produto: Para sua
seguranca, por favor consulte as diferentes informacoes
deste manual e as respetivas imagens.
Este aparelho destina-se apenas a um uso doméstico. NGo
foi criado para ser utilizado nos seguintes casos, que ndo
estdo abrangidos pela garantia:

— Espacos de refeicdo reservados aos funciondrios em

lojas, escritdrios e outros ambientes profissionais.
- Em quintas.
— Por clientes de hotéis, pensdes e outros ambientes com
carater residencial.

— Ambientes do tipo quartos de hospedes.
Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios
tanto do interior como do exterior do aparelho.
Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais sejam reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, exceto se estas tiverem
a ajuda de uma pessoa responsdvel pela seguranga,
supervis@o, ou instrucoes acerca da utilizacdo do aparelho.
Convém supervisionar as criangas para se certificar de que
ndo brincam com o aparelho e que ndo o usam como se
fosse um brinquedo.
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Nunca utilize o aparelho sem supervisao.

A\ A temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver a funcionar.

NGo toque nas superficies quentes do aparelho.

Este aparelho ndo se destina a ser ligado através de um
temporizador exterior ou sistema de controlo a distancia
em separado.

Desenrole o cabo de alimentagdo por completo.

Se o cabo de alimentacéo da alimentacdo estiver danificado,
deverd ser substituido pelo fabricante, por um servico
de Assisténcia Técnica ou por uma pessoa igualmente
qualificada, de modo a evitar quaisquer perigos para o
utilizador.

Se for utilizada uma extensdo, esta deve ter uma capacidade
equivalente e ter ligacdo a terra incorporada. Tome todas as
precaucdes necessarias para que ndo haja obstrucoes.
Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacdo a terra.
Certifique-se de que a instalagdo elétrica &€ compativel com
a poténcia e tensdo indicadas no aparelho.

Este aparelho ndo deve ser mergulhado em liquidos. Nunca
coloque o aparelho nem o cabo dentro de dgua.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia
ou conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou

ensinadas a usar o aparelho com toda a seguranca e que
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compreendam os perigos envolvidos.

A limpeza e manutenc¢@o do seu aparelho ndo devem ser

feitas por criancas, exceto se tiverem mais de 8 anos e

forem supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance

das criancas com idade inferior a 8 anos.

o ATENCAO: Ndo aqueca nem pré-aqueca o produto sem as
formas de confecdo no interior.

O que deve fazer

o Leia com atencdo e mantenha por perto as instrucdes deste manual, comuns as diferentes
versoes, tendo em conta os acessorios entregues com o seu aparelho.

o Se ocorrer um acidente, passe imediatamente dgua fria sobre a queimadura e, se necessdrio,
contate um médico.

o Coloque o cabo de forma a ficar afastado das zonas de trabalho. Tome todas as precaucdes
necessdrias, de modo a ndo perturbar a circulacdo de terceiros em redor da mesa nem a criar
obstrucdes.

e Os fumos da confecéo podem ser perigosos para os animais que tenham um sistema de
respiracdo particularmente sensivel, como as aves. Aconselhamos os proprietdrios de aves a
afastarem os animais do local da confecdo.

» Mantenha o aparelho fora do alcance de criangas.

o Aquando da primeira utilizacéo, lave a forma de aluminio, verta um pouco de dleo e passe com
um pano suave.

o Aquando da primeira utilizacéo, lave as formas em silicone, depois seque-as com um pano
suave.

o Certifique-se de que as formas de confecdo ficam bem lavadas antes da utilizacdo.

o Para evitar deteriorar as formas de confecdo, utilize-as apenas no aparelho para os quais foram
criadas (ex: Ndo as coloque num forno, fogdo ou placa elétrica...).

o Certifique-se de que as formas de confecéo ficam estdveis, bem posicionadas na base do
aparelho. Utilize apenas as formas de confecdo fornecidas ou adquiridas no Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

o Para preservar o revestimento das formas de confecdo, utilize sempre uma espdtula de pldstico
ou de madeira.

o Utilize apenas acessorios fornecidos com o aparelho ou comprados num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Ndo os utilize com outros aparelhos.

o Utilize apenas as formas PROflex Tefal e Crispy Bake Tefal indicadas como compativeis.
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o Utilize pegas para retirar as formas no final da confecdo.
e Para derreter chocolate, utilize a forma de aluminio antiaderente Cake Factory ou a forma
PROflex para derreter chocolate, se incluida.

O que ndo deve fazer

 Ndo utilize o aparelho no exterior.

» Nunca transporte o produto enquanto estiver quente ou em funcionamento.

« Nunca ligue o aparelho quando ndo for utilizado.

o Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o coloque num canto ou contra uma parede.

« Nunca coloque o seu aparelho diretamente num suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével
envernizado...) ou num suporte como uma toalha de pldstico.

» Ndo coloque o aparelho em cima ou perto de superficies deslizantes ou quentes, nem deixe o
cabo em cima de uma fonte de calor (placas de aquecimento, fogdes a gds...).

» Nunca coloque o aparelho num movel fixado na parede ou prateleira, ou ao lado de materiais
inflamaveis, como toldos, cortinas ou cortinados.

 Nunca utilize esponjas metdlicas nem pés de limpeza, para ndo danificar a superficie de
confegdo (revestimento antiaderente).

 Ndo transporte o aparelho pela pega ou pelos cabos metdlicos.

» Nunca utilize o aparelho vazio.

« Ndo coloque as formas de confecdo quentes dentro de dgua ou em cima de uma superficie
fragil.

« Para preservar as qualidades antiaderentes do revestimento e do silicone, néo deixe o aparelho
aquecer vazio.

o As formas de confec@o nunca devem ser manuseadas quentes.

 Ndo cozinhe em papel de aluminio.

o Para evitar danificar o seu aparelho, nunca efetue receitas flameadas sobre ele.

« Nunca coloque folha de aluminio ou qualquer outro objeto entre as formas de confecdo e os
alimentos a serem cozinhados, ou entre as formas de confecdo e as resisténcias.

 Ndo corte diretamente em cima das formas de confecéo.

o Nunca deixe o aparelho aquecer sem refletor e uma forma de confecdo no interior.

» Nunca aqueca nem cozinhe na posicéo de “aparelho aberto”.

o Para conservar as qualidades antiaderentes do silicone, recomendamos que néo o lave na
maquina de lavar loiga.

e Para um bom funcionamento do seu aparelho, ao encher as formas, ndo ultrapasse as
proporcdes indicadas.

« Ndo unte as formas de silicone com 6leo, manteiga nem gordura.

Conselhos / Informacoées

e Para sua seguranca, este aparelho encontra-se em conformidade com as normas e
regulamentagdes aplicdveis (diretivas da baixa tensdo, compatibilidade eletromagnética,
materiais em contacto com os alimentos, ambiente...).
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« Agradecemos a sua preferéncia por este aparelho, destinado apenas a uma utilizagdo
doméstica.

o A nossa empresa reserva o direito de modificar a qualquer momento, no interesse do
consumidor, as caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

e Durante a primeira utilizagdo, pode ocorrer uma ligeira libertacdo de odor ou de fumo nos
primeiros minutos.

 Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pegas assinaladas com o
simbolo X ndo pode ser consumido.

o Para lavar as formas de confecdo, utilize uma esponja, dgua quente e detergente para a loica.

o Aresisténcia ndo pode ser lavada. Se estiver realmente suja, espere que arrefeca por completo
e limpe-a com um pano seco.

Ambiente

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu aparelho contém varios materiais valorizaveis ou reciclveis.
< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricdao

1 Tampa

2 Painel de comandos

3 Base do aparelho

4 Forma de aluminio antiaderente

5  Forma em silicone PROflex para 6 muffins

6  Forma em silicone PROflex para 6 mini queques

7 Grelha de suporte para algumas formas PROflex e para derreter chocolate
8  Cabo de alimentagdo

9  Refletor preto

*10 Forma de silicone PROflex para derreter chocolate, consoante o modelo
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Utilizacdo das formas

Para um bom funcionamento do seu aparelho, ao encher as formas, néo ultrapasse as proporcoes

indicadas.

Forma em silicone PROflex
0O Cake Factory é compativel apenas com formas da gama Tefal PROflex com dimensées 30 x 21

cm, e formas Tefal Crispy Bake indicadas como sendo compativeis.

Retireaformade  Certifique-sede  Coloque agrelha  Coloque a forma Feche
aluminio que o refletor preto  sobre o refletor*
estd devidamente
colocado e fixado
no fundo do
aparelho

Verta para a forma

*Para a confegdo de canelés ou qualquer utilizagdo de uma forma com uma altura superior a 4,5 cm,
coloque a forma PROflex diretamente no Cake Factory sem a grelha de suporte.

Forma de aluminio antiaderente

</

Encha a forma Retire a grelha

Certifique-se de Insira a forma
que o refletor preto

estd devidamente

colocado e fixado

no fundo do
aparelho

Unte a forma

Derreta chocolate

|
Coloque o Retire a grelha Coloque o Cologue a grelha
chocolate na forma chocolate numa sobre o refletor
forma adaptada

de aluminio
Para derreter chocolate, utilize a forma de aluminio antiaderente Cake Factory ou a forma de

silicone PROflex para derreter chocolate, se incluida.
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Apresentacao do produto

& 1o

— ——Manual —

ﬁ CTF

|:|min
1 2 3 6 4 5
1  Botdo de ligar/desligar 5 Botdo OK/ Start (Iniciar)
2 Botdo de retroceder 6  Ecrd de controlo
3 Botdo Menos (-) 7  Programas automdticos
4 Botdo Mais (+) 8  Programa manual
Preparacdo

1. Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessérios tanto do interior como do exterior
do aparelho.

2. Antes da primeira utilizacdo, lave cuidadosamente as 3 diferentes formas com dgua quente
e detergente para a loica, passe por égua e seque cuidadosamente.

Instalacao e ligacoes

A ligacdo do aparelho aplica-se a todos os programas.

1. Ligue o seu aparelho.

3. Asequir, espere alguns segundos
antes de premir o botdo de ligar/
desligar. O primeiro programa
pisca a indicar o modo “escolha
do programa”.




Apresentacdo dos programas

No caso de dividas acerca do modo de confecdio a utilizar, consulte o guia de confe¢dio na pagina
166.

1 2 3 4 5 6

T B D ®> B 0

—_— — ——Manual —
ﬁ CF i o]
(/ C/ < ﬁml" o >< start

5 programas automdticos:

1 Programa Bolos para partilhar 4 Programa Merengues
2 Programa Bolos individuais 5  Programa Derreter chocolate
3 Programa Petit-gateau 6  Programa Manual

Dicas de confecdo: Existe um programa adaptado a cada tipo de receita. De acordo com o
programa escolhido, € indicado um tempo de confecdo predefinido. Existem vdrias receitas

por programa. Assim, pode ser necessdrio ajustar o tempo de acordo com a receita escolhida
(consulte os tempos recomendados por receita). NGo é necessdrio pré-aquecimento. A confegéo
comega quando o aparelho for fechado e premir o botdo Start.

Atencdo: Para garantir o resultado, é indispensdvel sequir a receita e respeitar as propor¢oes.
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A. Escolha do programa de confecdo

Depois de verter a preparacdo para a
forma e fechar a tampa:

1. Faca desfilar os programas de
confecdo com os botdes -  +.

2. A imagem escolhida comeca a
piscar.

3. Prima OK para validar.
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B. Utilizacdo de um programa automatico

1. Apbs a escolha do programa de
confecdo, o indicador luminoso
selecionado fica fixo.

2. Um tempo de confecdo
predefinido pisca.

3. Prima os botdes - e + para
modificar o tempo, se necessdrio.

4. Certifique-se de que a tampa
estd fechada. Prima o botdo
Start para validar e iniciar a
confecdo. O tempo apresentado
permanece fixo.

5. A confecdo comeca. O grdfico a
esquerda do ecrd indica que um
ciclo de confec@o estd em curso e
que o aparelho estd a aquecer. O
tempo é descontado em minutos
e depois em segundos no dltimo
minuto.

Observacdo: ~ Numa  proxima
utilizagdo, o tempo predefinido para
cada programa serd o dltimo tempo
utilizado.
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C. Utilizacdo do programa manual

160

1. Apbs a escolha do programa de
confecéo, o indicador luminoso
selecionado fica fixo.

2. Uma temperatura predefinida
comega a piscar.

3. Prima os botdes - e + para
modificar a temperatura, se
necessario.

4. Prima o botdo OK para validar.

5. Um tempo de confecdo
predefinido pisca.

6. Prima os botdes - e + para
modificar o tempo, se necessdrio.

7. Prima o botdo Start para
validar e iniciar a confegdo.
A apresentacdo do tempo
permanece fixa.

8. A confecdo comeca. O grdfico a
esquerda do ecrd indica que um
ciclo de confec@o estd em curso e
que o aparelho estd a aquecer. O
tempo é descontado em minutos
e depois em segundos no dltimo
minuto.

Observagdo: ~ Numa  proxima
utilizagdo, o tempo e temperatura
predefenidos serdo os  Gltimos
utilizados.



D. Fim de um programa (automdtico ou manual)

1. Quando o tempo chegar a 000, o produto emite um aviso sonoro para assinalar o final da
confecdo.

2. Prima OK para desligar o aviso sonoro. O visor 000 pisca.

3. E necessdrio utilizar luvas de cozinha para ndo se queimar ao manusear pratos quentes ou
formas.

Atencéio: E importante abrir o aparelho e retirar rapidamente os bolos para que ndo continuem
acozer.

E. Prolongar um ciclo de confec@o (automtico ou manual)

1. No final do programa, caso
o bolo ainda ndo esteja
suficientemente cozido, pode
adicionar tempo de confegdo
premindo diretamente os botoes
+e - Volte a fechar a tampa.

2. Quando tiver introduzido o
tempo adicional, prima Start
para continuar a confegdo.

3. A apresentacdo do tempo
permanece fixa e comeca a
contagem decrescente minuto a
minuto. A confe¢do continua. O
grafico a esquerda do ecrd indica
que um ciclo de confecdo estd
em curso e que o aparelho esta
a aquecer.
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F. Reiniciar o mesmo programa

Automatico e manual

1. Apos ter desligado o aviso sonoro, prima uma segunda
vez o botdo OK para visualizar o tempo. O Gltimo tempo
de confecdo utilizado aparece a piscar.

2. Prima OK para iniciar o programa.

G. Reiniciar um programa diferente
Apos um programa automadtico

1. Apos ter desligado o aviso sonoro, prima o botdo de
retroceder para voltar a selecdo do programa.
2. Consulte a parte A para escolher o programa.

Apos um programa manual

1. Apbds ter desligado o aviso sonoro, prima o botdo de
retroceder para voltar a selegéo do programa.
2. Consulte a parte C para escolher o programa.
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Modificacdo do tempo e do programa em curso

Atencéio: Modificar o tempo de confecéio em curso deixa de garantir os resultados. E preferivel
reiniciar o programa completo.

Possivel apenas se o tempo de confe¢do decorrido for
inferior a 2 minutos

1. Prima o botdo de retroceder
para voltar a selecdo do tempo.
0O tempo apresentado comeca a
piscar.

2. Se for necessario, prima
uma segunda vez o botdo de
retroceder para voltar a selecdo
do programa.

3. Prima os botdes + e - para
escolner  novamente um
programa e/ou modificar o
tempo.

4. Valide premindo Start para
reiniciar a confecdo.

Atencdo: Os botdes + e - ndo estdo ativos quando o tempo for inferior a 2 minutos.
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Possivel apenas se o tempo de confecdo decorrido for
superior a 2 minutos

Possibilidade de modificar o tempo.

1. Apds os 2 primeiros minutos de
confecdo, o botdo de retroceder
deixa de estar ativo. Prima
diretamente o botdo + ou - para
modificar o tempo. O tempo
comega a piscar.

2. Prima OK para validar o novo
valor.

3. O tempo é modificado e a
apresentagdo permanece fixa. A
confecdo continua.

Atencdo: Se ndo for feita qualquer validacdo no espaco de 5 segundos, o tempo volta ao original,
sem modificacdo do programa.
0 botdio de retroceder deixa de ficar ativo apés os dois primeiros minutos de confecdo.
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Limpeza e manutencao

1. Prima o botdo de ligar/desligar para
desligar o aparelho.

2. Retireaficha da tomada.

3. Deixe o Cake Factory arrefecer durante,
pelo menos, 2 horas.

4. Os acessorios de confeco podem ser
lavados na maquina de lavar loica. Nao
recomendamos que lave as formas de
silicone na mdquina de lavar loica. O
aparelho e o cabo nunca devem ir @
mdquina de lavar loica nem ser colocados
dentro de dgua. Lave as formas com
Ggua quente detergente para a loiga,
depois passe-as por dgua abundante para
eliminar quaisquer residuos.

5. Seque-as bem. Ndo utilize esfregdes de
aco, 1d de ago nem produtos de limpeza
abrasivos para lavar a forma antiaderente.
Utilize apenas esponjas de nylon ou que
ndo tenham partes metdlicas. Para lavar
a tampa, passe uma esponja embebida
em dgua quente e seque COM UM pano
suave e seco.

Nunca coloque o aparelho dentro de dgua
ou qualquer outro liquido.

6. Certifique-se sempre de que o aparelho
estd limpo e seco antes de o guardar.

7. Ndo toque nas partes quentes do
aparelho quando estiver a ser utilizado.
Mantenha as mdos e a cara afastados
do vapor proveniente da parte de trds do
aparelho.

8. 0 aparelho ndo deve ser transportado
nem segurado pela base nem pelo cabo
de alimentag@o.

9. Limpe regularmente o corpo do aparelho.
Apds a utilizagio, pode ocorrer uma
mudanca de cor. Isto é normal e estd
ligado s temperaturas necessdrias
para a confecéio dos alimentos. O facto
de ficar amarelo ndo é prejudicial para
a sa(de e ndo altera as qualidades de
funcionamento do aparelho.

Atencdo: Qualquer reparacdo deve ser efetuada por
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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Guia de confecdo

Os tempos de confecdo séo dados a titulo indicativo.

‘w{’\‘ ~ 5. Derreter chocolate

Chocolate branco ou
de leite

9 min

Chocolate preto

11 min

Programas Receita Tempo Acessorio
Pdo-de-16 25min
1. Bolos para partilhar -
Bolo de iogurte 35min
Muffins de mirtilo 35min -
2. Bolos individuais
Queques 35min -
3. Petit-Gateau Chocolate 17 min -
4. Merengues Merengues suicos 105 min -

Chocolate + manteiga

8 min

Forma de aluminio
antiaderente

Encontre as receitas completas na nossa aplicagdo.
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Ajuda para obter um resultado perfeito

Exemplos

Conselhos

Os petit-gateau ndo ficardo suficientemente
cozidos se houver demasiada manteiga em
relagdo aos pesos recomendados.

Os petit-gateau ficardo demasiado cozidos
se tiverem demasiada farinha em relag@o aos
pesos recomendados.

Respeite as quantidades dos ingredientes.

Os petit-gateau ou os bolos ficam demasiado
cozidos se forem deixados dentro do Cake
Factory apés o aviso sonoro de final de
confecdo.

Retire a forma no final da confecdo, conforme
recomendado no guia.

0s ceeurs coulants ficardo demasiado cozidos
se a massa for batida e ndo simplesmente
mexida.

Respeite as indicagdes recomendados na receita.

0s muffins ficam quebradicos ao retirar da
forma, caso os ingredientes sejam misturados
indiferentemente.

Siga a ordem dos passos de adicéo dos ingredientes da
receita.

0Os meus bolos ndo tém sabor nem textura.

Para garantir um resultado 6timo, certifique-se de que
os ingredientes s@o de boa qualidade e estdo dentro da
validade.

Os petit-gateau com frutos silvestres ndo
ficam suficientemente cozidos no fundo
se a calda de frutos ndo for colocada no
congelador 4 horas antes de ir ao forno.

Respeite o tempo de colocacdo dos ingredientes
recomendado na receita.
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Resolucdo de problemas

Problema

Solugdo

Er00 ou Er003

Falha do aparelho:

Desligue o o aparelho e retire a ficha da tomada. Contate
o0 Centro de contato do consumidor ou um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Desligue o aparelho da corrente e espere alguns minutos.
A sequir, volte a ligar o aparelho e coloque-o em
funcionamento.

Se o problema persistir, contate o Centro de contato

do consumidor ou um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

0 tempo apresentado comega a piscar.

Se o tempo apresentado estiver correto, prima OK para
validar.

A temperatura apresentada comeca a piscar.

Se a temperatura apresentada estiver correta, prima OK
para validar.

0 programa ativado comeca a piscar.

Se 0 programa apresentado estiver correto, prima OK para
validar.

0 aparelho ndo fecha corretamente.

Abra o aparelho, certifique-se de que o suporte da

grelha néo foi deixado por baixo da forma de confecéio
antiaderente.

Certifique-se se estd a usar uma forma de silicone com
uma altura superior a 4,5 cm. Se for o caso: Retire a grelha
de suporte.

A forma utilizada ndo é adaptada para este aparelho:
Utilize uma forma que respeite as condigdes de utilizagdo
deste aparelho.

0 tempo chegou a 000, mas a confegéo ndo
é asuficiente.

No final da confegdo, apés ter desligado o aviso sonoro
premindo o botdo OK, volte a fechar o aparelho e adicione
tempo com os botdes + e - e depois valide com o botdo OK.

Durante a confecdo, apds ter modificado
o tempo de confecdo, este volta
automaticamente ao tempo inicial.

Apos ter modificado o tempo, prima OK para validar.

Apos ter iniciado um programa de confegdo,
ndo é possivel modificar o tempo de
confecdo.

Espere que tenham decorrido 2 minutos apds o inicio do
programa para modificar o tempo com os botdes + e -.
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ICINDEKILER
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Aciklama

Kaliplarin Kullanimi

Uriin Sunumu

Hazirlk

Kurulum ve Baglant
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A. Pisirme Programini Se¢me

B. Otomatik Program Kullanma

C. Manuel Programi Kullanma

D. Program Sonu (Otomatik veya Manuel)

E. Pisirme Dongisiinti Uzatma (Otomatik veya Manuel)
F. Ayni Programi Yeniden Baslatma

G. Farkli Bir Programla Yeniden Baslatma
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Guvenlik Talimatlar
ONEMLI ONLEMLER

Uriiniin kullanimi, bakimi ve kurulumu: Giivenliginiz
icin litfen bu talimatlardaki tim bélimleri veya ilgili
piktogramlari okuyun.
Bu cihaz sadece kapali yerlerde evsel kullanim igin
tasarlanmistir. Herhangi bir profesyonel kullanim, uygunsuz
kullanim veya talimatlara uyulmamasi durumunda Uretici
hicbir sorumluluk tistlenmez ve garanti gecerli olmayacaktir.
Bu cihaz dis mekanda kullanilmamalidir. Bu cihaz sadece
evsel kullanim icin tasarlanmistir. Cihaziniz garanti kapsami
disginda kalan, asagidaki uygulamalarda  kullanim icin
tasarlanmamustir:

- Magazalar, ofisler ve diger calisma alanlarindaki

personel mutfak alanlars;
- Ciftlik evleri;
— Otel, motel ve diger konut tipi ortamlarda misteriler
tarafindan;

— Oda ve kahvalti tirt hizmet verilen yerler.
Cihazin i¢ ve dis kisimlarindaki tim ambalajlar, etiketleri ve
cesitli aksesuarlari ¢ikarin.
Bu cihaz, gozetim altinda olmadiklari veya glvenliklerinden
sorumlu bir yetiskin tarafindan cihazin kullanimi ile ilgili
talimat almadiklar strece fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteleri zayif veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler (cocuklar dahil) tarafindan kullanilmak  zere
tasarlanmamistir.

Cocuklar, cihazla oynamalarinin veya cihazi bir oyuncak gibi
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kullanmalarinin énlenmesi icin gozetim altinda tutulmalidir.
Cihazi  kullanilmadigi  zaman asla gozetimsiz  halde
birakmayin.

A\Cihaz calisirken erisilebilir yiizeylerin sicakligi yiiksek
olabilir.

Cihazin sicak ytizeylerine dokunmayin.

Bu cihaz, bir dis zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi ile calistinlmak tzere tasarlanmamustir.

Glc kablosunu kullanmadan 6nce tamamen agin.

Elektrik kablosu hasarli ise tehlike olusmasini dnlemek igin
uretici, servis temsilcisi veya benzer yetkiye sahip bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

Uzatma kablosu  kullanmayin.  Sorumlulugunu  kabul
ediyorsaniz sadece iyi durumda olan, toprak baglantisi olan
ve cihazin gu¢ degerine uygun olan bir uzatma kablosu
kullanin. Kabloya kimsenin takilmamasini saglamak icin
gerekli tim onlemleri alin.

Cihazi mutlaka topraklanmis bir elektrik prizine takin.
Sebeke besleme geriliminizin, cihazin veri plakasinda
belirtilen gerilimle eslestiginden emin olun.

Cihazi veya gtic kablosunu asla suya ya da baska bir siviya
daldirmayin.

Bu cihaz ancak gozetim altinda olduklarinda veya
guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimi
ile ilgili talimat aldiklarinda fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteleri zayif veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
ve 8 yas ve (izeri cocuklar tarafindan kullanilabilir.

Kullanici tarafindan gergeklestirilecek temizlik ve bakimin,
gozetim altinda ve 8 yasindan biytik olmadiklar muddetce
cocuklar tarafindan gerceklestirilmemesi gerekir.

Cihazi ve kablosunu 8 yasin altindaki gocuklarl?71



ulasamayacad yerlerde saklayin.

e Cihazin herhangi bir parcasi tutusursa asla su ile
sondirmeye calismayin. Cihazin baglantisini kesin ve
nemli bir bez kullanarak alevlerin Gzerini kapatin.

o UYARI: icinde pisirme kaliplar olmadan iriinii isitmayin
veya onceden isitmayin.

Yapilmasi gerekenler

o Bu talimatlari dikkatlice okuyun ve ulasabileceginiz bir yerde saklayin. Bunlar, birlikte verilen
aksesuarlara bagl olarak bu cihazin tiim farkli modelleri icin gecerlidir.

e Kaza durumunda yanan bolgeye hemen so§uk su dkiin ve gerekirse doktor cagirin.

e Uzatma kablosu kullanimindan bagimsiz olarak gii¢ kablosunu, calisma alanlarindan
gecmeyecek sekilde dikkatlice yerlestirin.

o Pisirme sirasinda ¢ikan dumanlar, kuslar gibi 6zellikle hassas solunum sistemine sahip hayvanlar
icin tehlikeli olabilir. Kus sahiplerinin onlar pisirme alanindan uzak tutmalarini dneririz.

o Cihazi her zaman cocuklarin ulasamayacadi bir yerde tutun.

o {lk kullanimdan 6nce aliiminyum pisirme kalibini yikayin, Gizerine biraz yag dokiin ve yumusak
bir bezle silin.

o {lk kullanimdan 6nce silikon kaliplar yikayin ve ardindan yumusak bir bezle silin.

o Kullanimdan sonra pisirme kaliplarinin dogru sekilde temizlenip temizlenmedigini kontrol edin.

o Pisirme kaliplarinin hasar gdrmesini onlemek icin bunlari sadece tasarlandiklar ekipmanla
kullanin (6r. finna, gaz ocagina veya elektrikli ocaga koymayin).

o Pisirme kaliplarinin sabit oldugundan ve cihazin tabanina dogru sekilde yerlestirildiginden emin
olun. Yalnizca yetkili servis merkezinden saglanan veya alinan pisirme kaliplarini kullanin.

o Pisirme kalibinin kaplamasini korumak icin her zaman plastik veya ahsap bir spatula kullanin.

o Sadece yetkili servis merkezinden satin alinan veya cihazla birlikte verilen aksesuarlari kullanin.
Bunlari baska cihazlarla kullanmayin.

o Yalnizca uyumlu oldudu belirtilen PROflex Tefal ve Crispy Bake Tefal kaliplari kullanin.

o Pisirme tamamlandiginda kaliplari ¢ikarmak icin firin eldiveni kullanin.

o Cikolata eritirken Cake Factory yapismaz aliminyum kalibi veya PROflex cikolata eritme kalibini
(varsa) kullanin.

Yapilmamasi gerekenler

e Cihazi dis mekanlarda kullanmayin.

o Uriinii asla sicak ya da calisir haldeyken tasimayin.

o Cihazi kullanilmadigi zamanlarda asla prize takmayin.

o Agirt isinmasini dnlemek amaciyla cihazi kdseye yerlestirmeyin veya duvara yaslamayin.

o Cihazinizi asla hassas bir yiizeye (6r. cam masa, masa drtiist, cilal mobilya vb.) veya musamba
gibi bir yiizeye koymayin.
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e Cihazi kaygan ya da sicak yizeylerin tzerine veya yakinina koymayin. Ayrica kablonun bir isi
kaynaginin (6r. set Ustl ocak, gazl ocak) zerine sarkmasini 6nleyin

e Cihazi asla duvara sabitlenmis bir mobilyanin alting, rafa ya da panjur, jaluzi veya perde gibi
yanict malzemelerin yakinina koymayin.

o Pisirme yiizeyinin (yapismaz kaplama) zarar gérmesini dnlemek icin asla bulasik teli veya ovma
tozu kullanmayin.

o Cihazi tutma kolundan veya metal tellerinden tutarak tasimayin.

o Cihazi bosken asla kullanmayin.

« Sicak pisirme kaliplarini suya veya hassas bir yiizey tzerine koymayin.

o Kaplamanin ve silikonun yapismazlik 6zelligini korumak icin cihazin bosken isinmasini dnleyin.

o Pisirme kaliplarinin sicakken asla tutulmamasi gerekir.

o Torbada veya kagida sarili sekilde ("en papillote”) yemek pisirmeyin.

e Cihazinizin zarar gérmesini onlemek igin tizerindeki yiyeceklere asla alkol ekleyip yakmayin
(flambé).

o Pisirme kaliplari ile pisirilen yiyeceklerin veya pisirme kaliplari ile parcalarin arasina asla
aliminyum folyo ya da baska bir nesne koymayin.

« Dogrudan pisirme kaliplarinin tizerinde yiyecek kesmeyin.

o Reflektor ve pisirme kalibi icinde olmadan cihazi 1sitmayin.

e "Cihaz agik" konumundayken asla cihazi isitmayin veya icinde yiyecek pisirmeyin.

o Silikonun yapismazlik 6zelligini korumak icin bulasik makinesinde yikamamanizi éneririz.

e Cihazinizin dogru sekilde calismasini saglamak icin kaliplan doldururken belirtilen oranlari
asmayin.

« Silikon kaliplara sivi yag, tereyadi veya i yagi stirmeyin.

Tavsiyeler/Bilgiler

* Bu cihaz, givenliginiz dikkate alinarak ilgili standartlar ve diizenlemelere (disiik gerilimli
cihazlarla ilgili direktifler, elektromanyetik uyumluluk, besinlerle temas halinde bulunan
malzemeler, cevreye duyarlilik vb.) uygun olarak Gretilmistir.

« Sadece evde kullanim icin tasarlanmis olan bu cihazi sectiginiz icin tesekkir ederiz.

o Sirketimiz tiketicinin ¢ikarlarina uygun sekilde, herhangi bir zamanda iriinlerinin ozelliklerini
veya bilesenlerini degistirme hakkini sakl tutar.

o Cihaz ilk kez kullanilirken, kullanimin ilk dakikalarinda hafif bir koku ve/veya duman cikabilir.

. X logolu parcalar ile temas eden kati veya sivi yiyecekler tiketilmemelidir.

o Pisirme kaliplarini temizlemek icin bir stinger, biraz sicak su ve bulasik deterjani kullanin.

o Govde yikanmamalidir. Cok kirliyse tamamen sogumasini bekleyin ve kuru bir bezle ovalayin.

evre

Cevrenin korumasina katkida bulunun!
® Cihaziniz bircok geri kazanilabilir veya geri doniistiriilebilir malzeme icerir.
2 Islenmeleri icin toplama noktasina birakin.
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Kapak

Kontrol paneli

Cihaz govdesi

Yapismaz alliminyum kap

Silikon PROflex 6'li muffin kalibi

Silikon PROflex 6'Ii mini kek kalibi

Bazi PROflex kaliplar ve cikolata eritme islemi igin destek 1zgaras
Glic kablosu

Siyah reflektor



Kaliplarin Kullanimi

Cihazinizin dogru sekilde calismasini saglamak icin kaliplari doldururken belirtilen oranlari
asmayin.

Silikon PROflex Kalip

Cake Factory yalnizca Tefal PROflex serisindeki, 30 x 21 cm boyutunda kaliplarla uyumludur.

Kalibin iine dokin ~ Aliminyum kabi  Siyah reflektériin -~ Izgarayi reflektorin ~ Kalibi yerlestirin Kapatin
cikarin yerine dogru sekilde  Gizerine yerlestirin*
oturdugundan ve
cihazin alt kismina
takili oldugundan
emin olun

* Canelé pisirmek ya da 4,5 cm'den uzun herhangi bir kalip kullanmak icin PROflex kalibi, destek 1zgarasi
olmadan Cake Factory'ye dogrudan yerlestirin.

Yapismaz aliiminyum kap

Kabr yaglayin Kabi doldurun Izgarayi ¢ikarin Siyah reflektoriin Kabr yerlestirin Kapatin
yerine dogru sekilde
oturdugundan ve
cihazin alt kismina
takili oldugundan

emin olun
Cikolata eritme
Cikolatayr Izgarayi gikarin Kapatin Cikolatay uygun bir Izgarayi reflektorin Kapatin
altiminyum kaliba kaba koyun tizerine yerlestirin
koyun

Cikolata eritmek icin Cake Factory yapismaz aliiminyum kalibi veya PROflex silikon ¢ikolata eritme
kalbini (varsa) kullanin.
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Uriin Sunumu

2 B

Automa — ——Manual —

Acma/Kapatma digmesi
Geri digmesi

Eksi diigmesi (-)

Arti diigmesi (+)

Hazirhik

1. Cihazin i¢ ve dis kisimlarindaki tiim ambalajlar, etiketleri ve cesitli aksesuarlari cikarin.
2. IIk kullanimdan 6nce 3 farkh kalibi biraz sicak su ve bulasik deterjani kullanarak iyice
temizleyin, dikkatlice durulayin ve kurutun.

Kurulum ve Baglanti

Cihaz calistirma iglemi tiim programlar icin gegerlidir

OK/Start diigmesi
Kontrol paneli
Otomatik programlar
Manuel program

DDWN =
coNOoOYUT

1. Cihazinizi prize takin.

3. Ardindan Acma/Kapatma
digmesine  basmadan  dnce
birkac saniye bekleyin. Ik
program yanip sonerek "Program
Secimi” modunu belirtir.
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Programlarin Sunumu

Hangi pisirme modunun kullanilacagindan emin degilseniz liitfen 40. sayfadaki Pisirme
Kilavuzuna bakin.

1 2 3 4 5 6

@, o

Automati — ——Manual —

5 Otomatik Program:

1 Dilimlenen kekler programi 4 Beze programi
2 Tekli kekler programi 5  Cikolata eritme programi
3 Akiskan kek programi 6  Manuel program

Pisirme Ipucu: Her tarif tiiriine uygun bir program vardir. Segilen programa bagl olarak
varsayilan bir pisirme siiresi gsterilir. Program basina birkag tarif bulunur. Bu nedenle segilen
tarife gore siireyi ayarlamaniz gerekebilir (her tarif icin onerilen siireler listesine bakin). On 1sitma
gerekmez ve program baslatildiginda, cihaz kapatildiktan ve baslat diigmesine basildiktan sonra
pisirme islemi baslar.

Dikkat: En iyi sonuclari elde etmek icin tarife uymak ve oranlari korumak 6nemlidir.
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A. Pisirme Programini Se¢me

178

Hazirladiginiz karisim kaliba
dokildikten ve kapak kapatildiktan
sonra:

1. - ve + digmelerini kullanarak
pisirme  programlari  arasinda
gezinin.

2. Segilen piktogram yanip soner.

3. Onaylamak icin OK diigmesine
basin.



B. Otomatik Program Kullanma

1. Pisirme programi  secildikten
sonra ilgili gosterge lambasi sabit
sekilde yanar.

2. Varsayllan pisirme slresi yanip
soner.

3. Gerekirse sireyi degistirmek icin
+ve — digmelerine basin.

4. Kapagdin kapali oldugundan emin
olun. Onaylamak ve pisirmeyi
baslatmak icin Start diigmesine
basin.  Stire ekraninin  yanip
sonmesi durur.

5. Pisirme islemi baslar. Ekranin
solundaki grafik,  pisirme
dongustniin  devam  ettigini
ve cihazin isitiimakta oldugu
gosterir. Stre, dakikalik olarak
ve son dakikaya gelindiginde
saniyelik olarak geri sayilir.

Not: Cihaz her kullanildiginda
goriintilenen sire, varsayilan olarak
kullanilan énceki stireye ayarlanir.
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C. Manuel Programi Kullanma

180

1. Pisirme programi  segildikten
sonra ilgili gosterge lambasi sabit
sekilde yanar.

2. Varsayilan sicaklik yanip séner.
3. Gerekirse sicakhdr dedistirmek
iin + ve — diigmelerine basin.

4. Onaylamak icin OK diigmesine
basin.

5. Onceden belilenmis pisirme
suresi yanip soner.

6. Gerekirse siireyi degistirmek icin
+ve — digmelerine basin.

7. Onaylamak ve pisirme islemini
baslatmak icin Start diigmesine
basin.  Sire ekraninin  yanip
sonmesi durur.

8. Pisirme islemi baslar. Ekranin
solundaki grafik,  pisirme
dongiistinin ~ devam  ettigini
ve cihazin isitiimakta oldugu
gosterir. Stre, dakikalik olarak
ve son dakikaya gelindiginde
saniyelik olarak geri sayilir.

Not: Cihaz her kullanildiginda
gorlntiilenen  sire ve  sicaklik,
varsayilan olarak kullanilan  6nceki
sireye ve sicakiga ayarlanir.



D. Proqram Sonu (Otomatik veya Manuel)

1 2 3

1. Siire 000 olur ve cihaz pisirmenin tamamlandigini belirtmek icin bip sesi cikarir.

2. Sesi durdurmak icin OK diigmesine bir kez basin. Ekranda 000 yanip soner.

3. Sicak yemekleri veya kaliplart tasirken yaniklar 6nlemek icin el korumasi (firin eldiveni)
kullanilmasi gerekir.

Dikkat: Pisirme isleminin devam etmemesi iin cihazi agmaniz ve kekleri hizli bir sekilde cikarmaniz
onemlidir.

E. Pisirme Dongqisiinii Uzatma (otomatik veya Manuel

1. Programin  sonunda kekin az
pismesi durumunda dogrudan +
ve - diigmelerine basarak pisirme
suresini - artirmak  mimkandr.
Kapag tekrar kapatin.

2. Ek sireyi girdikten sonra
pisirmeye devam etmek icin Start
dugmesine basin.

3. Siire ekraninin yanip sonmesi
durur ve dakika bazinda geri

Q sayim baslar. Pisirme dev%m

Automati eder. Ekranin solundaki grafik,
pisirme  déngusiniin  devam
ettigini ve cihazin 1sitimakta
oldugu gosterir.
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F. Ayni Programi Yeniden Baslatma

Otomatik ve Manuel

1. Bip sesini durdurduktan sonra sireyi gériintiilemek icin
OK diigmesine ikinci kez basin. Kullanilan son pisirme
stiresi gortintilenir ve yanip soner.

2. Programi baslatmak icin OK diigmesine basin.

G. Farkh Bir Programla Yeniden Baslatma
Otomatik Programdan Sonra

1. Bip sesini durdurduktan sonra program secim ekranina
donmek icin Geri digmesine basin.
2. Program secmek icin litfen Bolim A'ya bakin.

1. Bip sesini durdurduktan sonra program secim ekranina
donmek icin Geri diigmesine basin.
2. Programi baslatmak icin litfen Bolim C'ye bakin.
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Calisma Sirasinda Siireyi ve Programi Degistirme

Dikkat: Pisirme islemi sirasinda siire degistirildiginde sonucun iyi olacagi garanti edilemez.

Programin tamaminin yeniden baslatiimasi tercih edilir.

Yalnizca gegen pisirme stresi 2 dakikadan azsa kullanilabilir

1.

Sire secim ekranina  donmek
icin -~ Geri  diigmesine  basin.
Gorlintiilenen siire yanip soner.
Gerekirse  program  se¢im
ekranina dénmek icin ikinci kez
Geri diigmesine basin.

Tekrar program secmek ve/veya
sureyi degistirmek icin + ve -
digmelerine basin.

Pisirmeyi yeniden baslatmak icin
Start diigmesine basarak secimi
onaylayin.

Dikkat: Gegen siire 2 dakikadan azsa + ve - diigmeleri kullanilamaz.
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Yalnizca gecen pisirme slresi 2 dakikadan fazlaysa
kullanilabilir

Stireyi degistirme olanag.

] 1. Pisirmenin ilk iki dakikasindan
sonra Geri digmesi kullanilamaz.
Streyi degistirmek icin dogrudan
+ veya - digmesine basin. Siire
yanip soner.

2. Yeni degeri onaylamak icin OK
digmesine basin.

3. Siire degistirilir, ekranin yanip
sonmesi durur ve pisirme islemi
devam eder.

o

Automati

(3

& (I min

3

Dikkat: 5 saniye icinde onay verilmezse program degistirilmeden orijinal siireye dondilir.
Pisirmenin ilk iki dakikasindan sonra Geri digmesi kullanilamaz.
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Bakim ve Temizlik

1. Cihazi  kapatmak icin  ACMA/
KAPATMA diigmesine basin.

2. Cihazi fisten cekin.

3. Cake Factory'yi en az 2 saat
sogumaya birakin.

4. Pisirme aksesuarlari bulasik
makinesinde  yikanabilir.  Silikon
kaliplant ~ bulasik ~ makinesinde
yikamaniz onerilmez. Cihaz ve giic
kablosu asla bulagik makinesine
koyulmamali  veya su altinda
tutulmamalidir.  Kaliplari  sicak su
ve bir miktar bulasik deterjaniyla
yikayin ve ardindan tiim kalintilari
temizlemek icin iyice durulayin.

5. lyice kurulayin. Yapismaz kalibi
temizlemek icin metal bulasik teli,
celik yini veya asindinici temizlik
Grtinleri kullanmayin. Yalnizca naylon
veya metal olmayan temizleme
siingerleri kullanin. Kapag
temizlemek icin sicak suya batinlmis
bir siinger kullanin ve yumusak, kuru
bir bezle kurulayin. Cihazi suya veya
baska bir siviya asla daldirmayin.

6. Saklamadan once mutlaka cihazin
temiz ve kuru oldugundan emin olun.

7. Kullanim sirasinda  cihazin  sicak
yerlerine  dokunmayin.  Liitfen
ellerinizi  ve  yizinlizii cihazin
arkasindan ¢ikan  buhardan uzak
tutun.

8. Cihazi tabanindan  veya  gii¢
kablosundan  tagimayin ya da
asmayin. Cihazi tasirken dikkatli olun.

9. Cihazin dis kismini dizenli olarak
temizleyin.

Kullanimdan sonra renk degisikligi
olabilir. Bu durum normaldir ve

Dikkat: Tam onanmlar yetkili servis merkezi  yiyecekleri pisirmek icin gereken

tarafindan yapiimalidir. sicakliklarla ilgilidir. ~ Sararmalar

saghga zarar vermez ve cihazin
calisma &zelliklerini degistirmez.
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Pisirme Kilavuzu

Pisirme siireleri yalnizca bilgi amaghdir.

Tlgili Programlar Tarif Siire Aksesuar
Pandispanya 25 dk
1. Dilimlenen kekler -
Yogurtlu kek 35dk
Yaban mersinli muffin 34 dk -
2. Tekli kekler
Cupcake 35dk -
@ 3. Akiskan kekler Cikolata 17 dk -
4, Beze Isvicre bezesi 105 dk -
B (itld cikolat odk
eyaz veya siitlii cikolata ok -
Bitter cikol Tk ’
itter cikolata 1 dk
o
=1 5. Cikolata erit
D Gkolata eritme Yapismaz aliminyum kalip
Cikolata+tereyagi 8dk

Tam tarifleri uygulamamizda bulabilirsiniz.
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Miikemmel sonuclar elde etmek icin sorun

giderme

Ornekler

ipuclan

Onerilen malzeme agirligina oranla cok fazla
tereyagi varsa akiskan kekler az piser.
Onerilen malzeme agirligina oranla cok fazla
un varsa akiskan kekler fazla piser.

Malzeme miktarlarina dikkatli bir sekilde uyun.

Pisirme isleminin sonundaki sesli sinyalden
sonra Cake Factory'nin iginde birakilan
akiskan kekler veya kekler fazla piser.

Pisirme isleminin sonunda kaliby, kilavuzda dnerilen sekilde
dikkatlice ¢ikarin.

Akiskan kekin hamuru sadece karistirimak
yerine ¢irpildiysa akiskan kekler fazla piser.

Tarifte 6nerilen islemleri dikkatli bir sekilde uygulayin.

Malzemeler sirasina dikkat edilmeden
karistinldiysa muffin'ler parcalanir.

Tarifteki malzemeleri kanistinrken adimlarin sirasina dikkatli
bir sekilde uyun.

Keklerimin tadi ve dokusu yeterince iyi degil.

En iyi sonuclari elde etmek icin malzemelerin iyi kalitede
oldugundan ve son kullanma tarihlerinin gegmemis
oldugundan emin olun.

Akiskan kekin meyve piresinden olusan i¢
kismi, pisirilmeden énce 4 saat buzlukta
tutulmazsa kirmizi meyve preli akiskan kekin
alt kismi az piger.

Tarifte 6nerilen malzeme hazirlama stirelerine dikkatli bir
sekilde uyun.
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Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun

Coziim

Er00 veya Er003

Cihaz anzas:
Cihazin fisini prizden ¢ekin ve misteri hizmetlerinize ya da
onarim merkezine basvurun.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Cihazin fisini prizden gekin ve birkag dakika bekleyin.
Ardindan cihazinizi tekrar prize takin ve agin.

Sorun devam ederse miisteri hizmetlerinize ya da onarim
merkezine bagvurun.

Gorlintlenen siire yanip soniyor

Goriintiilenen siire dogruysa onaylamak igin OK diigmesine
basin.

Goriintiilenen sicaklik yanip séniiyor

Goruntilenen sicaklik dogruysa onaylamak icin OK
diigmesine basin.

Vurgulanan program yanip séniiyor

Gorintilenen program dogruysa onaylamak icin OK
diigmesine basin.

Cihaz diizgiin sekilde kapanmiyor

Cihazi agip destek izgarasinin yapismaz pisirme kalibinin
altinda birakilmadigindan emin olun.

4,5 cm’den daha uzun bir silikon kalip kullanip
kullanmadiginizi kontrol edin. Bdyle bir kalip kullaniyorsaniz
destek 1zgarasini gikarin.

Kullanilan kalip bu cihaz icin uygun degildir: Bu cihazin
kullanim kosullarina uygun bir kalip kullanin.

Stire 000 oldu ancak pisirme seviyesi yetersiz

Pisirme isleminin sonunda, OK diigmesine bir kez basarak
bip sesini durdurduktan sonra cihazin kapagini tekrar
kapatin. - ve + diigmelerini kullanarak biraz stire ekleyin ve
ardindan OK diigmesine basarak onaylayin.

Pisirme siiresi pisirme sirasinda
degistirildikten sonra stire otomatik olarak ilk
siireye doner

Stireyi degistirdikten sonra onaylamak icin OK diigmesine
basin.

Bir pisirme programi baslatildiktan sonra
pisirme stresinin degistirilmesi mimkiin
degildir

- ve + diigmelerini kullanarak siireyi degistirmek igin
programi baslattiktan sonra 2 dakika gegmesini bekleyin.
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Ohutusjuhised
OLULISED ETTEVAATUSABINOUD

Toote kasutamine, hooldus ja paigaldamine: enda
ohutuse tagamiseks lugege ldbi kasutusjuhendi koik
jaotised ja tehke endale selgeks vastavad siimbolid.
Kéesolev seade on ette ndhtud ainult kodukasutuseks
siseruumides. Arilise kasutamise, ebadige kasutamise voi
kasutusjuhendi nduete eiramise korral ei vastuta tootja
ja garantii kaotab kehtivuse. Seadet ei tohi kasutada
valistingimustes. Kaesolev seade on ette ndhtud ainult
kodukasutuseks. Seade pole ette ndhtud kasutamiseks ja
garantii ei kehti jargmistes rakendustes:

- tootajate  koogid  kaupluses, kontoris voi  muus

to6keskkonnas;
- talumajad;
— kasutamine klientide poolt hotellides, motellides ja
muudes majutuskeskkondades;

— kodumajutuse keskkonnad.
Eemaldage seadme seest ja vdljast kdik pakkematerjal,
kleebised ja eri lisatarvikud.
Kdesolev seade ei ole mdeldud kasutamiseks sellistele
isikutele (sh lastele), kelle fiidsilised, sensoorsed voi vaimsed
voimed on vdhenenud voi kellel puuduvad vastavad
kogemused ja teadmised, vdlja arvatud juhul, kui neid
valvab voi juhendab seadme kasutamisel nende ohutuse
eest vastutav tdaiskasvanu.
Lastel ei tohi lubada seadmega mdngida ega kasutada

seda manguasjana.
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Arge jatke to6tavat seadet jarelevalveta.

A\Tootava seadme ligipadsetavate pindade temperatuur
voib olla kdrge.

Arge katsuge seadme kuumasid pindasid.

Seda seadet ei tohi kasutada vdlise taimeri voi eraldiseisva
kaugjuhtimissusteemiga.

Enne kasutamist kerige toitejuhe tdielikult lahti.

Kui toitejuhe on saanud kahju, tuleb see lasta ohu
ennetamiseksvahetadavaljatootjal,temahooldusesinduses
voi muul sarnasel padeval isikul.
Argekasutagepikendusjuhet.Omalvastutusel voitekasutada
pikendusjuhet, mis on heas korras, millel on maandatud
pistikupesa ja mis vastab seadme voimsustarbele. Votke
vajalikud ettevaatusabindud juhtme taha komistamise
ennetamiseks.

Uhendage seade alati maandatud pistikupessa.

Veenduge, et vorgupinge vastab seadme andmesildil
ndidatud pingele.

Arge kunagi pange seadet Vi selle toitejuhet vette voi
monda muusse vedelikku.

Seda seadet tohivad kasutada 8-aastased ja vanemad
lapsed ja isikud, kelle fuusilised, sensoorsed vdi vaimsed
voimed on vdhenenud voi kellel puuduvad vastavad
kogemused ja teadmised, kui neid valvatakse voi kui neid on
opetatud seadet ohutult kasutama ja nad tunnevad sellega
seotud ohtusid.

Kasutajapoolset puhastamist ja hooldust tohivad teha 8
aastased voi vanemad lapsed ja ainult jarelevalve all.
Hoidke seadet ja juhet alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

e Kui moni seadme osa ldheb polema, siis drge kasutag1e91



kustutamiseks vett. Eemaldage seade vooluvorgust ja
summutage leegid niiske lapiga.

» HOIATUS! Seadet ei tohi kuumutada ega eelkuumutada,
kui kiipsetusvormid pole sisse pandud.

o oo .

Tehke jargmist

o Lugege see kasutusjuhend tdhelepanelikult Idbi ja hoidke see kdepdrast. Juhised kehtivad
koikidele selle seadme eri mudelitele olenevalt kaasas olevatest lisatarvikutest.

o Kui on juhtunud 6nnetus, hoidke pdletuskohta kohe voolava kiilma vee all ja vajaduse korral
pdorduge arsti poole.

o Olenemata sellest, kas kasutate pikendusjuhet voi mitte, paigutage toitejuhe hoolikalt nii, et
see ei jadks todaladele ette.

o Kiipsetussuits voib olla ohtlik vaga tundlike hingamiselunditega loomadele, nditeks lindudele.
Soovitame linnuomanikel hoida linde kiipsetamisalast eemal.

« Hoidke seadet alati lastele kdttesaamatus kohas.

o Enne esmakordset kasutust peske alumiiniumist kiipsetusvorm, valage sellesse veidi kiipsetusoli
ja puhkige pehme lapiga.

o Enne esmakordset kasutust peske silikoonist kiipsetusvormid ja pthkige kuivaks pehme lapiga.

o Pdrast kasutamist kontrollige, et kiipsetusvormid oleks korralikult puhastatud.

o Kiipsetusvormide kahjustamise ennetamiseks kasutage neid ainult seadmes, mille jaoks need
on ette ndhtud (nt drge pange neid ahju, gaasipliidile vai pliidirauale).

o Veenduge, et kiipsetusvormid oleks stabiilselt ja korralikult paigutatud seadme korpusesse.
Kasutage ainult volitatud teeninduskeskuse tarnitud voi sealt hangitud kiipsetusvorme.

o Kiipsetusvormi pinnakatte kaitsmiseks kasutage ainult plastikust voi puidust spaatleid.

o Kasutage ainult seadme komplekti kuuluvaid véi volitatud teeninduskeskusest ostetud
lisatarvikuid. Arge kasutage neid muude seadmetega.

o Kasutage ainult seadmega thilduvaid Tefal PROflex ja Tefal Crispy Bake kiipsetusvorme.

o Kui kiipsetamine on 6ppenud, kasutage vormi eemaldamiseks pajakindaid.

« Sokolaadi sulatamiseks kasutage koogivabriku mittenakkuva kattega alumiiniumvormi véi
PROflex Sokolaadisulatamisvormi (kui see kuulub komplekti).

Arge tehke jargmist

« Arge kasutage seadet vdlistingimustes.

« Arge kunagi transportige seadet, kui see on kuum vdi kui see tootab.

o Arge jiitke seadet vooluvdrku iihendatuks, kui te seda ei kasuta.

o Seadme ilekuumenemise vdltimiseks drge pange seda nurka véi vastu seina.

o Arge kunagi asetage seadet vahetult kergestipurunevale pinnale (nt klaasist lauale, laudlinale,
lakitud moablile jne) voi plastikust laudlinale.

o Arge asetage seadet libedate véi kuumade pindade peale véi Iihedale ega jiitke juhet
kuumaallika kohale (nt pliit, gaasipliit jne).

« Arge asetage seadet seinale kinnitatud mééblieseme vdi riiuli alla vai kergestisiittiva materjali
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ldhedale, nt rulood, kardinad voi eesriided.

o Kiipsetuspinna (mittenakkuva pinnakatte) kahjustuste ennetamiseks drge kunagi kasutage
kidirimissvammi voi kiitrimispulbrit.

. Arge kandke seadet kdepidemest vdi metalltraatidest.

» Arge laske seadmel tiihjalt tdotada.

o Arge pange kuumi kiipsetusvorme vee alla vdi kergestipurunevale pinnale.

o Pinnakatte mittenakkuvate omaduste ja silikooni omaduste sdilitamiseks drge kuumutage
tlihja seadet.

o Kuumi kiipsetusvorme ei tohi palja kdega katsuda.

o Arge kiipsetage toitu kottides vai pakendis (,en papillote”).

« Seadme kahjustamise vdltimiseks drge kunagi flambeerige selles toitu.

o Arge kunagi pange alumiiniumfooliumi véi muid esemeid kiipsetusvormide ja kiipsetatava
toidu voi kiipsetusvormide ja kuumutuselementide vahele.

o Arge Idigake toitu vahetult kilpsetusvormide peal.

o Arge kuumutage seadet, kui selles pole reflektorit ja kiipsetusvormi.

o Arge kunagi kuumutage véi kiipsetage nii, et seade on avatud asendis.

o Silikooni  mittenakkuvate omaduste sdilitamiseks soovitame seda mitte pesta
ndudepesumasinas.

« Et seade toGtaks digesti, drge lletage vorme tdites ettendhtud portsjoneid.

o Arge madirige silikoonvorme dli, vai ega rasvaga.

Soovitused/teave

o Teie ohutuse tagamiseks vastab seade kehtivatele standarditele ja eeskirjadele
(madalpingeseadmeid, elektromagnetilist Ghilduvust, toiduga kokkupuutuvaid materjale,
keskkonda jms puudutavad direktiivid).

o Suur tanu, et valisite selle seadme, mis on ette ndhtud ainult kodukasutuseks.

» Meie ettevote jatab endale diguse muuta tarbija huvides iga aeg ettevdtte toodete omadusi
ja osasid.

 Seadme esmakordsel kasutusel vaib sellest tulla esimese paari minuti jooksul veidi 16hna ja/
Vi suitsu.

o Tahkeid voi vedelaid toiduaineid, mis puutuvad kokku siimboliga X mdrgistatud osadega, ei
tohi enam tarbida.

o Kasutage kiipsetusvormide puhastamiseks nuustikut, kuuma vett ja veidi ndudepesuvahendit.

o Kuumutuselemente ei tohi pesta. Kui need on vaga mddrdunud, laske neil jahtuda ja pihkige
kuiva lapiga.

Keskkond

Kaitske keskkonda!
® See seade sisaldab taaskasutatavaid vdi ringlussevbetavaid materjale.
< Viige see té6tlemiseks vastavasse kogumispunkti.
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Kirjeldus

1 Kaas

2 Juhtpaneel

3 Seadme korpus

4 Mittenakkuva kattega alumiiniumist vorm

5  Silikoonist PROflex 6-kohaline muffinivorm

6  Silikoonist PROflex 6-kohaline minikoogivorm

7  Kipsetusrest teatud PROflex vormide jaoks ja Sokolaadi sulatamiseks
8 Toitejuhe

9  Must reflektor

*10 Silikoonist PROflex 3okolaadisulatamisvorm (olenevalt mudelist)
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Vormide kasutamine

Et seade to6taks digesti, drge iletage vorme tdites ettendhtud portsjoneid.

Silikoonist PROflex vorm
Koogivabrik Gihildub ainult Tefal PROflex sarja vormidega, mddtmed 30 x 21 cm.

-

Valage vormi Eemaldage Veenduge, et must  Asetage reflektorile ~ Asetage vorm sisse Sulgege
alumiiniumist vorm  reflektor oleks rest*
digesti paigaldatud
jakinnitatud

seadme pohja.

* Cannelé koogikeste kiipsetamiseks voi tile 4,5 cm kdrguse vormi kasutamiseks asetage PROflex vorm otse

koogivabrikusse ilma restita.

Mittenakkuva kattega alumiiniumist vorm
Madrige vorm Taitke vorm Eemaldagerest  Veenduge, et must  Pange vorm sisse Sulgege

reflektor oleks

digesti paigaldatud
jakinnitatud
seadme pohja.

Sokolaadi sulatamine

Asetage Sokolaad ~ Eemaldage rest Sulgege Pange Sokolaad  Asetage reflektorile Sulgege
alumiiniumist sobivasse rest
vormi mahutisse

Sokolaadi sulatamiseks kasutage koogivabriku mittenakkuva kattega alumiiniumvormi vdi
silikoonist PROflex Sokolaadisulatamisvormi (kui see kuulub komplekti).
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Toote joonis

2 B

Automa — ——Manual —

1  Toitenupp 5 Nupp OK/ Start

2 Tagasilikumise nupp 6  Juhtpaneel

3 Miinusnupp (-) 7 Automaatprogrammid
4 Plussnupp (+) 8  Kasitsi valitav programm
Ettevalmistamine

1. Eemaldage seadme seest ja vdljast kdik pakkematerjal, kleebised ja eri lisatarvikud.
2. Enne esmakordset kasutust puhastage 3 eri vormi pohjalikult kuuma vee ja natukese
ndudepesuvahendiga, loputage ettevaatlikult ja kuivatage.

Paigaldamine ja iihendamine

Seadme kdivitamine on kdikide programmide puhul sama

. Uhendage seade vooluvérku.

. Oodake paar sekundit ja seejdrel
vajutage toitenuppu. Esimene
programm hakkab vilkuma, mis
téhistab  programmi  valimise
reziimi.
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Programmide kirjeldus

Kui te pole kindel, millist kiipsetusreziimi kasutada, lugege kiipsetamisjuhiseid, lk 40.

1 2 3 4 5 6

m » & 0o

—_— — —— Manual —
ﬁ CF OK
©®E ( Emmm D) (=

5 automaatprogrammi

1 Suurte kookide programm 4 Beseeprogramm
2 Uksikute véikeste kookide programm 5  Sokolaadi sulatamise programm
3 Laavakoogi programm 6  Kasitsi valitav programm

Kiipsetamissoovitus: iga retsepti ttitibi jaoks on sobiv programm. Olenevalt valitud
programmist ndidatakse eelseadistatud kiipsetusaega. Igas programmis on mitu retsepti.
Seet6ttu voib olla vajalik requleerida aega vastavalt valitud retseptile (vt iga retsepti jaoks
soovitatud kiipsetusaegade loendit). Eelkuumutamine pole vajalik ja kiipsetamine algab, kui
programm on kdivitatud, seade on suletud ja on vajutatud nuppu ,Start”.

Ettevaatust! Parimate tulemuste saamiseks jérgige retsepti ja pidage kinni portsjonitest.
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A. Kiipsetusprogrammi valimine

Kui tainas on valatud vormi ja kaas
on suletud, tehke jargmist.

1. Valige kiipsetusprogramm
nuppudega - ja +.

2. Valitud siimbol hakkab vilkuma.

3. Kinnitamiseks vajutage nuppu
oK.
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B. Automaatprogrammi kasutamine

1. Kui  kipsetusprogramm  on
valitud, jaab vastav mdrgutuli
pusivalt pélema.

2. Eelseadistatud kiipsetusaeg
hakkab vilkuma.

3. Soovi korral kasutage aja
muutmiseks nuppe + ja —.

4. Veenduge, et kaas oleks suletud.
Kinnitamiseks ja kiipsetamise
alustamiseks vajutage nuppu
LStart”. Ajandidik  16petab
vilkumise.

5. Kipsetamine algab.  Graafik
ndidiku vasakus servas nditab,
et kiipsetustsiikkel on kdimas ja
et seade kuumeneb. Aeg loeb
alla minuteid ja viimase minuti
jooksul sekundeid.

Mdrkus. Igal jargneval seadme
kasutamise korral kuvab ndidikul
vaikimisi viimati kasutatud aeg.
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C. Kasitsi valitud programmi kasutamine

200

1. Kui  kiipsetusprogramm  on
valitud, jaab vastav mdrgutuli
pusivalt pdlema.

2. Eelseadistatud temperatuur
hakkab vilkuma.

3. Soovi korral kasutage
temperatuuri muutmiseks nuppe
+ja-.

4. Kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

5. Eelseadistatud kiipsetusaeg
hakkab vilkuma.

6. Soovi korral kasutage aja
muutmiseks nuppe + ja -

7. Kinnitamiseks ja kiipsetamise
alustamiseks vajutage nuppu
JStart”. Ajandidik  16petab
vilkumise.

8. Kipsetamine algab. Graafik
ndidiku vasakus servas nditab,
et kiipsetustsiikkel on kdimas ja
et seade kuumeneb. Aeg loeb
alla minuteid ja viimase minuti
jooksul sekundeid.

Markus. Igal jargneval seadme
kasutamise korral kuvab ndidikul
vaikimisi viimati kasutatud aeg ja
temperatuur.



D. Proqrammi |6Ep (automaatne voi kdsitsi valitud)

1 2 3

1. Kui kiipsetamine on [6ppenud nditab ajandidik 000 ja seade piiksub.
2. Vajutage helisignaali peatamiseks korraks nuppu OK, ndidikul vilgub ndit 000.
3. Kuumade néude voi vormide kdsitsemisel tuleb péletuste valtimiseks kaitsta kdsi (pajakindad).

Ettevaatust! Avage seade ja eemaldage koogid kohe, et need enam edasi ei kiipseks.

E. Kiipsetustsiikli pikendamine (automaatne véi ksitsi
valitud)

1. Kui programmi Iopus ei ole
kook veel I6puni kiipsenud,
saate pikendada kiipsetusaega
nuppudega + voi —. Sulgege kaas

uuesti.
2. Kui lisaaeg on sisestatud,
vajutage kiipsetamise

jétkamiseks nuppu ,Start”.

3. Ajandidik I6petab vilkumise ja
minutite mahalugemine algab
Kiipsetamine  jdtkub.  Graafik
ndidiku vasakus servas nditab, et
kiipsetustsiikkel on kdimas ja et
seade kuumeneb.
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F. Sama programmi taaskdivitamine

Automaatne ja kdsitsi valimine

. Kui olete helisignaali vdlja lilitanud, vajutage nuppu

OK teist korda, et kuvada aeg. Viimati kasutatud
kiipsetusaeg kuvab ja vilgub.

. Programmi kdivitamiseks vajutage nuppu OK.

G. Muu programmi taaskdivitamine

Pdrast automaatprogrammi

202

. Kui olete helisignaali vdlja lilitanud, vajutage

programmi valimise kuvale naasmiseks tagasiliikumise
nuppu.

. Lugege osast A, kuidas programm valida.

. Kui olete helisignaali vdlja lilitanud, vajutage

programmi valimise kuvale naasmiseks tagasiliikumise
nuppu.

. Lugege osast C, kuidas programm kdivitada.



Aja ja kdimasoleva programmi muutmine

Ettevaatust! Kui aega muudetakse kiipsetamise ajal, ei ole tulemused enam tagatud. Soovitatav

on tdisprogramm uuesti kdivitada.

Voimalik ainult siis, kui moddunud kiipsetusaeg on < 2 min

Ettevaatust! Nupud + ja - on inaktiivsed, kui aeg on < 2 min.

1.

Vajutage aja valimise kuvale
naasmiseks tagasilikumise
nuppu. Kuvatav aeg vilgub.
Vajaduse  korral  vajutage
programmi  valimise  kuvale
naasmiseks tagasilikumise
nuppu teist korda.

Kasutage ~ uue  programmi
valimiseks voi aja muutmiseks

nuppe + ja-.
Kinnitamiseks ja kiipsetamise
taasalustamiseks vajutage

nuppu ,Start”.
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Voimalik ainult siis, kui moddunud kiipsetusaeg on > 2 min

Aega on voimalik muuta.

1. Kui kiipsetamise algusest on
moodas rohkem kui kaks minutit,
ei ole tagasilikumise nupp
enam aktiivne. Vajutage aja
muutmiseks nuppu + voi —. Aeg
hakkab vilkuma.

2. Vajutage uue vadrtuse
kinnitamiseks nuppu OK.

3. Aegon muudetud, ndidik [5petab
vilkumise ja kiipsetamine jdtkub.

Automati

(3
& (I min

3

Ettevaatust! Kui valikut ei kinnitata 5 sekundi jooksul, Idheb aeg tagasi esialgsele ajale ilma
programmi muutmata.

Tagasilikumise nupp ei ole enam aktiivne, kui kiipsetamise algusest on méddas rohkem kui kaks
minutit.
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Hooldus ja puhastamine

1. Vajutage seadme vdljaliilitamiseks
toitenuppu.

2. Uhendage seade vooluvdrgust lahti.

3. Laske koogivabrikul vahemalt 2 tundi
jahtuda.

4. Kipsetustarvikuid ~ voib  pesta
ndoudepesumasinas.  Silikoonvorme
pole soovitatav ndudepesumasinas
pesta. Seadet ja selle toitejuhet
ei tohi mitte mingil juhul panna
ndudepesumasinasse voi vee alla.
Peske vorme kuuma vee ja natukese

ndudepesuvahendiga, seejdrel
loputage pdhjalikult, et eemaldada
koik jadagid.

5. Kuivatage korralikult. ~ Arge
kasutage  mittenakkuva  kattega
vormi  puhastamiseks  metallist
kiilirimissvamme,  terasvilla  voi
abrasiivseid puhastusvahendeid.
Kasutage ainult  nailonist  voi
mittemetalseid  puhastussvamme.
Kaane  puhastamiseks  kasutage
kuuma veega niisutatud nuustikut
ja kuivatage pehme, kuiva lapiga.
Arge kunagi pange seadet vette véi
mdnda muusse vedelikku.

6. Enne hoiustamist tuleb seade alati
puhastada ja kuivatada.

7. Arge puudutage todtava seadme
kuumi osasid. Hoidke kéed ja nigu
eemal seadme tagant vdljuvast
aurust.

8. Arge kandke ega riputage seadet iiles
seadme korpusest voi toitejuhtmest.
Olge seadet ligutades ettevaatlik.

9. Puhastage  seadet  vdljastpoolt
regulaarselt.

Parast  kasutamist ~ voib  vdrv
Ettevaatust! Kok remonditood tuleb lasta teha ~ Muutuda. See on tavaline ndhtus,
volitatud teeninduskeskuses. mida pdhjustab toidu kiipsetamiseks
vajalik temperatuur. Kollaseks lginud
kohad ei ole tervisele ohtlikud ja ei
mojuta seadme todomadusi. 205




Kiipsetamisjuhised

Kiipsetusajad on ainult teabeks.

Spetsiaalsed programmid Retsept Aeg Lisatarvik
Biskviitkook 25 min
1. Suured koogid -
Jogurtikook 35min
Mustikamuffinid 34 min -
2. Uksikud viiikesed
koogid
Keeksid 35min
@ 3. Laavakoogid Sokolaad 17 min -
4. Besee Sveitsi besee 105 min -
Valge- voi pii ’kIdGmin
alge- vdi piimasokolaal 9 min y

= .
\’\Fg\‘l 5. Sokolaadi sulatamine

Tume $okolaad

11 min

Sokolaad + véi

8 min

Mittenakkuva kattega
alumiiniumist vorm

Meie rakendusest leiate tdielikud retseptid.
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Nouanded taiuslike tulemuste saamiseks

Ndited

Nouanded

Laavakoogid kiipsevad liiga vahe, kui
soovitatud koostisainete kaalu suhtes on liga
palju void.

Laavakoogid kiipsevad ile, kui soovitatud
koostisainete kaalu suhtes on liiga palju jahu.

Jargige tapselt koostisainete koguseid.

Laavakoogid véi koogid kiipsevad le,
kui need jadvad koogivabrikusse pdrast
helisignaali kostmist kiipsetamise 16pus.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, eemaldage vorm
ettevaatlikult, nagu on selles juhendis soovitatud.

Laavakoogid kiipsevad ile, kui tainast on
klopitud, mitte lihtsalt segatud.

Jargige hoolikalt retseptis olevaid juhiseid.

Muffinid pudenevad vormist vadljavottes
tiikkideks, kui koostisained on juhuslikus
jarjekorras kokku segatud.

Jargige hoolikalt retseptis olevat koostisainete lisamise
jarjekorda.

Mu kookide maitse ja konsistents pole dige.

Optimaalsete tulemuste tagamiseks kasutage alati
kvaliteetseid ja mitteaegunud koostisaineid.

Punaste marjadega laavakoogi péhi kiipseb
liiga vdhe, kui koogi keskel olevat piireekastet
pole hoitud enne kiipsetamist 4 tundi
stigavkilmikus.

Jargige tdpselt retseptis olevaid koostisainete
ettevalmistamisaegu.
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Torkeotsinqu juhised

Probleem

Lahendus

Er00 voi Er003

Seadme torge.
Eemaldage seade vooluvdrgust ja poérduge
klienditeeninduse voi remondikeskuse poole.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Eemaldage seade vooluvdrgust ja oodake paar minutit.
Seejdrel iihendage seade uuesti vooluvdrku ja lilitage
uuesti sisse.

Kui probleem jadb piisima, poérduge klienditeeninduse voi
remondikeskuse poole.

Kuvatav aeg vilgub

Kui kuvatav aeg on dige, vajutage kinnitamiseks nuppu OK.

Kuvatav temperatuur vilgub

Kui kuvatav temperatuur on 6ige, vajutage kinnitamiseks
nuppu OK.

Pélev programmistimbol vilgub

Kui kuvatav programm on dige, vajutage kinnitamiseks
nuppu OK.

Seade ei lulitu korralikult vélja

Avage seade, kontrollige, et kiipsetusrest poleks jadnud
mittenakkuva kattega kiipsetusvormi alla.

Kontrollige, kas kasutate silikoonvormi, mis on kdrgem kui
4,5 cm. Kui jah, siis eemaldage kiipsetusrest.

Kasutatav vorm ei sobi selle seadme jaoks: kasutage vormi,
mis vastab selle seadme kasutustingimustele.

Aeg nditab 000, aga kiipsetustulemus pole
piisav

Kui kiipsetamine on I6ppenud, vajutage nuppu OK
helisignaali peatamiseks, sulgege seade uuesti ja lisage
aega nuppudega - ja + ning kinnitamiseks vajutage nuppu
OK.

Parast kiipsetusaja muutmist kiipsetamise
ajal liilitub kiipsetusaeg automaatselt tagasi
algsele ajale

Parast aja muutmist vajutage kinnitamiseks nuppu OK.

Parast kiipsetusprogrammi kdivitamist ei saa
kiipsetusaega enam muuta

Parast kiipsetusprogrammi kdivitamist oodake 2 minutit
enne, kui muudate aega nuppudega - ja +.
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Drosibas instrukcijas
SVARIGI NORADIJUMI

Izstradajuma lietosana, apkope un uzstadisana: savas
drosibas labad, ludzu, izlasiet visas So instrukciju sadalas
vai atbilstosas piktogrammas.
Stierice ir paredzéta lietoSanai tikai telpas majsaimniecibas
vajadzibam. RaZotdjs neuznemas atbildibu profesiondlas
izmantoSanas, neatbilstodas lietoSanas vai instrukciju
neievérosanas gadijuma@, un garantija netiks piemérota.
Terici nedrikst lietot ara. lerice ir paredzéta lietoSanai tikai
madjsaimniecibas vajadzibam. To nav paredzéts lietot Sados
procesos, un tai netiks piemérota garantija:

— persondla virtuves zonas veikalos, birojos un citas darba

vides;
— dzivojamas €ekas lauku saimniecibag;
—klientu izmantoSanai viesnicas, motelos un citd
dzivojamai pielidzinama vidé;

— pansijam pielidzindma vide.
Nonemiet visu iepakojumu, uzlimes un dazados piederumus
ierices iekSpuse un arpuse.
lerice nav paredzéta lietoSanai persondm (tostarp bérniem)
ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigdm spéjam,
bez iepriekSejas pieredzes un zinasanam, ka rikoties ar
ierici, iznemot gadijumus, kad tas uzrauga vai apmaca
pieaugusais, kurs atbild par vinu drosibu.
Uzraugiet bérnus, lai nodroSindatu, ka vini nerotaldjas ar
ierici un nelieto to ka rotallietu.

Lietosanas laika nekad neatstdjiet ierici bez uzraudzibas.
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A\lerices darbibas laika pieejamo virsmu temperatiira var

bat augsta.

Neaizskariet ierices karstas virsmas.

So ierici nav paredzéts lietot ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

Pirms lietoSanas pilniba attiniet barosanas vadu.

Ja stravas vads ir bojats, lai izvairitos no apdraudéjuma,
tas ir janomaina razotajam, razotdja servisa parstavim vai
lidzigas kvalifikdcijas personam.

Nelietojiet pagarinatajvadu. Ja uznematies atbildibu un
to lietojat, tad izvélieties pagarinatdjvadu, kas ir laba
stavoklr, kuram ir spraudnis ar zeméjuma savienojumu un
kas ir piemérots ierices jaudas nomindlam. Veiciet visus
nepiecieSamos piesardzibas pasakumus, lai nodrosinatu, ka
aiz vada neviens neaizkeras un nepaklup.

lerici vienmér pieslédziet kontaktligzdai ar zeméjuma
savienojumu.

Parbaudiet, vai stravas spriequms tikla atbilst ierices datu
plaksnité noraditajam.

Nekad neiegremdeéjiet ierici vai tas baroSanas vadu Gdent
vai citd Skidruma.

So ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma un gados vecaki
cilvéki vai personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai
garigdm spé&jam vai pieredzes un zinasanu trakumu, ja tiek
uzraudzitas vai viniem tiek sniegtas instrukcijas par ierices
drou lietoSanu un vini saprot ar to saistitos apdraudéjumus.
TiriSanu un apkopi bérni drikst veikt tikai tad, ja vini ir vecaki
par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

lerici un tas vadu glabdjiet bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.
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* Jaierices dalas aizdegas, nekad neméginiet dzést liesmas
ar tdeni. Atvienojiet ierici un noslapéjiet liesmas ar mitru
dranu.

o BRIDINAJUMS: nesildiet un iepriek§ neuzsildiet
izstradajumu, ja taja nav ievietotas gatavosanas veidnes.

Obligatas darbibas

» Uzmanigi izlasiet $is instrukcijas un glabdjiet tas viegli pieejama vieta. Tds attiecas uz visam 3is
ierices dazadajam versijam atkariba no komplektacija ieklautajiem piederumiem.

¢ Ja ir noticis negadijums, nekavéjoties palieciet apdeguma vietu zem auksta tekoSa ddens un
nepieciesamibas gadijuma izsauciet arstu.

 Uzmanigi novietojiet barosanas vadu, lai tas nebitu darba zond, neatkarigi no ta, vai tiek
izmantots pagarinatdjvads.

» Gatavosanas dimi var bat bistami dzivniekiem ar Tpasi jutigu elpoSanas sistému, pieméram,
putniem. Putnu Tpasniekiem iesakam turét putnus pietiekama atstatuma no gatavosanas
vietas.

o lerici vienmér glabdjiet bérniem nepieejama vieta.

e Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgdjiet aluminija gatavosanas veidni, uzlejiet nedaudz
ellas un noslaukiet ar mikstu drénu.

o Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgdjiet silikona veidnes, péc tam noslaukiet tas ar mikstu
dranu.

o Pdrbaudiet, vai gatavodanas veidnes péc lietoSanas ir piendcigi notiritas.

e Lai nesabojatu gatavosanas veidnes, izmantojiet tas tikai kopd ar iericém, kuram tas ir
paredzétas (pieméram, nelieciet cepeskrasni, uz plits vai elektriskas plitinas).

« Pdrliecinieties, vai gatavosanas veidnes ir stabilas un pareizi novietotas uz ierices pamatnes.
Lietojiet tikai komplektd ieklautas vai pilnvarotaja servisa centra iegadatds gatavosanas
veidnes.

e Lai saglabatu gatavosanas veidnu parkiajumu, vienmér izmantojiet plastmasas vai koka
lapstinu.

o [zmantojiet tikai kopd ar ierici piegadatos vai pilnvarotd servisa centra iegadatus piederumus.
Nelietojiet tos kopa ar citam iericém.

« [zmantojiet tikai PROflex Tefal un Crispy Bake Tefal veidnes, kas ir nordditas ka saderigas.

o Kad gatavosana ir pabeigta, veidnu iznemSanai izmantojiet virtuves cimdus.

e Sokolades kausésanai izmantojiet Cake Factory nepieliposo aluminija veidni vai PROflex
Sokolades kausésanas veidni (ja ieklauta komplekta).

Nepielaujamas darbibas

o Nelietojiet ierici ara.

« Nekad neparvadajiet izstradajumu, kad tas ir karsts vai darbojas.

» Nekad nepieslédziet ierici barosanas avotam, kad té netiek lietota.
o Lai novérstu ierices parkarsanu, nenovietojiet to stdri vai pie sienas.
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« Nekad nenovietojiet ierici tiesi uz trauslas virsmas (pieméram, stikla galda, galdauta, lakotas
mébeles) vai uz plastmasas galdauta.

 Nenovietojiet ierici uz slidenas vai karstas virsmas vai to tuvuma, ka ari nelaujiet vadam
nokardties virs karstuma avota (pieméram, plits virsmas, gézes plits)

 Nekad nenovietojiet ierici zem mébeles, kas piestiprindta pie sienas, vai zem plaukta, vai blakus
viegli uzliesmojosiem materidliem, pieméram, Zaltizijam, aizkariem vai drapérijas.

o Nekad nelietojiet beramo stkli vai tiriSanas pulveri, lai nesabojdtu gatavosanas virsmu
(nepieliposo parklajumu).

o Nenesiet ierici, turot aiz roktura vai metala stieplém.

 Nekad nelietojiet tuksu ierici.

« Nelieciet karstds gatavoSanas veidnes Gdent vai uz trauslas virsmas.

o Lai saglabatu parklajuma un silikona nepielipSanas Tpasibas, nesildiet tuk3u ierici.

* Nekad nekustiniet karstas gatavosanas veidnes.

» Negatavojiet édienu maisinos vai pakas (en papillote).

o Lai nesabojdtu ierici, nekad neaizdedziniet uz tas édienu.

 Nekad nelieciet aluminija foliju vai citu priekSmetu starp gatavosanas veidném un gatavojamo
&dienu vai starp gatavodanas veidném un elementiem.

* Negrieziet tiesi uz gatavosanas veidném.

« Nesildiet ierici, ja taja nav reflektora un gatavosanas veidnes.

» Nekad nesildiet un negatavojiet édienu, ja ierice ir atvérta stavokli.

o Lai saglabadtu silikona nepielipsanas ipasibas, ieteicams to nemazgdt trauku mazgajamaja
masind.

o Lai ierice darbotos pareizi, piepildot veidnes, nepdrsniedziet nordditds proporcijas.

o Neietaukojiet silikona veidnes ar ellu, sviestu vai taukiem.

° o go - oo

Ieteikumi/informaci ja

o Jisu drosibas noltkos $i ierice atbilst piemérojamiem standartiem un noteikumiem (direktivam,
kas attiecas uz zemsprieguma iericém, elektromagnétisko savietojamibu, materidliem, kas
nonak saskaré ar partikas produktiem, vidi).

o Paldies, ka izvéléjaties So ierici, kas ir paredzéta lietoSanai tikai majsaimniecibas vajadzibam!

o Misu uznémums patur tiesibas jebkurd laika mainit savu produktu ipasibas vai komponentus
patérétaja interesés.

o Lietojot ierici pirmoreiz, pirmajds lietoSanas mindteés var izdalities vaj$ aromats un/vai dami.

o Nedrikst lietot partika nekadus cietus vai skidrus produktus, kas nondk saskaré ar dalam, kuras
ir apzimétas ar x logotipu.

« Gatavosanas veidnu tirisanai izmantojiet stkli, karstu Gdeni un trauku mazgasanas lidzekli.

o Elementu nedrikst mazgdt. Ja tas ir |oti netirs, pagaidiet, lidz tas pilniba atdziest, un noberziet
ar sausu dranu.

Vide
Iesaistieties vides aizsardziba!
@® Jusu iericé ir vairaki atjaunojami vai parstradajami materidli.
< Nododiet to savaksanas punktd apstradei.
|
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Vadibas panelis

Ierices pamatne

Nepieliposs aluminija trauks

Silikona PROflex 6 mafinu veidne

Silikona PROflex 6 mini kiicinu veidne

Atbalsta rezgis dazam PROflex veidném un Sokolades kausésanai
Barosanas vads

Melns reflektors



Veidnu izmantosana
Lai ierice darbotos pareizi, piepildot veidnes, nepdrsniedziet noraditds proporcijas.

Silikona PROflex veidne

Cake Factory sader tikai ar Tefal PROflex klasta veidném (izméri 30 x 21 cm).

 d

Piepildiet veidni  Iznemiet aluminija  Parliecinieties, vai  Novietojiet rezgiuz  Novietojiet veidni Aizveriet vaku
trauku melnais reflektors ir reflektora®
pareizi uzstadits un
piestiprindts ierices
apaksa

* Lai pagatavotu kanelé vai izmantotu citu par 4,5 cm augstaku veidni, ievietojiet PROflex veidni tiesi Cake
Factory bez atbalsta rezga.

Nepieliposs aluminija trauks

S&a@

letaukojiet trauku  Piepildiet trauku Iznemiet rezgi Parliecinieties, vai  Ievietojiet trauku Aizveriet vaku
melnais reflektors ir
pareizi uzstadits un
piestiprinats ierices
apaksd

Sokolades kausésana

Tevietojiet Sokoladi  Iznemiet rezgi Aizveriet vaku Telieciet Sokoladi  Novietojiet rezgiuz ~ Aizveriet vaku
aluminija veidné piemérota trauka reflektora

Sokolades kausésanai izmantojiet Cake Factory nepieliposo aluminija veidni vai PROflex
Sokolades kausesanas silikona veidni (ja ieklauta komplekta).
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Izstradajuma parskats

7

%)

Automa

& 1o

— ——Manual —

1 leslégSanas/izslégdanas poga 5  Poga OK/Start (Labi/Sakt)
2 Poga Back (Atpakal) 6 Vadibas panelis

3 Minusa poga (-) 7 Automatiskas programmas
4 Plusa poga (+) 8  Manuala programma
Sagatavosana

1. Nonemiet visu iepakojumu, uzlimes un dazados piederumus ierices iekSpusé un arpuse.
2. Pirms pirmas lietoSanas reizes rupigi iztiriet 3 dazadas veidnes, izmantojot karstu Gdeni un

Uzstadisana un savienosana

Terices palaide attiecas uz visam programmam

216

. Pieslédziet ierici elektrotiklam.
. Pec tam uzgaidiet daZas

sekundes, tad nospiediet
ieslégsanas/izslégsanas  pogu.
Mirgo  pirma  programma,
noradot rezimu “Programmas
izvéle”.



Programmu parskats

Ja neesat parliecinats, kuru gatavoSanas reZimu izmantot, skatiet Gatavo3anas instrukciju
(40. Ipp.).

1 2 3 4 5 6

& 1O,

Automati — ——Manual —

(- EEEEB ) (= Y

5 automadtiskas programmas:

1 Programma Cakes to share (Griezamas 4 Programma Meringue (Bezé)
kikas) 5  Programma Melting chocolate
2 Programma Individual cakes (Atseviskds (Sokolddes kaus@sana)
kikas) 6  Manudla programma

3 Programma Lava cake (Lavas kiicinas)

Ieteikums par édiena gatavosanu: Katram receptes veidam ir piemérota programma. Atkariba
no izvélétds programmas tiek noradits ieprieks iestatits gatavosanas laiks. Katrai programmai

ir vairakas receptes. Stiemesla dé| laiks var bit japieldgo, pamatojoties uz izvéléto recepti
(skatiet katras receptes pagatavoanai ieteicamo laiku sarakstu). Uzsildisana nav nepiecieSama,
un édiena gatavodana sékas péc programmas palaidanas, kad ierice ir aizvérta un ir nospiesta
palaides poga.

Uzmanibu! Lai nodrosinatu optimalus rezultdtus, ir svarigi ievérot recepti un proporcijas.
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A. Gatavosanas programmas izvéle

218

Kad sagatavota masa ir ielieta veidné
un véks aizvérts:

1.

Ritiniet gatavosanas
programmas, izmantojot pogas
—-un+,

Mirgo izvéléta piktogramma.

Lai apstiprindtu, nospiediet pogu
OK (Labi).



B. Automatiskas programmas izmantosana

1. Kad ir izvéléta gatavodanas
programma, deg  atbilstoda
indikatora gaismina.

2. Mirgo ieprieks jestatits
gatavosanas laiks.

3. Ja laiks ir jamaina, nospiediet
pogas + un -.

4, Parliecinieties, vai  vaks ir
aizvérts. Nospiediet pogu Start
(Sakt), lai apstiprindtu un saktu
gatavodanu. Laika indikators
parstaj mirgot.

5. Gatavosanas process ir sdcies.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice
silst.  Laika  atpakalskaitiSana
notiek pa mindtém, bet pédéjas
mindtes laikd — pa sekundém.

Piezime. Katrd ndkamaja ierices
lieto3anas reizé laika indikators rada
ieprieks izmantoto laiku.
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C. Manualas programmas izmantoSana

220

1. Kad ir izvéléta gatavodanas
programma, deg  atbilstosa
indikatora gaismina.

2. Mirgo ieprieks iestatita
temperatdra.

3. Ja temperatdra ir jamaina,
nospiediet pogas + un —.

4. Lai apstiprindtu, nospiediet pogu
OK (Labi).

5. Mirgo ieprieks iestatits
gatavosanas laiks.

6. Ja laiks ir jamaina, nospiediet
pogas + un -.

7. Nospiediet pogu Start (Sakt),
lai  apstiprindtu  un  saktu
gatavoanu; laika indikators
parstas mirgot.

8. Gatavosanas process ir sacies.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavodanas cikls un ka ierice
silst.  Laika  atpakalskaitiSana
notiek pa minatém, bet pédéjas
mintes laikd — pa sekundém.

Piezime. Katrd ndkamaja ierices
lietoSanas reizé laika indikators
rada iepriekS izmantoto laiku un
temperatdru.



D. Proqrammus (automatiskas vai manudlds) beiqus

1 2 3

1. Laika radijums ir 000, un atskan gatavosanas beigu signals.

2. Vienreiz nospiediet OK (Labi), lai apturétu signdlu; displejé mirgo 000.

3. Rikojoties ar karstajiem traukiem vai veidném, jaizmanto roku aizsarglidzekli (virtuves cimdi),
lai neapdedzinatos.

Uzmanibu! Ir svarigi atvért ierici un atri iznemt pagatavoto produktu, lai gatavosana neturpinatos.

E. Gatavosanas cikla (automatiska vai manudla)
pagarinasana

1. Ja programmas beigas produkts
nav gatavs, gatavosanas laiku
var paildzingt, tieSi nospiezot
pogas + un —. Atkal aizveriet vaku.

2. Péc papildu laika ievadisanas
nospiediet pogu Start (Sakt), lai
turpinatu gatavosanu.

3. Laika indikators parstdj mirgot,
un sdakas atpakalskaitisana pa
mindtém. Gatavosana turpinds.
Grafiskaja josla ekrana kreisaja
pusé ir redzams, ka notiek
gatavosanas cikls un ka ierice
silst.
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F. Tas pasas programmas atkartota palaisSana

Automatiski un manuali

1. Péc skanas signdla izslégsanas otrreiz nospiediet pogu
OK (Labi), lai paraditu laiku. Tiek paradits un mirgo
pédgjais izmantotais gatavosanas laiks.

2. Nospiediet OK (Labi), lai saktu programmu.

G. Atkartota palaiSana ar citu programmu
Péc automatiskas programmas

1. Péc skanas signdla izslégsanas nospiediet pogu Back
(Atpakal), lai atgrieztos programmas izvéles ekrana.
2. Par programmas izvéli skatiet A dalu.

1. Péc skanas signdla izslégsanas nospiediet pogu Back
(Atpakal), lai atgrieztos programmas izvéles ekrand.
2. Par programmas sékSanu skatiet C daju.
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Laika un esosas programmas mainisana

Uzmanibu! Ja gatavosanas laika tiek mainits laiks, rezultatus vairs nevar garantét. Vélams

atkartoti palaist pilnu programmu.

lespejams tikai tad, ja pagajusais gatavosanas laiks ir

< 2 min.

Uzmanibu! Pogas + un — ir neaktivas, kamér laiks ir < 2 min.

1.

Nospiediet pogu Back (Atpakal),
lai atgrieztos laika izvéles ekrana.
Laika indikators mirgo.

Ja nepieciesams, otrreiz
nospiediet pogu Back (Atpakal),
lai atgrieztos programmas izvéles
ekrand.

Nospiediet pogas + un -, lai
Vélreiz izvélétos programmu un/
vai mainitu laiku.

Apstipriniet, nospiezot  Start
(Sakt), lai atsaktu gatavosanu.
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lespejams tikai tad, ja pagajusais gatavosanas laiks ir
> 2 min.

Laika mainiSanas iespéja.

] 1. Péc pirmajam divam
gatavodanas mindtém  poga
Back (Atpakal) vairs nav aktiva.
Lai mainitu laiku, tiesi nospiediet
pogu + vai —. Laiks mirgo.

2. Nospiediet OK (Labi), lai
apstiprindtu jauno vértibu.

3. Laiks ir izmaintts, displejs parstdj
mirgot, un gatavosana turpinds.

o

Automati

o

3

Uzmanibu! Ja 5 sekunzu laika nav apstiprinajuma, laiks atgriezas uz sakotnéji izvéléto, nemainot
programmu.
Péc pirmajam divam gatavosanas minitém poga Back (Atpakal) vairs nav aktiva.
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Apkope un tiriSana

1. Lai izslégtu  ierici, nospiediet
ieslégSanas/izslégsanas pogu.

2. Atslédziet ierici no barosanas avota.

3. Laujiet Cake Factory atdzist vismaz
2 stundas.

4. Gatavodanas piederumi ir  drosi
mazgasanai  trauku  mazgdjama
masind. Nav ieteicams trauku
mazgdjama masina ievietot silikona
veidnes. lerici un tas barosanas
vadu nekad nedrikst ievietot
trauku mazgdjamd masing vai zem
Udens. Veidnes mazgajiet karsta
dent, izmantojot nedaudz trauku
mazgasanas  lidzekla, péc tam
kartigi noskalojiet, lai nonemtu visus
atlikumus.

5. Rapigi nozavéjiet. Nepieliposas veidnes
tirSanai nelietojiet metala berzamos
siklus, térauda vati vai abrazivus
tirSanas  idzeklus. Izmantojiet tikai
neilona vai nemetdla tiriSanas stklus.
Vaka tifiSanai izmantojiet karsté Gdent
samércétu stkli un nosusiniet ar mikstu,
sausu dranu. Nekad neiegremdéjiet
ierici Gdent vai citd Skidruma.

6. Pirms  uzglabasanas  vienmér
parliecinieties, vai ierice ir tira un sausa.

7. LietoSanas  laikd  neaizskariet
ierices karstas dalas. Rokas un seju
netuviniet tvaika izlaisanas vietai
ierices aizmuguré.

8. Nenesiet un nekariniet ierici aiz
pamatnes vai  barosanas  vada.
Parvietojot ierici, rikojieties piesardzigi.

9. Reguldri tiriet ierices arpusi.

Péc lietodanas var mainities krasa.
St paradiba ir normala un saistita ar

Uzmanibu! Visi remontdarbi javeic pilnvarota servisa ~ édiena gatavosanai nepiecieSamo

centra darbiniekiem. temperatdru. DzeltéSana neapdraud

veselibu un nemaina ierices darbibas

Tpasibas.
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Gatavosanas instrukcija

Gatavosanas laiki ir norditi tikai informacijai.

Paredzétas programmas Recepte Laiks Piederums
Biskvitkika 25 min
1. Griezamas kikas -
Jogurta kitka 35min
Mellenu mafini 34 min -
2. Atseviskas kikas
Keksini 35min -
@ 3. Lavas kacinas Sokolade 17 min -
4, Bezé Sveices bezé 105 min -
6 min
Baltd vai piena Sokolade i y
9 min
7 min -
Tumsa Sokolade /
11 min
= .
\,\F!V\‘ oy O Sokolades kausésana Nepieliposa aluminija
veidne
Sokolade + sviests 8 min

Pilnas receptes skatiet masu lietotné.
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Problému novérsana, lai sasnieqtu lieliskus

rezultatus

Pieméri

Padomi

Lavas kicinas neizcepsies, ja tiks izmantots
parak daudz sviesta salidzingjuma ar ieteikto
sastavdalas svaru.

Lavas kicinas bds pdrceptas, ja tiks izmantots
parak daudz miltu salidzinajuma ar ieteikto
sastavdalas svaru.

Ripigi ievérojiet sastavdalu daudzumu.

Lavas kacinas vai kikas tiks parceptas, ja tas
tiks atstatas Cake Factory péc zvana signdla
édiena gatavosanas beigds.

Gatavosanas beigds uzmanigi iznemiet veidni, ka ieteikts
instrukcija.

Lavas kcinas tiks parceptas, ja mikla tiks
sakulta, nevis vienkarsi samaisita.

Ripigi ievérojiet recepté ieteiktas darbibas.

Mafini drups, ja sastavdalas tiks samaisitas
nepareiza seciba.

Rapigi ievérojiet receptes sastavdalu pievienosanas solu
secibu.

Kakam trakst garsas un tekstdras.

Lai nodrosinatu optimalu rezultatu, parliecinieties, vai
sastavdalas ir kvalitativas un nav beidzies to deriguma
termins.

Sarkano ogu lavas kiicinas apaksdala
neizcepas, ja auglu mérces coulis centrala
dala netiek ievietota saldétava 4 stundas
pirms cepsanas.

Rapigi ievérojiet recepté ieteiktos sastavdalu pievienosanas

laikus.
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Problemu noversanas instrukcija

Probléma

Risinajums

Er00 vai Er003

Terices klime:
Atvienojiet ierici no elektrotikla un sazinieties ar klientu
apkalpo3anas servisu vai remonta centru.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet dazas
mindtes.

Péc tam atkal pievienojiet un ieslédziet ierici.

Ja probléma joprojam pastav, sazinieties ar klientu
apkalpo3anas servisu vai remonta centru.

Paraditais laiks mirgo

Ja pardaditais laiks ir pareizs, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprindtu.

Paradita temperatdra mirgo

Ja paradrta temperatdra ir pareiza, nospiediet OK (Labi),
lai apstiprindtu.

Izgaismotd programma mirgo

Ja paradita programma ir pareiza, nospiediet OK (Labi), lai
apstiprindtu.

Terice neaizveras pareizi

Atveriet ierici un parbaudiet, vai atbalsta rezgis nav palicis
zem nepielipo3és gatavosanas veidnes.

Parliecinieties, vai izmantojat silikona veidni, kuras
augstums pdrsniedz 4,5 cm. Ja ta ir, iznemiet atbalsta
rezgi.

Izmantota veidne 3ai iericei nav piemérota: izmantojiet
veidni, kas atbilst $is ierices lietosanas noteikumiem.

Laiks rada 000, bet produkta gatavosanas
[imenis nav pietiekams

Gatavosanas beigds péc skanas signdla izslégsanas,
vienreiz nospieZot OK (Labi), atkal aizveriet ierici un
pievienojiet laiku, izmantojot pogas - un +, péc tam
apstipriniet, nospiezot OK (Labi).

Gatavosanas laika péc gatavosanas laika
mainisanas tas automatiski atgriezas uz
sakotnéjo

Péc laika mainiSanas nospiediet OK (Labi), lai apstipringtu.

Péc gatavosanas programmas palaisanas
gatavosanas laiku nevar mainit

Péc programmas palaidanas uzgaidiet 2 mindtes, lai
mainitu laiku, izmantojot pogas - un +.
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Saugos instrukcijos
SVARBIOS ATSARGUMO PRIEMONES

Gaminio naudojimas, techniné prieZiura ir montavimas:
dél savo saugos perskaitykite visas Sios instrukcijos dalis
arba atitinkamas piktogramas.

Sis buitinis prietaisas yra skirtas naudoti tik vidaus patalpy
buityje. Jei gaminys naudojamas profesionaliai veiklai,
naudojamas netinkamai arba nesilaikant instrukcijy,
gamintojas neprisiima jokios atsakomybés ir garantija
nebus taikoma. Sio buitinio prietaiso negalima naudoti
lauke. Sis buitinis prietaisas yra skirtas naudoti tik patalpy
buityje. Jis néra skirtas naudoti toliau nurodytoms paskirtims
ir garantija nebus taikoma:

—jis bus naudojamas parduotuviy, biury ir kity darbo

viety virtuvése;

—jis bus naudojamas dkio namuose;

—ji naudos klientai vieSbuciuose, moteliuose ir kitose

gyvenamojo tipo vietose;

— jis bus naudojamas nakvynés ir pusryciy tipo aplinkoje.

Nuimkite visas pakuotes, Iipdukus ir jvairius priedus i$
buitinio prietaiso vidaus ir iSorés.
Sis buitinis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant
vaikus), kurie turi fizine, jutimine arba proting negalig, neturi
patirties ir ziniy, nebent uz jy saugumq atsakingas suauges
asmuo juos priziari arba iSmoké naudotis buitiniu prietaisu.
Prizitirékite vaikus, kad jie neZaisty su buitiniu prietaisu ar
nenaudoty jo kaip Zaislo.

Niekada naudodami nepalikite buitinio prietaiso be
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prieziuros.

&Kai buitinis prietaisas veikia, prieinamy pavirsiy
temperatura gali buti auksta.

Nelieskite karsty buitinio prietaiso pavirsiu.

Sis buitinis prietaisas néra skirtas naudoti naudojant iSorinj
laikmatj ar atskirg nuotolinio valdymo sistemq.

PrieS naudodami visiskai iSvyniokite maitinimo laida.

Jei maitinimo laidas yra paZeistas, jj turi pakeisti gamintojas,
jo techninés prieziuros specialistas arba panasios
kvalifikacijos asmenys, kad bty iSvengta pavojaus.
Nenaudokite ilgintuvo. Jei prisimate atsakomybe dél
ilgintuvo naudojimo, naudokite tik geros buklés ilginimo
laidg, turintj kiStukg su jZeminimo jungtimi ir tinkantj pagal
buitinio prietaiso galig. Imkités visy batiny atsargumo
priemoniy, kad niekas neuzklitty uz laido.

Visada prijunkite buitinj prietaisq prie lizdo su jzeminimu.
Patikrinkite, ar jasy tinklo maitinimo jtampa atitinka jtampag,
nurodytq buitinio prietaiso duomeny ploksteléje.

Niekada nepanardinkite buitinio prietaiso ar jo maitinimo
laido j vanden; ar kitq skystj.

Sj buitinj prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai
bei asmenys, turintys fizing, jutimine arba protine negalig,
stokojantys patirties ir Ziniy, jei jie prizitrimi arba iSmokomi
saugiai naudotis buitiniu prietaisu ir jie supranta susijusius
pavojus.

Naudotojo atliekamos valymo ir techninés priezitros
negali atlikti vaikai, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra
priZiarimi.

Laikykite buitinj prietaisq ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

* Jei buitinio prietaiso dalys uzsidegty, niekada neméginkit2e31



gesinti liepsnos vandeniu. Atjunkite buitinj prietaisq ir
uzdenkite liepsng drégnu audiniu.

o [SPEJIMAS. Nesildykite ir nejsildykite gaminio, jei jo viduje
néra kepimo formy.

Atlikite Siuos veiksmus

o AtidZiai perskaitykite Siq instrukcijq ir laikykite jg netoliese. Ji taikoma visoms skirtingoms $io
buitinio prietaiso versijoms, atsizvelgiant j pridedamus priedus.

« Nelaimingo atsitikimo atveju iSkart liekite Saltg vandenj ant nudegimo vietos ir, jei reikia,
paskambinkite gydytojui.

o Rlpestingai iSdéstykite maitinimo laidg, kad jo nebaty darbo zonose, nesvarbu, ar naudojamas
ilgintuvas, ar ne.

o Kepimo metu susidarantys dimai gali bati pavojingi gyvinams, turintiems ypa¢ jautrig
kvépavimo sistema, pavyzdziui, pauksciams. Pauksciy savininkams rekomenduojame paukscius
laikyti atokiau nuo kepimo vietos.

o Visada laikykite §j buitinj prietaisq vaikams nepasiekiamoje vietoje.

o Pries naudodami pirmq kartq iSplaukite aliuminio kepimo forma, ant virSaus uzpilkite Siek tiek
aliejaus ir nuvalykite minksta $luoste.

o Prie§ naudodami pirmq kartg iSplaukite silikonines formeles, tada nuvalykite jas minksta Sluoste.

o Patikrinkite, ar kepimo formos buvo tinkamai iSvalytos po naudojimo.

o Siekdami nepaZeisti kepimo formy, naudokite jas tik su jranga, kuriai jos buvo skirtos (pvz.,
nedékite ju j orkaite, ant viryklés ar kaitvietés).

o [sitikinkite, kad kepimo formos yra stabilios ir tinkamai iSdéstytos ant buitinio prietaiso pagrindo.
Naudokite tik tas kepimo formas, kurios yra tiekiamos ar jsigytos i$ jgalioto aptarnavimo centro.

o Siekdami apsaugoti kepimo formos dangq, visada naudokite plastiking arba medine mentele.

» Naudokite tik tuos priedus, kurie buvo gauti kartu su buitiniu prietaisu arba jsigyti i jgalioto
aptarnavimo centro. Nenaudokite jy kartu su kitais buitiniais prietaisais.

o Naudokite tik ,PROflex Tefal“ ir ,Crispy Bake Tefal“ formas, kurios yra nurodytos kaip
suderinamos.

« Baige kepti, iSimkite formas naudodami orkaités pirstines.

o Lydydami Sokoladg naudokite ,,Cake Factory“ nelipniq aliuminio formg arba ,PROflex" $okolado
lydymo forma (jei pridedama).

Draudziami veiksmai

» Nenaudokite buitinio prietaiso lauke.

« Niekada negabenkite gaminio, kai jis yra karstas arba veikia.

« Niekada neprijunkite Sio buitinio prietaiso prie elektros tinklo, kai jis nenaudojamas.

o Siekdami, kad $is buitinis prietaisas neperkaisty, nestatykite jo j kampg ar prie sienos.

o Niekada nestatykite Sio buitinio prietaiso tiesiai ant trapiy pavirsiy (pvz., ant stiklinio stalo,
staltiesés, lakuoty baldy ir kt.) arba tokio pavirsiaus, kaip, pvz,, plastikinés staltiesés.
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« Nestatykite Sio buitinio prietaiso ant slidziy ar karsty pavirsiy ar Salia jy, taip pat neisdéstykite
laido taip, kad jis kaboty vir$ Silumos Saltinio (pvz., viryklés, dujinés viryklés ir kt.)

o Niekada nestatykite Sio buitinio prietaiso po baldu, pritvirtintu prie sienos, arba po lentyna,
arba Salia degios medziagos, tokios kaip Zaliuzés, uzuolaidos ar portjeros.

o Niekada nenaudokite Sveitimo pagalvélés ar Sveitimo milteliy, kad nepazeistuméte kepimo
pavirSiaus (nelipnios dangos).

 Neneskite prietaiso laikydami uz rankenos ar metaliniy laidy.

o Niekada nenaudokite Sio buitinio prietaiso, kai jis yra tuscias.

o Tkaitusiy kepimo formy nemerkite j vandenj ir nedékite ant trapiy pavirsiy.

o Siekdami iSsaugoti dangos ir silikono nelipnumo savybes, nekaitinkite Sio buitinio prietaiso, kai
jis yra tuscias.

o Niekada negalima dirbti su kepimo formomis, kai jos yra karstos.

 Nekepkite maisto maiseliuose ar paketuose (,papilotéje”).

o Kad nesugadintumete 3io buitinio prietaiso, niekada neruoskite ant jo maisto apipildami jj
spiritu ir uzdegdami.

o Niekada nedékite aliuminio folijos ar kokio nors kito daikto tarp kepimo formy ir kepamo maisto
ar tarp kepimo formy ir elementy.

« Negalima pjaustyti tiesiai ant kepimo formy.

o Nekaitinkite Sio buitinio prietaiso, jei jo viduje néra atsvaito ir kepimo formos.

o Niekada nekaitinkite ir nekepkite, kai Sis buitinis prietaisas yra ,atidarytoje” padétyje.

« Siekiant i$saugoti silikono nelipnumo savybes, rekomenduojame jo neplauti indaplovéje.

o Siekdami uztikrinti tinkamg jasy buitinio prietaiso veikima, pripildydami formas nevirSykite
nurodyty proporcijy.

» Negalima sutepti silikoniniy formy aliejumi, sviestu ar riebalais.

Rekomendacijos / informacija

o JUsy saugai uztikrinti Sis buitinis prietaisas atitinka galiojancius standartus ir reglamentus
(direktyvas dél Zemos jtampos buitiniy prietaisy, elektromagnetinio suderinamumo, medziagy,
besilie¢ianciy su maisto produktais, aplinkos ir kt.).

« Dékojame, kad pasirinkote 3j buitinj prietaisq, skirtq naudoti tik buityje.

o Msy jmoné pasilieka teise bet kuriuo metu pakeisti savo gaminiy savybes ar komponentus,
atsizvelgdama j vartotojo interesus.

o Kai $is buitinis prietaisas naudojamas pirmg kartg, per pirmasias naudojimo minutes gali sklisti
silpnas kvapas ir (arba) dimai.

» Negalima vartoti jokio kieto ar skysto maisto, kuris lieciasi su dalimis, pazymétomis x
logotipu.

o Kepimo formas valykite kempine, karstu vandeniu ir plovimo skysciu.

e Elemento plauti negalima. Jei jis tampa tikrai nedvarus, palaukite, kol jis visiskai atves, ir
patrinkite sausa Sluoste.

Aplinka

Prisidékite prie aplinkos apsaugos!
® Jasy buitiniame prietaise yra daug atkuriamy ar perdirbamy medziagy.
2 Palikite jj surinkimo punkte perdirbti.
|
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Apibudinimas

1 dangtis

2 Valdymo pultas

3 Buitinio prietaiso bazé

4 Nelipnus aliuminio dubuo

5  Silikoniné ,PROflex" 6 bandeliy forma

6  Silikoniné ,PROflex" 6 pyragéliy forma

7 Kai kurioms ,PROflex" formoms ir Sokolado lydymui skirtos atraminés grotelés
8  Maitinimo laidas

9  Juodas atdvaitas

*10 ,PROflex" silikoniné 3okolado lydymo forma (priklausomai nuo modelio)
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Formy naudojimas
Siekdami uztikrinti tinkamg jasy buitinio prietaiso veikimg, pripildydami formas nevirsykite
nurodyty proporcijy.

Silikoniné ,,PROflex“ forma

,Cake Factory" yra suderinama tik su formomis, priklausanciomis ,Tefal PROflex" asortimentui,
matmenys 30 x 21 cm.

Supilkite j formq ~ Nuimkite aliuminio  [sitikinkite, kad ~ Jdékite grotelesant ~ ]dékite formg Uzdarykite
dubenj juodas at3vaitas yra atsvaito*
tinkamoje padétyje
ir yra pritvirtintas
prie buitinio
prietaiso dugno

* Norédami kepti kaneles ar naudoti bet kokig aukstesne nei 4,5 cm formg, jdékite ,PROflex" formq tiesiai j

,Cake Factory” be atraminiy groteliy.

Nelipnus aliuminio dubuo
Sutepkite dubenj  Pripildykite dubenj ~ Nuimkite groteles  [sitikinkite, kad Idékite dubenj Uzdarykite
juodas at3vaitas yra
tinkamoje padétyje
ir yra pritvirtintas
prie buitinio
prietaiso dugno

Sokolado lydymas

Idékite Sokoladgj  Nuimkite groteles Uzdarykite Idékite Sokolada j  Jdékite groteles ant Uzdarykite
aliuminio formg tinkamq indq atsvaito

Nordami lydyti Sokoladg naudokite ,Cake Factory“ nelipnig aliuminio formg arba ,PROflex’
Sokolado lydymo silikonine formg (jei pridedama).
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Gaminio pristatymas

& 1o

— ——Manual —

Mygtukas ,,0K* (Gerai) / ,Start” (Pradéti)
Valdymo pultas

Automatinés programos

Neautomatiné programa

Tjungimo / i§jungimo mygtukas
Grjzimo mygtukas

Minuso mygtukas (-)

Pliuso mygtukas (+)

Paruosimas

1. Nuimkite visas pakuotes, lipdukus ir jvairius priedus i$ buitinio prietaiso vidaus ir iSorés.
2. Pries naudodami pirmg kartg, kruopsciai nuplaukite 3 skirtingas formas karstu vandeniu ir
plovimo skysciu, ripestingai nuskalaukite ir nusausinkite.

rengimas ir prijungimas

Buitinio prietaiso paleidimas taikomas visoms programoms

1. Prijunkite buitinj prietaisq prie
tinklo.

3. Tada palaukite keletq sekundziy
ir  paspauskite  jjungimo /
isjungimo  mygtuka.  Mirksi
pirmoji programa, taip rodomas
,Programos pasirinkimo*
rezimas.

DDWN =
coNOoOYUT

236



Programy pristatymas

Jei nesate tikri, kurj kepimo rezimq naudoti, skaitykite Kepimo vadova, 40 p.

1 2 3 4 5 6

m » & 0o

—_— — —— Manual —
ﬁ CF OK
©®E ( Emmm D) (=

5 automatinés programos:

1 Pjaustomy pyragy programa 4 Morengy programa
2 Atskiry pyragéliy programa 5  Sokolado lydymo programa
3 Lavos pyrageéliy programa 6  Neautomatiné programa

Kepimo patarimas. Yra kiekvienam recepto tipui tinkama programa. Priklausomai nuo
pasirinktos programos, nurodomas numatytasis kepimo laikas. Vienoje programoje yra keli
receptai. Dél to gali reikéti koreguoti laikg pagal pasirinktq receptq (zr. rekomenduojamo laiko
pagal receptq sqradq). IS anksto jSildyti nereikia ir kepimas pradedamas paleidus programa, kai
buitinis prietaisas uzdaromas ir paspaudziama paleisti.

Atsargiai. Norint uztikrinti geriausius rezultatus, batina vadovautis receptu ir laikytis proporcijy.
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A. Kaip pasirinkti kepimo programg

Kai paruostas misinys supilamas j
formg ir uzdaromas dangtis:

1. Pereikite per kepimo programas
naudodami mygtukus - ir +.

2. Mirksi pasirinkta piktograma.

3. Paspauskite  mygtukg ,0K“
(Gerai), kad patvirtintuméte.
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B. Kaip naudoti automatine programg

1

Pasirinkus  kepimo  programg,
atitinkama indikatoriaus
lemputé dega nuolat.

Mirksi numatytasis kepimo laikas.
Norédami pakeisti laikg,
paspauskite + ir - mygtukus.
Isitikinkite, kad dangtis
uzdarytas. Paspauskite
mygtukg ,Start* (Pradéti), kad
patvirtintuméte ir pradétuméte
kepti. Laiko rodinys nustoja
mirkséti.

Pradedama kepti. Kairéje ekrano
puséje esanciame grafiniame
rodinyje rodoma, kad vyksta
kepimo ciklas ir kad buitinis
prietaisas  kaitinamas.  Laikas
skaic¢iuojamas minutémis,
o véliau - sekundémis per
paskuting minute.

Pastaba. Véliau kiekvieng kartg
naudojant &  buitinj prietaisq,
rodomas laikas automatiskai atitinka
anksciau naudotq laikg.
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C. Kaip naudoti neautomatine programg

240

1. Pasirinkus  kepimo  programg,
atitinkama indikatoriaus
lemputé dega nuolat.

2. Mirksi numatytoji temperatdra.

3. Norédami pakeisti temperatirg,
paspauskite + ir - mygtukus.

4. Paspauskite  mygtukq ,0K*
(Gerai), kad patvirtintuméte.

5. Mirksi i§ anksto nustatytas
kepimo laikas.

6. Norédami pakeisti laika,
paspauskite + ir - mygtukus.

7. Paspauskite mygtukaq ,Start”
(Pradéti), kad patvirtintuméte ir
pradétuméte kepti maistg. Laiko
ekranas nustos mirkséti.

8. Pradedama kepti. Kairéje ekrano
puséje esanciame grafiniame
rodinyje rodoma, kad vyksta
kepimo ciklas ir kad buitinis
prietaisas  kaitinamas.  Laikas

skaic¢iuojamas minutémis,
o veliau - sekundémis per
paskuting minute.

Pastaba. Veéliau kiekvieng kartg
naudojant &  buitinj  prietaisq,
rodomas laikas ir temperatdra
automatiskai  atitinka  anks¢iau
naudotq laikg ir temperatdra.



D. KCIIE Eabuigti programag (automatine arba neautomatine)

1. Laikas pasiekia 000 ir buitinis prietaisas pypteli signalizuodamas, kad baigtas maisto kepimas.
2. Vieng kartg paspauskite mygtuka ,,0K" (Gerai), kad sustabdytuméte skambéjimg, o 000 ima

mirkséti.

3. Tvarkant karstus indus ar formas batina naudoti ranky apsaugq (orkaités pirstines), kad bty

iSvengta nudegimy.

Atsargiai. Svarbu atidaryti buitinj prietaisq ir greitai iSimti pyragélius, kad jie toliau nekepty.

2>

Automati

. Pasibaigus programai, tuo atveju,

kai pyragas yra nepakankamai
iSkeptas, galima pailginti kepimo
laikg tiesiogiai  paspaudZiant
mygtukus + ir - Vel uzdarykite
dangtj.

. Ivede papildomq laika,

paspauskite ,Start” (Pradéti), kad
galétuméte toliau kepti.

. Laiko rodinys nustos mirkséti

ir prasidés atgalinis minuciy
skaiciavimas. Kepimas tesiamas.
Kairéje ekrano puséje esanciame
grafiniame  rodinyje  rodoma,
kad vyksta kepimo ciklas ir kad
buitinis prietaisas kaitinamas.

241



F. Kaip paleisti tg pacig programg

Automatiné ir neautomatiné

1. ISjunge pypséjima, antrq kartq paspauskite mygtukg
,OK* (Gerai), kad bity rodomas laikas. Rodomas
paskutinj kartq naudotas kepimo laikas ir rodinys mirksi.

2. Paspauskite ,0K" (Gerai), kad paleistuméte programg.

G. Kaip iS naujo paleisti kitg programg
Po automatinés programos

1. I§junge pypséjima, paspauskite grjizimo mygtuka, kad
griztuméte j programos pasirinkimo ekrang.
2. Norédami pasirinkti programa, Ziarékite A dalj.

1. ISjunge pypséjima, paspauskite grizimo mygtukg, kad
griztuméte j programos pasirinkimo ekrang.
2. Norédami paleisti programa, Ziarékite C dalj.
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Kaip keisti taikomg laikg ir vykdomg programg

Démesio: pakeitus laikg kepimo metu, rezultatai nebebus garantuoti. Pageidautina i$ naujo
paleisti visq programa.

Galima tik tuo atveju, jei praéjes kepimo laikas < 2 min.

1. Norédami  grjzti j  laiko
pasirinkimo ekrang, paspauskite
grizmo  mygtukq.  Rodomas
laikas mirksi.

2. Jeireikia, antrg kartg paspauskite
grizimo mygtukg, kad grjiztuméte
i programos pasirinkimo ekrang.

3. Paspauskite + ir - mygtukus, kad

1 2 vél pasirinktuméte programg ir
(arba) pakeistuméte laikg.

4. Patvirtinkite paspausdami
JStart” (Pradéti), kad vél baty
pradétas kepimas.

Démesio: mygtukai + ir - yra neaktyvds, kol laikas yra < 2 min.
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Galima tik tuo atveju, jei praéjes kepimo laikas > 2 min.

Galimybeé keisti laikg.

1. Po pirmyjy dviejy virimo minuciy
grizimo  mygtukas nebeveikia.
Norédami pakeisti laika,
tiesiogiai paspauskite mygtukg +
arba -. Laikas mirksi.

2. Paspauskite 0K (Gerai), kad
patvirtintuméte naujq verte.

3. Laikas pakeiciamas ir rodinys
vél nustoja mirkséti, o kepimas
tesiamas.

Automati

(3
& (I min

3
Atsargiai. Jei per 5 sekundes nepatvirtinama, laikas grgzinamas j pradinj laikg ir programa

nepakeiciama.
Grjzimo mygtukas nebeveikia po pirmyjy dviejy kepimo minuciy.
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Prieziura ir valymas

1. Norédami iSjungti buitinj prietaisq,
paspauskite jjungimo / iSjungimo
mygtuka.

2. Atjunkite buitinj prietaisg nuo tinklo.

3. Leiskite ,Cake Factory” atvésti
maziausiai 2 valandas.

4. Kepimo reikmenis galima plauti
indaplovéje. Nerekomenduojama déti
silikoniniy formy j indaplove. Buitinio
prietaiso ir jo maitinimo laido niekada
negalima déti j indaplove ar laikyti
po vandeniu. Nuplaukite formas
karStu vandeniu ir Siek tiek plovimo
skyscio, tada gerai praskalaukite, kad
padalintuméte visus likucius.

5. Gerai isdziovinkite. Valydami nelipnig
formg,  nenaudokite  metaliniy
Sveitimo pagalvéliy, plieninés vatos
ar abrazyviniy valymo priemoniy.
Naudokite tik nailono ar nemetalinius
valymo tamponus. Norédami iSvalyti
dangtj, naudokite kempine, mirkytq
karstame vandenyje, ir nusausinkite
minksta, sausa Sluoste. Niekada
nemerkite buitinio prietaiso j vandenj
ar kitg skystj.

6. Pries sandéliuodami jsitikinkite, kad
buitinis prietaisas yra Svarus ir sausas.

7. Nelieskite karsty buitinio prietaiso daliy,
kai jis naudojamas. Laikykite rankas ir
veidg atokiai nuo gary, kurie verZiasi pro
buitinio prietaiso galine dalj.

8. Nenedkite ir nekabinkite buitinio
prietaiso uZ jo pagrindo ar maitinimo
laido. Perkeldami buitinj prietaisq
bikite atsargds.

9. Reguliariai valykite buitinio prietaiso
iSore.

Po naudojimo gali pasikeisti spalva.

Atsargiai. Visus remontus turi atlikti jgaliotas  Sis reiskinys yra normalus ir susijes

techninés priezidros centras. su temperatira, reikalinga maistui
kepti. Bet koks pageltimas nekelia

pavojaus sveikatai ir nekeicia buitinio
prietaiso eksploataciniy savybiy. 245




Kepimo vadovas

Kepimo laikas pateikiamas tik kaip informacija.

Specialiosios programos Receptas Laikas Priedas
Biskvitinis pyragas 25 min.
1. Pjaustomas pyragas -
Jogurto pyragas 35 min.
Meélyniy bandelés 34 min. -
2. Atskiri pyragéliai
Keksiukai 35 min. -
@ 3. Lavos pyragéliai Sokoladas 17 min. -
4. Morengai Sveicariski morengai 105 min. -
Baltasis arba pieno |6 min.
$okoladas 9 min. y
7 min. -
Juodasis Sokoladas /
11 min.

= .
\’\Fg\‘ 2y 5 Sokolado lydymas

Sokoladas + sviestas

8 min.

Nelipni aliuminio forma

Raskite iSsamius receptus masy programoje.
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Trik¢iy nustatymas ir Salinimas norint pasiekti

puikiy rezultaty

Pavyzdziai

Patarimai

Lavos pyragéliai bus nepakankamai iskepti,
jei sviesto bus per daug, palyginti su
rekomenduojamu sudedamujy daliy svoriu.
Lavos pyragéliai bus perkepti, jei bus per
daug milty, palyginti su rekomenduojamu
sudedamyjy daliy svoriu.

AtidZiai sekite sudedamuyjy daliy kiekj.

Lavos pyragéliai ar pyragai bus perkepti, jei
paliksite ,Cake Factory” jrenginyje po to,
kai kepimo pabaigoje pasigirs skambéjimo
signalas.

Baige kepti atsargiai iSimkite formg, kaip rekomenduojama
vadove.

Lavos pyragéliai bus perkepti, jei tesla buvo
plakama, o ne tiesiog maiSoma.

AtidZiai atlikite recepte rekomenduojamus veiksmus.

Bandelés bus trapios jas iSvertus, kad
sudedamosios dalys buvo maiSomos jy
neatskiriant.

AtidZiai vykdykite recepto sudedamyjy daliy jtraukimo
veiksmy seka.

Mano pyragy skonis ir tekstara néra geri.

Norédami uztikrinti optimalius rezultatus, atidziai
patikrinkite, ar sudedamosios dalys yra geros kokybeés ir ar
nesibaigé jy galiojimo laikas.

Brukniy lavos pyragélio apacia bus
nepakankamai iskepusi, jei uogy tyrés
centras pries kepimg nebus dedamas j Saldiklj
4 valandoms.

AtidZiai laikykités recepte rekomenduojamy sudedamuyjy
daliy parengimo laiky.
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Trik¢iy nustatymo ir Salinimo vadovas

Problema

Sprendimas

Er00 arba Er003

Buitinio prietaiso gedimas:
Atjunkite buitinj prietaisq nuo elektros tinklo ir susisiekite
su klienty aptarnavimo tarnyba arba remonto centru.

Er01/Er02 / ErO4 / Er05 / Er06

Atjunkite buitinj prietaisq nuo elektros tinklo ir palaukite
kelias minutes.

Tada vél prijunkite buitinj prietaisq ir jj junkite.

Jei problema nedingsta, susisiekite su klienty aptarnavimo
tarnyba arba remonto centru.

Rodomas laikas mirksi

Jei rodomas laikas teisingas, paspauskite ,,0K* (Gerai), kad
patvirtintuméte.

Rodoma temperatira mirksi

Jei rodoma temperatdra yra teisinga, paspauskite ,,OK*
(Gerai), kad patvirtintuméte.

Apsviesta programa mirksi

Jei rodoma programa teisinga, paspauskite ,0K* (Gerai),
kad patvirtintuméte.

Buitinis prietaisas netinkamai uzsidaro

Atidarykite buitinj prietaisq ir patikrinkite, ar atraminés
grotelés nebuvo paliktos po nelipnia kepimo forma.
Patikrinkite, ar naudojate aukstesne nei 4,5 cm silikoning
forma. Tokiu atveju nuimkite atramines groteles.
Naudojama forma netinka Siam buitiniam prietaisui:
naudokite formg, kuri atitinka $io buitinio prietaiso
naudojimo sqlygas.

Laikas pasieké 000, taciau maisto iskepimo
lygis yra nepakankamas

Baigus kepti, iSjunge pypteléjimo garsq vieng kartq
paspausdami ,0K" (Gerai), vél uzdarykite buitinj prietaisq
ir pridékite laiko mygtukais - ir +, tada patvirtinkite
paspausdami ,0K" (Gerai).

Kepimo metu pakeitus kepimo laikg, kepimo
laikas automatiskai grjzta j pradinj laikq

Pakeite laika, paspauskite ,,0K* (Gerai), kad
patvirtintuméte.

Paleidus kepimo programa, nejmanoma
pakeisti kepimo laiko

Paleide programg, palaukite 2 minutes, kad galétuméte
pakeisti laikg mygtukais - ir +.
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www.tefal.com
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GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
«SEB Mpulihw junudpy plybpnipmi
2UBUUSUL 010 55.76-07 2 wuaph Tvwpynyh jugninh, 201-203, 3-py hwpl
ARMENIA 2 years Yht, 02121 MYypwhbu
2 nuph
Groupe SEB Australia
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 404
North Ryde, NSW, 1670
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
GTUE:T';EI:S” 01890 3476 i J:Z: Theodor-Stern-Kai 1
v 60596 Frankfurt
Gl
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
B3AO «pynna CEB-BocTok», Mocksa, 125171,
BENAPYCb 2ropa ;
BELARUS 017 2239290 2 years INenuHrpaackoe wocce, A.16A, ctpoerue 3,
nometyexue XII
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELOIQUE BELGIE 070233159 2 jaar 25 avenue de IEspérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potrosace 29 e Predstavnistvo u BiH
033 551 220 v Valtera Peri¢a 6/I 71000 Sarajevo
BRASIL 11 2915-4400 1ano Seb Comercial gAv Jornalista Roberto Marinho,
BRAZIL 1 year 85, 19° andar 04576 — 010 S&o Paulo - SP
pyn Ce6 Bwvnrapus EOO[
EB.:EZ/\\;T: 0700 10 330 ZZFD’:Z;M 6yn. Bbnrapus 58 C, et 9, ocouc 30
¥ 1680 Cochust
1an Groupe SEB Canada Inc.
CANADA 1-800-418-3325 1 year 36 Newmill Gate, Unit 2
¥ Scarborough, ON M1V 0E2
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda
CHILE 02 2 884 46 06 Avenida Santa Maria 0858, Providencia -
2 years -
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o N " .
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s r.0.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
Groupe SEB Denmark A/S
e 43350 350 o Delta Park 37, 3. sal
v 2665 Vallensbaek Strand
“ G s
s saal g di .
16622 53l jeas ¢laall g VYY) ol
EGYPT 1year g ¢ e €03 i S
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Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
EESTI 2 aastat Gdanski Business Center Il D
ESTONIA 668 1286 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
suomi 2 vuotta Groupe SEB Finland OY
FINLAND 098946 150 2 years Pakkalankuja 6 01510 Vantaa
FRANCE Continentale + GROUPE SEB France
Guadeloupe, Martinique, [ 09 74 50 47 74 2ans Service Consommateur Tefal
i artin < 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
| 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
DEUTSCHLAND 0212 387 400 2 Jare Theodor-Stern-Kai 1
v 60596 Frankfurt
. SEB GROUPE EANAAOZ AE.
Cruaon 2106371251 2 xoova KaBahiepdrou 7
¥ TK. 145 64 K. Kngioia
SEB ASIA Ltd.
9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 81308998 T year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1 801 8434 2év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kft.
HUNGARY 2 years 2040 Budabrs, Puskas Tivadar ut 14
Groupe SEB India (P) Limited
A-25, 1st Floor, Rear Tower, Mohan Cooperative
INDIA 1860-200-1232 2 years Industrial Suites, Mathura Road, New Delhi-
110044
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
oo 199 207 354 22 . Via Montefeltro, 4
v 20156 Milano
BREH/ITN—TEITOv
=E 14 T 144-0042
JAPAN 0570-077772 1 year FRHER A E X PR ABET11-1
NEH O/ 5 — FEHHEF
A
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
KAK "TPYMMA CEB-BOCTOK", Mackey,
KA3AKCTAH 2KbIn N
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, NeHvHrpap Tac xonebl, 16A yii, 3-
Kypbinbic, Xll-Fumapar
=0 733 (F)E MIE F2lof HESEA S22 S212
KOREA 0807337878 1 year 50, CiZOIE2IERS] BS 143 03142
o] .
KUWAIT 1807777 Ext :2104 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LATVJA 2 gadi Gdanski Business Center || D
LATVIA 6616 3403 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
ol
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LIETUVA 2 metai Gdanski Business Center Il D
LITHUANIA 5214 0057 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
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GROUPE SEB BELGIUM SA NV

LUXEMBOURG 003270 23 31 59 2ans 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years
6220 Fleurus
pyn Ce6 Bwvnrapus EOO[
A (02) 20 50 319 22“’2:':: 6yn. Bunrapus 58 C, et 9, odovic 30
¥ 1680 Cochust
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe Seb México S.A. de C.V.
1 afio Calle Boulevard Miguel de Cervantes, Saavedra
MEXICO (55) 52839354 1 year No 169 Piso 9, Col Ampliacién Granada, C.P.
11520, Ciudad de México
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
LD 031858 24 24 22 e De Schutterij 27
Y 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 2ar Groupe SEB Norway AS
NORWAY 22963930 2 years Lilleakerveien 6d, 5 etg 0283, Oslo
et Lkl
OMAN 24703471 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA ﬁm ::on“zo 22 lata Gdariski Business Center Il D
POLAND o ZZr\Ji: Iozlfalne years ul. Inflancka 4C
poa 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
=
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01677 4003 2 years Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 02131687 84 2 vears Str. Ermil Pangratti nr. 13
¥ 011881 Bucuresti
3AO «pynna CEB-BocTok», Mocksa, 125171,
poccusi 2 ropa
RUSSIA 495 213 32 30 2 years TNenunrpapackoe wocce, A.16A, cTpoenue 3,
nometyexve XII
A3 gl dgy gl Aslaal)
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
" SEB Developpement
SRoua 060 0 732 000 ? godine Porda Stanojevica 11b
¥ 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
3A International Business Park
SINGAPORE 6550 8900 2 years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.0.
SO 232 199 930 2oy Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
. GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.0.
SLOVENIJA 2 leti
SLOVENIA 02 234 94 90 2 years Cesta na Senec 2/A

82104 Bratislava




@ ] =

GROUPE SEB IBERICA S.A.

DA 933 06 37 65 22 anos C/ Almogavers, 119-123, Complejo Ecourban
v 08018 Barcelona
A TEFAL - OBH Nordica Group AB
P 08 629 25 00 o Lsfstroms Allé 5
v 172 66 Sundbyberg
2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
S 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Uszme'lng 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02765 6565 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
GROUPE SEB ISTANBUL AS
"'T‘fj';'f(“és 444 40 50 22 :;S Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
v Maslak 34398 Istanbul
Bt B b 8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
YVipaina 2 pon TOB «Ipyn CEB YkpaiHa»
UKI‘;AINE 044 300 13 04 P 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3 nosepx,
2 years " -
KwuiB, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-395-8325 1 year 2121 Eden Road __ Millville, NJ 08332
2 ndm Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 1800-555521 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh Dist,
2 years .
HCM city
www.tefal.com 24/10/2018
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