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Consignes de sécurité

- Avant d’utiliser |'appareil pour la premiére fois, lisez soigneusement ces consignes et
respectez les instructions d'utilisation de I'appareil.

- Avant de brancher cet appareil dans la prise secteur, vérifiez que la tension d'alimentation de
votre appareil correspond bien a celle de votre installation électrique. Sinon, vous
risquez d'endommager |'appareil ou de vous blesser. Toute erreur de branchement annule
la garantie.

- Cet appareil est destiné uniquement & un usage domestique. Son utilisation prolongée a des
fins commerciales et professionnelles risque de surcharger I'appareil et d'endommager celui-ci
ou de provoquer des blessures corporelles. Une utilisation dans de telles conditions annule la
garantie de I'appareil.

- Pour éviter les chocs électriques, n'utilisez jamais |'appareil avec les mains mouillées ou sur une
surface humide ou mouillée. Evitez de mouiller les composants électriques de I'appareil et ne
les plongez jamais dans I'eau.

- Pour éviter les accidents, ce produit ne doit pas étre utilisé par un enfant ou par toute personne
n'ayant pas lu les instructions.

- Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes ( y compris les enfants ) dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables
concernant I'utilisation de I'appareil.

- Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

- Débranchez toujours I’appareil dés que vous cessez de I'utiliser, lorsque vous le nettoyez ou en

cas de coupure de courant.

- N’utilisez pas votre appareil s’il ne fonctionne pas correctement, s’il a été endommagé ou si le
cdble d’alimentation ou la fiche sont endommagés. Afin d’éviter tout danger,faites-les
obligatoirement remplacer par un centre de service agréé (voir liste dans le livret service).

- Toute intervention autre que le nettoyage et I’entretien usuel par le client doit étre effectuée
par un centre de service agréé.- Ne mettez pas I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche
dans du liquide.

- Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre & portée de mains des enfants, étre a proximité

ou en contact avec les parties chaudes de I'appareil, prés d’une source de chaleur ou sur un

angle vif. Utilisez I’enrouleur de cordon pour le ranger.

- Pour conserver la garantie de I'appareil et éviter tout probléme technique, n'essayez jamais de
démonter ou de réparer vous-méme |'appareil et ne laissez aucune personne non qualifiée le
faire. Portez I'appareil dans un service aprés-vente agréé.

- Ne déplacez ni ne débranchez jamais I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation pour ne
pas altérer le bon fonctionnement de I'appareil et éviter tout risque d'accident.

- L'utilisation d'éléments et d'accessoires non recommandés par le fabricant peut provoquer des
blessures corporelles, endommager I'appareil, entrainer son mauvais fonctionnement et annu-
ler sa garantie,

- Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos doigts n'entrent pas en contact avec les
broches de la prise lorsque vous branchez ou débranchez I'appareil.

- Ne laissez pas |'appareil en fonctionnement ou branché sur sa prise lorsque vous vous éloignez,
méme pour quelques instants, surtout en présence d'enfants.

- Ne branchez pas d'autres appareils sur la méme prise secteur en utilisant des adaptateurs, afin
d'éviter toute surcharge électrique susceptible d'endommager I'appareil ou de provoquer des
accidents. N'utilisez un prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en bon état.
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Précaution d’utilisation

- Pour éviter tout accident, veillez & ce que vos cheveux, vos vétements ou autres objets ne se
prennent pas dans les parties mobiles de I'unité.

- Ne touchez pas les fouets ou les malaxeurs et n'introduisez aucun objet (couteau, fourchette,
cuillére, etc.), afin d'éviter de vous blesser, de provoquer des accidents pour autrui ou
d’endommager |'appareil. Vous pouvez utiliser une spatule uniquement lorsque le produit n'est
pas en fonctionnement.

- Afin d’éviter d'endommager I'appareil, ne jamais mettre I'appareil et ses accessoires au
congélateur, au four traditionnel ou micro-ondes.

- Les accessoires sont congus pour la préparation de produits alimentaires. Ne les utilisez pas
pour mixer d'autres produits.

Description
A. Fouets multi-brins pour préparations F. Pied Mixer (uniquement avec réf.8142)
légéres G. Bol doseur (uniquement avec réf.8142)
B. Sélecteur de vitesse H. Fouets a bandes ( En option. Disponibles
C. Bouton d'éjection (pour le retrait des chez votre revendeur agréé réf. SA192377 )

fouets ou des malaxeurs) I. Détrompeur
D. Malaxeurs pour pdtes lourdes
E. Touche Turbo

Mise en service

Sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les & I’eau chaude. ~ Attention : Le pied
Mixer (F) comporte
une lame trés
affatée. Des
précautions doivent
étre prises lors de sa
manipulation.

Utilisation de I’appareil

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs : Important : Ne
1. Vérifiez que le sélecteur de vitesse (B) est en position « 0 » jamais utiliser les
2 . Introduisez les tiges de chaque fouet (A) ou malaxeur (D) dans les
orifices prévus a cet effet et verrouillez . Le fouet et le malaxeur munis
d’un détrompeur (I) doivent étre mis dans I’orifice le plus gros (Fig.1).
Les deux fouets doivent avoir la méme longueur. IIs sont correctement
fixés et insérés lorsque vous entendrez un «clic ».

fouets ou malaxeurs
en méme temps que
le pied mixer.
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3. Branchez I'appareil
. Employez de préférence un récipient creux.
. Plongez les fouets dans la préparation avant de mettre en marche,
vous éviterez ainsi des éclaboussures.
. Mettez en route a I'aide du sélecteur de vitesse (B) (fig.2), d’abord en
vitesse 1 puis 2,3,4,5 & mesure que la préparation s’épaissit. Utilisez
la position « Turbo » (E) si la recette nécessite plus de puissance.
. Avant de sortir les fouets de la préparation, arrétez I'appareil
(vous éviterez les éclaboussures).

En fonction Mixer

1. Vérifiez que le sélecteur de vitesse (B) est en position « 0 » Si vous sentez

2 . Soulevez la trappe située a I’arriére de I’appareil et vissez sans forcer le une résistance
pied Mixer (F) dans le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que @Y moment du
les points rouges soient alignés ( un petit « clicvau passage du point rouge vissage, c'est

indique que le pied est correctement vissé) (fig3). gl’Jeesil:epzlsegien

3. Branchez I’appareil aligné.
- Employez de préférence un récipient creux. N’hésitez pas &
- Plongez le pied Mixer dans la préparation avant de mettre en marche, le sortir
vous éviterez ainsi des éclaboussures. complétement
- Mettez en route & I’aide du sélecteur de vitesse (B) (fig.2), d’abord en et a le revisser
vitesse 1 puis 2,3,4,5. Utilisez la position « Turbo » (E) si la recette correctement.

nécessite plus de puissance.
- Avant de sortir le pied Mixer de la préparation, arrétez I’appareil
(vous éviterez les éclaboussures).

N’utilisez pas le Pied Mixer :
- dans une casserole sur le feu

Ne le faites pas fonctionner a vide ni avec des cubes de glace, pour hacher de la viande crue, des
fruits secs (amandes noisettes, etc.)
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Quantité et temps de préparation

Accessoires Quantité / temps Vitesse
Malaxeurs _ vi et Turb
Pate & pain Sh(zOg d2e fgrme itesse 3 et Turbo
Pdte brisée ax..min
7509 Commencer a la vitesse 1
Fouets multi-brins approx. 2 min pour éviter les

éclaboussures puis
continuer a la vitesse
3,4,5 et Turbo.

Pate a gauffres ou pate a
crépes

Blancs en neige 6 blancs d’oeufs

3 min N ’
Commencer a la vitesse 1

pour éviter les
éclaboussures puis
continuer a la vitesse
3,4,5 @ mesure que la
préparation s’épaissit

20cl / approx 2min — Arréter
avant que la créme ne tourne|
en beurre.

Créme Chantilly

De 1 a 3 jaunes d’oeuf

M .
ayonnaise 345 min

Pied Mixer

Commencer a la vitesse 1
Avec le bol doseur (G) 06lite | 60s pour éviter les
éclaboussures puis
continuer a la vitesse 3,4
5 et Turbo.

- Milk shakes et cocktails, soupes
en petite quantité

Directement dans un récipient 2 litres / 60s
- soupes , potages

Pain d’épices

Pour cette recette , utilisez les fouets a bandes . Disponibles chez votre revendeur agréé ref.
SA192377 .

250g farine de blé + 150g farine de seigle + 1 paquet (11g) de levure chimique

150g de sucre + 1 paquet de sucre vanillé ( 7.5g)

épices: cannelle (4g) , cardamome ( 1g), anis vert (1g), muscade (0.2g,1 pincée)

250g de miel liquide, 1 oeuf entier, 5cl de lait

Dans un saladier, verser les 2 farines , la levure chimique et les 2 sucres.

Moudre les épices et les ajouter a la préparation

Ajouter le miel, I’oeuf et le lait

Mélanger en utilisant lla vitesse 5 pendant 1 minute puis laissez reposer 10 minutes avant de
mixer pendant 10s en position « Turbo ».

Mettre la pate dans un moule a cake beurré et cuc dans un four pendant 1h

thermostat position 5.
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Retrait des fouets et des malaxeurs

A l’arrét, en position 0, débranchez I’appareil et poussez le bouton d'éjection (C) pour éjecter les
fouets ou les malaxeurs.

Retrait du pied mixer

A I’arrét, en position 0, débranchez I’appareil et dévisser le Pied Mixer en tournant dans le sens
des aiguilles d’une montre.

Nettoyage

1. Débranchez I'appareil Attention :

2. Nettoyer les fouets ou les malaxeurs immédiatement aprés I’ utilisation Le pied Mixer
pour éviter que les restes de mélange d’ceufs ou d’huile ne restent collés comporte une
ou séchés. lame trés

3. Vous pouvez nettoyer les fouets et les malaxeurs avec une éponge et du affatée. Des
liquide vaisselle. Ils peuvent étre mis au lave vaisselle précautions
4, Nettoyez le corps de |I'appareil uniquement avec une éponge humide et doivent étre
séchez soigneusement . prises lors de son
5. Ne jamais laver I’appareil au lave-vaisselle. nettoyage.

6. N’utilisez pas d’éponges abrasives ou d’objets contenant des parties

métalliques.

7. Ne plongez jamais le bloc moteur dans I’eau. Essuyez-le avec un chiffon
sec ou a peine humide.

Produit électrique ou électronique en fin de vie

Participons a la protection de I’environnement !

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

= Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre
service agréé pour que son traitement soit effectué.
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Veiligheidsvoorschriften

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gaat gebruiken, dient u deze voorschriften
aandachtig door te lezen en de gebruiksinstructies van het apparaat in acht te nemen.

- Controleer, voordat u de stekker van dit apparaat in het stopcontact steekt, of de netspanning
van uw apparaat overeenkomt met die van uw elektriciteitsinstallatie. Als dit niet het geval is,
loopt u het risico het apparaat te beschadigen of zelf letsel op te lopen. Bij een verkeerde
aansluiting is de garantie niet geldig.

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Bij langdurig gebruik voor een
commerciéle of bedrijfsmatige toepassing zou het apparaat overbelast kunnen raken of
beschadigd kunnen worden en is lichamelijk letsel mogelijk. Bij gebruik onder dergelijke
omstandigheden is de garantie van het apparaat niet geldig.

- Om elektrische schokken te voorkomen, dient u het apparaat nooit met natte handen of op
een vochtige of natte ondergrond te gebruiken. Voorkom het nat worden van de elektrische
onderdelen en dompel het apparaat nooit onder water.

- Laat het product niet gebruiken door kinderen en personen die deze voorschriften niet gelezen
hebben, om ongelukken te voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.

- Er moet toezicht zijn op jonge kinderen, zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

- Trek de stekker uit het stopcontact bij langdurige afwezigheid, als u het apparaat schoonmaakt
en in geval van een stroomonderbreking.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het niet goed werkt, beschadigd is of indien het netsnoer of
de stekker beschadigd is. Laat ze vervangen door een erkende reparatieservice om ieder risico
te voorkomen (zie de lijst in het serviceboekje).

- Elke handeling anders dan schoonmaken en het gewone onderhoud dient door een erkende
servicedienst te gebeuren.

- Plaats het apparaat, het netsnoer of de stekker niet in een vloeistof.

- Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen hangen, in de buurt van, of in contact
met de warme delen van het apparaat of in de buurt van een warmtebron of op scherpe
randen komen. Gebruik de snoeropwikkeling om het snoer op te bergen.

- Om de garantie van het apparaat te behouden en technische problemen te voorkomen, moet u
niet proberen zelf het apparaat te demonteren of te repareren en onbevoegde personen hier
ook geen toestemming voor geven. Breng het apparaat naar een erkende servicedienst.

- Verplaats het apparaat niet en haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het netsnoer
te trekken, om eventuele schade aan het apparaat en ongelukken te voorkomen.

- Het gebruik van niet door de fabrikant aanbevolen onderdelen en accessoires kan letsel, schade
aan het apparaat en een slechte werking hiervan veroorzaken en de garantie teniet doen.

- Om elektrische schokken te voorkomen, dient u nooit uw vingers in contact te laten komen het
uiteinde van de stekker, wanneer u deze in het stopcontact steekt.

- Laat het apparaat niet werken en laat de stekker niet in het stopcontact wanneer u weggaat,
ook al is dit maar voor even, vooral in aanwezigheid van kinderen.

- Sluit geen andere apparaten aan op hetzelfde stopcontact met behulp van een adapter, om
elektrische overbelasting te voorkomen wat tot beschadiging van het apparaat en ongelukken
zou kunnen leiden. Gebruik alleen een verlengsnoer wanneer u gecontroleerd heeft of dit in
goede staat verkeert.

6
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Voorzorgsmaatregelen voor gebruik

- Zorg, om ongelukken te voorkomen, dat uw haar, uw kleding, dassen en andere voorwerpen
niet tussen de bewegende delen van het apparaat terecht kunnen komen.

- Raak de gardes of de kneedhaken niet aan en steek hier geen voorwerpen (messen, vorken,
lepels, enz.) in om letsel, ongelukken voor derden of beschadigingen aan het apparaat te
voorkomen. U kunt alleen een spatel gebruiken wanneer het product niet werkt.

- Om beschadigingen aan het apparaat te voorkomen, dient u deze nooit in een diepvriezer, een
oven of een magnetron te plaatsen.

- De gardes en kneedhaken zijn ontworpen voor het bereiden van voedingsmiddelen. Gebruik ze
niet voor het mixen van andere producten.

- Laat de stekker nooit in het stopcontact voor het monteren, demonteren of schoonmaken van
het apparaat, en als u weggaat, al is het maar voor een kort moment, vooral in aanwezigheid
van kinderen.

Beschrijving van het apparaat

A. Fijndradige gardes voor lichte F. Mixervoet (alleen met ref.8142)
bereidingen G. Doseerkom (alleen met ref.8142)

B. Snelheidsselectieknop H. Gardes ( Optioneel: los verkrijg-

C. Eject-knop (voor het verwijderen van de baar bij de afdeling onderdelen )
gardes) of (deeg)klopperseurs) I.  Veiligheidsvoorziening

D. Deeghaken

E. Turbo-knop

Voor het eerste gebruik

Haal de accessoires uit de verpakking en reinig ze met warm water. Opgelet: De

mixervoet (F) bevat
een zeer scherp
snijoppervlak.
Tijdens de bediening
moeten
voorzorgmaatrege-
len in acht worden
genomen.

Gebruik van het apparaat

In de klopfunctie met de gardes of (deeg)haken : Belangrijk:

1. Controleer of de snelheidsselectieknop (B) in stand « 0 » staat de gardes of (deeg)
2 . Plaats de stelen van elke garde (A) of (deeg)haak (D) in de daarvoor  haken nooit tegelijk
bedoelde gaten, en vergrendel ze. De garde en de (deeg)haak met met de mixervoet

veiligheidsvoorziening (I) moet in het grootste gat gestopt worden
(Fig.1). Beide gardes moeten dezelfde lengte hebben. Ze zijn goed
geplaatst als u een «klik » hoort.

gebruiken.
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3. Sluit het apparaat aan
. Gebruik bij voorkeur een ronde kom.

. Stop de gardes in de bereiding voordat u het apparaat in werking zet om opspatten te

voorkomen.

. Zet het apparaat in werking met de snelheidsselectieknop (B) (fig.2), eerst in stand 1 en
dan 2,3,4,5 naarmate de bereiding dikker wordt. Gebruik de « Turbo » stand (E) als er voor

het recept meer vermogen nodig is.

. Zet het apparaat uit voordat u de gardes verwijdert (hiermee vermijdt u opspatten).

In de mixerfunctie

1. Controleer of de snelheidsselectieknop (B) in stand « 0 » staat

2. Licht de klep aan de achterkant van het apparaat op, en schroef de
mixervoet (F) zonder te forceren tegen de klok in tot de rode punten
op een lijn liggen ( een « klikje» als men langs het rode puntje
komt geeft aan dat de mixervoet goed is vastgeschroefd)(fig3).

Sluit het apparaat aan

. Gebruik bij voorkeur een ronde kom.

. Stop de gardes in de bereiding voordat u het apparaat in werking zet om
opspatten te voorkomen.

. Zet het apparaat in werking met de snelheidsselectieknop (B) (fig.2),
eerst in stand 1 en dan 2,3,4,5 naarmate de bereiding dikker wordt.
Gebruik de « Turbo » stand (E) als er voor het recept meer vermogen
nodig is.

.Zet het apparaat uit voordat u de garden verwijdert (hiermee vermijdt u
opspatten).

Als u weerstand
voelt bij het
vastschroeven,
betekent dit dat
de mixervoet
niet goed lijn-
recht is
geplaatst.
Aarzel niet hem
volledig weg te
halen en
opnieuw goed
vast te
schroeven.

Gebruik de mixervoet niet :

- In een pan op het vuur

- In een lege pan/kom, voor ijsblokjes of om rauw vlees of gedroogde vruchten (amandelen,
hazelnoten, etc.) te hakken.
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Accessoires Hoeveelheid / tijd Snelheid
(Deeg)haken
Brooddeeg 500 q bl / Max. 2 mi .
Kruimeldeeg g bloem ax. 2 min Snelheid 5 en Turbo
Beginnen bij snelheid 1
Fijndradige gardes om opspatten tegen te
Beslag voor wafels of 750 g / ongeveer 2 min gaan, dan Yerdergaan
pannenkoeken met snelheid 3,4,5 en
Turbo.
Opgeklopt eiwit 6 eiwitten /3 min
Beginnen bij snelheid 1
20 cl / ongeveer 2 min om opspatten tegen te
Slagroom Stoppen voordat de slagroom|  gaan, dan verdergaan
boter wordt. met snelheid 3,4,5
naarmate de bereiding
Mayonaise 1 .d 3 eierdooiers / 3tot5 dikker wordt
min
Mixervoet
Met de doseerkom (G) Beginnen bij snelheid 1
-Milkshakes en cocktails, soepen| 0.6 liter / 60 sec om opspatten tegen te
in kleine hoeveelheid gaan, dan verdergaan
Onmiddellijk in een kom met snelheid 3,4,5 en
- soepen 2 liter / 60 sec Turbo.
Kruidkoek

Voor dit recept gebruikt u de gardes (H). Verkrijgbaar bij TEFAL afdeling onderdelen.
. 250 g tarwebloem + 150 g roggebloem + 1 pakje (11g) gist

150 g suiker + 1 pakje vanillesuiker ( 7.5 g)

kruiden: kaneel (4 g) , kardemom ( 1 g), groene anijs (1 g), nootmuskaat (0.2 g ,1 snufje)
250 g vioeibare honing,1 ei, 5 cl melk

- Doe de beide bloemsoorten, de gist, suiker en vanillesuiker in een beslagkom.

- kruiden malen en toevoegen aan de bereiding

- voeg de honing, het ei en de melk toe

- gedurende 1 minuut mengen in stand « 5 », 10 minuten laten rusten, daarna gedurende 10 sec
in de « Turbo »-stand mengen

Het beslag in een cakevorm gieten, en 1 uur in de oven bakken met de thermostaat in stand 5

(160 °C)

9
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Verwijderen van de Gardes of (deeg)haken

Druk bij stilstand, op stand 0, op de eject-knop om de gardes of deeghaken te verwijderen.

Verwijderen van de mixervoet

Als het apparaat buiten werking is, in stand 0, zet u het apparaat uit en schroeft u de mixervoet
los door met de klok mee te draaien.

Reinigen
1. Verzeker u ervan dat het apparaat uitstaat.
2. Reinig de gardes, haken of mixervoet onmiddellijk na gebruik om te Opgelet :
vermijden dat mengresten van ei of olie blijven plakken of opdrogen. De mixervoet (F)
3. U kunt de accessoires onder de kraan reinigen met een sponsje en wat bevat een zeer
afwasmiddel. scherp snijop-
Ze mogen ook in de vaatwasmachine worden geplaatst. pervlak. Tijdens
het reinigen
moeten
voorzorgmaatre-
gelen in acht
worden
genomen.

Einde levensduur van uw elektrische apparaat

Wees vriendelijk voor het milieu!

@ Uw apparaat bevat talrijke materialen die geschikt zijn voor
hergebruik of recycling.

[ ] 2 Breng het naar een verzamelpunt of anders naar een erkend
servicecentrum voor de juiste verwerking hiervan

10
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Safety instructions

Before using your appliance for the first time, carefully read the recommendations and follow

the appliance’s instructions for use.

- Before plugging the appliance into the electrical outlet, make sure that the power that your
appliance uses corresponds to your electrical supply system. Otherwise, you could damage the
appliance or hurt yourself. Any error in connection will cancel the warrantee.

- This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use
or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

- To avoid electric shocks, never use the appliance with wet hands or on a wet or moist surface.

- Avoid getting the appliance’s electrical components wet and never immerse it in water.

- To avoid accidents, this product should never be used by a child or by anyone who has not read
the instructions.

- This appliance is not designed for use by persons (including children) whose physical, sensorial
or mental capacities are reduced, or by persons with a lack of experience or knowledge, unless
they receive supervision or prior instructions concerning the appliance’s use from a person res
ponsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Always unplug the appliance when you have finished using it, when you clean it or if there is a
power outage.

- Do not use the appliance if it is not working properly, if it has been damaged or if the power
cord or plug is damaged. To avoid all danger, you must have them replaced by an authorised
service centre (see the list in the service booklet).

- All interventions other than cleaning and everyday upkeep by the customer must be
performed by an authorised service centre — Do not immerse the appliance, power cord or plug
in any liquid — Do not leave the power cord hanging within reach of children, close to or in
contact with the hot parts of the appliance, near a source of heat or at a sharp angle. Use the
cord winder for storage.

- Never dismantle the appliance yourself as this will negate any guarantee.

- Never move or unplug the appliance by pulling on the power cord so as not to degrade the
appliance’s operation and to avoid all risks of accident.

- Using parts and accessories not recommended by the manufacturer may result in bodily injury,
damage the appliance, lead to poor operation and cancel the guarantee.

- To avoid electric shocks, make sure that your fingers do not come into contact with the prongs
on the plug when plugging in or unplugging the appliance.

- Never leave the appliance running or plugged in when unsupervised, even for a few minutes,
especially if children are present.

- Never plug other appliances into the same power outlet using adapters to avoid electrical
overloads which could damage the appliance or cause accidents. Do not use an extension cord
until you have verified that it is in good condition and of a suitable rating

- Ensure that long hair is tied back and that scarves or ties do not get caught or come into
contact with the moving parts of the appliance.

1
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Precautions for use

- To avoid accidents, make sure that your hair, clothes and other objects do not get caught in
the unit’s moving parts.

- Do not touch the beaters or mixers and do not insert any object (knife, fork, spoon, etc.), so as
not to get injured, cause accidents to others or damage the appliance. You may use a spatula
once the product is no longer in operation.

- To avoid damaging the appliance, never place it and its accessories in a freezer, traditional
oven or microwave.

- The accessories are designed for preparing food products. Do not use them for any other
products.

- Do not leave the appliance connected to the power supply before assembly, disassembly or
cleaning and when you move away from it, even for just a few moments, especially when
children are around.

Description
A. Multi-blade beaters for light preparations F. Blender shaft (only with Ref. 8142)
B. Speed control G. Measuring bowl (only with Ref. 8142)
C. Eject button (to remove beaters or mixers) H. Strip beaters (Option. Available from your
D. Mixers for heavy dough authorised service centre Ref. SA192377)
E. Turbo button I. Foolproof system
Bringing into service
Remove the accessories from their packaging and wash them in hot Caution: The
water. blender shaft (F)

includes a very sharp
blade. Be careful
when handling it.

Using the appliance

In beater function with beaters or mixers Important : Never
1. Check that the speed control (B) is on the “0” position use beaters or

2. Introduce the rods of each beaters (A) or mixer (D) into their holes mixers at the same
and lock them into place. The beater and mixer equipped with a time as the mixer

foolproof device (I) must be fitted to the larger hole (Fig.1).
Both beaters must have the same length. They are properly inserted in
place when you hear a click.

accessory

12
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3. Connect the appliance.
. Preferably use a deep bowl.
. Immerse the beaters in the preparation before starting to avoid splattering.
. Start up using the speed control (B) (fig.2), first on speed 1 then 2,3,4,5 as the preparation
thickens. Use the “Turbo” position (E) if the recipe requires more power.
. Stop the appliance before removing the beaters from the preparation (this will avoid
splattering).

Blender function

1. Check that the speed control (B) is in the “0” position.

2. Raise the door located at the back of the appliance and screw in the mixer I you feel
shaft (F) anti-clockwise without forcing until the red points are aligned resistance Whe_”
(you will hear a light “click” as you go through the red point to tell you that SCTeWing in, this

the shaft is correctly screwed in) (fig3). means the
3 G th i shaft is not
. Connect the appliance correctly ali-
. Preferably use a deep bowl. gned. Withdraw
. Immerse the blender shaft in the preparation before starting up to avoid it completely
splashing. and screw it in

. Start up using the speed control (B) (fig.2), first on speed 1 then 2,3,4,5.  again correctly.
Use the “Turbo” position (E) if the recipe requires more power.
. Stop the appliance before removing the blender shaft from the preparation
é (to avoid splattering).
Do not use the blender shaft:
- In a saucepan on the gas ring or hotplate.
- Empty or with ice cubes, to chop raw meat or dried fruit (almonds, hazelnuts, etc.)

13
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Preparation quantities and times

Accessories Quantity / time Speed

Mixers

Bread Dough

Shortcrust pastry 500g flour / max. 2min. Speed 5 and Turbo

Multi-blade beaters

Start d 1t id
Waffle batter or pancake mix 750g / approx. 2 min. art on spee o avol

splattering then continue
on speed 3, 4, 5 and

Turbo.
Egg whites beaten to peaks 6 egg whites / 3 min.
Start on speed 1 to avoid
. splattering then continue
Créme Chantilly 20cl / approx. 2min. - Stop on speed 3, 4, 5 as the
before the cream turns into preparation thickens
butter.
Mayonnaise 1to 3 egg yolks / 3 to 5 min.

Hand blender shaft
With the measuring bowl (G)

-Milk shakes and cocktails, soupd 0.6 litre / 60s Start on speed 1 to avoid

in small quantities splattering then continue

Directly in a recipient ‘ _Cll_t Sé)eed 3,4,5and
- soups 2 litres / 60s urbo.

Spice bread

For this recipe, use the strip beaters, available from your authorised service centre Ref.

SA192377.

2509 wheat flour + 150g rye flour + 1 packet (11g) baking powder

150g sugar + 1 packet ( 7.5g) vanilla sugar

spices: cinnamon (4g), cardamon ( 1g), aniseed (1g), nutmeg (0.2g, 1 pinch)

250g liquid honey, 1 whole egg, 50 ml milk

- pour the 2 flours, baking powder and 2 sugars into a salad bowl.

- grind the spices and add to the preparation

- add the honey, egg and milk

- mix using position “5” for 1 minute, then set aside for 10 minutes before mixing for 10 seconds
in the “Turbo” position.

Pour the batter in a buttered cake pan and bake in the oven for 1 hour on thermostat set to
position 5.

14
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Removing beaters or mixers

Once stopped, unplug. In position 0, push the eject button (c) forward to eject the beaters or
mixers.

Removing the blender shaft

Stop the mixer on position 0, disconnect the appliance and unscrew the blender shaft, turning it

clockwise.
Cleaning
1. Make certain that the appliance is correctly unplugged. Caution:
2. Clean the beaters, mixers or blender shaft immediately after use to keep The blender
the remaining oil or egg mixture from sticking or drying out. shaft has a very
3. You can clean the accessories under the tap with a sponge and washing sharp blade.
up liquid. Precautions must
- They can also been washed in the dishwasher. be tal_(en When
4. Clean the body of the appliance using a moist sponge only and dry cleaning it.
carefully.

5. Never wash the appliance in the dishwasher.

6. Do not use abrasive sponges or objects with metal parts.

7. Never immerse the motor unit in water. Wipe with a dry or barely
moistened cloth.

For any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice:

HELPLINE

0845 6021454 - UK
(01) 461 0390 — Ireland

or consult our website — www.tefal.co.uk

Electrical or electronic product at end of
service life

Do your part to protect the environment!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
recycled.

] 2 Take it to a local civic waste collection point.

15
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Hinweise vor der ersten Benutzung des Gerdts aufmerksam durch und halten Sie

sich an die Gebrauchsanweisung des Gerdts.

- Versichern Sie sich, bevor Sie dieses Gerat an das Stromnetz anschlieBen, dass die
Betriebsspannung Ihres Gerats mit der Spannung Ihrer Elektroinstallation Gbereinstimmt.
Andernfalls riskieren Sie, das Gerdt zu beschadigen oder sich zu verletzen. Bei falschem
Anschluss erlischt die Garantie.

- Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fiir den Haushaltsgebrauch innerhalb des Hauses bestimmt. Es
darf nicht ldngere Zeit fiir gewerbliche oder professionelle Zwecke genutzt werden, da dies das
Gerdt Uberfordern oder beschddigen oder Verletzungen hervorrufen konnte. Bei Betrieb unter
diesen Bedingungen erlischt die Garantie des Gerdts.

- Zur Vermeidung von Stromschldgen darf das Gerdt nicht mit nassen Handen angefasst und
nicht auf feuchten oder nassen Fldchen in Betrieb gesetzt werden. Die elektrischen Teile des
Gerdts dirfen nicht mit Wasser in Berihrung kommen und nicht ins Wasser getaucht werden.

- Zur Vermeidung von Unfdllen darf dieses Gerdt nicht von Kindern und Personen, die die
Anweisungen nicht gelesen haben, in Betrieb gesetzt werden.

- Dieses Gerdt darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fdahigkeiten benutzt werden. Dasselbe gilt fur Personen, die nicht
die erforderliche Erfahrung und die erforderlichen Kenntnisse besitzen, auf3er wenn sie von einer
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder wenn sie vorher
Anweisungen bezliglich den Betrieb des Gerdts erhalten haben.

- Achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht von Kindern als Spielzeug benutzt wird.

- Stecken Sie das Gerdt stets aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen, wenn Sie es reinigen oder
wenn es zu einem Stromausfall kommt.

- Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es beschadigt wurde
oder wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind. Aus Sicherheitsgriinden durfen
diese Teile nur in einer Kundendienstwerkstatt ausgetauscht werden (siehe Liste im
Serviceheft).

- Alle Eingriffe, die Uber die Reinigung und die normale Instandhaltung durch den Kunden
hinausgehen, missen von einer Kundendienstwerkstatt ausgefiihrt werden.

- Tauchen Sie das Gerat, das Stromkabel und den Stecker nicht ins Wasser.

- Lassen Sie das Stromkabel nicht herunterhdngen, so dass es in Kinderhande gelangen kann. Es
darf nicht mit den heiBen Teilen des Gerdts in Berlihrung kommen oder sich in der Néhe von
Warmegquellen oder scharfen Kanten befinden. Benutzen Sie zu seiner Aufbewahrung den
Kabelroller.

- Um die Garantie des Gerdts zu bewahren und technischen Problemen vorzubeugen, darf das
Gerdt nicht vom Kunden selbst oder von nicht qualifizierten Personen auseinander genommen
oder repariert werden. Bringen Sie das Gerdt stets zu einer zugelassenen
Kundendienstwerkstatt.

- Das Gerdt darf nicht durch Ziehen am Stromkabel transportiert oder ausgesteckt werden,
andernfalls kdnnte das Gerdt nicht mehr richtig funktionieren oder ein Unfallrisiko entstehen.

- Die Benutzung von nicht vom Hersteller empfohlenen Elementen und Zubehdrteilen kann zu
Verletzungen fihren, das Gerdt beschddigen oder seine Funktionstlichtigkeit beeintrdchtigen.
AuBerdem erlischt in diesem Fall die Garantie.

- Achten Sie zur Vermeidung von Stromschldgen darauf, dass Ihre Finger beim An- und
Ausstecken nicht mit den Metallteilen der Steckdose in Beriihrung kommen.

- Lassen Sie das Gerdt nicht in Betrieb oder angesteckt, wenn Sie sich entfernen. Dies gilt auch,
wenn Sie nur kurz weggehen und ganz besonders in Anwesenheit von Kindern.

- Benutzen Sie zur Vermeidung von elektrischen Uberlastungen, die Ihr Gerdt beschdadigen oder
Unfdlle hervorrufen kénnten, keine Mehrfachstecker, um weitere Gerdte an derselben Steckdose
anzuschlieBen. Benutzen Sie nur Verldngerungskabel, von deren einwandfreien Zustand Sie sich
zuvor uberzeugt haben.

16
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VorsichtsmaBnahmen

- Zur Vermeidung von Unfdllen sollten Sie darauf achten, dass keine Haare, Kleidungsstiicke oder
sonstige Gegenstdnde in die beweglichen Teile des Gerdts gezogen werden konnen.

- Bertihren Sie die Schneebesen und Knethaken nicht und stecken Sie keine Gegenstdnde
(Messer, Gabeln, Loffel usw.) hinein, um Verletzungen, Unfdlle und Beschddigungen des Gerdts
zu vermeiden. Unter der Voraussetzung, dass sich das Gerdt nicht in Betrieb befindet, konnen
Sie einen Spatel benutzen.

- Das Gerdt und die Zubehérteile diirfe nicht in Gefriertruhen, herkdmmliche Ofen oder
Mikrowellenherde gestellt werden, um Beschddigungen des Gerdts zu vermeiden.

- Die Schneebesen und Knethaken sind zur Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt. Benutzen
Sie sie nicht zum Mixen sonstiger Produkte.

- Lassen Sie das Gerdt beim Einstecken oder Auswerfen der Riihrquirle und beim Reinigen nicht
am Stromnetz angeschlossen und auch nicht, wenn Sie sich — auch nur fiir einige Augenblicke —
entfernen, vor allem in Anwesenheit von Kindern.

Beschreibung
A. Riihrbesen fir leichte Zubereitungen F. Stabmixer (nur mit Art.-Nr. 8142)
B. Stufenschalter G. Dosierbecher (nur mit Art.-Nr. 8142)
C. Auswurftaste H. Flachrihrer (als Option
(fur die Rihrbesen oder die Knethaken) bei Ihrem autorisierten Handler erhaltlich
D. Knethaken fiir schwere Teige Art.-Nr. SA192377 )
E. Turbo-Taste I. Positionierungshilfe

Inbetriebnahme

Nehmen Sie die Zubehérteile aus ihrer Verpackung und reinigen Sie sie  Achtung: Der Mixstab
mit heiBem Wasser. (F) hat ein sehr
scharfes Messer. Bei
seiner Handhabung
missen Sie
besonders vorsichtig
sein.

Betrieb des Gerats

In der Funktion Handriihrgerit mit den Riihrquirlen oder den Wichtig: Die
Knethaken Ruhrquirle oder
1. Priifen Sie, ob der Stufenschalter (B) auf ,0“ steht. Knethaken nicht
2. Fihren Sie die beiden Rihrbesen (A) oder Knethaken (D) in die gleichzeitig
hierzu vorgesehenen Offnungen ein und lassen Sie sie einrasten. Der mit dem Mixstab
Riihrbesen und der Knethaken mit einer Positionierungshilfe (I) missen verwenden

in die gréBere Offnung eingefiihrt werden (Abb. 1). Die beiden
Riihrbesen missen die gleiche Ldnge haben. Sie sind korrekt eingefiihrt
und befestigt, wenn Sie horbar einrasten.

17
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3. SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an.
. Verwenden Sie vorzugsweise eine Ruhrschussel.

. Tauchen Sie die Rihrbesen in die Zubereitung, bevor Sie das Gerdt einschalten. So

vermeiden Sie Spritzer.

. Schalten Sie das Gerdat mit dem Stufenschalter (B) (Abb. 2) ein, zundchst auf Stufe 1, dann
mit zunehmendem Verdicken der Zubereitung auf 2, 3, 4, 5. Verwenden Sie die Position

,Turbo” (E), wenn die Zubereitung mehr Leistung erfordert.

. Schalten Sie das Gerdt aus, bevor Sie die Rihrbesen aus der Zubereitung nehmen (um

Spritzer zu vermeiden).

In der Funktion Mixer

1. Priifen Sie, ob der Stufenschalter (B) auf ,0“ steht.

2. Heben Sie die Klappe an der Riickseite des Gerdts an und schrauben Sie den
Mixstab (F) ohne Gewalt entgegen den Uhrzeigersinn ein, bis die roten
Punkte einander gegenuber liegen (wenn der Stab korrekt eingeschraubt ist,
rastet er leicht horbar ein) (fig3).

3. SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an.

\Verwenden Sie vorzugsweise eine Rihrschissel.

Tauchen Sie den Mixstab in die Zubereitung, bevor Sie das Gerdt
einschalten. So vermeiden Sie Spritzer.

.Schalten Sie das Gerdt mit dem Stufenschalter (B) (Abb. 2) ein, zundchst
auf Stufe 1, dann 2,3,4,5. Schalten Sie auf die Position , Turbo* (E), wenn die
Zubereitung mehr Leistung erfordert.

.Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Mixstab aus der Zubereitung
nehmen (um Spritzer zu vermeiden).

In folgenden Fdllen darf der Mixstab nicht verwendet werden:
in einem Topf auf dem eingeschalteten Herd

Wenn Sie beim
Schrauben
einen
Widerstand
spuren, ist der
Mixstab nicht
gerade einges-
chraubt.
Nehmen Sie ihn
vollstdndig
heraus, um ihn
korrekt neu
einzuschrauben.

ohne Zutaten, mit Eiswurfeln, zum Zerkleinern von rohem Fleisch, Trockenfriichten (Mandeln,

Nisse, usw.)

18
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Zubehor Menge / Dauer Geschwindigkeitsstufe
Knethaken
Brotteig 5009 Mehl / max. 2 Min. Geschwindigkeitsstufe 5
Murbeteig und Turbo
Ruhrbesen Zur Vermeidung von

Waffel- oder Pfannkuchenteig

750g /ca. 2 Min.

Spritzern auf Stufe 1
beginnen, dann auf Stufe
3,4,5 und Turbo

umschalten.
Eischnee 6 EiweiB / 3 Min. Zur Vermeidung von
Spritzern auf Stufe 1
StiBe Schlagsahne 20 cl / ca. 2 Min. - Aufhéren, beginnen, dann mit

bevor die Schlagsahne zu zunehmender Verdickung
Butter wird der Zubereitung auf
- Stufe 3,4,5 und Turbo

halten.

Mayonnaise 1 bis 3 Eigelb / 3 bis 5 Min. umschalten
Mixstab Zur Vermeidung von
Mit Dosierbecher (G) Spritzern auf Stufe 1

- Milkshakes und Cocktails,
Suppen in kleinen Mengen

Direkt in einem Behadlter
- Suppen

0,6 Liter / 60 Sek.

2 Liter / 60 Sek.

beginnen, dann auf Stufe
3,4,5 und Turbo
umschalten.

Honigkuchen

Verwenden Sie fiir dieses Rezept die Flachriihrer. Erhdltlich bei Ihrem TEFAL-Hdndler, Art.-

Nr. SA192377.

2509 Weizenmehl + 150 g Roggenmehl + 1 Packchen (11 g) Backpulver
150 g Zucker + 1 Pdckchen Vanillezucker (7,5 g)
Gewdirze: Zimt (4 g), Kardamom (1 g), grtiner Anis (1 g), Muskatnuss (0,2 g = 1 Prise)
250 g flissiger Honig, 1 ganzes Ei, 5 cl Milch
- Weizen- und Roggenmehl, Backpulver, Zucker und Vanillezucker in eine Schiissel geben.
- die Gewtlirze mahlen und hinzufiigen

- Honig, Ei und Milch hinzuftigen.

- 1 Minute auf Position ,,5“ verquirlen, 10 Minuten ruhen lassen, dann 10 Sekunden auf Position

., Turbo” verarbeiten.

Den Teig in eine gefettete Backform geben und 1 Stunde bei 200°C im Ofen backen

(Gas Stufe 5).
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Abnehmen der Ruhrbesen und der Knethaken

Gerdt ausschalten (auf Position 0), den Netzstecker ziehen und die Auswurftaste (C) driicken, um
die Riihrbesen oder die Knethaken auszuwerfen.

Herausnehmen des Mixstabs

Gerdt ausschalten (auf Position 0), den Netzstecker ziehen und den Mixstab im Uhrzeigersinn
herausdrehen.

Reinigung

1. Uberpriifen Sie, dass der Netzstecker Ihres Geréits gezogen ist.

2. Reinigen Sie die Riihrbesen, die Knethaken oder den Mixstab sofort nach
der Verwendung, um zu vermeiden, dass Eier- oder Olreste kleben bleiben
oder antrocknen.

Achtung:
Der Mixstab hat
ein sehr scharfes

3. Sie kdnnen die Zubehdrteile mit einem Schwamm, Wasser und M(_-:‘sserr.{ Bei

Geschirrspiilmittel reinigen. seiner eslplgung

Sie kénnen auch in der Spilmaschine gereinigt werden. mussen Sie
besonders

4. Reinigen Sie das Gehduse des Gerdts nur mit einem feuchten Schwamm
und trocknen Sie es sorgfdltig.

5. Das Gerat darf nie in der Spilmaschine gereinigt werden.

6. Verwenden Sie keine Scheuerschwdmme oder Gegenstdnde mit Metall.

7. Tauchen Sie den Motorblock niemals unter Wasser. Wischen Sie ihn mit
einem trockenen oder nur leicht feuchten Tuch ab.

vorsichtig sein.

Entsorgung eines elektrischen oder
elektronischen Gerdats

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !

@ Ihr Gerdt enthélt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden
konnen.

L < Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab

20
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Consejos de seguridad

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea cuidadosamente estas consignas y respete las

instrucciones de utilizacién del aparato.

- Antes de conectar este aparato a la toma sector, verifique que la tensién de alimentacion de su
aparato corresponde efectivamente a la de su instalacion eléctrica. De lo contrario, corre el
riesgo de danar el aparato o de lesionarse. Todo error de conexién anula la garantia.

- Este aparato estd destinado Gnicamente a un uso doméstico. Su utilizacién prolongada con
fines comerciales y profesionales tiene el riesgo de sobrecargar el aparato, de danarlo o de
provocar lesiones corporales. Una utilizacién en tales condiciones anula la garantia del aparato.

- Para evitar descargas eléctricas, no utilice nunca el aparato con las manos mojadas o sobre
una superficie htmeda o mojada. Evite mojar los componentes eléctricos del aparato y nunca |
os sumerja en el agua.

- Para evitar accidentes, este producto no debe ser utilizado por un nifo o por toda persona no
haya leido las instrucciones.

- Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (incluyendo los nifios) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales son reducidas, o personas sin experiencia o
conocimiento, salvo si han podido beneficiar por medio de una persona responsable de su
seguridad, de una supervision o de instrucciones previas concernientes a la utilizacion del
aparato.

- Conviene vigilar a los nifos para cerciorarse que no jueguen con el aparato.

- Siempre desconecte su aparato tan pronto deje de utilizarlo, cuando lo lave o en caso de corte
de electricidad.

- NO utilice el aparato si no funciona correctamente, si se ha danado o el cable de alimentacion
o la toma estan dafiados. Para evitar todo dafo, hagalos reemplazar obligatoriamente por un
centro aprobado (ver lista en el cuaderno de servicio).

- Toda intervencién que no sea la limpieza y el mantenimiento usual por parte del cliente deben
efectuarse en un centro aprobado (ver lista en el cuaderno de servicio).

- No ponga el aparato, el cable de alimentacién ni la toma en el agua ni en cualquier otro
liquido.

- No deje el cable de alimentacién al alcance de las manos de nifos, a proximidad o en contacto
con las partes calientes de su aparato, cerca de una fuente de calor o sobre un dngulo agudo.

- Para conservar la garantia del aparato y evitar todo problema técnico, no intente nunca
desmontar o de reparar por si mismo el aparato y no deje ninguna persona no calificada
hacerlo. Lleve el aparato a un servicio posventa aprobado.

- Nunca desplace ni desconecte el aparato tirando del cable de alimentaciéon para no alterar el
buen funcionamiento del aparato y evitar todo riesgo de accidente.

- La utilizacién de elementos y de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar
lesiones corporales, dafiar el aparato, ocasionar su mal funcionamiento y anular su garantia,

- Para evitar los impactos eléctricos, cerciorese que sus dedos no entran en contacto con las
patillas de la toma cuando conecte o desconecte el aparato.

- No conecte otros aparatos en la misma toma sector utilizando adaptadores, para evitar toda

sobrecarga eléctrica que pueda dafar el aparato o provocar accidentes. SOLO utilice una
prolongacién después de haber verificado que la misma esta en buen estado.
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Precauciones de utilizacion

- Para evitar todo accidente, tenga el cuidado que sus cabellos, su ropa u otros objetos no se
enreden en las partes moviles de la unidad.

- No toque los batidores o los mezcladores y no introduzca ningin objeto (cuchillo, tenedor,
cuchara, etc.), para evitar lesionarse, provocar accidentes para otras personas o dafar el
aparato. Puede utilizar una espatula anicamente cuando el producto no estd en
funcionamiento.

- Para evitar danar el aparato, nunca poner el aparato ni sus accesorios en el congelador, horno
tradicional o microondas.

- Los accesorios estan disefiados para la preparacion de productos alimentarios. No los utilice
para mezclar otros productos.

- No deje el aparato conectado en su toma antes de montaje, desmontaje o limpieza ni cuando
se aleje, incluso por unos minutos, sobre todo en presencia de nifios.

Presentacion del aparato

A. Batidores para preparaciones ligeras G. Bol dosificador (Gnicamente con ref.8142)

B. Selector de velocidad H. Batidores de bandas ( En opcién.

C. Boton de eyeccion (para retirar los Disponibles en el establecimiento de su
batidores o los mezcladores) revendedor aprobado ref. SA192377 )

D. Mezcladores para masas pesadas I. Espiga de posicion

E. Tecla Turbo
F. Pie Mezclar (Gnicamente con ref.8142)

Puesto en servicio

Saque los accesorios de su embalaje y limpielos con agua caliente. Atencién: El pie
Mezclar (F)
comprende una
cuchilla muy afilada.
Se deben tomar
precauciones al
manipularla.

Utilizacion del aparato

En funci6n Batidora con los batidores o los mezcladores Importante : Nunca
1. Verifique que el selector de velocidad (B) esta en posicion “0” utilizar los batidores
2 . Introduzca las varillas de cada batidor (A) o mezclador (D) en los o mezcladores al

orificios previstos a este efecto y bloquee. El batidor y el mezclador
equipado con una espiga de posicion (I) debe ponerse en el orificio
mayor (Fig.1). Los dos batidores deben tener la misma longitud.

Estan correctamente fijados e insertados cuando usted oye un “clic”.

mismo tiempo que
el pie mezclar.

22

e



BATTEUR_PREP-LINE_2544991_8141 N°1 042140 16:46 Page23

3. Conecte el aparato

. De preferencia emplee un recipiente hueco.

. Sumerja los batidores en la preparacién antes de poner en marcha,
asi evitara salpicaduras.

. Ponga en funcionamiento con el selector de velocidad (B) (fig.2),
primeramente en velocidad 1y 2,3,4,5 a medida que la preparacion se espese. Utilice la
posicion “Turbo” (E) si la receta necesita mas potencia.

. Antes de sacar los batidores de la preparacién, pare el aparato (evitara salpicaduras).

En funcién Mezclar

1. Verifique que el selector de velocidad (B) esté en posicion “0” Si nota una

2. Levante la trampilla situada en parte posterior del aparato y enrosque sin  resistencia en el
forzar el pie Mezclar (F) en sentido antihorario hasta que estén alineados Momento del
los puntos rojos (un pequefio “clic” al pasar del punto rojo indica que el pie enrosccu.:io, €s
estd correctamente enroscado) (fig3). que el'ple no

3. Conecte el aparato. ﬁs;(llmbelz do. NO
. De preferencia emplee un recipiente hueco. )

) A > _ dude en sacarlo
. Sumerja el pie Mezclar en la preparacion antes de poner en marcha, asi completamente

evitard salpicaduras. y vuélvalo a
. Ponga en funcionamiento con el selector de velocidad (B) (fig.2), enroscar de
primeramente en velocidad 1y 2,3,4,5. Utilice la posicion “Turbo” (E) forma correcta.

si la receta necesita mas potencia.
. Antes de sacar el pie Mezclar de la preparacion, pare el aparato (evitara
salpicaduras).

NO utilice el pie Mezclar:

- en una cacerola sobre el fuego

- no lo haga funcionar al vacio ni con cubos de hielo, para picar carne cruda, frutos secos
(almendras, nueces, etc.)

23



Cantidades y Tiempo de preparacion

‘BATTEUR_PREP-LINE_2544991_8141 N°1 04210 16:46 Page24

Accesorios

Cantidad / tiempo

Velocidad

Mezcladores

Masa para pan
Pasta flora

500g de harina / Méx. 2min

Velocidad 5 y Turbo

Batidores

Masa para barquillos o masa
para crepas

750g / aprox. 2 min

Comenzar a la velocidad
1 para evitar las
salpicaduras y continuar
ala velocidad 3,45y
Turbo.

Claras a punto de nieve

6 claras de huevos / 3 min

Crema Chantilly

20cl / aprox 2min — Parar
antes que la nata se haga
mantequilla.

Mayonesa

De 1 a 3 yemas de huevo / 3
a5 min

Comenzar a la velocidad
1 para evitar las
salpicaduras y continuar
ala velocidad 3, 4,5 a
medida que la
preparacion se espesa

Pie Mezclar

Con el bol dosificador (G)
-Batidos y cocteles, sopas en
pequeiia cantidad
Directamente en un recipiente
- sopas, cremas

0.6 litro  / 60seg

2 litros / 60seg

Comenzar a la velocidad
1 para evitar las
salpicaduras y continuar
ala velocidad 3,45y
Turbo.

Alaji

Para esta receta, utilice los batidores de bandes. Disponibles en el establecimiento de su

revendedor TEFAL ref. SA192377 .

250g harina de trigo + 1509 harina de sarraceno + 1 paquete (11g) de levadura quimica

1509 de azicar + 1 paquete de azicar vainillado ( 7.5g)

especias: canela (4g), cardamomo ( 1g), anis verde (1g), nuez moscada (0.2g ,1 pizca)

2509 de miel liquida, 1 huevo entero, 5cl de leche

- En una ensaladera, vierta las 2 harinas, la levadura quimica y los 2 azdcares.

- muela las especias y andadalas a la preparacion

- anada la miel, el huevo y la leche

- mezclar utilizando la posicion “5” durante 1 minuto, y deje reposar 10 minutos antes de
mezclar durante 10seg en posicion “Turbo”

Poner la masa en un molde para pastel engrasado con mantequilla y cocer en un horno durante
1h termostato en posicion 5.

24

e



‘BATTEUR_PREP-LINE_2544991_8141 N°1 04210 16:46 Page25

Retirada de los batidores o de los mezcladores

Parado, en posicion 0, desconecte el aparato y apoye el botén de eyeccion (C) para eyectar los
batidores o los mezcladores.

Retirada del pie mezclar

Parado, en posicion 0, desconecte el aparato y desenrosque el pie Mezclar girando en sentido

horario.

Limpieza

1. Cerciorarse que el aparato estd bien desconectado. Atencién:

2. Limpiar los batidores, mezcladores o el pie Mezclar inmediatamente El pie Mezclar
después de la utilizacién para evitar que los restos de mezcla de huevos comprende una
o de aceite queden pegados o se sequen. cuchilla muy

3. Puede limpiar los accesorios bajo el grifo con una esponja y liquido para afilada. Deben
vajilla. tomarse
Pueden ponerse en el lavavdjillas. precauciones al

limpiarlo.
Producto eléctrico o electrénico en fin de vida

Participemos en la protecciéon del medioambiente
@ Su aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.

) Confielo a un punto de colecta o a defecto a un centro de servicio
] homologado para que se efectte su tratamiento
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Istruzioni di sicurezza

Al primo utilizzo, leggere attentamente le presenti istruzioni e rispettare le istruzioni per I'uso

dell’apparecchio.

- Prima di collegare I’apparecchio alla rete elettrica, verificare che il voltaggio dell’impianto
elettrico utilizzato corrisponda a quello indicato sulla targhetta segnaletica dell’apparecchio. In
caso contrario, sussiste il rischio di danneggiamento dell’apparecchio o di infortunio
dell’utilizzatore. Eventuali errori di collegamento annullano la garanzia.

- Questo apparecchio é esclusivamente destinato ad un uso domestico. L’utilizzo prolungato a
fini commerciali e professionali rischia di sovraccaricare I’apparecchio e di danneggiarlo o di
provocare infortuni. In tali condizioni di utilizzo, viene annullata la garanzia dell’apparecchio.

- Per evitare scosse elettriche, non utilizzare mai I’apparecchio con le mani bagnate o su una
superficie umida o bagnata. Evitare di bagnare i componenti elettrici dell’apparecchio e non
immergerli mai nell’acqua.

- Per evitare qualsiasi incidente, questo prodotto non deve essere utilizzato da bambini o da
persone che non abbiano letto le presenti istruzioni.

- L’utilizzo di questo apparecchio non é previsto per persone (bambini compresi) le cui capacita
fisiche, sensoriali o mentali siano sminuite o per persone prive di esperienza o conoscenza del
prodotto, tranne nel caso in cui abbiano usufruito, con I’ausilio di una persona responsabile
della loro incolumita, di sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all’uso dell’apparecchio.
Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con I’apparecchio.

- Disinserire sempre |I’apparecchio dopo I’'uso, durante la pulizia o in caso di interruzione di
corrente.

- Non utilizzare I’apparecchio qualora non funzioni correttamente o sia stato danneggiato o se il
cavo di alimentazione e la spina risultano deteriorati. Per evitare qualsiasi pericolo, occorre farli
obbligatoriamente sostituire da un Centro Assistenza autorizzato (vedi I’elenco nell’opuscolo
Service).

- Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia e dalla manutenzione abituale a cura del cliente deve
essere effettuato da un Centro Assistenza autorizzato.

- Non immergere mai I’apparecchio, la spina o il cavo di alimentazione nell’acqua o in qualsiasi
altro liquido.

- Non lasciare il cavo di alimentazione alla portata dei bambini, tenerlo sempre lontano dai
componenti caldi dell’apparecchio, da una fonte di calore o da spigoli aguzzi.

- Affinché la garanzia dell’apparecchio rimanga in vigore ed allo scopo di evitare qualsiasi
problema tecnico, non cercare per alcun motivo di smontare o riparare I’apparecchio e non
affidare la riparazione ad una persona non debitamente qualificata. Rivolgersi ad un Centro
Assistenza autorizzato.

- Non spostare, né disinserire mai I’apparecchio tirando sul cavo di alimentazione per non
alterarne il corretto funzionamento ed evitare qualsiasi rischio di guasto.

- L’'uso di componenti ed accessori non originali pud provocare infortuni, danneggiare
I’apparecchio, comportare un cattivo funzionamento ed annullarne la garanzia.

- Per evitare scosse elettriche, non toccare la spina con le dita quando I’apparecchio viene
collegato o scollegato.

- Non collegare altri apparecchi sulla stessa presa utilizzando un adattatore, onde evitare
qualsiasi sovraccarico di corrente, in grado di danneggiare I’apparecchio o di provocare guasti.
Utilizzare una prolunga solo dopo averne verificato il buono stato.
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Précauzioni d’uso

- Per evitare qualsiasi incidente, badare che capelli, indumenti o altri oggetti non s’impiglino nei
componenti in rotazione.

- Non toccare le fruste o i ganci per impastare e non introdurvi alcun oggetto (lama, forchetta,
cucchiaio, ecc.) per evitare infortuni, provocare incidenti o guasti all’apparecchio. Utilizzare una
spatola solo quando lo sbattitore non & in funzione.

- Per evitare di danneggiare I'apparecchio ed i suoi accessori, non metterli mai nel congelatore,
nel forno tradizionale o nel forno a microonde.

- Gli accessori sono progettati per la preparazione di composti alimentari. Non utilizzarli per mis
celare altri prodotti.

- Non lasciare I’apparecchio collegato alla presa elettrica durante il montaggio, lo smontaggio o
la pulizia e non lasciarlo incustodito quando ¢ in funzione, anche per pochi istanti, soprattutto
in presenza di bambini.

Presentazione dell’ apparecchio

A. Fruste a filo per preparati leggeri F. Piede Mixer (solo con art. 8142)

B. Selettore di velocita G. Bicchiere dosatore (solo con art. 8142)

C. Tasto di espulsione delle fruste H. Fruste a nastro (In opzione. Disponibili
o dei ganci per impastare presso il proprio rivenditore autorizzato

D. Ganci per impasti consistenti art. SA192377 )

E. Tasto Turbo L. Elemento differenziatore

Messa in funzione

Estrarre gli accessori dall’imballaggio e lavarli con acqua calda. i Attenzione: II
piede Mixer (F) &
munito di una lama
molto affilata.
Adottare le debite
precauzioni durante
la manipolazione.

Utilizzo dell’apparecchio

In funzione Sbattitore, con fruste o ganci per impastare Importante:

1 . Verificare che il selettore di velocita (B) sia sulla posizione « 0 ». NON UTILIZZARE MAI
2 . Inserire le fruste (A) o i ganci per impastare (D) negli appositi orifizi LE FRUSTE O I GANCI
e bloccarli. La frusta e il gancio muniti di elemento differenziatore (I) PER IMPASTARE
devono essere inseriti nell’orifizio pitt grande (Fig.1). Le due fruste CONTEMPORANEA-

devono presentare la stessa lunghezza. Sono correttamente fissate ed

) . ) “ 1 MENTE AL PIEDE
inserite quando si sente un “clic”.

MIXER.
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3. Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

. Utilizzare preferibilmente una ciotola profonda.

. Immergere le fruste nel preparato prima di mettere I’apparecchio in funzione per evitare
spruzzi.

. Con I'ausilio del selettore di velocita (B), avviare I’apparecchio (Fig. 2), prima sulla velocita
1, poi sulla velocita 2, 3, 4 e 5 man mano che il preparato si addensa. Utilizzare la posizione
Turbo (E) se la ricetta richiede maggiore potenza.

. Prima di estrarre le fruste dal preparato, arrestare I’apparecchio onde evitare spruzzi.

In funzione Mixer

1. Verificare che il selettore di velocitd (B) sia sulla posizione « 0 ». Qualorassi

2 . Sollevare il coperchio che si trova nella parte posteriore dell’apparecchio ed P€rcepisca una
awvitare senza forzare il piede Mixer (F) in senso antiorario, finché i punti rossi €'t resistenza
- . S . L - R mentre si
risultino allineati (il clic al passaggio del punto rosso indica che il piede

avvita, significa
correttamente avvitato) (fig3). che il pie?:le non

é correttamente

Non esitare ad estrarlo completamente ed a riavvitarlo correttamente. allineato.

3. Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

. Utilizzare preferibilmente una ciotola profonda.

. Immergere il piede Mixer nel preparato prima di mettere I’apparecchio in
funzione onde evitare spruzzi.

. Con I'ausilio del selettore di velocita (B), avviare I’apparecchio (Fig. 2) prima sulla velocita 1,
poi sulla velocita 2, 3, 4, 5. Utilizzare la posizione Turbo (E) se la ricetta richiede maggiore
potenza.

. Prima di estrarre il Piede Mixer dal preparato, arrestare I’apparecchio onde evitare spruzzi.

Non utilizzare il Piede Mixer:

- in una casseruola sul fuoco

- non farlo funzionare per alcun motivo a vuoto, né con cubetti di ghiaccio, né per tritare carne
cruda, frutta secca (mandorle, nocciole, ecc.)
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Accessori

Quantita / Tempo

Velocita

Ganci per impastare

Pasta per pane
Pasta brisée

500 gr. di farina / max 2 min

Velocita 5 e Turbo

Fruste a filo

Pasta per cialde o pasta per
crépes

750 gr. /cca 2 min.

Iniziare sulla velocita 1
per evitare spruzzi, poi
continuare sulla velocita
3, 4,5 e Turbo.

Albumi a neve

6 albumi / 3 min.

Panna montata

20 cl / c.ca 2 min. — Arrestare
I’apparecchio prima che la
panna diventi burro.

Maionese

Da 1 a 3 tuorli d’uovo / 3-5
min.

Iniziare sulla velocita 1
per evitare spruzzi, poi
continuare sulla velocita
3, 4,5 man mano che il
preparato si addensa.

Piede Mixer

Con il bicchiere dosatore (G):

- Milk shake e cocktail, minestre
in piccola quantita

Direttamente in una ciotola:

- Minestre, potage

0.61 /60s

2 litri / 60s

Iniziare sulla velocita 1
per evitare spruzzi, poi
continuare sulla velocita
3, 4,5 e Turbo.

Panpepato

Per questa ricetta, si consiglia di utilizzare il set di fruste a nastro, disponibile presso il
proprio rivenditore autorizzato TEFAL art. SA192377 .
250gr. di farina di frumento + 150gr. di farina di segale + 1 bustina (11gr.) di lievito chimico
150gr. di zucchero + 1 bustina di zucchero vanigliato (7.5gr)
spezie: cannella (4gr.) , cardamomo (1gr.), anice verde (1gr.), noce moscata (0.2gr. 1 pizzico)
250gr. di miele liquido, 1 uovo intero, 5cl di latte
- In una terrina, versate la farina, il lievito chimico, lo zucchero e la bustina di zucchero

vanigliato.

- Macinate le spezie ed aggiungetele al preparato.
- Aggiungete il miele, I’'uovo ed infine il latte.

- Mescolate sulla posizione 5 per 1 minuto, poi lasciate riposare I'impasto per 10 minuti prima di
miscelarlo di nuovo per 10s sulla posizione Turbo.
Disponete la pasta in uno stampo per torte imburrato e fatela cuocere in forno per 1 ora, ter-

mostato 5 (200°C).
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Estrazione delle fruste o dei ganci per impastare

Sulla posizione di arresto 0, scollegare I’apparecchio e premere il tasto di espulsione (C) per
estrarre le fruste o i ganci per impastare

Estrazione del piede mixer

Sulla posizione di arresto 0, scollegare I’apparecchio e svitare il Piede Mixer ruotandolo in senso

orario.

Pulizia

1. Accertarsi che I’apparecchio sia correttamente scollegato.

2. Pulire le fruste, i ganci per impastare o il Piede Mixer immediatamente Attenzione: II
dopo I'uso per evitare che i residui di uovo o di olio vi aderiscano e s’in- piede Mixer &
crostino. munito di una

3. Gli accessori possono essere lavati con acqua corrente, con una spugna lama molto
e sapone liquido per i piatti. affilata. Adottare
Possono anche essere lavati in lavastoviglie. le

4. Pulire il corpo dell’apparecchio solo con una spugna umida ed asciugarlo  debite
accuratamente. precauzioni

5. Non lavare mai I’apparecchio in lavastoviglie. durante la

6. Non utilizzare spugne abrasive o oggetti contenenti parti metalliche. pulizia.

7. Non immergere mai il blocco motore nell’acqua. Asciugarlo con un
panno asciutto o leggermente umido.

Apparecchio elettrico o elettronico non piu
utilizzabile

Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente!

@ Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o
riciclabili.

2 Smualtirlo presso il centro di raccolta rifiuti comunale o in un’
apposita discarica, conformemente alle norme in vigore.
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Instrucoes de seguranca

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia com aten¢do o manual de instrugoes e

guarde-o para futuras utilizagdes.

- Antes de ligar este aparelho a tomada, certifique-se de que a tensdo de alimentacdo do
aparelho corresponde a da sua instalacdo eléctrica, por forma a ndo danificar o aparelho e
evitar qualquer tipo de perigo para o utilizador.

- Este aparelho foi concebido apenas para um uso doméstico. Qualquer utilizagdo para fins
profissionais ou que ndo esteja em conformidade com este manual de instrucdes liberta o
fabricante de qualquer responsabilidade e anula a garantia.

- Para evitar choques eléctricos, nunca utilize o aparelho com as maos molhadas ou sobre uma
superficie himida ou molhada. Nunca molhe os componentes eléctricos do aparelho nem
mergulhe o mesmo dentro de dagua.

- Por forma a evitar qualquer tipo de acidente, este produto ndo pode ser utilizado por criancas
ou qualquer pessoa que ndo tenha lido as instrucoes.

- Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizagGo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranga.
E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem com o
aparelho.

- Desligue sempre o aparelho apoés cada utilizacdo, aquando da sua limpeza ou no caso de corte
de corrente.

- Ndo utilize o aparelho se este ndo estiver a funcionar correctamente, se o mesmo ou o cabo de
alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado. Por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador, dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado para proceder
a sua inspeccdo/reparacdo (ver lista dos Servicos no folheto anexo).

- Qualquer intervengdo para além da limpeza e manutencdo deve ser feita por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

- Nao mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha dentro de agua.

- Ndo deixe o cabo de alimentacdo pendurado ao alcance das criangas, na proximidade ou em
contacto com as partes quentes do aparelho, proximo de uma fonte de calor ou num dngulo
cortante. Utilize o enrolador do cabo para o arrumar.

- No édmbito da garantia e por forma a evitar qualquer tipo de perigo, nunca tente desmontar ou
reparar o aparelho pelos seus proprios meios. Entregue-o num Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

- Ndo desloque nem desligue o aparelho puxando pelo cabo de alimentagto de modo a ndo
alterar o funcionamento correcto do mesmo e evitar qualquer tipo de perigo.

- Por forma a evitar qualquer tipo de perigo para o utilizador e néo danificar o aparelho, utilize
apenas pecas sobresselentes de origem, recomendadas pelo fabricante.

- Ndo deixe o aparelho em funcionamento ou ligado a tomada sem vigilancia, em particular na
presenca de criancas.

- Evite ligar outros aparelhos na mesma tomada, utilizando adaptadores, por forma a evitar uma
sobrecarga eléctrica e danos no aparelho ou qualquer tipo de perigo para o utilizador.

- Caso necessite utilizar uma extensdo, certifique-se que se encontra em perfeito estado de
funcionamento.
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Precaucoes de utilizacao

- Por forma a evitar qualquer tipo de perigo, ndo deixe o cabelo comprido, echarpes, gravatas,
etc... pendurados por cima dos acessérios em funcionamento.

- Nunca toque nem nunca coloque qualquer tipo de objecto (faca, garfo, colher, etc.) entre os
batedores metdlicos ou varas de arame em funcionamento por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador e danos no aparelho. A utilizagGo de uma espatula apenas devera ser
feita apds a paragem completa do aparelho.

- Por forma a ndo danificar o aparelho, nunca coloque o mesmo nem os respectivos acessorios
no congelador, num forno tradicional ou no micro-ondas.

- Os batedores metdlicos e as varas de arame sdo concebidas para a preparacdo de produtos
alimentares, pelo que ndo deverdo ser utilizadas para outro tipo de produto.

- Retire sempre a ficha da tomada antes de montar, desmontar ou limpar o aparelho e quando
se afastar, nem que seja sé por alguns instantes, sobretudo na presenca de criancas.

Descricao do aparelho

A. Batedores multi-varas para massas leves F. Pé de varinha (apenas com a ref.8142)

B. Selector de velocidades G. Copo doseador (apenas com a ref.8142)
C. Botdo “EJECT” (para retirar os batedores H. Batedores metdlicos com hastes paralelas
ou as varas) (Em opcdo. Disponiveis no seu revendedor
D. Varas de arame para massas pesadas autorizado ref. SA192377)

E. Botdo Turbo I. Identificador

Antes da primeira utilizacao

Retire os acessorios da embalagem e lave-os com dgua quente. Atengdo: o Pé de

Seque cuidadosamente. Varinha (F) é
constituido por uma
ldmina muito afiada.
Tenha um especial
cuidado aquando da
sua manipulagdo.

Utilizacao do aparelho

1. Certifique-se que o selector de velocidades (B) se encontra na Importante:
posicao « 0 » Nunca utilize os

2 . Introduza as varetas de cada batedor (A) ou vara (D) nos
respectivos orificios e bloqueie. O batedor e a vara equipados com o
identificador (I) devem ser colocados no orificio mais largo (Fig.1). Os
dois batedores ou as duas varas devem ficar com o mesmo compri-
mento. Um “clic” de bloqueio avisa que os acessorios se encontram varinha
perfeitamente colocados.

batedores ou as
varas ao mesmo
tempo que o pé de

32



BATTEUR_PREP-LINE_2544991_8141 N°1 042140 16:46 Page33

3. Ligue o aparelho

. Utilize preferencialmente um recipiente concavo.

Introduza os batedores na preparacdo antes de o colocar o aparelho em funcionamento,
por forma a evitar salpicos.

. Coloque o aparelho a funcionar posicionando o selector de velocidades (B) (fig.2), na

velocidade 1 e em seguida as velocidades 2, 3, 4 e 5 @ medida que a preparacdo for
ficando mais espessa. Utilize a posi¢do « Turbo » (E) caso a receita implique mais poténcia.

. Antes de retirar os batedores da preparacdo, pare por completo o aparelho (por forma a
evitar salpicos).

Na funcdo Misturar (com o Pé de Varinha)

1.

2.

Certifique-se que o selector de velocidades (B) se encontra na Se sentir uma ligeira
posicdo « 0 » resisténcia aquando
Levante a tampa situada na parte de tras do aparelho e enrosque,  do encaixe, significa
sem forcar, o Pé de Varinha (F) no sentido contrério ao dos ponteiros que o pé de varinha
de um relégio até que os pontos vermelhos fiquem alinhados ndo se encontra

( Aquando da passagem do ponto vermelho, um “clic” indique que ~ €orrectamente

o Pé de Varinha se encontra correctamente colocado) (fig3). colqcado. Nag .
; hesite em retira-lo e
Ligue o aparelho

™ . . N encaixd-lo
. Utilize preferencialmente um recipiente concavo. correctamente.

. Introduza o Pé de Varinha na preparacdo antes de colocar
o aparel ho em funcionamento, por forma a evitar salpicos.
. Coloque o aparelho em funcionamento posicionando o selector de
velocidades (B) (fig.2), na velocidade 1 e em seguida as velocida
des 2, 3, 4 e 5 a medida que a preparacdo for ficando mais espessa.

Utilize a posicdo « Turbo » (E) caso a receita implique mais poténcia.

. Antes de retirar o Pé de Varinha da preparacdo, desligue o aparelho (por forma a evitar
salpicos).

Nao utilize o Pé de Varinha:

- Numa cacarola ao lume
- ndo o coloque a funcionar em vazio nem com cubos de gelo, ndo o utilize para picar carne
crua, frutos secos (améndoas, avelds, etc.)
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Quantidades e Tempos de preparacao

Acessorios

Quantidade / tempo

Velocidade

Varas de arame
Massa para pdo
Massa quebrada

500g de farinha / Max. 2min

Velocidade 5 e Turbo

Batedores metdlicos
Batedores metdlicos

Massa para waffles ou massa
para crepes

750g / aprox. 2 min

Utilize primeiro a
velocidade 1 para evitar
salpicos em seguida
passe para a velocidade
3,45 e Turbo.

Claras em castelo

6 claras de ovo / 3 min

Utilize primeiro a
velocidade 1 para evitar
salpicos em seguida

Chantilly 20dl /' aprox. 2min - Para o passe para a velocidade
aparelho antes que as natas 3,4, 5 a medida que a
se transformem em manteiga., preparacdo for ficando

Maionese De1a3gemasdeovo / 3a mais espessa
5min

Pé de Varinha Utilize primeiro a

Com o copo doseador (G)

- Batidos e cocktails, sopas em
pequena quantidade
Directamente num recipiente
- sopas , caldos

0.6 litros  / 60s

2 litros / 60s

velocidade 1 para evitar
salpicos em seguida
passe para a velocidade
3,45 e Turbo.

Pdo com especiarias

Para esta receita, utilize os batedores metdlicos com hastes paralelas. Disponiveis no seu
revendedor TEFAL ref. SA192377 .
250g farinha de trigo + 1509 farinha de centeio + 1 saqueta (11g) de fermento
1509 de acucar + 1 saqueta de actcar baunilhado ( 7.5g)
especiarias: canela (4g), cardamomo ( 1g), erva-doce (1g), noz-moscada (0.2g ,1 pitada)
250g de mel liquido, 1 ovo, 5cl de leite

- Numa taca verta as 2 farinhas, o fermento e os 2 acicares.
- moa as especiarias e acrescente-as d preparagdo

- acrescente o mel, o ovo e o leite

- misture utilizando a posic@o « 5 » durante 1 minuto, de seguida deixe repousar durante 10
minutos antes de misturar durante 10s na posicdo « Turbo »

Deite a massa numa forma para queque previamente untada e deixe cozer no forno durante 1h,

com o termoéstato na posicdo 5.
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Retirar os batedores ou as varas

Com o aparelho parado, na posicdo O, retire a ficha da tomada e pressione o botdo “EJECT” (C)
para retirar os batedores ou as varas.

Retirar o pé de varinha

Com o aparelho parado, na posicdo O, retire a ficha da tomada e desenrosque o Pé de Varinha
rodando-o no sentido dos ponteiros de um relégio.

Limpeza

1. Certifique-se que o aparelho se encontra desligado.
2. Logo ap6s cada utilizagdo, lave os batedores, as varas ou o Pé de
Varinha por forma a evitar que os alimentos fiquem colados ou sequem.
3. Lave os acessoérios com dgua e detergente para a loica.

Os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar loica.

Atencdo:

o Pé de Varinha
é constituido por
uma lamina
muito afiada.
Tenha um
especial cuidado
aquando da sua
manipulacdo.

Produto eléctrico ou electréonico em fin de vida

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

@ O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

[ ] < Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento
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Sikkerhetsinstrukser

For du tar i bruk apparatet for ferste gang, ma du lese ngye gjennom disse instruksene og faelge

apparatets instrukser.

- For du kopler dette apparatet til nettkontakten, mé du kontrollere at apparatets spenning
stemmer overens med nettspenningen. Hvis ikke risikerer du & skade apparatet eller deg selv.

- Enhver koplingsfeil vil oppheve garantien.

- Dette apparatet er utelukkende beregnet pa hjemmebruk. Dersom det brukes over lengre tid i
handels- eller faglig eyemed, risikerer du & overbelaste og skade apparatet, eller forarsake
personskader. En anvendelse under slike forhold opphever apparatets garanti.

- For & unnga elektrisk stot ma du aldri bruke apparatet med vate hender eller pa en fuktig eller
vat overflate. Apparatets elektriske deler skal ikke fuktes og de skal aldri dyppes ned i vann.

- For & unngd ulykker, skal dette produktet ikke brukes av barn eller andre personer som ikke har
lest instruksjonene.

- Dette apparatet er ikke beregnet pa @ skulle brukes av personer (medregnet barn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer uten erfaring eller kunnskaper,
unntatt hvis disse har fatt tilsyn eller opplaering pa forhand om hvordan apparatet brukes, fra
en person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

- Det mad holdes tilsyn med barna slik at de ikke leker med apparatet.

- Frakoble alltid apparatet nar du slutter & bruke det, nar du rengjer det eller ved strembrudd.

- Ikke bruk apparatet hvis det ikke fungerer skikkelig, hvis det er skadet eller hvis stramledningen
eller stopselet er skadet. Av sikkerhetsgrunner er det absolutt nedvendig at du far dem skiftet
ut av et godkjent servicesenter (se liste i serviceheftet).

- Alle inngrep, unntatt vanlig rengjering og vedlikehold som utferes av kunden, skal utferes av et
godkjent servicesenter.

- Ikke legg apparatet, stremledningen eller stapselet i vaeske.

- Ikke la stremledningen vaere innen barns rekkevidde, eller i naerheten eller i kontakt med de
varme delene av apparatet, en varmekilde eller skarpe kanter.

- For & beholde apparatets garanti og unngd ethvert teknisk problem ma du aldri preve a
demontere eller reparere apparatet selv, eller la andre ukvalifiserte personer gjere det. Ta
apparatet med til et godkjent servicesenter.

- Aldri flytt eller frakople apparatet ved & dra i ledningen, dette for & ikke svekke apparatets gode
funksjon og unngd fare for ulykke.

- Bruk av deler og tilbehor som ikke anbefales av fabrikanten kan forarsake personskader, skade
pa apparatet, medfere feilfunksjon og oppheve garantien.

- For & unnga elektrisk stot ma du passe pd at fingrene ikke kommer i kontakt med stiftene i kon-
takten nar du setter inn eller tar ut apparatets stepsel.

- Ikke koble til andre apparater i samme stikkontakt ved & bruke flerhodede stikkontakter, dette
for @ unnga elektrisk overbelastning, som vil kunne skade apparatet eller forarsake ulykker. Hvis
du vil bruke skjgteledning, ma du ferst kontrollere at denne er i perfekt stand.
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Forholdsregler ved bruk

- For & unngd ulykker mé du passe pd at ikke haret ditt, kleerne dine eller andre gjenstander
kommer inn i de delene av apparatet som er i bevegelse.

- Ikke rer vispene eller blanderne og ikke fer inn gjenstander (kniv, gaffel, skjei, mv.) for & unnga
at du skader deg eller forarsaker ulykker overfor tredjemann eller skader apparatet. Du kan
bruke en slikkepott kun nér apparatet ikke er i gang.

- For & unngd a skade apparatet ma du aldri sette det eller tilbehoret inn i fryseren, stekeovnen
eller mikrobglgeovnen.

- Tilbeheret er utformet for a tilberede mat. Ikke bruk det til & blande andre produkter.

- Ikke la apparatets stopsel sta i stikkontakten for montering, demontering eller rengjering av

apparatet, og ndr du forlater det, isaer nar det er barn tilstede.

Presentasjon av apparatet

A. Flerdelte visper for tynne tilberedninger F. Stavmikser (kun med ref. 8142)

B. Hastighetsvelger . G. Mdlebeger (kun med ref. 8142)

C. Utleserknapp (for & ta ut visper H. Bandvisper (som ekstrautstyr. Kan kjgpes
eller blandere) hos godkjent forhandler under ref.

D. Eltekroker for deig SA192377)

E. Turbo-tast I. Ledeskive

Igangsetting

Ta utstyret ut av emballasjen og rengjer det med varmt vann. NB: Stavmikseren (F)
har et sveert skarpt
knivblad. Utvis
forsiktighet nar du
handterer dette.

bruk av apparatet

ALDRI BRUK VISPENE
ELLER ELTEKROKENE
SAMTIDIG MED
STAVMIKSEREN.

For funksjonen visp med vispene eller eltekrokene

1. Kontroller at hastighetsvelgeren (B) star pa stillingen « 0 »

2 . Sett stengene for hver visp (A) eller eltekrok (D) inn i dpningene
beregnet til dette og lds fast. Vispen og eltekroken med ledeskiven (I)
skal settes i den sterste apningen (fig. 1). De to vispene skal ha

samme lengde. De er korrekt festet og fort inn nar du herer et «klikk».
3. Kople til apparatet

. Bruk fortrinnsvis en bolle.

. Dypp vispene ned i tilberedningen fer du sldr pa apparatet, slik
unngar du sprut.

. Sla pa apparatet med hastighetsvelgeren (B) (fig. 2), ferst pa
hastighet 1 siden 2, 3, 4, 5 alt etter hvordan tilberedningen tyknes.

Bruk stillingen « Turbo » (E) dersom oppskriften pakrever starre effekt.

. For du tar vispene ut av tilberedningen, ma du stanse apparatet

(slik unngar du sprut).
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For stavmikseren
1. Kontroller at hastighetsvelgeren (B) star pa stillingen « 0 »
2. Loft opp klaffen som befinner seg pé baksiden av apparatet,
og skru fast stavmikseren (F) mot klokken helt til de rede
merkene er pd linje (et lite «klikk» nar du er kommet til det rede . mikseren betyr
merket angir at stavmikseren er korrekt fastskrudd)(fig3). det at den ikl,<e er
3. Kople til apparatet korrekt stilt. Ta den
. Bruk fortrinnsvis en bolle. helt ut igjen, og
. Dypp stavmikseren ned i tilberedningen for du slér pa skru den kor;ekt
apparatet, slik unngar du sprut. +
. Sla p& apparatet med hastighetsvelgeren (B) (fig. 2), forst pa
hastighet 1 siden 2, 3, 4, 5. Bruk posisjonen « Turbo » (E)
dersom oppskriften pakrever starre effekt.
. Fer du tar stavmikseren ut av tilberedningen, md du stanse
apparatet (slik unngdr du sprut).

Dersom du feler en
motstand nar du
skrur fast

Ikke bruk stavmikseren:

- i en kasserolle pa gasskomfyr eller varm kokeplate

- ikke bruk den uten mat eller for isbiter, for & hakke ratt kjott, terket
frukt (mandler, hasselngtter, mv.)
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Mengder og tilberedningstid

Tilbeher Mengde / tid Hastighet

Eltekroker

Broddeig 500 g mel / maks. 2 min i

Mordeig 9 . Hastighet 5 og Turbo

Visper Begynn pé hastighet 1

Vaffelrgre eller pannekakergre | 7509 / cirka 2 min for a unnga sprut og
fortsett med hastighet 3,
4,5 og Turbo.

Stivpisket eggehvite 6 eggehviter /3 min

Begynn pd hastighet 1
for & unnga sprut og
Pisket krem 20 ¢l / cirka 2 min - Stans fortsett med hastighet 3,
4, 5 alt etter hvordan
tilberedningen tyknes.

for kremen blir til smer.

Majones 1-3 eggeplommer / 3-5 min
Stavmikser
Med malebegeret (G) ) Begynn pd hastighet 1
- Milkshaker og cocktailer, sma | 0.6 liter / 60 sek for & unngd sprut og
mengder suppe fortsett med hastighet 3,
Direkte i beholderen 4,5 og Turbo.
- supper 2liter / 60 sek

Honningkake

Til denne oppskriften ma du bruke vispene som kan kjoepes hos din TEFAL-forhandler under

ref. SA192377.

250 g hvetemel + 150 g rugmel + 2 teskjeer bakepulver (11 g)

150 g sukker + 2 teskjeer vaniljesukker ( 7.5 g)

krydder: kanel (4 g) , kardemomme ( 1 g), grenn anis (1 g), muskatnett (0.2 g ,1 knivsodd)

250 g flytende honning, 1 egg, 5 cl melk

- Ha de 2 melsortene, bakepulveret og de 2 sukkertypene i en salatbolle.

- mal kryddersortene og ha de i tilberedningen

- tilsett honning, egg og melk

- bland pastilling « 5 » i 1 minutt, og la sta i 10 minutter for du blander i 10 sek pa stillingen «
Turbo »

Ha deigen i en smurt, avlang kakeform og stek i stekeovn i 1 time pa termostat 5 (200 °).
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Ta ut vispene eller eltekrokene

Ndr apparatet er stanset, pa stilling 0, frakople apparatet og trykk pa utleserknappen (C) for a
stote ut vispene eller eltekrokene.

Ta ut stavmikseren

Nar apparatet er stanset, pa stilling 0, frakople apparatet og skru les stavmikseren med klokken.

Rengjoring

1. Kontroller at apparatets stopsel er tatt ut av stikkontakten. NB: Stavmikseren
2. Rengjer vispene, eltekrokene eller stavmikseren umiddelbart etter bruk har et sveert
for @ unnga at rester av blandinger med egg eller olje fester seg eller skarpt knivblad.
torker. Utvis forsiktighet
3. Du kan rengjare tilbeharet under vannkranen med en svamp og nar du rengjer
oppvaskmiddel. dette.

De kan vaskes i oppvaskmaskin.

Rengjer apparatets hoveddel med en fuktig svamp og terk den godt.
Aldri ha apparatet i oppvaskmaskinen.

Ikke bruk skuresvamper eller gjenstander med metalldeler.

Aldri dypp motorenheten ned i vann. Terk den med en teorr klut eller en
lett fuktet klut.

Noun>

Resirkulering av elektriske eller elektroniske
produkter

TA DEL I MILIGVERN!

@ Apparatet inneholder mange gjenvinnbare og resirkulerbare materialer.

2 Ta det med til et oppsamlingssted eller av mangel pa dette til et
godkjent servicesenter slik at avfallet kan behandles.
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Turvaohjeet

Tutustu huolellisesti ndihin turvaohjeisiin ennen laitteen ensimmaista kayttod ja noudata

laitteen kdayttoohjetta.

- Ennen laitteen liittdmista verkkovirtaan varmista, ettd laitteeseen merkitty jannite vastaa
verkkovirran jannitettd. Jannite-ero voi vahingoittaa laitetta ja aiheuttaa loukkaantumisvaaran.
Takuu ei kata virheellisestd sahkoliitdnndstd aiheutuvia vahinkoja.

- Tama laite on tarkoitettu pelkdstadn kotikdyttoon. Laitteen pitempiaikainen kdaytto kaupallisiin
tai ammatillisiin tarkoituksiin voi ylikuormittaa sitc ja johtaa sen vahingoittumiseen ja
aiheuttaa loukkaantumisvaaran. Takuu ei kata laitteen tdllaisesta kdytostd aiheutuvia
vahinkoja.

- Sahkoiskuvaaran vuoksi ala koskaan kdyta laitetta marin kdsin tai kosteilla tai marilla pinnoilla.
Varmista, etteivdt laitteen sdhkoosat padse kastumaan alaka koskaan upota niitd veteen.

- Loukkaantumisvaaran valttdmiseksi eivat laitetta saa kdyttad lapset eikd kukaan muukaan
henkilo, joka ei ole ensin tutustunut naihin ohjeisiin.

- Holhousta vaativat henkilot (ml. lapset), joiden kyvyt eivat mahdollista laitteen turvallista
kayttod ja muut kokemattomat henkildt eivdt saa kdyttaa sitd ilman laitteen kaytosta ja
turvallisuudesta vastaavan henkilon apua, valvontaa ja opastusta.

On suositeltavaa valvoa, etteivdt lapset leiki laitteella.

- Irrota laite verkkovirrasta heti kdyton jalkeen ja myds ennen sen puhdistusta ja sdhkokatkoksen
yhteydessa.

- Ald kdytd laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai jos laite, sen virtajohto tai pistotulppa on
vahingoittunut. Turvallisuussyistd saa vahingoittuneen virtajohdon vaihtaa vain valtuutettu T
Tefal huolto (ks. luettelo esitteessa , Tefal palvelut®).

- Lukuunottamatta yleisid puhdistus- ja huoltotoimenpiteitd, jotka kayttdjd voi suorittaa itse, saa
laitteeseen puuttua vain valtuutettu huolto.

- Alé laita laitetta, virtajohtoa tai pistoketta minkdénlaiseen nesteeseen.

- Al jéta virtajohtoa riippumaan lasten ulottuville, kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa
tai niiden ldhelle, Iampoldhteiden Idhelle tai teraville reunoille.

- Laitteen takuun voimassaolon sdilyttamiseksi ja teknisten ongelmien vdlttémiseksi dla yrita
purkaa tai korjata laitetta itse dldkda anna muidenkaan epdpdtevien henkildiden tehdda sitd. Vie
laite korjattavaksi valtuutettuun huoltoon.

- Alé kanna laitetta virtajohdosta élékd irrota laitetta verkkovirran pistorasiasta virtajohdosta
vetdmadlld. Se voisi vahingoittaa laitetta ja aiheuttaa loukkaantumisvaaran.

- Muiden kuin valmistajan suosittelemien osien ja varusteiden kdytto voi aiheuttaa loukkaantu
misvaaran, laitteen vahingoittumisen, hairiditd sen toiminnassa ja takuun raukeamisen.

- Sahkoiskuvaaran vdlttamiseksi varmista, etteivdt sormesi kosketa pistotulpan
piikkeja liittGessasi laitetta verkkovirtaan tai irrottaessasi sitd.

- Ald liité verkkovirran samaan pistorasiaan muita laitteita sovitinta kdyttéen séihkdverkon
mahdollisen ylijannitteen vdlttdmiseksi, joka voisi vahingoittaa laitetta tai aiheuttaa
loukkaantumisvaaran. Varmista ennen jatkojohdon kayttod, ettd se on hyvdssa kunnossa.
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Varotoimenpiteet kayton Aikana

- Loukkaantumisvaaran vdlttamiseksi varmista, etteivat hiukset, vaatteet tai muut esineet voi
tarttua laitteen pyoriviin osiin.

- Ald kosketa vispilditd tai taikinakoukkuja dldkd tyénnd laitteeseen mitddn esinettd (veistd,
haarukkaa, lusikkaa yms.), mikd voisi aiheuttaa loukkaantumisvaaran itsellesi ja muille tai
vahingoittaa laitetta. Kaavinta voidaan kdyttaa vain kun laitetta ei kdyteta.

- Laitteen vahingoittumisen vdlttdmiseksi dld laita sitd tai sen varusteita pakastimeen tai
tavalliseen tai mikroaaltouuniin.

- Laitteen varusteet on tarkoitettu ruokien valmistukseen. Ald kdytd niitd muiden aineiden
sekoitukseen.

- Pysdytd laite ja irrota se verkkovirrasta ennen sen puhdistusta ja ennen varusteiden liittamista
tai irrottamista, tai jos lIahdet sen luota lyhyeksikin ajaksi varsinkin lasten lasndollessa.

Laitteen kuvaus

A. Vispilat ohuille aineksille F. Sauvasekoitin (vain tuotteessa no. 8142)
B. Nopeuden valintakytkin G. Mitta-astia (vain tuotteessa no. 8142)

C. Irrotuspainike (vispildiden ja H. Levyvispildt (eivat kuulu toimitukseen.
taikinakoukkujen irottamiseen) Saatavissa

D. Taikinakoukut paksulle taikinalle valtuutetuilta myyjiltd, tilausno. SA192377)
E. Painike Turbo I. Merkkirengas

Kayttoonotto

Ota varusteet pakkauksesta ja pese ne [dmpimdlla vedelld. Huom.:Sauvasekoittime

ssa (F) on hyvin terava
terd. Siksi sitd on kdsi-
teltava

erittdin varovasti.

Laitteen Kaytto

Vispil6iden ja taikinakoukkujen kdytto

1. Varmista, ettd nopeuden valintakytkin (B) on asennossa "0". Tarkedd: Ala koskaan
2. Tydnna vispildiden (A) tai taikinakoukkujen (D) varret niille kéyta vispiléitd tai
tarkoitettuihin reikiin niin, ettd ne lukittuvat. Merkkirenkaalla (I) taikinakoukkuja
merkitty vispild tai taikinakoukku asennetaan suurempaan reikadn samanaikaisesti
(kuva 1). Vispilat tdytyy asentaa niin, ettd ne ovat samanpituiset. sauvasekoittimen
Vispildiden tarttuessa kunnolla kiinni kuuluu naksahdus. kanssa
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3. Liitd laite verkkovirtaan.

. On suositeltavaa kayttad syvempdd astiaa.

. Roiskumisen valttamiseksi upota ensin vispildt aineksiin ja kdynnistd laite vasta sitten.

. Nosta nopeutta valintakytkimella (B) (kuva 2) portaittain, kdytd ensin nopeutta 1, sitten 2,3,4,5
niin, ettd ainekset sakeutuvat. Tarvittaessa suurempaa tehoa kayta asentoa “Turbo” (E).

. Pysayta laite (roiskumisen vdlttamiseksi) ennen vispiliden nostamista aineksista.

Sauvasekoittimen kdyttoé

1. Varmista, ettd nopeuden valintakytkin (B) on asennossa “0".

2. Nosta laitteen takaosassa oleva lappd ja kiinnitd sauvasekoitin (F) kiertdmadlld sitd ilman
voiman kdyttod vastapdivadn, kunnes punaiset pisteet tulevat kohdalleen

(kevyt naksahdus punaisen pisteen kohdalla tarkoittaa sauvasekoittimen Jos kiertamisen
kiinnityksen tapahtuvan oikein) (fig3). aikana tuntuu
3. Liitd laite verkkovirtaan. vastusta, ei

sauvasekoitin

. On suositeltavaa kayttaa syvempda astiaa. S
ole oikein

. R.c.)iskumi”sen vdlttdmiseksi upota ensin sauvasekoitin aineksiin ja asetettu. Irrota
kdynnistd laite vasta sitten. se ja asenna

. Kdaynnista laite nopeuden valintakytkimelld (B) (kuva 2), kdytd ensin uudestaan.
nopeutta 1, sitten 2,3,4,5. Tarvittaessa suurempaa tehoa kdytd asentoa
"Turbo" (E).

. Pysdytad laite (roiskumisen vélttamiseksi) ennen sauvasekoittimen
nostamista aineksista.

Alé kéytd sauvasekoitinta:

- Kattilassa kuumalla keittolevylla

- Ald kdynnistd sitd tyhjiltddn, dlé kéytd sitd jadkuutioiden rouhimiseen,
raa an lihan jauhamiseen tai kuivien hedelmien (kuten mantelit, pahkindt
yms.) murskaamiseen
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Annostelu ja valmistusaika

Varuste Madra / aika Nopeus

Taikinakoukut

Leipdta.ik.ina 500 g jauhoja / enintddn 2| Nopeus 5 ja Turbo

Pullataikina min.

Vispildt Roiskumisen vélttédmiseksi

Vohveli- tai ohukaistaikina 7509 / noin 2 min. aloita nopeudella 1, vaihda
sitten nopeudelle 3,4 5 ja
Turbo.

Valkuaisvaahto 6 valkuaista / 3 min.

Roiskumisen vdlttamiseksi
aloita nopeudella 1, vaihda

Kermavaahto 20cl / noin 2min. - Pysaytd jtten ainesten
laite ennenkuin kgrmavaahto sakeutuessa nopeudelle 3,
alkaa muuttua voiksi. 4 5.

quoneesi 1 - 3 keltuaista / 3 -5 min.

Sauvasekoitin
Mitta-astiassa (G)
- Maito- ja muut
juomasekoitukset, 0.6 litraa  / 60 sek.
pienemmat keittomadrat
Suuremmassa astiassa

- tavalliset ja paksummat keitot| 2 litraa / 60 sek.

Roiskumisen vdlttamiseksi
aloita nopeudella 1, vaihda
sitten nopeudelle 3,4 5 ja
Turbo.

Pumpernikkeli

Kdyta tahdn taikinaan levyvispiloitd. Saatavissa valtuutetuilta TEFAL myyjiltd, tilausno.
SA192377.

250 g vehnajauhoa + 150 g ruisjauhoa + 1 pussi (11 g) leivinjauhetta

150 g sokeria + 1 pussi vaniljasokeria (7.5 g)

mausteet: kaneli (4 g), kardemumma (1 g), vihred anis (1 g), muskottipahkiné (0.2 g, 1 hyppysel-
linen), 250 g juoksevaa hunajaa, T muna, 5 cl maitoa

- Kaada jauhot, leivinjauhe ja sokeri astiaan

- Jauha mausteet ja lisdd ne seokseen

- Lisad hunaja, muna ja maito

- Sekoita yhden minuutin ajan nopeudella "5", anna sitten seoksen seisoa 10 minuuttia. Sekoita
lopuksi 10 sekuntia nopeudella Turbo.

Kaada taikina voilla voideltuun muottiin ja paista 1 tunti uunissa limmonsdadtimen ollessa asen-
nossa 5.
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Vispiloiden ja taikinakoukkujen irrottaminen

Siirrd nopeuden valintakytkin asentoon O, irrota laite verkkovirrasta ja paina irrotuspainiketta
(C), vispildt tai taikinakoukut irtoavat.

Sauvasekoittimen irrotttaminen

Siirré nopeuden valintakytkin asentoon 0, irrota laite verkkovirrasta ja irrota sauvasekoitin
kiertamdlld sitd myotdpdivadn

Puhdistus

1. Varmista, ettd laite on irrotettu verkkovirrasta. Huom.:

2. Pese vispildat, taikinakoukut tai sauvasekoitin heti kayton jdalkeen, ettei Sauvasekoittimes
taikina, muna tai 6ljy kuivu niihin kiinni. sa on hyvin

3. Varusteet voidaan pestd juoksevan veden alla pesusienelld ja a terdva terd. Siksi
stianpesuaineella. sitd on

Ne voidaan pestd myos astianpesukoneessa. kasiteltava

4. Pyyhi laitteen runko puhtaaksi vain kostealla pesusienelld ja kuivaa erittdin varovasti.
huolellisesti.

5. Laitetta ei voi pestd astianpesukoneessa.

6. Al kdytd hankaavaa pesusientd tai metalliosia sisdltdvid vélineitd.

7. Moottoriyksikkdd ei saa koskaan upottaa veteen. Puhdista se kuivalla tai
vahdn kostealla liinalla.

Sdahkolaitteen tai elektronisen laitteen havittaminen

Huolehtikaamme ympadristostd!
@ Laitteessa on monia arvokkaita ja kierrétettdvid materiaaleja.

< Toimita laite kerdyspisteeseen tai valtuutettuun huoltokeskukseen,
jotta laitteen osat varmasti kierratetadn.
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Sakerhetsrad

Innan du anvdnder apparaten for forsta gangen lds noggrant igenom dessa rad och respektera

apparatens bruksanvisningar.

- Innan du kopplar pa strommen, kontrollera att apparatens matarspdnning éverensstdmmer
med spdnningen i elndtet. Annars riskerar du att skada apparaten och gora dig sjdlv illa.
Garantin gdller inte vid felaktig anslutning.

- Denna apparat dr uteslutande avsedd for hemmabruk. En Idngre anvdndning i forsdljnings-
eller yrkessyfte riskerar att 6verbelasta apparaten och skada den eller orsaka kroppsskada.
Garantin gdller inte vid anvandning under saddana forhallanden.

- For att forhindra elektriska stotar anvand aldrig apparaten med blota hander eller pa en fuktig
eller blot yta. Undvik att blota ned apparatens elektriska delar och doppa aldrig ned den i
vatten.

- For att forhindra olyckor far produkten inte anvdndas av barn eller personer som inte har last
igenom dessa anvisningar.

-Denna apparat dr inte avsedd att anvdndas av personer (inklusive barn) som inte klarar av att
hantera elektrisk utrustning. Om barn anvdander denna apparat maste det évervakas av en

vuxen for att sdkerstdlla att barnen inte leker med apparaten

- Koppla alltid ur apparaten efter anvdandning, for rengoring eller vid elavbrott.

- Anvdnd inte apparaten om den inte fungerar riktigt, om den har skadats eller om sladden eller
stickkontakten har skadats.

- For att undvika all fara, lat en godkdnd serviceverkstad (se forteckning i serviceboken) byta den.
- Alla ingrepp utover rengoring och normalt underhall av kunden skall utféras av en auktoriserad

serviceverkstad.

- Apparaten, sladden eller stickkontakten far inte doppas i vdtska.

- Lat inte sladden hdnga inom rdckhall for barn. Den far inte ligga i ndrheten av de heta delarna
pa apparaten, ndra en varmekdlla eller over vassa kanter.

- For att garantin ska fortsdtta att gdlla och for att forhindra tekniska problem forsok aldrig att
sjdlv demontera eller reparera apparaten och lat aldrig en okvalificerad person gora det. Ldmna
in apparaten till en godkdnd serviceverkstad.

- Flytta inte och koppla aldrig ur apparaten genom att dra i sladden. Detta for att inte skada
apparatens funktion och for att undvika risk for olyckor.

- Garantin gdaller inte vid anvandning av delar och tillbehor som inte rekommenderats av
tillverkaren och som dessutom kan fororsaka kroppsskada, skada apparaten och leda till
forsamrad funktion.

- For att undvika elektriska stotar se till att fingrarna inte kommer i kontakt med stickkontaktens
metalldelar ndr du ansluter eller kopplar ur apparaten.

- Anslut inte andra apparater till samma eluttag med hjdlp av en grendosa eftersom det kan bli
elektrisk overbelastning som kan skada apparaten eller orsaka olyckor. Anvand bara
forlangningssladd om du har kontrollerat att den dr i perfekt skick.
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Forsiktighsatgarder

- For att undvika olyckor se till att har, klader eller andra foremal inte fastnar i apparatens rorliga
delar.

- Vidror inte vispar eller blandare och for inte in nagot foremal (kniv, gaffel, sked, etc.) sa att du
inte skadar dig sjdlv, orsakar olyckor for andra eller skadar apparaten. Du kan anvdnda en
spatel enbart nar apparaten inte kors.

- For att undvika skador pa apparaten lagg aldrig apparaten och dess tillbehor i frysen, ugnen
eller mikrovagsugnen.

- Tillbehoren har konstruerats for beredning av livsmedelsprodukter. Anvdnd dem aldrig for att
blanda andra produkter.

- Apparatens kontakt skall dras ut fran eluttaget fore montering, demontering eller rengéring och
om du avldgsnar dig, till och med nagra sekunder, framfor allt i ndrvaro av barn.

Apparaten

A. ViSqu' for |6’§F§1 beredningar F. Mixerstav (endast med artikel 8142)
B. Hastighetsvdljare G. Doseringsbdgare (endast med artikel
C. Knapp for att ta loss vispar eller degkrokar 8142)

E. Degkrokar for tunga degar H. Bandvispar (Tillval. Tillgéingliga

Turboknapp hos en auktoriserad aterforsdljare artikel

SA192377 )
I. Placeringsplatta

Igédngsattning

Ta ut tillbehoren fran férpackningen och rengér dem i varmt vatten. Varning:
Mixerstaven (F) har
en mycket skarp
klinga. Var forsiktig
ndr du anvdnder
den.

Anvdandning av apparaten

Vid anvdndning av elvispen med vispar eller degkrokar Viktigt: Anvand
1. Kontrollera att hastighetsvdljaren (B) star pa lage (0). aldrig visparna eller
2 . For in visparnas (A) eller degkrokarnas (D) axlar i de darfor avsedda degkrokarna

oppningarna och las fast dem. Den visp eller degkrok som dr forsedd
med en platta (I) skall foras in i det storsta hdlet (bild 1). De tva
visparna ska vara lika langa. Nar du hor ett 'klick' sitter de fast riktigt
och dr sparrade.

samtidigt med
mixerstaven
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3. Anslut apparaten.
. Anvdnd foretrédesvis en djup behdllare.
. Doppa ned visparna i beredningen innan du satter igdng apparaten. Pé& s satt undviker du
stank.
. Starta med hjdlp av hastighetsvdljaren (B) (bild 2), forst hastighet 1 och sedan 2, 3, 4,
och 5 allt eftersom beredningen tjocknar. Anvand "Turbo" (E) om receptet krdver storre
kraft.
. Stanna apparaten (for att undvika stdnk) innan du lyfter bort visparna fran beredningen.

Mixerfunktion

1. Kontrollera att hastighetsvdljaren (B) star pa lage (0).

2. Lyft upp den lilla luckan pé baksidan av apparaten och skruva utan Om du kdnner

anstrdngning mixerfoten (F) motsols tills de réda punkterna méts (ett litet ett motstand

*klick" nér den réda punkten passeras anger att foten dr réitt paskruvad) (fig3). 1dr du skruvar

3. Anslut apparaten. ?c‘:‘:tiolgjen |r_1rte It
. Anvand foretradesvis en djup behallare. ge. au

; . - 4 . . den helt och
. Doppa ned mixerfoten i beredningen innan du satter igdng apparaten. hallet och
P& sa satt undviker du sténk. skruva dit den
. Starta med hjdlp av hastighetsvdljaren (B) (bild 2), forst hastighet 1 och  igen pa ratt
sedan 2, 3, 4, och 5. Anvand "Turbo” (E) om receptet krdver storre kraft. sdtt.

. Stanna apparaten (for att undvika stank) innan du lyfter bort mixerfoten
fran beredningen.

Anvdnd inte mixerfoten

- i en kastrull som star pa plattan

- i tomma karl, for iskuber, for att hacka ratt kott eller torkad frukt
(mandel, notter, etc.)
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Mangder och beredningstid

Tillbehor Mangd/enhet Hastighet
Degkrokar o _ _
Bréddeg 500g mjdl / hogst 2 min Hastighet 5 och Turbo
Mordeg
Borja pa ldge 1 for att
Ballongvispar undvika sténk och

750g / cirka 2 mi fortsatt sedan pa lage 3,

Vaffel- och pannkakssmet 4, 5 och Turbo.

Vispad dggvita 6 aggvitor / 3 min
Borja pa ldge 1 for att
Vispgradde: 2dl / cirka 2min - Stanna undvika stank och
innan gradden omvandlas till|  fortsétt sedan pa ldge 3,
smor. 4, 5 allt eftersom
beredningen tjocknar.
Majonnds 1-3 dggulor /3-5 min
Mixerfot

Med doseringsskal (G)
- Milkshake, cocktail och soppa i| 06 liter / 60 sek
sma mangder
Direkt i ett karl
- Kalla och varma soppor 2 liter / 60 sek

Borja pa lage 1 for att
undvika stank och
fortsatt sedan pa lage 3,
4, 5 och Turbo.

Mjuk pepparkaka

Anvdnd bandvisparna fér detta recept. Kan képas hos en Tefal-aterforsdljare:
art.nr.SA192377

250 g vetemjol + 150 g ragmjol + 1 paket (11 g) ca 2,5 tsk bakpulver

150 g socker + 1 paket vaniljsocker (7,5 g) ca 1 msk

kryddor: kanel (4 g), kardemumma (1 g), grén anis (1 g), muskotnét (0,2 g,1 nypa)
250 g flytande honung, 1 dgg, 0,5 dl mjélk

- I en salladsskdl tillsatt de tva mjolsorterna, bakpulver, socker och vaniljsocker,

- mal kryddorna och hdll dem i beredningen,

- tillsdtt honung, dgg och mjolk,

- vispa pa ldge 5 i 1 minut och lat vila i 10 minuter innan du mixar i 10 sekunder p& "Turbo™-lcge.
Hdall degen i en smorad rektanguldr form och lat stad 1 timme i ugnen pa termostat 5 (ca 175°C)
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Borttagning av vispar eller degkrokar

Ndr mixern star stilla pa lage 0, koppla ifran apparaten och tryck pa knappen (C) for att lossa
visparna eller degkrokarna.

Borttagning av mixerfoten

Nar mixerfoten star stilla pa Idge 0, koppla ifran apparaten och skruva loss mixerfoten genom
att vrida dem medsols.

Rengoring

1. Se till att apparaten dr frankopplad.

2. Rengdr visparna, degkrokarna eller mixerfoten omedelbart efter Varning:
anvdndning sé att rester av dgg- eller oljeblandning inte sitter kvar och Mixerstaven har
torkar fast. en mycket skarp
3. Du kan rengora tillbehéren under kranen med en disktrasa och klinga. Var
diskmedel. De far diskas i diskmaskin. forsiktig nar du
4, Rengor motordelen enbart med en fuktad trasa och torka noga. rengor den.

5. Den far aldrig diskas i diskmaskin.

6. Anvand inte aggressiva skursvampar eller foremal som innehaller
metalldelar.

7. Doppa aldrig ned motordelen i vatten. Torka av den med en torr eller
latt fuktad trasa.

Vid uttjant elektrisk eller elektronisk product

Var radd om miljon!

@ Din apparat innehdller olika material som kan ateranvéndas eller
atervinnas.

[ ] S Ldmna in den pa en dtervinningsstation eller till en godkand
serviceverkstad for omhdndertagande och behandling.
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Sikkerhedsregler

Laes sikkerhedsreglerne, inden apparatet tages i brug, og overhold brugsanvisningerne.

- Inden dette apparats stik saettes i stikkontakten, skal det kontrolleres, om apparatets spaending
svarer til el-installationens. Hvis ikke risikerer du at beskadige apparatet eller selv at blive kadet.
Enhver fejl i forbindelse med tilslutningen til nettet vil annullere garantien.

- Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdningsbrug. Anvendes det i leengere tid til
handelsmaessige eller professionelle formdl, risikerer det at overbelaste apparatet, beskadige
det eller forarsage legemsskader. En sadan anvendelse af apparatet vil annullere garantien.

- For at undga elektriske sted ma apparatet aldrig benyttes med vade haender eller pa en fugtig
eller vad overflade. Undgd at fugte apparatets elektriske dele. De mé aldrig dyppes ned i vand.

- For at undga uheld ma apparatet aldrig benyttes af bern eller personer, som ikke har laest
sikkerhedsinstrukserne.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (inklusive bgrn) med begraensede
fysiske, sanselige eller mentale evner, eller personer uden erfaring med eller kendskab til
apparatet, med mindre de er under overvdgning eller har faet undervisning i brug af apparatet
i forvejen af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.

- Barn skal vaere under opsyn, sa det sikres, at de ikke leger med apparatet.

- Treek altid apparatets stik ud af stikkontakten, sa snart det ikke bruges lzengere, nar det
rengeres, eller hvis der opstar stremafbrydelse.

- Apparatet ma ikke bruges, hvis det ikke fungerer korrekt, hvis det er beskadiget, eller hvis
ledningen eller stikket er beskadiget. For at undgd enhver fare skal ledningen udskiftes af et
autoriseret servicecenter (se listen i servicehaeftet).

- Alle indgreb, som ikke er almindelig rengering og vedligeholdelse, skal udferes af et autoriseret
servicecenter.

- Apparatet, ledningen eller stikket ma ikke kommes i vaeske.

- Ledningen ma ikke haenge, sa den er tilgeengelig for bern, befinde sig i naerheden eller i
kontakt med apparatets varme dele, i naerheden af en varmekilde eller en skarp kant.

- For at bevare apparatets garanti og undga tekniske problemer, forseg aldrig selv at skille
apparatet ad eller reparere det, og lad heller ikke en ukvalificeret person gere det. Indlevér
apparatet til et autoriseret servicecenter.

- For apparatets funktion ikke forringes, og enhver risiko for uheld undgas sa flyt aldrig
apparatet, eller tag aldrig stikket ud af stikkontakten, ved at traekke i ledningen,

- Benyttelse af elementer og tilbeher, som fabrikanten ikke har anbefalet, kan forarsage
legemsskader, beskadige apparatet, bevirke funktionsforstyrrelser og annullere garantien.

- For at undga elektriske sted ber man serge for, at fingrene ikke kommer i kontakt med stikkets
kontaktstifter, nar stikket saettes i eller traekkes ud af stikkontakten.

- Lad aldring apparatet vaere taendt uden opsyn — selv ikke i fa@ minutter — og specielt ikke hvis
der er born tilstede.

- For at undga elektrisk overbelastning, som kan beskadige apparatet eller forarsage uheld, sa
tilslut ikke andre apparater til samme stikkontakt ved at bruge adaptere . Brug kun
forleengerledning efter at have kontrolleret, at den er i god stand.
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Forsigtighedsregler ved anvendelse

- For at undga uheld skal der serges for, at har, tej eller andre genstande ikke kan gribe fat i
handmixerens bevaegelige dele.

- For du undgar at komme til skade, forarsage skader pa andre eller edelaegge handmixeren, sa
ror ikke ved piskerisene eller dejkrogene. Stik ikke genstande (kniv, gaffel, ske, osv.) ind i dem.

- Der ma benyttes en skraber, men kun nar handmixeren ikke er i gang.

- For at undga skader p& handmixeren, ma den og tilbeheret aldring anbringes i en fryser, en tra
ditionel ovn eller i en mikrobglgeovn.

- Tilbeheret er beregnet til at tilberede madvarer. Brug det ikke til at mixe andre produkter.

- Handmixeren ma ikke vaere sat til stikkontakten, inden delene monteres, afmonteres eller ren
geres, samt nar du gar vaek fra den, selv i meget kort tid, specielt hvis der er born til stede.

Beskrivelse af apparatet

A. Piskeris til lette tilberedninger F. Blenderstav (kun med ref. 8142)

B. Hastighedsvaelger G. Mdlebaeger (kun med ref. 8142)

C. Ejectknap (til udlesning af piskeris eller H. Bredbladet piskeris (Ekstra tilbeher. Fés
dejkroge) hos den autoriserede forhandler ref.

D. Dejkroge til tunge dejtyper SA192377)

E. Turbo knap I. Feringstap

Ibrugtagning

Tag det forskellige tilbeher ud af emballagen, og ger det rent med varmt  Advarsel:

vand. Blenderstaven (F)
har en meget skarp
kniv. Den skal
handteres med stor
forsigtighed.

Anvendelse af apparatet

I piskefunktion med piskeris eller dejkroge Vigtigt: Piskeris og
1. Underseg, om hastighedsvaelgeren (B) star pa position « 0 » de jkroge mé aldrig

2. Saet piskerisene (A) eller dejkrogene (D) i de dertil indrettede huller, benyttes samtidig
og blokéer/las dem. Piskeriset og dejkrogen, som har en feringstap (I)
skal seettes i det storste hul (Fig.1). De to piskeris skal vaere lige lange.
De er blokeret/last og sat korrekt i, nar der lyder et «klik ».

med blenderstaven.
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3. Seet stikket i stikkontakten
. Det er bedst at benytte en dyb skal.

. Stik piskerisene ned i blandingen, inden der taendes for handmixeren, sa sprejt undgas.
. Teend for handmixeren med hastighedsveelgeren (B) (fig.2), ved forst at sette den pa
hastighed 1 og derefter 2,3,4,5 efterhdnden som blandingen bliver tykkere. Brug «Turbo»

positionen (E), hvis opskriften kraever storre piskestyrke.

. Sluk for handmixeren, inden piskerisene tages op af blandingen (for at undga sprejt).

I blenderfunktion
1. Underseg, om hastighedsveelgeren (B) star pa position «0».
2 . Loft klappen, som sidder bag pa héndmixeren, og skru blenderstaven (F) i
mod uret, uden at forcere, indtil de rede afmaerkninger befinder sig overfor
hinanden (der lyder et lille «klik», nar det rede punkt passeres, som viser, at
blenderstaven er skruet korrekt i) (fig3).
3. Seet stikket i stikkontakten
. Det er bedst at benytte en dyb skal.
. Stik blenderstaven ned i blandingen, inden der taendes for hédndmixeren,
s@ sprejt undgds.
. Teend for handmixeren med hastighedsveelgeren (B) (fig.2), ved forst at
satte den pd hastighed 1 og derefter 2,3,4,5. Brug «Turbo» positionen
(E), hvis opskriften kraever storre blendestyrke.

. Sluk for handmixeren, inden blenderstaven tages op (for at undga sprejt).

Blenderstaven md ikke benyttes:

- I en gryde pd en varm kogeplade

- Lad ikke blenderstaven fungere i en tom skdl. Brug den ikke til at knuse
isterninger, hakke rat ked eller blende torret frugt (mandler, nedder, osv.).
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Mangdeangivelser og tilberedningstid

Tilbeher Mangde / tid Hastighed
Dejkroge ) )
Broddej 500 g mel / Max. 2 min. Hastighed 5 og Turbo
Merdej
Start med hastighed 1
Piskeris for at undga sprejt, og
Vaffel- eller pandekagedej 7 2 mi fortsaet derefter med
>0g / ca. 2min hastighed 3, 4, 5 og
Turbo.
Stive aeggehvider 6 &eggehvider / 3 min.
Start med hastighed 1
for at undga sprejt, og
: fortsaet derefter med
Fladeskum 20 cl / ca. 2 min. - Stands >
inden fladen bliver til smer. hasthhed 3,45
efterhanden som
blandi bli tiv.
Mayonnaise Fra 1 til 3 eeggeblommer / 3 andingen bver stiv
til 5 min.
Blenderstav Start med hastighed 1
Med malebaegeret (G) for at undga sprejt, og
- Milkshakes og cocktails, sma 0.6 liter / 60 sek. fortsaet derefter med
maengder suppe hastighed 3, 4, 5 og
Direkte i en skal Turbo
- supper 2liter / 60 sek.

Honningkage

Til denne opskrift skal de bredbladede piskeris benyttes. De kan fas hos TEFAL forhandleren
med ref. SA192377.

250 g hvedemel + 150 g rugmel + 1 brev (eller 11 g) bagepulver

150 g sukker + 1 brev vanillesukker (eller 7.5 g)

Krydderier: Kanel (4 g), kardemomme (1 g), gren anis (1 g), muskatned (0.2 g, 1 knivspids)
250 g flydende honning,1 helt aeg, 5 cl maelk

- I en skdl haldes de 2 slags mel, bagepulver og de 2 slags sukker.

- Sted krydderierne, og kom dem i blandingen.

- Tilsaet honning, g og maelk.

- Bland ved at bruge hastighed «5» i 1 minut, og lad dejen hvile i 10 minutter, inden den igen
piskes i 10 sek. pa position «Turbo».

Haeld dejen i en smurt sandkageform, og bag kagen i ovnen pa 200° Ct 5i 1 time.
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Udtagning af piskeris eller dejkroge

Nar handmixeren er standset og star pa position 0, skal stikket traekkes ud af stikkontakten, og
herefter trykkes der pa ejectknappen (C) for at udlese piskeris eller dejkroge.

Udtagningaf blenderstav

blenderstaven af ved at dreje den med uret.

Rengaring

1. Serg for, at stikket er trukket ud af stikkontakten. Advarsel:

2. Gor piskerisene, dejkrogene eller blenderstaven rene lige efter brug for at Blenderstaven
undga, at rester fra aeg eller olie klaeber sig fast eller torrer pa disse dele. har en meget

3. Tilbeharet kan rengeres under vandhanen med en svamp og lidt skarp kniv. Der
opvaskemiddel. skal passes ekstra
Det kan ogsd kommes i opvaskemaskinen. pa, nar den

4, Kabinettet md kun rengeres med en fugtig svamp og terres rengeres.
omhyggeligt.

5. Handmixeren ma aldrig rengeres i opvaskemaskinen.

6. Der ma ikke benyttes slibende svampe eller genstande, som indeholder
metaldele.

7. Dyp aldrig motorblokken ned i vand. Ter den af med en tor eller meget
lidt fugtet klud.

Udtjent elektrisk eller elektronisk produkt

Var med til at beskytte miljget!

@ Apparatet indeholder adskillige materialer, der kan genanvendes eller
genvindes.

[ ] 2 Aflever det pd en genbrugsstation, eller i mangel heraf, hos en autori-
seret forhandler, saledes at apparatet kan blive genanvendt.
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OAHTIIEX AZOANEIAX

Mpw TNV MPQOTN XPAON TNG CUOKEUNG S1aBAcTe MPOOEXTIKA TIG Mapov odnyieg

aopaleiag Kat TnNPeite TIG 0dnyieg XpPNong TNG CUCKEUNG.

- Mplv TV MPOGOEON TNG CUOKEUNG OTNV TIPILA TOU NAEKTPIKOU SIKTUOU EAEYETE, Qv
1 TAon Tou SIKTUOU AVTATIOKPIVETAL OTNV TAOT) QVAPEPOUEVN OTN CUOKEUT).
AvtiBeTa Ba propoUoe N CUCKeUT va {NuwBel n va pokaleoel Tpalpata.
Omotodnmote AdBog NG oUVdEONC AKUPWVEL TNV gyyunon.

- H mapov ouokeun kabopifeTal HOVOV yla OLKIaKN Xpnon. H pakpoxpovn
XPNOLUOTIOINGN TNG CUCKEUNC YIa EUMOPIKOUG 1 EMAYYEAUATIKOUG OKOToUG UIopel
Va TIPOKAAECEL EMIBAPUVON Kal AKOAOUBN Inuia TNG CUOKEUNG 1] TPAUMATIONO
MPOoWTWYV. TETOLA XPNON TNG CUOKEUNG AKUPWVEL TNV Eyyunan.

- Ma va anogUyeTe TOV KivOUVO TPAUHATIONOU AT NAEKTPIKO PEUA [N
XPTOIUOTIOLEITE TIOTE TN CUOKEUTN UE BPEYHUEVA XEPLA N OE VOTIEG 1| BPEYMUEVEQ
erupaveleg. MPooEgTe va un BpexTolve Ta £KAOTA NAEKTPIKA THAHATA TNG
OUOKEUNG Kal un Tta BuBileTe MOTE OTO vEPO.

- 'Qote va anmo@UYETE TOV KIVOUVO TPAUUATIONOU N CUOKEUT) BEV ETUTPEMETAL VA
Xpnotpornoleital arod natdid 1 arno ornolodNMoTE ATOMO, TO OTI0I0 deV EVNUEPWONKE
UE TIG 0dnyieq.

- H ouokeun dev kaBopileTal yia XProLUoToinan ano dtoda (Kat matdid), Twv ornoiwv
Ol PUOIKEG, ALOBNHATIKEG N PUXIKEG 1BLOTNTEG gival HELWHEVEG N and atoua diXws
EUTIELPIEG N YVOOELS, LE £EQIPEOT TIEPIMTOCEWY, OMOTE pall TOUG UTIAPXEL ATOUO
€UBUVAV YIa TNV ACPAAELA TOUG, ETRAEYN N OPUAVIA YIA TIG AEITOUPYIEG TNG
MapOv CUOKEUNG.

- 20G OUOTIVOULE VA TIPOOEXETE TA MALSLA va Unv Taifouv Pe T CUCKEUN.

- MOAIG aleTe va XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT, AMIOCUVSECTE TNV TIAVTA ATIO TO
NAEKTPLKO SIKTUO, OTIWG KAl KATA TOV KABAPLoPO N SLaKOT TOU NAEKTPLKOU
peUuaATOG.

- E@ooov n ouokeun &g AelTOUpYEl KAVOVIKA, OTAV ] GUCKEUT) XaAhaoe 1 ERAaYe To
TPOPOBOTIKO KAAMSLO 1 TO PIG, UNV TNV XpNolpomnoleite. AGyou acpaleiag mpémnet
TO KAAWSL0 ATIOKAELOTIKA va TO aANAEEL TO evTeTAAUEVO OEpRIG Tou Tefal (deite
TOV KATAAOYO OTO eYXELPidlo «YTnpeoieg Tefal»).

- OmoLadNToTE €MEUPAON EKTOG TNV TAXTIKN OUVTNPENON KAl KABApLopod, TIG OToieq
€€ao@alilel o MeEAATNG, TIPETEL VA TNV EKTEAEL TO EVTETAAUEVO CEPRIG.

- Mnv TomoBeTEeiTE TN CUCGKEUT], TO PIC OUTE TO TPOPOSOTIKO KAAWDIO TIOTE OE
OTIOLOdNTIOTE UYPO.

- Mnv a@nveTe T0 TPOPOSOTIKO KAADDLO VA KPENPETAL KOVTIA OTA MAIdLd, OF EMAPT N
KOVTG OTa {e0TA TUMHATA TNG CUOKEUNG, KOVTA OTIG TMYEG {E0TNG N 08 QAIXUNPEG
AKPEG.

- Ma va pnBei n eyylunon tng CUCKEUNG KAl va MPONYEiTe Ta TEXVIKA TPoBAfuata,
un SOKIMAZETE TIOTE VA AMMOCUVAPUOAOYTOETE KAl VA dlopBWOETE T OUCKEUN
novol oag kat pn 1 divete yla 310pBwpa oe avappodio atopo. Mnyaivete
OUOKEUT) OTO EIBIKEUMEVO TEPRIG.

- MOTE YN METAKIVEITE KAl N ATIOCUVOEETE TN CUCKEUT TPABWVTAG TNV ATO TO
KaAwdlo. Oa anoPUYETE TNV KAKN AELTOUPYIA TNG CUOKEUNG Kal TNV Evapén
KlvdUVOU TPAUMATIOMOU.

- H xprion Twv avTaAAaKTIK®V Kal eEapTNUATWY, TA OoToia &€ GUCTNVEL O
KATAOKEUAOTNG, 6a prmopoloav va MPOKAAECOUV TPAUNATIOUO TIPOCHOTIWY, GOopa
TNG OUOKEUTG, XELPOTEPEUON TNG AELTOUPYIKOTNTAG TNG Kal TeAeiwpa g
eyyinong. , o L

- Na va neplopioete T TPpAUMATA QTT TO NAEKTPIKO peUPaA, KATA TN ouvdeon 1
anocUv3deon NG CUCKEUTG and TO NAEKTPIKO BikTuo, BeBalwdeite, OTL Ta SAXTUAA
0ag eV aKoUmoUV T SiXAaAa Tou QIG.

- Mn ouvdéeTe otV idla mpila Tou NAEKTPLKOU SIKTUOU AAAEG CUOKEUEG
XPNOLUOTIOLOVTAG  TIPOCAPHOOCTEIS, VA HN TIPOKAAECETE UMEPEVTAOT TOU
NAeKTPLKOU SIKTUOU, N omoia 8a Uropouoe va {NUIMOoEL T CUOKEUR N va
npokaAeoel Tpavpa. Mpwv xpnoonomoete KAAWdLO MPOEKTAONG, Bealwdeite 6TL
elval oe TéAela katdotaon.
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METPA KATA TH AEITOYPTIA

- Ma va MeploploeTe Tpauuarlououq TIPETEL VA TIPOCEXETE T0 OTL TA MaAAALA N q)\)\a
TURUATa Tou pouxlouou n aAka O.VTlKSll.lSVG va un uropoUv va cUAAN@gBoUv amo
TA TMEPLOPLOTIKA TUAHATA TNG OUOKEUNG.

- Mnv BLYSTS TG oténpoBspysq nta Zuuwmpla Kat un BQZSTS om, OUOKEUN
avTikeigeva (uaxmpl mpouv1 Koum)\l KTA.), 6laq>opsm<a propeite va
quupaTloTelTe va anelnoeTe aAAa aTopq nva (r]puuoeTe m oucheun ™
OMATouAa UMOPEiTE va Tn XPNOIHOTIOIEITE HOVoV stpooov 1 ouokeun de Asu’oupyst

- Na meploploeTe 10 BAAYLLO TNG CUOKEUNG, kN TOMOBETEITE TIOTE TN OUOKEUN Kal Ta
ageooudp TNG OTNV KATAYUEN oUTE G POUPVO KAACIKO N HIKPOKUUATWV.

-Ta sEaanpaTa TpoaodlopltovTal yia Ty nposmlpaota TPOPiHwV. Mnv ta
XPNOLUOTIOLEITE YIa avaut&n ANV rtpotovm)v

- Mpw v ouvapuo)\oynon qnoouvapuo)\oynor] n Kaecplopo mg OUOKeunq n
eQOOOV qnouaKpuvesrrs pnv v aQnVveTe O )\srroupyta ours ouvésusvn aTto
NAeKTPLKO SIKTUO, OUTE Yla Alyo, MPomavtog KATd TNV mapousia Twv matdlomv.

MEPIFPA®H THZ 2YZKEYHZ
A. MTuKTEG OBNPOREPYEG YA EAAPPEG F. Mpoobnua avaugng (Lovo pe to

TPOYPEQ npoiov ap. 8142)
B. Pubuiotng taxutntag G. Aoxeio TpopodOTNONG (LOVO [E TO
C. Koupri ektoEguong (yla Byaiotyo npoidv ap. 8142)
TWV OIBNPOREPYWV 1 TWV H. Tawvioedng odnpoBepyeg(dev
CupwTNPiY) TMEPLEXEL N OUOKEUAOIA. 2N
D. ZupwTtnpla yia rukva updpla 31a0eon TWV EVIETAAUEVWV TIWANTOV,
E. Kouprti Turbo napayy. ap. SA192377)l.KatatomoTtikn
npoegoxn

OEZH ZE AEITOYPTIA

ZEMAKETAPETE TA MAPATAMATA Kal TMAUVETE Ta pe {e0TO vEPO. Npoooxn: To
mpdabnua
avauigng (F) eivat
£EOTAIOMEVO UE
mapa oAU
KOQTEPO paxaipt.
Katd to Xelplopo
TOU TpEMEL va
eloaote napa
TOAU TIPOCEXTIKOL.

XPHZIMOMOIHZH THZ ZYZKEYHZ

Z10 KaBe0TWG XTUTINTAPI UE 013NPO6PEPYEG N LUPWTHPIa 5 .

1. EA&yETe, av 0 pubuoTng TaxunTag (B) ivat otn B€on "0". HQT":J.I'M

2 . BaAte TOoug anvaouq mg Kaes clénpoBepyaq (A) n Tou XPHSIMOMOIEITE
Cupwtnpl (D) OTIG OXETIKEG AYWYLATIKEG OTEG KAL KAEWBWOTE SIAHPOBEPTES H
TIG. H 01dnpoBepya Kat To UUWTAPL HE TNV KATATOTILOTLKNA ZYMQTHPIA
npog&oxn (l) mpemel va eykataotadoUlV OTIG HEYAAUTEPEG TAYTOXPONA ME TO
omeg (e1k.1). Kat ol duo odnpoBepyeg MPETMEL va eivat idlou MPOSOETO ANAMIZHS.
urkoug. Epdoov akoUoeTe KPOTAALOUA, TOTEG £lval KAVOVIKA

OTEPEWMEVEG KAl TOTIOBETNUEVEG.
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3. ZuvdEOTE TN OUOKEUN OTO BIKTUO.

. 20G OUCTNVOUE va Xpnotuoroleite Babutepo doxeio.

. BuBioTe katapxnv Tig odnpoRepyYeS OTA XTUTINTA TPOPIUA, UOTEPA CUVIEDTE
TN CUOKEUT, Ba amoPUYETE TO TUTOIAIOMA.

. Méow Tou pubuloTHpPa TNG TaxutnTag(B) (€1k.2) Babulaia uP®VETE TNV
TaxUTnTa, mpwTa TNV TaxutnTa 1, geta 2,3,4,5 €101, wOTE N TPOPN va mayxUveL.
E@ooov n cuvtayn anattei peyaAUTepn anodoaon, Xpnolhoroleiote Tnv 6£on
"Turbo" (E).

. Mpwv BydAete TIg 01dNPORBEPYEG QTT TNV TPOPN AMIOCUVIECTE TN CUOKeUT (Ba
arnopUYeTe TO TUTCIAIOMA).

2710 KaBsoTtwe Migep E<pégov Katd
1. EA&yEte, av o pubuloTig Taxutntag (B) eival otn 6€on "0". T0 B@DHG
alobaveote

2 . InKWoTe TN dIKAelda Miow OTN GUCGKEUN Kal diXwg va
Xpnotponotnoete dUvapun BOWOTE To TPOoBeTo avauiEng (F) kata
TNV KaTeUBUVON OTPOPNG TWV WPODEIXTWYV, WG MOTE TA KOKKIVA

avTioTtaon,
auTo

. . . . . , . onuaivet, 0Tl
onueia taiptalouv (eEAaPPO KPOTAAICHA KATA TO MEPACHUA TTAV® T0 MPOGBETO

art’ To KOKKLVO onueio onpatodoTei, 0TL To MPoabeTo eival Sev eival
Kavovika Bdwuevo) (fig3). KAVOVIKQ

3. SUVOECTE TN CUOKEUT| O0TO JIKTUO. TOTOBETNMEY
. 200G OUCTNVOUE va Xpnotuoroleite Babutepo doxeio. o.MpeneiLva

. BuBioTe kaTapxfiV To MPOCAETO OTA XTUMNTA TPOPIUa, UoTepa  TO BYAAETe

OUVBEOTE TN OUCKeUT), Ba ano@UyeTe TO TITOIAIOHAL. kaiva 1o
. ©¢oTe Og AetToupyia HEOW TOU pubuLoTn TaxutnTag (B) (gik.2), E?gd)qoers

npwta Tnv Taxuta 1, ueta 2,3,4,5. Epocov 1 cuvtayn arnaitei
HeyaAUTEpPN amodoon, Xpnotdoroleiote tn 6€on "Turbo" (E).

. Mpwv BydAete TIG 01dNPORBEPYEG ATT TNV TPOPN AMOCUVIECTE TN
ouokeun (Ba aropUyeTe To TUTCIAIOMA).

Mn XpnoIUOTIOIEITE TO IPOOOETO AVAMIENG:

- 2& KatoapoAa mavw otn {eoTr MAAKaA
- MnV To CUVBEETE KEVO, UNV TO XPNOLUOTIOLEITE YIa TEHAXIOUO TIAYOU, Yia AAEoua

wHOoU KPEATOG, EEpWV KAPTWV (auUydaAa, kapudid, KTA.).
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AocoAoyia Kal dl1apKELa TIPOETOLUATCIAG

Mapapthuata

MocoTtnta / dldpKela

TaxUunTa

ZupuThpel
Zupapl yia Yol
Zupapl yla KEK

500g aheupt / pey. 2
Aemta

TaxUtnta 5 kat Turbo

MNTUKTEG 015NPOREPYES

Zupapl ya BagpAeg n
nyaviteg

750g / mepimou 2 Aemta

ApxioTe pe TaxluTnTa
1, va meplopioeTe T0
rutoiAlopa, auEdveTte
v Taxutnta 3,4 5 kat
Turbo.

X1ovL and xTurnmueva
aomnpadla

6 aompadia / 3 Aenta

AvBdyalo yla xTumnnua

20cl / mepimou 2 Aemtd —
ATIOOUVSEOTE TN CUCKEUN
mpLv yivel To avBdyalo
BouTtupo.

MayloveZa

1 €wg 3 kKpokoug / 3 Ewg
5 Aenta

ApxloTe pe TaxUuInTa
1, va meplopioeTe TO
rutoiliopa, au€avete
v taxumra 3,4, 5
OnwG N TPOPN
TIUKV@VEL.

MNpo6cBsTo avauiEng

Me doxeio docgoloyiag (Q)
-faAakTtepd Kat dlapopa
KOKTEIA, AlyOTEpPT) TTIOCOTNTA
ooumnag

Se pyeyaAlTepo doxeio

- 0OUTIEG KAl TIUKVEG GOUTIEG

0.6 Tou Aitpou / 60
deuTepOAeTTA

2 Nitpa / 60
deuTepOAeTITA

ApxioTe pe TaxluTnTa
1, va meplopioeTe T0
rutoiAlopa, auEdvete
v Taxutnta 3,4 5 kat
Turbo.

K&ik pe 1viep

Fa TV mMapov ouvTayn XpPnoIKOTOIEIOTE TAIVIOEISNG O18NPOoRePYEG. ZTn d1a6eon
TWV evTETAApEVRV TWANTOV TEFAL, SA192377.
250g aAeupt ottaplol + 150g aleUpt Bpifag + 1 cakoUAa (11g) okovn yia Jupapika
150g Zaxapn + 1 cakoUAa Zaxapn BaviAkiag ( 7.59)
KapukeUpaTa: kaveéAla (4g) , kapdapo ( 1g), mpdactvo avico (1g), pooxokapudo
(0.2g, 1 mpéla), 250g peuatod peEAL, 1 auyo, 5cl yaia
- XUoTte otnv TiatéAa 0Ao 1o aleUlpl, TNV OKOVN yia Jupaptka kat tn Zaxapen.
- TpiyTe T KAPUKEUATA KAl TIPOCOECTE TA OTO UiyHa.
- NMpooBEoTe PEAL auyd Kal yaha.

- AVaKaTQVETE XPNOILOToLIOVTAg TNV Taxutnta "5" eni 1 Aemto, HETA APT|OTE TO
yla10 Aemta ouxa. Metd petyviuete 10 deutepoAenta pe TaxUutnta Turbo.

BaAte 1o Cupdpl o pOpuUa TOUPTAG EMOAEIMMEVN HE BoUTUPO Kal BAATE TNV OTO
@oupvo va Yndei yla 1 wpa, o Beppootatng otn B€on 5.
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BrAAZIMO TQN ZIAHPOBEPIQN NTwvIUNOTNRIWV

MeTtaBdaAete Tn ouokeun otn B£€on 0, AMOCUVSEOTE ATIO TO NAEKTPIKO SIKTUO Kal
TaTOTE TO KOupri ekTdEeuaong (C), ol odNpoORepyeg N Ta LupwTnpla 6a cupBolv.

FAAZIMO TOY NPOZOHMATOZ ANAMI=HZ

MeTtaBdaAete Tn ouokeun otn B£€on 0, AMOCUVOEOTE ATIO TO NAEKTPIKO SIKTUO Kal
EeBBWOTE TO MPOCOBNUA AVANIENG O KATEUOBUVON TEPLOTPOPNG TWV WPODEIKTWV

KAOAPIZMOz

1. EA€yEte, av n ouokeun) eival ByaApgvn amo to nA. dikTuo. Mpoooxn:

2. Tig o1dnpoPepyeg, Ta JUPWTNPLA N TO TPOCOHETO AVANIENG HETA To mpoaénua
N XPNON aUEoWS va Ta MAEVETE, Yia vd UNV KOAAN|Gouv Ta avauleEng eivat
uTtoAotra Tou Jupaplou, auywyv 1 AadloU. eEomMAIONEVO
3. Ta eEaptnuata propoUyv va NMAEvovTal UTIO TPEXOUHEVO VEPO Me Tdpa ToAU
HE OPOUYYaPAKL KAl UE ATIOPPUTIAVTLKO. KOPTEPO
MropoUv va mAuBoUv Kal TO TIAUVTHPLO THATWV. paxaipt. Kata
4. SQouyyileTe TO CWMA TNG CUCKEUNG HOVO UE UYPO TO XELPLOUO
O(OUYYAPAKL KAl OTEYVWOVETE TO TEAEIWG. TPEMeL va

5. To owua de dev EMITPEMETAL VA TTAEVETE OTO TMAUVTNPIO TIATWY.  €l0a0Te MApaA
6. Mn XpnoluomoleiTE OTIABWTIKO OPOUYYApPAKL N HEOA, TA oToia TIOAU
TIEPIEXOUV OIOEPEVIA AVTIKEIMEVA. TIPOCEXTIKOL.

7. Aev eTutpéneTal MOTE va BuBIleTe TNV KEVTPILKY Hovadad OTO
vepO. KaBapioTte TNV he OTEYVO N eAaPpa VWO Tavi.

H HAEKTPIKH H HAEKTPONIKH ZYZKEYH ZTO TEAOZ THZ
ZOQHZ THZ

ZUVEIGPEPETE OTNV TPOPUAAEN Tou
nepifaAAovTog!

H ouokeur oag MepLEXEL HEYAAN TTIOCOTNTA
EKUETANAEUOUEVWV 1 AVAKUKADOLIHMWV UAIKQV.

S [MnyaiveTe TN OUOKEUN OTO OTAOUO CUYKEVTPWONG 1 OTO
evTETAAPEVO OEPPIG, OTou Ba peTarnolnBei.
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BIZTONSAGI ELOIRASOK

A készlilék els6 hasznalata el6tt, kérjuk, olvassa el figyelmesen az alabbi biztonsagi utasi-

tasokat és tartsa be a készllék hasznalati utasitasat.

- Az els6 hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a készilék bemené fesziiltsége meg
felel a villamos hal6zat fesziltségének. Ellenkezé esetben a készullék vagy a kezel6
személy megsériilhet. Mindenféle csatlakoztatasi hiba a garancia elvesztésével jar.

- A készilék csak haztartasi hasznalatra ajanlott. A hosszantartd kereskedelmi vagy profi
hasznalat a készllék tulterheléséhez és megrongalédasahoz vagy személyek
sérulésekhez vezethet. A készulék ilyen mddon torténé hasznélata a garancia elveszté
sével jar.

- Avillamos aram okozta balesetek elkeriilése érdekében a készlléket, ne hasznalja
nedves kézzel vagy nedves, vizes fellileten. Ugyeljen arra, hogy a késziilék villamos
részei ne kertljenek viz ala és a készuléket, ne meritse viz ala.

- A balesetek elkeriilése érdekében a készliléket gyerekek vagy a hasznalati utasitasokat
nem ismer6 személyek ne hasznaljak.

- A készllékkel ne dolgozzanak olyan személyek (beleértve a gyerekeket), akik csdkkent
testi, érzékszervi vagy szellemi tulajdonsagai, valamint nem elegendd tapasztalatai vagy
ismeretei nem teszik lehetévé a készllék asszisztens vagy felligyelet nélkiili biztonsagos
hasznalatat.

- Ellenérizze, hogy a készilékkel gyerekek ne jatszanak.

- A készlléket hasznalat utan, tisztitas el6tt vagy aramkimaradés esetén kapcsolja le a
villamos hal6zatrol.

- A fogyasztét ne hasznalja, ha az el6zéleg megsériilt, ha megsériilt a tapvezeték vagy a
villasdugo. A biztonsag érdekében a tapvezetéket kizardlag jogosult szervizzel ¢
seréltesse le (lasd a lista a , Tefal Szolgaltatasok flizetben®).

- A vasarlo altal végzett tisztitason és karbantartason kivil minden beavatkozast jogosult
szervizzel végeztessen.

- A késziléket, a villasdugot és a tapvezetéket ne meritse semmilyen folyadékba.

- Ne hagyja a tapvezetéket szabadon I6gni gyerekek kdzelében, a késziilék forrd
részeihez érve vagy azok kozelében, héforrasok vagy éles targyak kézelében.

- A garancia feltételeinek betartasa érdekében a késziiléket ne probalja szétszerelni vagy
megjavitani, és ne hagyja, hogy ezeket a munkalatokat jogosulatlan személy végezze el.
A készlléket jogosult markaszervizben javittassa.

- A tapvezetéket a dugaszolbaljzatbdl vald kihdzaskor ne a zsinérnal fogva huzza ki. A
készllék megrongéalédhat vagy balesetet okozhat.

- A nem eredeti alkatrészek vagy tartozékok hasznalata személyi sériilésekhez vagy a
készulék megrongalédasahoz, a funkciok romlasahoz vagy a garancia elvesztéséhez
vezethet.

- A villamos aram okozta balesetek elkerllése érdekében a készllék halozatra vald csatla
koztatasa vagy a halézatrol valé lekapcsolasa kdzben gy6z&djon meg arrél, hogy a keze
nem érintkezik a villasdugo villaival.

- Egy konnektorba ne csatlakoztasson tobb késziiléket egyszerre, a halozat tulterhelédhet,
ami a készulék megrongaldédasahoz vagy balesethez vezethet. Hosszabbitd zsinért csak
abban az esetben hasznaljon, ha meggy6z&détt annak kifogastalan allapotarol.
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KEZELESI UTASITASOK

- A balesetek elkeriilése érdekében Ugyeljen arra, hogy haja, 6ltézéke vagy mas targyak
ne kerlilhessenek a készUlék forgd részeinek kdzelébe.

- A balesetek, személyi sérlilések vagy a késziilék sériilése elkeriilése érdekében ne érjen
a kever6lapatokhoz vagy dagasztéhoz és a készulékbe ne rakjon semmilyen targyat
(kést, villat, kanalat stb.). A kendlapatot kizarélag a készilék kikapcsolasa utan hasznalja.

- A készillék meghibasodasat elkerilendd a készuléket és tartozékait soha ne tegye
mélyhitébe, hagyomanyos vagy mikrohullamu sutébe.

- A tartozékok ételek készitésére szolgalnak. Ne haszndlja azokat méas termékek
keverésére.

- A készlléket 6ssze- vagy szétszerelés, tisztitas el6tt vagy a mikodé, a haldzatra csatla
koztatott készlléket — féleg gyerekek kdzelében — egy pillanatra sem hagyja felligyelet

nélkal.
A KESZULEK LEIRASA

A. Osszecsukhato keverélapatok kdnnydi F. Mixel6 fej (csak a 8142 sz. termékhez)

ételekhez G. Adagolé edény (csak a 8142 sz.
B. Sebességkapcsolo termékhez)
C. Kidobo kapcsolé (a keverélapatok és H. Szalagos keverdlapatok

dagaszt6 eltavolitasahoz) (nem része a kiszerelésnek. A jogosult
D. Dagaszt6 s(r( tésztahoz Uzletekben SA192377 termékszam alatt
E. Turbé kapcsolo megvasarolhatok)

. Segédperem

UZEMBE HELYEZES
Csomagolja ki a tartozékokat és mossa el azokat meleg vizben. Figyelem: A mixeld

fej (F) rendkivdl
éles késsel van
felszerelve.
Rendkivdli
6vatossaggal
hasznalja azt.

A KESZULEK HASZNALATA

Habveré keverdSlapatokkal vagy dagasztéval lizemméd Fontos: A

1. Gy6z6djén meg arrdl, hogy a (B) kapcsold "0" allasban van. KEVEROLAPATOKAT
2. Alapat (A) vagy a dagaszté (D) tengelyét nyomja be a VAGY DAGASZTOT
hordényilasokba. A segédperemmel (1) ellatott lapat vagy dagasztd SOHA NE

a nagyobb nyilasba val6 (1. abra). Mindkét lapat azonos HASZNALJA A

hosszUsagu legyen. A lapat vagy dagaszt6 a nyilasba valo

bekattanas utan keril a helyére. MIXELO FEJJEL EGY

IDOBEN.
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3. Akésziléket csatlakoztassa a villamos haldzatra.

. Mélyebb edény hasznalatat ajanljuk.

. A készlléket alapatok ételbe valé meritése utan kapcsolja be, elkerllheti annak
szétszokését.

. A sebességkapcsol6 (B) (2. abra) segitségével folyamatosan novelje a sebességet,
elészoér az 1., majd a 2., 3. ,4. ,5. fokozatra, amig az étel be nem s(irlisddik.
Amennyiben az étel elkészitéséhez nagyobb sebességre van szikség, kapcsoljon a
Turbd (E) fokozatba.

. A lapatok ételbdl valé kiemelése el6tt kapcsolja ki a késziiléket (elkerilheti az étel
szétszokeseét).

Mixer iizemmoédban (Amennyipen
1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a (B) kapcsold "0" allasban van. csavarozas
2 . Emelje fel a fedelet a késziilék hatuljan és eré alkalmazasa kézben ellenal-

3.

last érez, a tar-

nélkil a mixeld fejet (F) az 6ramutaté jarasaval ellenkezé iranyban tozék helyzete

csavarozza be a készilékbe, a tartozék helyes felhelyezését kattano

L o . e nem megfe-
hang jelzi, amikor a két piros pont egymassal szembe kerdil. (fig3) leld. Huzza ki
A készliléket csatlakoztassa a villamos halozatra. és probalja
. Mélyebb edény hasznalatat ajanljuk. Ujra becsava-
. A készlléket alapatok ételbe valé meritése utan kapcsolja be, rozni. to.

elkerllheti annak szétszokését.

. A sebességkapcsold (B) (2. abra) segitségével folyamatosan ndvelje a

sebességet, el6szor az 1., majd a 2., 3. ,4. ,5. fokozatra, amig az étel be
nem s(r(is6dik. Amennyiben az étel elkészitéséhez nagyobb sebességre
van szukség, kapcsoljon a Turbd (E) fokozatba.

. A'lapatok ételbdl valo kiemelése el6tt kapcsolja ki a készuléket

( elkeriilheti az étel szétszokését).

A mixeld fejet ne hasznalja:
- Forro fézélapon levé edényben

- A készlléket ne hasznalja uresjaratban, jég torésére, nyers hus vagy szaraz
termések (mandula, di6 stb.) metélésére
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Az adagolas és az elkészités ideje

Tartozék Mennyiség / id6 Sebesség
Dagaszto ] ]
Kenyértészta 500 g liszt / max. 2 perc 5. és Turbo fokozat
Kalacstészta
Osszecsukhaté keverdla- 1. fokozaton kezdeni, a
pat szétszokés elkeriilése
Fank- és palacsintatészta eérdekében, novelni

P 750 g7 kb. 2 per 3., 4., 5. és Turbo
fokozatra.
Tojashab 6 fehérje / 3 perc

20 ¢l / kb. 2 perc — Mielétt | - f‘t’ko..zlf,t"” 'I‘keque.”i* a
a tejszin vajja alakulna, Szelszokes elkerulese

Tejszinhab kapcsolja ki a késziiléket. grdikesbefgkgg;’frg“ az

étel slrlisége szerint.

Majonéz 1 -3 sargdja/ 3 -5 perc

Mixel6 fej _
Adagol6 edénnyel (G) 1. foko"zaton kezdeni, a
- tejes és egyéb koktélok, szétszokés elkerilése
kisebb mennyiségti leves 0,6 liter / 60 masodperc érdekébep, nove[n|
Nagyobb edényben 3., 4., 5. és Turbd

- levesek és sir( levesek 2 liter / 60 masodperc fokozatra.

Mézeskalacs

Az étel elkészitéséhez a szalagos keverdlapatokat hasznalja. A TEFAL szakiizletek-
ben SA192377 termékszam alatt vasarolhatja meg a tartozékot.

250 g buzaliszt + 150 g rozsliszt + 1 zacsko (11 g) siiteménypor

150 g cukor + 1 zacsko vanilias cukor (7,5 g)

fliszerek: fahéj (4 g) , kardamon (1 g), zdld anizs (1 g), szerecsendio (0,2 g = 1 csipetnyi)
250 g folyékony méz, 1 tojas, 5 cl tej

- Alisztet, a sliteményport és a cukrot szérja egy talba.

- A fliszereket 6rolje meg és szdrja a keverékbe.

- Adja hozza a mézet, a tojast és a tejet.

- 1 percig "5" sebességen keverje, majd hagyja 10 percig allni. Ezutan 10 percig Turbd
sebességen keverije.

A tésztat ontse vajjal kikent formaba. A termosztatot 5. fokozatba allitva (200°C) mintegy 1
oran at slsse.
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A KEVEROLAPATOK vagy a dagaszté ELTAVOLITASA

A késziilék kapcsoléjat helyezze 0 allasba, a villasdugét kapcsolja le a halézatrol és a (C)
kidobd kapcsolé lenyomasa utan a keverdlapat vagy a dagaszté kitolddik.

A MIXELO FEJ ELTAVOLITASA

A készilék kapcsolojat helyezze 0 allasba, a villasdugét kapcsolja le a halézatrol és a
mixel6 fejet az dramutato jarasaval megegyez6 iranyban csavarozza ki a készilékbdl.

TISZTITAS

1. Ellenérizze, hogy a készilék nincs a villamos halézatra ¢ Figyelem: A
satlakoztatva. mixeld fej.

2. A keverdlapatokat, dagasztot vagy a mixel6 fejet kzvetlenll a rendkiviil éles
hasznélat utan mossa el, hogy ne szaradjon ra a tészta, tojas vagy késsel van
olaj maradék. felszerelve.

3. A tartozékokat folyé viz alatt, mosogatoszer és szivacs Rendkiviili 6va-
hasznalataval mossa el. tossaggal

Mosogatogépben is elmoshaték.

4. A motorblokkot kizarélag nedves szivaccsal tisztitsa, majd tordlje
szarazra.

5. A készuléket ne tegye mosogatdgépbe.

6. Ne hasznaljon karcol6 hatasu szivacsot vagy fém részecskéket
tartalmazé tisztitdszereket.

7. A motorblokkot ne meritse viz ala. Szaraz vagy enyhén nedves
ruhaval tisztitsa.

hasznalja azt.

VILLAMOS VAGY ELEKTRONIKUS KESZULEK AZELETTARTAMA
VEGEN

Jaruljunk hozza koérnyezetiink védelméhez!

@ Akésziilék egy sor Ujra hasznosithat6 vagy felhasznéalhato
anyagot tartalmaz.

] 2 Akészilléket ezért gyijtéudvaron vagy egy jogosult szervizben
adja le, ahol elvégzik a szétszerelését.

65



‘BATTEUR_PREP-LINE_2544991_8141 N°1 04210 16:46 Page66

ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy sie doktadnie zapozna¢ z instrukcjg
dotyczaca bezpieczenstwa i dostosowac sie do rad udzielonych w instrukcji obstugi tego
urzgdzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy sie przekona¢, czy napiecie w sieci jest zgodne z
napieciem podanym przez producenta na tabliczce znamionowej urzadzenia. Inne
napiecie w sieci moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia lub stanowi¢ powazne
zagrozenie dla zdrowia. Jakikolwiek btad podczas podtgczania do sieci skutkuje utratg
gwarancji.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Diugotrwate uzywanie
w celach handlowych lub profesjonalnych moze zbytnio obcigzy¢ urzadzenie i
spowodowac uszkodzenie lub narazi¢ obstuge na kontuzje. Taki sposéb eksploatacji
powoduje automatycznie zanik gwaranciji..

W ramach profilaktyki zapobiegajacej ryzyku obrazen pradem elektrycznym nie wolno
nigdy urzadzenia eksploatowa¢ majac mokre rece, lub odktada¢ urzgdzenia w wilgotnych
miejscach. Nalezy zadbac, zeby nie doszto do zamoczenia poszczegdinych
elektrycznych elementéw urzadzenia oraz nigdy nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w
wodzie..

Urzadzenie to nie jest przewidziane do uzytku przez osoby (réwniez dzieci) o ostabionej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub tez przez osoby pozbawione
odpowiedniego do$wiadczenia lub wiedzy, chyba Ze znajdujq sie one pod nadzorem
osob odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo lub jesli mogg uzyskac¢ od nich uprzednio
instrukcje dotyczace sposobu uzytkowania tego urzadzenia. Szczegdéing uwage nalezy
zwracac¢ na dzieci, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie one urzgdzeniem.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy wytgczy¢ go z sieci. Rowniez nalezy go
wytgczyé z sieci, jezeli zamierzamy go wyczysci¢

W przypadku kiedy urzadzenie nie dziata jak nalezy, jezeli zostat uszkodzony kabel
zasilania lub wtyczka, nie nalezy go eksploatowac. Dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy
przekazaé¢ go do autoryzowanego punktu serwisowego Tefal w celu wymiany kabla.

W celu kontynuacji warunkéw gwarancyjnych oraz w celu uniknigecia problemoéow
technicznych, nigdy nie nalezy prébowaé demontowa¢ lub naprawia¢ samemu
urzadzenia. Poza czyszczeniem i konserwacjg nalezy urzadzenie zawsze przekazac¢ do
autoryzowanego punktu serwisowego.

Urzadzenia, wtyczki oraz kabla zasilania nigdy nie wolno zanurzaé do zadnej cieczy.
Kabla zasilania nigdy nie nalezy pozostawia¢ wolno zwisajacego w zasigegu dzieci,
nalezy takze uwazac, zeby kabel nie dotykat gorgcych powierzchni lub nie byt w poblizu
zrodet ciepta albo ostrych krawedzi.

Urzadzenia nigdy nie nalezy ciagna¢ za kabel zasilania. W taki spos6b mozna spowodo
wac problemy techniczne i moze dojs¢ do obrazen.

Uzywanie nieoryginalnych czesci zamiennych oraz akcesoriow moze spowodowac
obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia, ztg funkcjonalnos¢ oraz utrate gwarancji

W celu zapobiezenia porazenia pradem elektrycznym nalezy uwazaé podczas
przytaczania lub odtgczania z sieci, zeby Panstwa palce nie dotykaty bolcow wtyczki.
Nie nalezy podtacza¢ do jednego gniazdka sieci elektrycznej kolejnych urzadzen za
pomoca adapteréw, zeby nie doszto do przecigzenia sieci, ktéore moze spowodowac usz
kodzenie urzgdzenia lub uszczerbek na zdrowiu. Przed uzyciem kabla przedtuzajgcego
nalezy sprawdzi¢, czy jest w dobrym stanie technicznym.
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UWAGI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

- W celu zapobiezenia wypadkom, nalezy uwazac, zeby witosy, lub czesci ubran lub inne
przedmioty nie zostaty wciggniete przez obracajace sie elementy urzagdzenia.

- Nie nalezy dotyka¢ trzepaczek lub mieszadet w czasie ich pracy. Nie nalezy takze
wkiada¢ przedmiotéw (nozy, widelcow, tyzek itd.) miedzy elementy trzepaczek lub
mieszadet. W przeciwnym razie mogq sie¢ Panstwo zranic, lub tez takie dziatania moga
zagrozi¢ bezpieczenstwu oséb postronnych lub uszkodzi¢ urzadzenie. topatka do ciast
moze by¢ uzywana wytacznie wtedy, kiedy urzadzenie jest wytaczone.

- W celu zapobiezenia uszkodzenia nie nalezy wktada¢ urzadzenia do zamrazalnika ani do
kuchenki zwyktej lub mikrofalowe;j.

- Akcesoria sg przeznaczone do przygotowywania zywnosci. Nie nalezy ich uzywa¢ do
miksowania innych produktéw. Przed montazem, demontazem lub czyszczeniem
urzadzenia, lub jezeli Panstwo pozostawiajg urzadzenie bez nadzoru, zawsze nalezy
urzadzenie wylaczyc¢ z sieci elektrycznej. Nie nalezy o tej zasadzie zapominac,
zwlaszcza w obecnosci lub w poblizu dzieci.

OPIS URZADZENIA

A. Trzepaczki do lekkich ciast G. Pojemnik do dozowania (dotyczy tylko
B. Przetgcznik szybkosci * produktu nr 8142)
C. Przycisk wysuwania (do wyjmowania H. Trzepaczki (nie sg standardowym
tr;epaczek lub mieszadg—:’;) wyposazeniem produktu.
D. Mieszadta do gestych ciast Mozna je naby¢ w autoryzowanych
E. Przycisk Turbo punktach serwisowych nr kat.
F. Koncéwka miksujgca (dotyczy tylko pro SA192377)
duktu nr 8142) I. Profil utatwiajacy montaz
PIERWSZE UZYTKOWANIE
Uwaga:
Wyjmij akcesoria i umyj je w cieptej wodzie. Przystawka do mik-

sowania (F) jest
wyposazona w
bardzo ostre noze.
W trakcie
manipulowania
nalezy by¢ bardzo
ostroznym.

UZYWANIE URZADZENIA

W trybie ubijania z trzepaczkami lub mieszadtami

1. Nalezy sprawdzi¢, czy przetacznik predkosci (B) znajduje sig Wazna notatka:
na pozycji "0". NIGDY NIE NALEZY
2 . Wsuna¢ watek kazdej trzepaczki (A) lub mieszadta (D) do UZYWAC TRZEPACZEK

stosownych otworéw mocowania i unieruchomié. Trzepaczka lub LUB MIESZADEL
ROWNOCZESNIE Z

mieszadto z profilem utatwiajgcym montaz (I) musi wejs¢ do KOKCOWKA
otworu mocowania (rys.1). Obie trzepaczki muszg mie¢ po MIKSUJACA
wsunigciu jednakowg dlugos¢. Jezeli ustyszg Panstwo

zatrzasniecie, oznacza to, ze sg we wiasciwej pozycji i zostaty

unieruchomione.
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3. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;.

. Zalecamy stosowac gtebokie naczynia.

. Najpierw zanurzy¢ trzepaczki do ubijanych potraw,
dopiero potem wiaczy¢ urzadzenie, nie bedzie chlapato.

. Za pomocg przetgcznika predkosci (B) (rys. 2)
powoli stopniowo podnosimy predkos¢, najpierw predkosé 1,
nastepnie 2,3,4,5 tak, zeby potrawa sie zagescita.

Jezeli przepis wymaga wigkszej mocy,

skorzystamy z pozycji "Turbo" (E).

. Przed wyjmowaniem trzepaczek z potrawy nalezy urzadzenie wytaczy¢
(nie bedzie chlapato).

W trybie Mikser Jezeli podczas
. Nalezy sprawdzi¢, czy przetacznik predkosci (B) znajduje s nakrecania
ie na pozycji "0". czujg Panstwo
2 . Podnies$¢ pokrywe na urzadzenia i nakreci¢ korncowke miksujaca (F) opor, oznacza
odwrotnie do kierunku zegara, az czerwone punkty znajdg sie to, ze
naprzeciwko siebie (stabe zatrzasnigcie podczas przejscia przez koncowka jest
czerwony punkt oznacza wtasciwe zakrecenie koncowki) (fig3). Zle nakrecona.
3. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;. Nalezy je
. Zalecamy stosowac gtebokie naczynia. odkreci¢ i
. Najpierw zanurzy¢ koricowke do miksowanych potraw, dopiero potem czynnosci
wigczyé urzadzenie, nie bedzie chlapato. przeprowadzi¢
. Za pomoca przetagcznika predkosci (B) (rys. 2) powoli stopniowo ponownie.

podnosimy predkos¢, najpierw predkos¢ 1, nastepnie 2,3,4,5 tak,
zeby potrawa sie zagescita. Jezeli przepis wymaga wiekszej mocy,
skorzystamy z pozycji "Turbo" (E).
. Przed wyjmowaniem koncoéwki z potrawy nalezy urzadzenie wytaczy¢
(nie bedzie chlapato).

Koncoéwki miksujacej nie nalezy uzywac:

- W garnku na rozgrzanej kuchence

- Nie nalezy wiaczac i pozostawia¢ urzadzenie w ruchu jesli nie miksujemy zadnej
potrawy, nie uzywac do rozdrabniania lodu, do millenia surowego migesa, migdatow,
orzechow itd.
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Dozowanie oraz czas przygotowywania potraw

Akcesoria

llo$¢ / czas

Predkos¢

Mieszadta
Ciasto do wyrabiania chleba

Ciasto do wyrabiania kotaczy

500 gr. magki / maks. 2 min

Predkos¢ 5 i Turbo

Trzepaczki

Ciasto waflowe lub
nale$nikowe

750g / asi 2 min

Zaczynac¢ z predkoscig
1, zeby nie chlapato,
podnosi¢ predkos¢ na
3,4 5i Turbo.

Piana z biatek

6 biatek /3 min

Zaczynac¢ z predkoscig

1, zeby nie chlapato,
podnosi¢ predkos¢ na
3,4 5 tak zeby potrawa
sie zagescita.

20 cl / okoto 2 min. —
Urzadzenia wytaczy¢
szybciej, zanim ze $mietany
stanie sie masto.

1 do 3 zottkéw / 3 do 5

Bita $mietana

Majonez h

min.
Koncowka miksujaca . fi
Z pojemnikiem do dozowania %a(i:?l;;a:i; é)r:g%l;?gmq
©) odnosi¢ predkosé na
“Mieczne lub inne koktale. | g jitra /60 sek 545 i Torbo
mata ilo$¢ zupy ’ ) ’ ’
W wiekszym naczyniu — zupy 2litry / 60's

oraz geste zupy

Piernik

Do tego przepisu nalezy stosowac trzepaczki H. Mozna je naby¢ w autoryzowanych
punktach serwisowych TEFAL, nr kat. SA192377.

150 gr. maki pszennej + 150 gr. maki Zytniej + 1 opakowanie (11 gr.) proszku do pieczenia
150 gr. cukru + 1 opakowanie cukru waniliowego ( 7.59)

przyprawy: cynamon (4 gr.), kardamon ( 1gr.), zielony anyz (1gr.), gatka muszkatofowa
(0,2 gr. = 1 szczypta)

2509 ciekngcego miodu, 1 jajko, 5 cl mleka

- Do miski wsypac¢ catg make, proszek do pieczenia oraz cukier.

- Zemle¢ przyprawy i doda¢ do mieszanki

- Dodaé miéd, jajko i mleko

Przez jedng minutg ubija¢ maksymalng szybkos$cig obrotéw 2.

Ciasto wla¢ do formy wysmarowanej mastem. Piec jedng godzine w piekarniku z
termostatem na pozycji 5

69

e



‘BATTEUR_PREP-LINE_2544991_8141 N°1 04210 16:46 Page70

WYSUWANIE TRZEPACZEK LUB MIESZADEL

Urzadzenie przetaczy¢ do pozycji 0, wytaczy¢ z sieci elektrycznej i nacisng¢ na przycisk
wysuwania (C), trzepaczki lub mieszadta same sie wysuna.

ZDEJMOWANIE KONCOWKI MIKSUJACEJ

Urzadzenie przetaczy¢ do pozycji 0, wytaczy¢ z sieci elektrycznej i koncdéwke miksujaca
odkreci¢ w kierunku ruchu zegara

CZYSZCZENIE

1. Sprawdzi¢, czy urzadzenie na pewno jest wylaczone z sieci Uwaga:
elektrycznej. Koncéwka

2. Trzepaczki, mieszadta i koncowke miksujgca natychmiast po uzyciu miksujaca jest
umyé¢, zeby nie zaschty resztki potraw, jajek lub oleju. wyposazona w
3. Akcesoria mozna my¢ gabka nasaczong $srodkiem do mycia naczyn bardzo ostry
pod biezacg woda. noéz. W trakcie
Mozna je my¢ réwniez w zmywarce do naczyn. manipulowania
4. Korpus urzadzenia tylko przetrze¢ wilgotng gabka i dokfadnie nalezy by¢
osuszyc¢. bardzo

5. Catego urzadzenia nie wolno my¢ w zmywarce do naczyn. ostroznym.

6. Nie nalezy stosowac zbyt ostrej gabki albo $rodkéw czyszczacych
zawierajacych elementy metalowe.

7. Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie. Czysci¢ suchg
ewentualnie lekko wilgotng szmatka.

KONIEC ZYWOTNOSCI URZADZENIA ELEKTRYCZNEGO
LUB ELEKTRONICZNEGO

Pomézmy chronié¢ srodowisko!

@ Panstwa urzadzenie zawiera duzo materiatow przeznaczonych do
recyklingu..

2 Prosimy o przekazanie urzadzenia do punktu zbiorczego lub
autoryzowanego punktu serwisowego, gdzie urzgdzenie zostanie
zutylizowane.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

naintea primei puneri in functiune a aparatului cititi cu atentie aceste instructiuni de

securitate si ghidati-va dupa instructiunile de utilizare a aparatului.

- Inaintea conectarii aparatului in priza de la refeaua electrica, controlati daca tensiunea
acestei retele corespunde cu tensiunea mentionat pe aparat. In caz contrar se poate
ajunge la deteriorarea aparatului sau la raniri. Orice greseala privind conectarea
anuleaza garantia.

- Acest aparat a fost dezvoltat si produs exclusiv pentru uzul casnic. Utilizarea
indelungata, in scop comercial si profesional poate duce la suprasolicitarea lui si la
deteriorarea ulterioara a aparatului sau la ranirea persoanelor. O astfel de utilizare
anuleaza valabilitatea garantiei.

- Pentru a preintampina riscul de electrocutare nu folositi niciodata aparatul cu mainile
ude, sau pe suprafete umede sau ude. Aveti grija ca nici o componenta electrica sa
intre In contact cu apa si ca aparatul sanu fie niciodata scufundat in apa.

- Pentru a preintdmpina accidentarile, aparatul nu are voie sa fie utilizat de catre copii sau
de orice alta persoana care nu aluat la cunostinat aceste instructiuni.

- Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copiii) ale caror insusir
fizice, mentale sau sufletesti sunt reduse, ori de catre persoane fara experien{a sau
cunostinte, cu exceptia cazurilor cand sunt supravegheate de o persoana responsabila
de lor securitate, supraveghere sau instruire privind functiile acestui aparat.

- A se controla daca copiii nu se joaca cu aparatul.

- Intotdeauna, dupa terminarea lucrului cu aparatul, deconectati-l de la reteaua de ali
mentare cu electricitate, la fel ca in cazul curatarii sau a penei de curent.

- Nu utilizati aparatul daca nu functioneaza corect, daca a fost deteriorat sau daca sunt
deteriorate cordonul de alimentare ori stecherul. In interes de securitate, cordonul de ali
mentare poate fi schimbat exclusiv de un service autorizat Tefal (vezi tabelul ,Servicii
Tefal” din brosura).

- Excluzand curatarea si intretinerea, efectuate de catre client, orice alta intervente
trebuie executata de service-ul autorizat.

- Nu asezati aparatul, stecherul sau cordonul de alimentare in orice fel de lichid.

- Nu lasati atarnat cordonul de alimentare la indemana copiilor, in contact sau in
apropierea parailor fierbinti ale aparatului, in apropierea surselor de caldura sau
muchiilor taioase.

- Pentru a se pastra conditiile de garantie si a se preintdmpina anumite probleme
tehnice, nu incercati niciodata sa demontati sau sa reparati singuri aparatul si
interziceti acest lucru persoanelor necalificate. Duceti aparatul la un service autorizat.

- Nu deplasati si nu deconectati niciodata aparatul tragand de cordonul de alimentare.

- Evitati astfel functionarea incorecta a aparatului si pericolele de accidentare.

- Utilizarea componentelor sau a pieselor de schimb care nu sunt originale poate cauza
ranirea persoanelor, deteriorarea aparatului sau a functiilor acestuia, ceea ce duce la
incheierea valabilitaii garantiei.

- Pentru a impiedica electrocutarea, in timpul conectarii sau deconectarii aparatului de la
reteaua de alimentarea cu electricitate, asigurati-va ca degetele dumneavoastra nu
ating fisele de curent ale stecherului.

- Pentru a evita supratensiunea in retea, nu conectati alte aparate ce utilizeaza adaptor
de retea in aceeasi priza electrica. Acest lucru ar putea deteriora aparatul si poate cauza
accidente. Tnainte de a utiliza un prelungitor, convingeti-va cé acesta este intr-o stare
buna de functionare.

71

e



BATTEUR_PREP-LINE_2544991_8141 N°1 042140 16:46 Page72

MASURI DE PREVENIRE iN TIMPUL FOLOSIRII

- Pentru a se preveni accidentarile trebuie avuta grija ca parul, parai din imbracaminte sau
alte obiecte sa nu poata fi prinse de piesele rotative ale aparatului. R
- Nu atingeti telurile sau amestecatoarele aparatului si nu introduceti obiecte in aparat. In
caz contrar, va puteti provoca raniri, ameninta alte persoane sau deteriora aparatul.

- Stergatorul poate fi folosit numai atunci cand aparatul nu este utilizat.

- Pentru a impiedica deteriorarea aparatului niciodata nu-I introduceti in congelatoare sau
in cuptoare clasice ori cu microunde.

- Accesoriile sunt destinate prepararii alimentelor. Nu le folositi la mixarea altor produse.

- Inaintea montarii, demontarii ori curatarii aparatului sau daca va indepartati de el, nici
macar pentru un moment nu-l Iasati pornit nici conectat la reteaua electricta in primul
rand in prezenta copiilor.

DESCRIEREA APARATULUI

A.Teluri curbate pentru alimente moi F. Alonja de mixare
B. Comutator de viteze (numai cu produsul nr. 8142)
C. Buton de eliberare (pentru scoaterea G.Recipient de dozare

telurilor sau a amestecatoarelor) (numai cu produsul nr. 8142)
D. Amestecatoare pentru aluaturi dense H. Teluri lamelare N
E. Buton Turbo (nu sunt componente ale livrarii.
F. Alonja de mixare |. Bosaj de orientare

(numai cu produsul nr. 8142)

PUNEREA iN FUNCTIUNE

Despachetati accesoriile si spalati-le cu apa calda. Atentie: Alonja de
mixare (F) dispune
de un cutit foarte
ascutit .
Manipularea trebuie
facuta cu atentie
sporita.

UTILIZAREA APARATULUI

In regimul Agitator cu teluri sau amestecatoare Important:

1. Controlati daca comutatorul de viteze (B) este in pozitia "0". NICIODATA NU

2. Introduceti axul fiecarui tel (A) sau amestecator (D) in tocurile FOLOSITI TELURILE
de antrenare corespunzatoare si inchideti-le. Telul sau ames- SAU AMESTECATOA-
tecatorul cu bosaj de orientare (l) trebuie introdus in orificiul mai RELE SIMULTAN CU

mare. Lungimea ambelor teluri trebuie s& fie egald. Daca auziti o ALONJA DE MIXARE.

tacanitura insemna ca acestea au fost corect introduse si fixate.
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3. Conectati aparatul la retea.
- Recomandam sa folositi un vas mai adanc.
- Cufundati intéi telurile in alimentele ce trebuie agitate si de-abia dupa aceea porniti
aparatul, evitand astfel improscarea.
- Cu ajutorul comutatorului de viteze (B) (fig.2), mariti treptat viteza, mai intéi viteza 1,
apoi 2,3,4,5, in asa fel incat alimentul sa se ingroasa. Daca reteta necesita o putere
mai mare, utilizati pozitia "Turbo" (E).
- Opriti aparatul naintea scoaterii telurilor din aliment (evitati improscarea).
in regimul Mixer
1. Controlati daca comutatorul de viteze (B) este in
pozitia "0".

Daca simtiti
2. Ridicati clapa de pe partea din spate a aparatului si, fara rezistenta in
a forta, insurubati contra sensului de rotire a acelor de timpul Tnsurubarii
ceasornic alonja de mixare, pana cand punctele rosii inseamna ca
pasuiesc (ticanitura slaba la trecerea peste punctele rosii alonja nu a fost
semnalizeaza ca alonja a fost insurubata corect (fig3). plasata corect.
3. Conectati aparatul la retea. Trebuie sa o

scoateti si sa o

- Recomandam sa folositi un vas mai adanc. fnsurubati din nou.

- Cufundati intai telurile in alimentele ce trebuie agitate si
deabia dupa aceea porniti aparatul, evitand astfel
fmproscarea.

- Puneti in functiune aparatul cu ajutorul comutatorului de

é viteze (B), mai intéi viteza 1, apoi 2,3,4,5. Daca reteta
necesita o putere mai mare, utiliza{i pozitia "Turbo" (E).
- Opriti aparatul inaintea scoaterii telurilor din aliment (evitafi
fmproscarea).

Nu folositi alonja de mixare:

- TIn 0al3, pe o plita fierbinte

- Nu o porniti in gol, nu o folositi la zdrobirea ghetii, la macinarea
carnii crude sau a fructelor uscate (migdale, nuci etc.)
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Dozarea si durata de pregatire

Accesoriu Cantitate / durata Viteza

Amestecatoare

Aluat de paine
Aluat de placinta

500g fain? / max. 2 min Viteza 5 si Turbo

Teluri bat Pentru a se evita
eluri curbate improscarea se incepe

Aluat de clatite sau napolitane| 750g / cca. 2 min cu viteza 1, marind

treptat pana la vitezele
3,4, 5 si Turbo.

« 6 albusuri /3 min
Spuma de albug Pentru a se evita

improscarea se incepe
cu viteza 1, marind
treptat pana la vitezele
3,4, 5, in functie de
cum se ingroasa
alimentul.

20cl / cca. 2 min — Opriti
aparatul Tnainte ca din
Frisca frigca sa se faca unt.

‘ 3 1 pana la 3 galbenusuri
Maioneza 3 pana la 5 min

Pentru a se evita

Alonja de mixare : >
improscarea se incepe

Cu recipientul de dozare (G)

- Diferite cocteiluri si cocteiluri| 0.6litru / 60s cu viteza 1, marind
din lapte, cantitati mici de treptat pana la vitezele
supa Intr-un vas mai mare 2litri / 60s 3,4, 5 si Turbo.

- supe si ciorbe dense.

Turta dulce

Pentru aceasta reteta folositi telurile lamelare. Disponibile la distribuitorii autorizati -
nr. com. SA192377.

250q faina de grau + 1509 féina de secaré + 1 pliculed (11g) praf de copt

150g cukru + 1 satek vanilkového cukru ( 7.5g)

condimente: scortisoaréd(4g), cardamon ( 1g), anason verde (1g), nucsoara

(0.2g =1 vérf de cutit), 250g miere de albine subtire,1 ou, 5cl lapte

- Turnati intr-un vas toata faina si praful de copt.

- Macinati condimentele si adaugati-le in compozitie

- Adaugati mierea de albine, oul si laptele

- Amestecati timp de 1 minut folosind viteza ,5”, dupa care lasati sa odihneasca timp de 10
minute, apoi mixati timp de 10 secunde cu viteza Turbo.

Turnati aluatul intr-o forma de tort unsa cu unt si bagati la copt timp de 1 ora intr-un cuptor
cu termostatul in pozitia 5 (200°C ).
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SCOATEREA TELURILOR SAU A AMESTECATOARELOR

Comutati aparatul in pozitia 0, deconectati de la retea si apasati butonul de eliberare (C);
teluri sau amestecatoarele ies.

SCOATEREA ALONJEI DE MIXARE

Comutati aparatul in pozitia 0, deconectati de la retea si, rotind contra sensului de rotire a
acelor de ceasornic, desurubati alonja de mixare.

CURATAREA

1. Controlati daca aparatul este cu siguranta deconectat de la Atentie:
reteaua de alimentare. Alonja de

2. Spalati telurile, amestecatoarele sau alonja de mixare imediat dupa mixare (F)
folosire pentru ca resturile de aluat, oua sau ulei sa nu se dispune de un
intareasca pe ele. cutit foarte

3. Accesoriile pot fi spalate sub jet de apa, cu un burete si detergent ascutit .
de vase. Manipularea
Pot fi spalate in masina de spalat vase. trebuie facuta

4. Corpul aparatului stergeti-l numai cu un burete umed si uscati-1 cu atentie
bine. sporita.

5. Aparatul nu poate fi spalat in masina de spalat vase.

6. Nu folositi un burete abraziv sau mijloace de curatare ce contin
metal.

7. Blocul motorului niciodata nu are voie sa fie scufundat in apa.
Curatati-l cu o carpa uscata sau putin umeda.

Dupa terminarea viabilitatii aparatelor electrice sau electronice

Contribuim la protectia mediului inconjurator!

Aparatul dumneavoastra contine cantitati mari de materiale
refolosibile ce pot fi reciclate.

I 2 Duceti aparatul la un centru de colectare sau la un service
autorizat, unde va fi lichidat corespunzator.
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